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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
ore using the product and keep it as a reference for future use. If you
user manual as well. Follow all warnings and information in the user

manufactured with high quality and state-of-the
all other accompanying documents carefully bef
handover the product to someone else, give the
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be

identified in the manual.
Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

6 Warning of electric shock.

! Warning of risk of fire.

>

fi Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.

3

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.

Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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H Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children being supervised not to
play with the appliance.

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
user manual, product labels and
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other relevant documents and
parts should be also given.

Never place the product on a
carpet-covered floor. Otherwise,
lack of airflow beneath the
product will cause electrical parts
to overheat. This will cause
problems with your product.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorized Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorized persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorized
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as



specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a
transformer. Our company shall
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

Only use the connection cable
specified in the “Technical
specifications”.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that

the electrical connection does not
contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorized and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
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ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
hour before or after cooking.
Doing so can result in food
poisoning or sickness.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since  ®
they can scratch the surface,
which may result in shattering of ~ ®
the glass.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

(Varies depending on the product
model.)

Placing the wire shelf and tray
onto the wire racks properly

It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack
properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make
sure that it is balanced before
placing food on it (Please see the
following figure)

Do not use the product if the front
door glass removed or cracked.
Do not use the oven handle to
hang towels for drying. Do not
hang up towel, gloves, or similar
textile products when the grill
function is at open door.



Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.
Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
baking paper. Do not place the
baking paper directly on the base
of the oven.

WARNING: Ensure that the
appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the
possibility of electric shock.

The appliance must not be
installed behind a decorative door
in order to avoid overheating.
Product must be placed directly
on the floor. It must not be placed
onto a base or a pedestal.
WARNING: Unattended cooking
on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the

appliance and then cover flame
e.g. with a lid or a fire blanket.
CAUTION: The cooking process
has to be supervised. A short
term cooking process has to be
supervised continuously.
WARNING: Danger of fire: Do not
store items on the cooking
surfaces.

WARNING: If the surface is
cracked, switch off the appliance
to avoid the possibility of electric
shock.

In case of hotplate glass
breakage : Shut immediately off
all burners and any electrical
heating element and isolate the
appliance from the power supply.
Do not touch the appliance
surface. Do not use the appliance.
The appliance is not intended to
be operated by means of an
external timer or separate
remote-control system.

Vapour pressure that build up due
to the moisture on the hob
surface or at the bottom of the
pot can cause the pot to move.
Therefore, make sure that the
oven surface and bottom of the
pots are always dry.

WARNING: Use only hob guards
designed by the manufacturer of
the cooking appliance or
indicated by the manufacturer of
the appliance in the instructions
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for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can
cause accidents.

Prevention against possible fire risk!

e Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

e Do not use damaged cables or
extension cables.

e Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

e This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

e This appliance is for cooking
purposes only. It must not be
used for other purposes, for
example room heating.

e This product should not be used
for warming the plates under the

grill, drying towels, dish cloths etc.

by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
pUrposes.

e The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.

e The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.
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Safety for children

WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.
The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
may overturn or door hinges may
get damaged.



Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center

for the recycling of electrical and electronic equipment.

Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

CGompliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.
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P General information

Overview

1 Front door 6 Control panel

2 Handle 7 Burner plate

3 Lower part 8 Lamp

4 Tray 9 Grill heating element
5 Wire shelf 10  Shelf positions

Warning lamp

Single-circuit cooking plate Rear left
Single-circuit cooking plate Front left
Single-circuit cooking plate Front right
Single-circuit cooking plate Rear right
Function knob

Thermostat lamp

Thermostat knob

o N OO W NN =

10/EN



Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on
your product.

1. User manual
2. Oven tray

Used for pastries, frozen foods and big roasts.
3. Wire Shelf

Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.

Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly

(This feature is optional. It may not exist on
your product.)

Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against
the edges of the wire shelf and tray.
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Technical specifications

Voltage / frequenc 230V /400 V 3N ~ 50 Hz
16Ax3/25A

Burners

1700 W
OVEN/GRILL

Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1/ IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions.

Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the

ithout prior notice to improve the quality of ocumentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

) — - relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
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K] Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s
responsibility.

DANGER:
The product must be installed in accordance
ith all local electrical regulations.

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not
have it installed.

Damaged products cause risks for your safety.

>

>

Before installation

To ensure that critical air gaps are maintained under
the appliance, we recommend that this appliance is
mounted on a solid base and that the feet do not sink
into any carpet or soft flooring.

The kitchen floor must be able to carry the weight of
the appliance plus the additional weight of cookware
and bakeware and food.

If the range is placed on a base, measures have to be
taken to prevent the appliance slipping from the base.
The appliances must not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating.

[ oo

[

65 mm min
Pl

(*} 750 mm min

400 mm min,
(2]
{92
3
E
2
=

e |t can be used with cabinets on either side but in
order to have a minimum distance of 400mm
above hotplate level allow a side clearance of
65mm between the appliance and any wall,
partition or tall cupboard.

e |tcanalso be used in a free standing position.
Allow a minimum distance of 750 mm above the
hob surface.

e () If acooker hood is to be installed above the
cooker, refer to cooker hood manufacturer'
instructions regarding installation height (min
650 mm).

e The appliance corresponds to device class 1, i.e.
it may be placed with the rear and one side to
kitchen walls, kitchen furniture or equipment of
any size. The kitchen furniture or equipment on
the other side may only be of the same size or
smaller.

e Any kitchen furniture next to the appliance must
be heat-resistant (100 °C min.).

Safety chain

The appliance must be secured against overbalancing
by using the supplied two safety chains on your oven.
Fasten hook (1)by using a proper peg to the kitchen
wall (6) and connect safety chain (3) to the hook via
the locking mechanism (2).

Stability hook

Locking mechanism

Safety chain (supplied and mounted to oven)
Firmliy fix chain to cooker rear

Rear of cooker

Kitchen wall

D O A~ wWw N

tability chain to be as short as practicable to
void oven tilting forward and diagonal to avoid
ven side tilting.
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Cooker stability chain for cookers not designed with
bracket engagement slot.

Installation and connection
Product can only be installed and connected in
accordance with the statutory installation rules.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Do not install the product next to refrigerators
or freezers. The heat emitted by the product

ill increase the energy consumption of
cooling appliances.

Carry the product with at least two persons.
Product must be placed directly on the floor. It
must not be placed onto a base or a pedestal.

Do not use the door and/or handle to carry or
move the product. The door, handle or hinges
get damaged.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a fuse of suitable capacity as stated in
the "Technical specifications” table. Have the
grounding installation made by a qualified electrician
while using the product with or without a transformer.
Our company shall not be liable for any damages that
will arise due to using the product without a grounding
installation in accordance with the local regulations.

DANGER:

The product must be connected to the mains
upply only by an authorised and qualified

person. The product's warranty period starts

only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for

damages arising from procedures carried out

by unauthorised persons.

DANGER:
The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of

the product.

A damaged power cable must be replaced by
a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

The mains supply data must correspond to the data
specified on the type label of the product. The rating
plate is either seen when the door or the lower cover is
opened or it is located at the rear wall of the unit
depending on the unit type.

Power cable of your product must comply with the
values in "Technical specifications" table.
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Connecting the power cable
1. If a power cable is not supplied together with
your product,a power cable that you would select
from the table (Technical specifications, page 12)
in accordance with the electrical installation at
your home must be connected to your product by
following the instructions in cable diagram.
If it is not possible to disconnect all poles in the supply
power, a disconnection unit with at least 3 mm contact
clearance (fuses, line safety switches, contactors)
must be connected and all the poles of this
disconnection unit must be adjacent to (not above) the
product in accordance with IEE directives. Failure to
obey this instruction may cause operational problems
and invalidate the product warranty.

dditional protection by a residual current
circuit breaker is recommended.

|

Open the terminal block cover with a screwdriver.
Insert the power cable through the cable clamp
below the terminal and secure it to the main body
with the integrated screw on cable clamping
component.

4. Connect the cables according to the supplied

diagram.

w

=
N - 5

| 1 Q)

220/230/240V A 3NAC 380/400/416 V

3.6
N5
1D

INAC 380/400/415 V.

5. After completing the wire connections, close the
terminal block cover.

6. Route the power cable so that it will not contact
the product and get squeezed between the
product and the wall.

FEE




Power cable must not be longer than 2m
because of safety reasons.

Push the product towards the kitchen wall.
Adjusting the feet of oven

Vibrations during use may cause cooking vessels
to move. This dangerous situation can be
avoided if the product is level and balanced.

For your own safety please ensure the product is
level by adjusting the four feet at the bottom by
turning left or right and align level with the work
top.

carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the trays. Tape the
oven door to the side walls.

Do not use the door or handle to lift or move the
product.

Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

Final check
1. Reconnect the product to the mains.
2. Check electrical functions.

Future Transportation

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
uring transportation.

e Keep the product's original carton and transport

the product in it. Follow the instructions on the
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[ Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently during
cooking.

e Tryto cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time. Do
not open the oven door.

e Defrost frozen dishes before cooking them.

e Use pots/pans with cover for cooking. If there is no
cover, energy consumption may increase 4 times.

e Select the burner which is suitable for the bottom
size of the pot to be used. Always select the correct
pot size for your dishes. Larger pots require more
energy.

e Pay attention to use flat bottom pots when cooking
with electric hobs.

Pots with thick bottom will provide a better heat
conduction. You can obtain energy savings up to
1/3.

e Vessels and pots must be compatible with the
cooking zones. Bottom of the vessels or pots must
not be smaller than the hotplate.

e Keep the cooking zones and bottom of the pots
clean. Dirt will decrease the heat conduction
between the cooking zone and bottom of the pot.

e For long cookings, turn off the cooking zone 5 or 10
minutes before the end of cooking time. You can
obtain energy savings up to 20% by using the
residual heat.

Initial use
First cleaning of the appliance

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then

switch it off. Thus, any production residues or layers
will be burnt off and removed.

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select Static position.

4. Select the highest oven power; See How to
operate the electric oven, page 19.

5. Operate the oven for about 30 minutes.

6. Turn off your oven; See How to operate the
electric oven, page 19

Grill oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select the highest grill power; see How fo operate

the grill, page 21.

Operate the grill about 30 minutes.

Turn off your grill; see How to operate the grill,

page 21

o~

moke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.
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[ How to use the hob

General information about cooking

Never fill the pan with oil more than
one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.
Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
s0 and call the fire department.

A\

Before frying foods, always dry them well and
gently place into the hot oil. Ensure complete
thawing of frozen foods before frying.

Do not cover the vessel you use when heating oil.

Place the pans and saucepans in a manner so
that their handles are not over the hob to prevent
heating of the handles. Do not place unbalanced
and easily tilting vessels on the hob.

Do not place empty vessels and saucepans on
cooking zones that are switched on. They might
get damaged.

Operating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the product.
Turn off the cooking zones after the cooking is
complete.

As the surface of the product can be hot, do not
put plastic and aluminum vessels on it.

Clean any melted such materials on the surface
immediately.

Such vessels should not be used to keep foods
either.

Use flat bottomed saucepans or vessels only.

Put appropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not have to make any
unnecessary cleaning by preventing the dishes
from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that they
are centered on the cooking zone. When you
want to move the saucepan onto another cooking
zone, lift and place it onto the cooking zone you
want instead of sliding it.

Tips about glass ceramic hobs

Glass ceramic surface is heatproof and is not
affected by big temperature differences.

e Do not use the glass ceramic surface as a place
of storage or as a cutting board.

e Use only the saucepans and pans with machined
bottoms. Sharp edges create scratches on the

surface.

e Do not use aluminum vessels and saucepans.
Aluminum damages the glass ceramic surface.

Using the hobs

Spills may damage the
glass ceramic surface
and cause fire.

Do not use vessels with
concave or convex
bottoms.

Use only the saucepans
and pans with flat
bottoms. They ensure
easier heat transfer.

If the diameter of the
saucepan is too small,
energy will be wasted.

]

3

SN ow o =

Single-circuit cooking plate 14-16 cm
Single-circuit cooking plate 18-20 cm
Single-circuit cooking plate 14-16 cm
Single-circuit cooking plate 18-20 cm is list of

advised diameter of pots to be used on related

burners.
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DANGER:

Do not allow any object to drop on the hob.
Even small objects such as a saltshaker may
damage the hob.

Do not use cracked hobs. Water may leak
through these cracks and cause short circuit.
In case of any kind of damage on the surface
(eg., visible cracks), switch off the product
immediately to minimize the risk of electric
shock.

Glass ceramic hob is equipped with an operation light
and a hot zone warning indicator.

Hot zone warning indicator indicates the status of the
active zone and it remains lit after the plate is turned
off. When the temperature of the plate cools down to a
level that it can be touched by hand, warning indicator
turns off. Flickering of the hot zone warning indicator is
not a failure.

Turning on the ceramic plates

The hob control knobs are used for operating the
plates. To obtain the desired cooking power, turn the
hob control knobs to the corresponding level.

Turning off the ceramic plates
Turn the plate knob to OFF (upper) position.
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[ How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

e Make best use of the space on the rack.

e Place the baking mould in the middle of the shelf.

e Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |ttakes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e Let meat rest in the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.

e Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such
a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower
rack to collect fats. Add some water in the tray
for easy cleaning.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

How to operate the electric oven
Select temperature and operating mode

—

Function knob

2 Thermostat knob

1. Set the Function knob to the desired operating
mode.

2. Set the Temperature knob to the desired
temperature.

» Oven heats up to the adjusted temperature and

maintains it. During heating, temperature lamp stays

on.

Switching off the electric oven

Turn the function knob and temperature knob to off
(upper) position.

Rack positions (For models with wire shelf)

It is important to place the wire shelf onto the side rack
correctly. Wire shelf must be inserted between the
side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear wall of
the oven. Slide your wire shelf to the front section of
the rack and settle it with the help of the door in order
to obtain a good grill performance.

19/EN



Operating modes

The order of operating modes shown here may be
different from the arrangement on your product.

Top and bottom heating

— Top and bottom heating are in

operation. Food is heated

e simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for
cakes, pastries, or cakes and
casseroles in baking moulds. Cook
with one tray only.

Bottom heating

Only bottom heating is in operation. It

is suitable for pizza and for

—. subsequent browning of food from
o the bottom.

This function must be used for easy

steam cleaning as well.

Grill

WV Small grill at the ceiling of the oven is

in operation. Suitable for grilling.

e Put small or medium-sized
portions in correct shelf position
under the grill heater for grilling.

e Set the temperature to
maximum level.

e Turn the food after half of the
grilling time.

Full grill

AN Large grill at the ceiling of the oven is

in operation. It is suitable for grilling

large amount of meat.

e Put big or medium-sized
portions in correct rack position
under the grill heater for grilling.

e Set the temperature to
maximum level.

e Turn the food after half of the
grilling time.

Cooking times table

he timings in this chart are meant as a guide.

imings may vary due to temperature of food,
hickness, type and your own preference of
cooking.

Baking and roasting

1st rack of the oven is the bottom rack.

Cooking time

m Cooking level number - Rack position Temperature (°C)
approx. in min.

THhongetae . fOmewsel g L g8 b R D 10..20

| lewen (Ol ] L ] 8} 1@ | B0

Leg of Lamb One level ] 2 25 min. 220, then
(casserole) 180 ... 190

Turkey (Sliced) One level

25 min. 220, then
190
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(**) In a cooking that requires preheating, preheat at the beginning of cooking until the thermostat lamp turns off.

Tips for baking cake

e |fthe cake is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.

e |fthe cake is wet, use less liquid or lower the
temperature by 10°C.

e |fthe cake is too dark on top, place it on a lower
rack, lower the temperature and increase the
cooking time.

e |f cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the temperature
and increase the cooking time.

Tlps for baking pastry
If the pastry is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.
Dampen the layers of dough with a sauce
composed of milk, oil, egg and yoghurt.

e |fthe pastry takes too long to bake, pay care that
the thickness of the pastry you have prepared
does not exceed the depth of the tray.

e |fthe upper side of the pastry gets browned, but
the lower part is not cooked, make sure that the
amount of sauce you have used for the pastry is
not too much at the bottom of the pastry. Try to
scatter the sauce equally between the dough
layers and on the top of pastry for an even
browning.

Cook the pastry in accordance with the mode
and temperature given in the cooking table. If
he bottom part is still not browned enough,

place it on one lower rack next time.

Cooking times table for grilling
Grilling with electric grill

Tips for cooking vegetables

e |fthe vegetable dish runs out of juice and gets
too dry, cook it in a pan with a lid instead of a
tray. Closed vessels will preserve the juice of the
dish.

e |favegetable dish does not get cooked, boil the
vegetables beforehand or prepare them like
canned food and put in the oven.

How to operate the grill

WARNING
Close oven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

Switching on the grill

1. Turn the Function knob to the desired grill symbol.

2. Then, select the desired grilling temperature.

3. If required, perform a preheating of about 5
minutes.

» Temperature light turns on.

Switching off the grill
1. Turn the Function knob to Off (top) position.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling

heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

%30
Toast bread

21/EN



Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
lean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid

detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,

paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the hob

Glass ceramic surfaces

Wipe the glass ceramic surface using a piece of cloth

dampened with cold water in a manner as not to leave
any cleaning agent on it. Dry with a soft and dry cloth.
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Residues may cause damage on the glass ceramic
surface when using the hob for the next time.

Dried residues on the glass ceramic surface should
under no circumstances be scraped with hook blades,
steel wool or similar tools.

Remove calcium stains (yellow stains) by a small
amount of lime remover such as vinegar or lemon juice.
You can also use suitable commercially available
products.

If the surface is heavily soiled, apply the cleaning
agent on a sponge and wait until it is absorbed well.
Then, clean the surface of the hob with a damp cloth.

ugar-based foods such as thick cream and

yrup must be cleaned promptly without

aiting the surface to cool down. Otherwise,
glass ceramic surface may be damaged
permanently.

Slight color fading may occur on coatings or other
surfaces in time. This will not affect operation of the
product.

Color fading and stains on the glass ceramic surface is
a normal condition, and not a defect.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

Do not remove the control buttons/knobs to
lean the control panel.
Control panel may get damaged!

Cleaning the oven

To clean the side wall
(This feature is optional. It may not exist on your
product.)
1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.
2. Remove the side rack completely by pulling it
towards you.

Goossis:




Catalytic walls Removing the oven door

(This feature is optional. It may not exist on your 1. Open the front door (1).

product.) 2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
The inner side walls (A) and/or the rear wall (B) of your right and left hand sides of the front door by
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic  pressing them down as illustrated in the figure.

walls have a light matte colour and a porous surface.
Catalytic walls of the oven should not be cleaned.
Porous surfaces of the catalytic walls are automatically
cleaned by absorbing and converting the spilled oil
(steam and carbon dioxide)

1 2 3
1 Front door
Easy Steam Cleaning 9 Hinge

It ensures easy cleaning because the dirt (having

waited not for too long) is softened with the steam that

forms inside the oven and the water drops condensing

on the inner surfaces of the oven.

1. Remove all accessories inside the oven.

2. Place a metal container to the bottom of the oven.
Add 400 ml water into the container.

12 3
3. Move the front door to half-way.

4. Remove the front door by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.

teps carried out during removing process
3. Set the oven to easy steam cleaning mode and hould be performed in reverse order to install
run at 200°C for 25 minutes. he door. Do not forget to close the clips at the
4. Open the door and wipe the inner surfaces of the hinge housing when reinstalling the door.

oven with a damp sponge or cloth. . .
5. Use warm water with washingliquid, a soft cloth ~ Reémioving the door inner glass
or sponge to clean the persistent dirt and wipe it (This feature is optional. It may not exist on your

with a dry cloth. prod_uct.)
Clean oven door The inner glass panel of the oven door can be

To clean the oven door, use warm water with washing gﬂ;ﬁvg]%fgceﬂeggg:g.
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and P '
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp|
metal scrapers for cleaning the oven door.

hey could scratch the surface and destroy the
glass.

23/EN



As illustrated in the figures above, press on the tabs (1)

and pull the profile (3) towards yourself simultaneously
to remove the profile attached to the upper side of the

front door.
B

Innermost glass panel

Inner glass panel*

Outer glass panel

(It may not exist on your product.)

* W N —
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As illustrated in the figure, raise the innermost glass
panel (1) slightly in direction ‘A" and pull it out in
direction 'B".

If your product is equipped with an inner glass panel;
Pull the glass holder connecting elements in the
middle as illustrated in the figure to free them from the
lass panels

4 Glass holder connecting element*

* (It may not exist on your product.)

Repeat the same procedure to remove the inner glass
panel (2). The first step to regroup the door is
reinstalling inner glass panel (2).

As illustrated in the figure, place the glass panel so
that it is inserted to the plastic slot.

Otherwise the glass panel will not seat
ompletely and may get exposed to vibration
nd break.

W , e
sure that the printed side of the panel faces towards
the inner glass panel.

It is important that the lower corners of the innermost
glass panel are seated into the plastic slots.

Otherwise the glass panel will not seat
ompletely and may get exposed to vibration
nd break.

Please remember to place the glass holding
connecting parts into their slots.

Finally, press on the tabs of the profile to make them
seat into their slots again.




Replacing the oven lamp

DANGER:
Before replacing the oven lamp, make sure
hat the product is disconnected from mains

and cooled down in order to avoid the risk of
an electrical shock.
Hot surfaces may cause burns!

he lamps used in this appliance have to
ithstand extreme physical conditions such as

emperatures above 50 °C.

The oven lamp is a special electric light bulb
that can resist up to 300 °C. See Technical
specifications, page 12 for details. Oven lamps
can be obtained from Authorised Service
Agents or technician with licence.

The lamp used in this appliance is not suitable
for household room illumination. The intended
purpose of this lamp is to assist the user to
see foodstuffs.

EPosition of lamp might vary from the figure.

If your oven is equipped with a round lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Turn the glass cover counter clockwise to remove
it.

y g
clockwise and replace it with the new one.
4. Install the glass cover.
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B Troubleshooting

> heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault
Product does not opera

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

® Product s not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

o Ovenlamp is defective. >>> Replace oven lamp.

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

e Function and/or femperature are not set. >>> Set the function and the temperature with the
Function and/or Temperature knob/key.

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.
Never attempt to repair a defective product
yourself.

Arcelik A.S.
Karaagag Caddesi No:2-6 Siitliice, 34445, Turkey
Made in TURKEY
Importer in Russia: <BEKO LLC»
Address: Selskaya street, 49, Fedorovskoe village, Pershinskoe rural settlement, Kirzhach district, Viadimir
region, Russian Federation 601021

The manufacture date is included in the serial number of a product specified on rating label, which is located on
a product, namely: first two figures of serial number indicate the year of manufacture, and last two — the month.
For example, "10- 100001-05» indicates that the product was produced in May, 2010.

You can ask for certification number from our Call Center 8-800-200-23-56 The manufacturer reserves the
right for making changes in modification, design and specification of an electric device.
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Mepen Havyanom akcnnyaTauuu NpoYMTanTe 3T0 PyKOBOACTBO nonb3oBarens!

YBaxaembli nokynatens!

Cnacubo 3a To, 4TO OTAANM NPeaNoYTEHNe NPOLYKLMM koMnaHumn «Bekoy. Hapeemces, uto aTo
BbICOKOKAUYECTBEHHOE W3[ienue, U3rOTOBMEHHOE C NPUMEHEHNEM CaMbIX COBPEMEHHBIX TeXHOMOMIA, ByaeT
[EMOHCTPMPOBAThL HaUMyuLLne pesynbTaTbl Skcnnyataumu. [ns 3Toro nepes Hauanom aKkcniyatalmmn
BHUMATENBHO NPOYMTAIITE 3TO PYKOBOLCTBO W BCIO COMYTCTBYHOLLYIO AOKYMEHTALMIO M UCTIONb3yHTE €ero B
JanbHeMLIeM B KaYeCTBe CripaBoyHuKa. Ecniv Bbl nepefiaeTe nsgenue HOBOMY Briagenblyy, Nepepante emy u
PYKOBOACTBO nonb3oBatens. MpuaepkneainTech BCeX NpeaynpexaeHuin n MHhopmaLmm, CORepXaLlmnxcs B
PYKOBOACTBE.

lMomHuTe, YTO JaHHOE PYKOBOACTBO NONb30BATENS TakKe MOXET OblTb MPUMEHUMO K HEKOTOPLIM JpyriMm
Mogensam. Pasnununs Mexay mogensmu OyayT ykasaHbl B PyKOBOACTBE.

MosicHeHns K cumBonam

B naHHOM pyKOBOACTBE NOMb30BATENS UCTONB3YIOTCS CIIEAYHOLLME CUMBONbI:

BaxHast nHdpopmaLms unm nonesHble
COBETbI M0 MCMOMNb30BAHMIO.

MpeaynpexaeHne o CUTyaLusix,
ONacHbIX 7151 XM3HW Nioaei 1
UMyLLECTBA.

Mpenynpexaerue 06 onacHocTH
NOPaXeHNs JNEKTPUYECKUM TOKOM.

Mpenynpexaerue 06 onacHocTy
noxapa.

Mpeaynpexaexune o ropsymx
MOBEPXHOCTSIX.

ce il



COJEPXAHUE

n BaHble MHCTPYKLUK U
npeaynpexaneHusa no TexHuke
6e3onacHOCTH U OXpaHe

OKpyXarllen cpebl 4
O6Lyve npaBuna TEXHUKM Be30MacHOCT!. .............. 4
OnEKTPOBE3OMACHOCTD. .......vvvvvvvriicviien e 5
Be30nacHOCTb MBAETNS ... 6
/icnonb30BaHmne MO HA3HAYEHMIO ...............cveveeni. 10
Be30nacHOCTb AETEM ........cccvvviieiciiiiee e 10
YTUNN3aLmMs CTaporo U3AEMMUS. .........vvvrrrrerans 10
YTunusaums ynakoBOYHbIX MaTeEpUanos.............. 11

O6wwme cBeaeHus 12
OBB0P ...vvevviiereee e 12
ConepkaHne YMAKOBKMN ............vrrivrrinririrnininens 13
TeXHUYECKNE XaPaKTEPUCTUKM. ........ovvvvvrrerereraass 14
5 YcraHoBKa 15
[10 HAYaANa YCTAHOBKM ... 15
YCTaHOBKA W MOOKITIOUEHMNE ... 16
[ns GyayLLei TPAHCTIOPTUPOBKM .........vvrvirriians 17
Q MoaroToBKa K 3KkCnIyaTaLmm 18
PekomeHaaLmmn no SKOHOMMM 3NEKTPO3HEPrM ... 18
[10ArOTOBKa K SKCIMYATALMM ... 18
OuncTka npubopa nepes Havanom akcnnyatauuni8
[epBOHAYANBHBIN MPOTPEB .....vvvvevevrevevavaiaiainas 18

B MpaBuna aknnyaraumyu Bapo4HOM

naHenu 20
OBLyve cBEAEHNS O NPUIOTOBNEHUN MULLM. .......... 20
OKcnnyartauus BapoUHbIX MaHEMe.................... 21

@ MpaBuna akcnnyarauum oyxoskn 22

O6lLme cBEAEHUS O BbINEKaHIUM, XapEHUN 1

MPUrOTOBNEHNUN C TPUMEM. .....cvvvivivirirerirnrneans 22
[MpaBuna akcnnyaTaummn SNeKTPUYECKON JyXOBKN 22
PEXUMBI PAOOTD......cvvvvivivcieriiiieeeseeser s 23
Bpemst npuroTOBNEHNS BIIOM ......vcvvvvvcviin 24
Kak nonb30BaTbCs TPUMEM. .......cvvvvirrirrrrarans 25
Bpemsi npurotoBneHns Gntof Ha rpune............... 25

yXO.CI. 1 TeXHUYecKoe obcnyxuBaHue

26
OBLUNE CBEABHNSL........ocvvrriieiviiereriiviere s 26
YUCTKA BAPOUHOM MAHEMMN. .........cvviviviviririerinineans 26
YucTka naHenu ynpaenexns ... 26
UKCTKA BYXOBKM ..o 26
CHaTne aBepLbl AYXOBOTO LKAMA .........ovevveenee. 27
CHAATME BHYTPEHHEro CTEKNa ABEPLbI ........vvvee.. 28

3ameHa namnoykn OCBELLEHNS AyX0BOro Wwkada 29

B Mouck U ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTEN
30

3/RU



ﬂBame:e MHCTPYKUUK U NpeaynpexaeHna no TexHuke
6e3onacHOCTM U OXpaHe OKpYXalolien cpeab!

B panHOM pa3gene cogepxaTtcs MHCTPYKLWW MO
TEXHWKe Be30MacHOCTK, KOTOpble
NOMOryT Bam n3bexatb TpaBM 1
nospexaexwi. MNpu HecobntogeHMM
9TWX NpaBW BCE rapaHTUitHbIE
0653aTenbCTBa aHHYMPYHOTCS.
OBwwwe npaBuna TEXHUKK
BesonacHocTu
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JTO0 U3denune Moxert
3KCMyaTUPOBaTLCS AETbMM
crapLue 8 net v nogsMm ¢
OrPaHNYEHHBIMU (U3NYECKUMM,
CEHCOPHbBIMU UK YMCTBEHHBIMM
CrnocoBHoCTAMM, a Takxke
nmuamu, He MMeLLMM
[0CTATOYHOTO ONbITa U 3HAHWA,
TOMNbKO B TOM Cny4ae, eCnmn OHK
HaxoasaTcs nog HabnoaeHem
NnL, OTBETCTBEHHbIX 33 UX
Be3onacHoCTb, Unm
NPOVHCTPYKTUPOBAHbI Ha
npeameT 6e3onacHoro
MCNOMNb30BaHMS U3LENUS U
0CO3HAIOT CBA3AHHbIE C 3TUM
PUCKN.

Cneaute 3a TeMm, 4ToObl AETU He
urpanwu ¢ yctponctsom. fletu
MOTYT YACTUTb 1 0BCnyXunBaTh
YCTPOMCTBO TOMbBKO M0z
HabnoaeHuem.

Mpnbop He AOKEH
MCNonb30BaTLCS NLAMM
(BKntoYas geTen) ¢

OrPaHNYEHHBIMU (U3NYECKUMM,
CEHCOPHbBIMU UK YMCTBEHHBIMM
CnocoBHOCTAMM M
HeJOCTaTKOM OrbiTa W 3HaHMM,
3a UCKIIOYEeHNeM cryyaes, Koraa
MCNOMNb30BaHNE NPOUCXOANUT NOZ
HEenoCpeACTBEHHBIM KOHTPONEM
WV B COOTBETCTBIM C
yKasaHWAMM.

Cneaute 3a geTbMu, YTOObI OHM
He urpanu ¢ npubopom.

B cnyyae nepegaun nsgenus
TPETLEMY UL B JIMYHOE
NONb30BaHWe UK B LIENSX
BTOPWYHOIO MCMOJb30BaHMA
HeobXoAnMMOo TaKxke nepeaatb
PYKOBOACTBO MONb30BaTENs,
HaKNenku n3nenus, a Takke
ApYrue cBs3aHHbIE C HAM
LOKYMEHTbI M KOMMOHEHTbI.

He ycTaHaBnuBanTe yCTpONCTBO
Ha KOBPOBOM MOKPbITUN.
HepocTaToyHast BEHTMRALMA
NoZ4 AHULLEM YCTPOICTBA MOXKET
NPWUBECTU K NeperpeBy
ANEKTPUYECKNX AeTanen u
npobnemam B pabote n3genus.
PaboTbl N0 ycTaHOBKE U
PEMOHTY JOMKHbI BbINOMHATLCA
TONbKO NPEACTaBUTENAMM
aBTOPM30BAHHON CEPBUCHOM
cnyx6bl. MponssoguTens He
HeCceT OTBETCTBEHHOCTY 3a



NOBPEXOEHNS B pesynbTaTe
BbINOMHEHUS paboT Nuuamu, He
NMEIOLLMM COOTBETCTBYHOLLEN
kBanuukaumm. 310 Takke
MOXET NPUBECTU K
aHHYNMPOBaHWIO rapaHTuK.
lNepen ycTaHOBKOM
BHUMATENbHO NPOYTUTE
WHCTPYKLMMN.

He nonb3ynTeck HemcnpaBHbIM
n3genuem, a TaKkke npu Hanuumm

Ha HEM 3aMeTHbIX NMOBPEXAEHUN.

MpoBepsitTe, 4TO0ObI NOCHE
KaXXZ,oro 1cnonb30BaHUs
nepeknoyaTeny gyHKUUm
n3genus Oblnn BbIKTHOYEHDI.

OnekTpobe3onacHoCTb

B cnyyae HencnpaBHOCTY
cregyeT npekpaTuTb
aKcnyaTauuio M3aenus, noka
OHO He ByaeT OTPEMOHTMPOBAHO
B aBTOPW30BAHHOM CEPBWCHOM
LeHTpe. CyLlecTByeT pUckK
NOPaKEHNS ANEKTPUYECKIM
TOKOM!

3pnenve MOXHO noakntoyaTh
TOJIbKO K 323€MIIEHHOM
PO3ETKE/NUHWK, HAaNPSHKEHNE
YPOBEHb 3aLUMTbI KOTOPOIA
COOTBETCTBYIOT NapameTpam,
yKasaHHbIM B pa3aene

«TexHnyeckne XaPaKTEPUCTUKN Y.

YCTaHOBKY 3a3eMIIEHNS JOIKEH
BbINOMHATbL
KBanMULMPOBaHHbI

cneymanuct (npu
ncnonb3oBaHumM npudopa ¢
TpaHcopmaTopom unm bes
Hero). Hala komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a Kakue-nnobo
npobnembl, BO3HMKLLIME
BCNeACTBME UCMONb30BaHNS
n3nenusa 6e3 3a3eMneHns,
BbINOJTHEHHOTO B COOTBETCTBUN C
MECTHbIMW HOpMaM¥ 1
npasunamu.

Hukorga He nevte Bogy Ha
n3genune Bo BPEMS MbliTbsi!
CyLLeCTBYET pUCK NOpaXeHUs
3NEKTPUYECKM TOKOM!

MMpexae Yem npucTynatb K
YCTaHOBKE, TEXHNYECKOMY
06CnyXMBaHMIO, YNCTKE 1
PEMOHTY, nsgenme Heobxoanmo
OTKMOYMTb OT ANEKTPOCETM.

Bo n3bexaHne HecYaCTHbIX
CnyYaeB Npu noBpexaeHnn
kabens nuTaHus ero 3ameHy
[OIHKEH BbINOSTHATD
NPOU3BOANTENb, Er0 CNELManucT
No CepBuCY UMK L0, UMetoLLee
aHarnornyHyto Keanmgukaumio.
Cnegyert 1cnonb3oBaTh TOMBKO
COEAVNHUTENbHbIN Kabenb,
yKasaHHbI B pa3aene
«TexHM4eckne xapaKkTepuUCTUKNY.
Onektponpubop cneayert
yCTaHaBnMBaTb Takum obpasom,
4TOObI Er0 MOXHO ObINO
NOSHOCTb OTCOEANHUTL OT
CETU 3NEKTPONUTaHNS.
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OTcoeanHeHne [OMKHO
OCYLLECTBNSATLCS C NOMOLLbIO
LUTENCENbHON BUIKN UK
BbIKIKOYaTENSs, BCTPOEHHOO B
(OMKCUPOBAHHYIO CETb
9NEKTPONUTaHus, B
COOTBETCTBMM CO
CTPOUTESbHBIMI HOPMaTUBaMU 1
npaBunamu.

3aaHsasa CTeHKa yX0BOro LWwkada
BO BpeMs paboTbl CUbHO
HarpeBaeTcs. CneauTe 3a Tem,
ANeKTpUYeCKMe nNpoBoga He
conpukacanucb ¢ 3agHen
CTEHKOW, TaK KaK 3TO MOXeT
NPWUBECTM K UX NOBPEXKAEHMIO.
Cnegute 3a TeM, YTOObI LIHYP
NUTaHNA He Bbin 3axat mexay
pamon 1 BepLen AyXoBoro
LWwKadha, U He NpoknaablBanTe
€0 M0 ropsiYMM NOBEPXHOCTAM.
B npoTuBHOM Cnyyae n3onsauus
kabens MoXeT pacnnaBuTbCs,
4TO NPUBEAET K KOPOTKOMY
3aMbIKaHWIo 1 noxapy.

Bce paboTbl ¢ anekTpuyeckum
obopynoBaHMeM 1 cUcTeMamu
LOMKHbI BbINONHATHCS TONBKO
KBanM1LMPOBaHHbLIMM
cneynanuctamu, 4ONyLeHHbIMM
K BbIMOMHEHWIO Takux pabor.

B cnyyae kakoro-nm6o
NOBPEXOEHNS BbIKITHOUMTE
Npnbop 1 0TCOeaNHNUTE €ro OT
anekTpoceTu. [ins aTtoro

BbIKMOUMTE 06LLMI
NpeaoXpaHnTenb B AOME.
MpoBepbTE, COOTBETCTBYHOT NN
N30enunio HOMUHanbHble
XapaKTepUCTUKM
npeaoxpaHuTens.

besonacHocTb n3genus

BHUMAHWE: [laHHoe n3nenve un
€ro BHELLHWE YacTy
HarpeBatTCs B npoLecce
ncnonb3oBaHus. byabTe
OCTOPOXHbI, HE KacanTecb
HarpeBaTebHbIX 3N1EMEHTOB.
[eten mnagwe 8 net cnegyet
[onyckaTb K AyXOBOMY LUKadyy
TOMbKO MOZ, NOCTOSAHHbLIM
NPUCMOTPOM B3POCTIbIX.

He nonbayiTecs npubopom,
Haxo4sCh Nog BO3LENCTBUEM
arnKkorons Unu nekapCTBEHHbIX
npenapaTtoB, CHMKAKOLLMX
CKOPOCTb peakumn 1nm
HapyLUALLMX KOOPAMHALMIO
LBWXKEHWUN.

ByabTe 0CTOPOXHbI NpK
MCNOMb30BaHUN CINPTHBIX
HaNUTKOB B NPUroTaB1BaeMbIX
6ntogax. Mpu BeICOKON
TEMMNEpAType CUPT ucnapsieTcs
W NPU CONPUKOCHOBEHMM C
rOPSYMMM NOBEPXHOCTAMM
MOXET 3aropeThbCs W Bbi3BaTh
noxap.

He pacnonaraiTe psgom ¢
npuéopom



nerkoBocnnaMeHsoLmecs
MaTepuansbl, Tak Kak BO Bpems
paboTbl ero 6okoBble
NOBEPXHOCTW MOTYT CUMBHO
HarpeBaTbCs.

Bo Bpems paboTbl yCTpOMCTBO
MOXeT HarpeBaTbCs. byabTe
OCTOPOXHbI, HE KacanTecb
HarpeBaTesbHbIX 3N1EMEHTOB
BHYTPU AyXOBOrO LWkada.
Cneaute 3a TeMm, 4ToObI
BEHTUNSALMOHHbBIE OTBEPCTUS
b1 NONHOCTbLIO OTKPbITBI.
He pasorpeBaiTe B JyXOBOM
LKachy NPOAYKTLI B 3aKPbITbIX
XKECTSAHbIX UMK CTEKISHHBIX
BaHkax. BHyTpu BaHoK MOXeT
NOBbICUTLCS AABMEHNE, YTO
NpuBeET K B3pbIBY.

He cTaBbTe NPOTUBHM UMK
nocyay HenocpeaCTBEHHO Ha
[HO OyXOBOro LKada, a Takke
He KnaguTe Ha Hero
arnMUH1EBYIO (hOMbIY.
136bITO4HOE TENNO MOXET
NPWUBECTM K NOBPEXAEHNIO AHA
AYX0BOro LWKadga.

He ncnonb3aynte ans YMcTku
CTEKMAHHON ABEpPLbI 4YXOBOro
Wwkadha rpybblie abpasnBHble

YnCTALLne cpencrasa Unn ocTpble

MeTannuyeckne ckpebku, Ytobbl
He nouapanaTb NOBEPXHOCTb,
MOCKONbKY 9TO MOXET NPUBECTM
K pa3pyLUEHMIO CTekNa.

He ncnonb3aynte ans YMcTku
YCTPOMCTBA NapoOOYMCTUTENMN,
MOCKOJIbKY 9TO MOXET NPUBECTY
K NOPaXXeHWIo 3NeKTPUYECKUM
TOKOM.

(MoxeT oTnnyatbCs B
3aBUCUMOCTM OT MOAENN
nsgenms.)

MpaBWnbHOE pacnonoXeHue
NPOBOIOYHON PELLETKN 1
NPOTMBHSI HA HANPaBNSHOLLMX
[MpOBOMOYHYIO peLweTKy u/mnm
NPOTUBEHb CreayeT NpaBuribHO
yCTaHaBnMBaTh Ha
HanpasnswLe. BetasbTe
NPOBOJIOYHYIO PELLETKY N
NPOTUBEHb MeXaY 2
HanpaBnALMMKU 1 NPOBEPbLTE,
YCTOMYMBO NN AEPXKNTCS
peLueTka uim NPOTUBEHD (CM.
pUCyHOK). Tonbko nocre aToro
MOXHO KnacTb Ha HUX NPOAYKTbI.

7/RU



He nonb3ynTech AyXoBbIM
LuKachoM, ECIN CTEKNO B
nepegHen aepue NoTpeckanoch
W BbIHYTO.

PyJka oyX0BKM He
npegHas3HaveHa ans cyLku
nonoteHey. Ecrv doyHKums
rpuns BKNOYEHa, a AepLa
OTKpbITa, He BeLlainTe
NonoTeHLa, NnepyaTku n apyrue
TPSNUYHbIE U3OENNS.
lMomeLas npoayKTbl B ropsymmn
AYXOBOW WKag Mnu BbIHUMAs UX
0TTYyZa, 0bs3aTensHo
NoJIb3yNTECH TEPMOCTONKAMM
pykaBuLamm.

lMonoxwte 6ymary ans
BbICTUAHUS NEKapHbIX (POpPM B
FOPLUOK A9 BapKW Unu Ha
NPOTUBEHb, PELLETKY U T.4.
BMeCTe C NpuUroTaBiMBaeMbIMm
NULLEBLIMU NPOAYKTaMK, 1
noMecTuTe BCE B

npeaBapuTelbHO HarpeTyto nevb.

Ynanute nanuiukv bymaru,
BbICTYNatoLLMe 3a npeaens
NPOTWUBHS UMW rOPLLKA, YTOBbI

OHW He CMOTIIN conpuKacaTbCs C
HarpeBaTebHbIMI 3IEMEHTaMM.
He ncnonb3yite bymary ans
BbICTUNAHUS NEKAPHbIX (POPM,
paboyas Temnepatypa KoTopou
HWXe TemnepaTypbl B neyn. He
knagute Bymary
HenocpeACTBEHHO HAa OCHOBaHME
neum.

BHUMAHWE: Mepepn 3ameHon
namnoykn ybeantech, 4to
YCTPOMCTBO BbIKMTHOYEHO, YTOObI
n3bexarb nopaxeHms
9NEKTPUYECKUM TOKOM.

Mpnbop He cnepyeT
yCTaHaBnmBaTh 3a
[eKopaTUBHON ABepLEn,
MOCKOJIbKY 9TO MOXET NPUBECTY
K neperpesy.

Mpnbop cneayeT ycTaHaBNMBaTbL
npsiMo Ha non. He
ycTaHaBnmamnte npubop Ha
NOACTaBKY MW CTOWMKY.
BHUMAHWE: Mpu
NPWUrOTOBIIEHNM MULLM C XUPOM
WY MacnoMm He oCTaBnsnTe
BapOYHyto naHesb 6e3
NPUCMOTPA, NOCKOSIbKY 3TO
MOXET NPUBECTU K BO3rOPaHMIO.
Kateropuuecku SAMNPELLAETCA
racuTb Takoe nnams BOAOW;
crneayert BbIKTHOYMTb YCTPOMCTBO
W HaKpPbITb OFOHb, HANpUMeEP,
KPbILUKOW MIn
NPOTUBONOXAPHbLIM MOKPLITUEM.



OCTOPOXHO: 3a npoueccom
NPUrOTOBEHMS NNLLM
Heobxoammo cneanTtb. 3a
KpaTKOBPEMEHHbLIM NPOLECCOM
NPUrOTOBEHMS NNLLM
HeobxoanMo cneauTb
NOCTOSIHHO.

BHUMAHWE: OnacHocTb
noxapa: He XpaHuTe NpeaMeThl
Ha KOH(OpPKaX.

BHMAHWE: Ecnu noBepxHOCTb
TPECHYNa, BbIKTOUMTE
YCTPOMCTBO BO M3bexaHune
NOpPaXeHNs ANEKTPUYECKUM
TOKOM.

Ecnu cTekno anekTponnuTbl
pasbunock: HesameanuTensHo
BbIKIIOYNTE BCE FOPEsku 1
ANEeKTpPUYEeCKne HarpeBaTenbHble
9NEMEHTbI, @ TaKkKe OTKIYNTE
YCTPOWCTBO OT 3M1eKTpoceTn. He
npuKacamTech K MOBEPXHOCTM
ycTponcTea. He ucnonbaynte
YCTPOWCTBO.

KOHCTpyKUMSt aHHOMO
YCTpPOWCTBA He
npegycmMaTpuBaeT ynpaeneHue
MM C NOMOLLbK BHELLIHETO
Tanmepa unm oTAeNbHON
CUCTEMbI AUCTAHLMOHHOTO
ynpaBneHus.

Cnepaute 3a TeM, YToObI AHO
nocyabl ¥ NOBEPXHOCTb
KOHGOOPKM BbInn CyXMmu, Tak Kak
nocyaa MoxeT NoAnNpbIrMBaTh

noa AaBneHnem napa, KoTopbIi
obpasyeTcsa npu HarpeBaHUm
BMaXXHbIX NOBEPXHOCTEN.
BHUMAHWE: Wcnonb3aynte
TOMbKO 3aLMTHBIE OTPaXaeHMs
ANS NNKUTbI, pa3paboTaHHble
NPOU3BOANTENEM BaLLETO
KyXOHHOro 060pyaoBaHus niu
yKasaHHblE NPOU3BOAMTENEM B
PYKOBOACTBE NOMb30BaTens
BaLLero obopyaoBaHus kak
noaxoasiume ans Hero, Nubo xe
3aLUNTHBIE OrpaXaeHus,
BCTPOEHHbIE B BaLLE KyXOHHOE
obopynoBaHue NpoM3BOAUTENEM.
cnonb3oBaHue
HECOOTBETCTBYHLUMX 3aALUMTHBIX
OrpaxaeHunit MOXeT NPUBECTY K
Hec4acTHOMY Ccryyato.

[ns obecneyeHms noxapHom
BesonacHocTn nsgenms
cobnogaiTe HMKeyKasaHHble
npasuna.

Y6eagutech, YTO BUIIKA NNOTHO
BCTaBreHa B PO3ETKY U He
NCKPWT.

3anpelyaercs ncnonb3oBaTb
noBpeXxaeHHbIN 6o
obpe3aHHblil kKabenb, a Takke
YATMHNTENb; MOXHO
Nosib30BaTbCS TOMLKO
OpUrnHanbHbIM kabenem.
Ybeautech, YTO B po3eTke, K
KOTOPOI NOAKMIOYAETCS N3aenue,
OTCYTCTBYHOT XWNAKOCTb MK
Bnara.

9/RU



licnonb3oBaHWe N0 Ha3HAYEHMIO

[laHHoe n3nenve
npegHa3HaveHo UCKIIYUTENBHO
Ans 6bITOBOrO UCMONb30BaHMS.
3anpellyaeTtcs ncnonb3oBaTb
Npnbop B KOMMEPYECKUX LENSX.
[laHHoe n3nenve
npegHa3HaveHo UCKIIYUTENBHO
ANS NPUroToBneHns nuwwm. Ero
3anpeLeHo 1enonb3oBath Ans
OPYruX Lenei, Hanpuvep, 4ns
oborpeBa nomeLeHns."
Wanenwve He cnegyet
NCnonb30BaTh C LENbH
HarpeBaHus Tapesnok noa
rpUeM, CyLUKW NosioTeHeL, 1
NOCYAHbIX NONOTEHEL, NyTeM
pasBeLUMBaHNS UX Ha pydkax, a
TaKke 4ns oborpesa
NOMeLLEHMS.

lMpon3BoanTesNb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a
NOBPEXOEHNS B pesynbTaTe
MCNOMNb30BaHNS U3ENNS He Mo
Ha3HaYEHMIO UK
HenpaBWIbHOMO 0bpaLLeHust ¢
HUM.

[lyxoBo# LwKka MOXHO
ncnonb3oBaTh AN
pa3MopaxXmMBaHusi, BbiNeKaHus,
XapeHMs 1 NPUroTOBNEHNS
NPOZYKTOB Ha rpune.

besonacHocTb AeTen

BHUMAHWE: JoctynHble yactu
npnbopa MOryT CUIbHO
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HarpeBaTbCs Npu
ncnonb3oBaHun. He gonyckanre
K HUM JeTen.

YnakoBOYHblE MaTepuansl
onacHbl Ans aeTen. XpaHute
yNakoBOYHblE MaTepuarnsl B
HeOCTYNHOM ANs AeTel MecTe.
YTunusunpynte Bce ynakoBouHble
MaTepuanbl B COOTBETCTBUM C
HOpMam¥u No oxpaHe
OKpYXartoLLei cpeabl.
OnekTpuyeckoe obopyaoBaHme
NPeLCTaBnAOT ONacHOCTb ANA
aeten. Bo Bpems pabotbl
AYX0BOrO LKadha He JonyckanTe
K HEMY [ieTel, a Takke He
paspeLlanTe UM urpatb C HUM.
He pa3meLuanTe Hag npubopom
npeameTbl, KOTopble AeTH MOTyT
nonbITaTbCA JOCTaTh.

He cTaBbTe Ha OTKPLITYHO
ABepLy Taxenble npeaMeThl 1
He No3BONANTE AETAM CaanNTbCS
Ha Hee, [lyxoBou LWKad MOXeT
nepeBepHYTbCS, a Takke MoryT
BbITb NOBPEXAEHbI NETNN

nBepLbl.

Ytunuzauus cTaporo usgenus

Coortsetcteue flupektuse EC 06 ytunusaumm
3NEKTPUYECKOro U NEKTPOHHOTO 060pyA0BaHUS
(WEEE) n yTunu3aums Bbiwezwero u3

noTpe6neHns obopyaoBaHuA:

[JanHoe n3penue cootBetcTByeT [Aupektuse EC 06
YTUNU3aLMN 3EKTPUYECKOTO W 3MEKTPOHHOTO
obopygosanus (2012/19/EU). laHHoe n3penue
MMEET MapKVPOBKY, YKa3bIBaKOLLYHO HA yTUAM3aLNID



€r0 KaK 3IeKTPUYECKOTO W 3NEKTPOHHOIO
obopynosanust (WEEE).

370 n3penve NPoM3BEAEHO M3 BbICOKOKAYECTBEHHbBIX
JeTarnei 1 MaTepuanos, KOTopble noanexar
MOBTOPHOMY WCMOMb30BaHWKO 1 NepepaboTke.
lMosTomy He BbIOpacbIBailTe U3AENME C 0BbIYHBIMM
ObITOBLIMW OTXOAAMM NOCHE 3aBEPLUEHNS €O
akcnnyatauuu. Ero cnepyeT caath B
COOTBETCTBYHOLLMIA LLEHTP MO YTUIN3aLMN
3MEKTPUYECKOrO U SNEKTPOHHOTO obopyaosaHus. O
MECTOHAXOXEHUM TaKUX LIEHTPOB Bbl MOXETE
y3HaTb B MECTHbIX OpraHax Bnactm.
CooteetctBue upektuse EC 06 orpaHnyeHum
cofepxaHus BpeaHbIx BewecTs (RoHS):
lMprobpeTeHHOE Bamu U3enme COOTBETCTBYET
Iupektuee EC o npaBunax orpaHnyeHns

copepxanus BpeaHbix Bewects (2011/65/EU). Oxo
He COOEPKUT BPEeHbIX W 3anpeLLeHHbIX MaTepuaros,
yKa3aHHbIX B [lupekTuse.

YTunusauml yNnakoBO4YHbIX MaTepuanoB

¢ YnakoBOYHble MaTepuarbl OnacHbl Ans AeTen.
XpaHuTe ynakoBOYHbIE MaTepuans! B
6e30nacHoOM 1 HeIOCTYNHOM [N feTEl
MecTe.YNnaKkoBo4Hble MaTepuarnbl u3nenus
WM3rOTOBEHbI U3 MATEPMANoB, NOAIEXKALLMX
BTOPUYHOI NepepaboTKe. YTUNn3upyiTe ux
COOTBETCTBYHOLLMM 06pa30M W COPTUPYITE
COrNacHO MHCTPYKLIA Mo obpaLLeHuio ¢
0TX0famu, Noanexalmi BTOPUYHON
nepepaboTke. He yTunmampyiite ux BMecTe ¢
00bIYHbIMK ObITOBBIMM OTXOAAMM.
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Pl O6ume ceepeHms
0630p

MepenHss ABepua
Pyuka nsepupl

HwxHss YacTb
[MpoTnBeHb
lpoBonoyHas pelueTka

G BN -

MaHerb ynpasnexus

KpbiLuka kOHOpKH

Namnouka

HarpeBaTenbHbIi 3NeMeHT rpuns
lMoroxeHus nonok

1 2 3 4 5
1 CurHanbHas namnoyka
2 OpnHOKOHTYpHas 30Ha HarpeBa 3apHsis nesast
3 OpHokoHTYpHas 30Ha Harpesa [NepeaHsis
nesasi
4 OpHokoHTYpHas 30Ha Harpesa [NepeaHsis
npa.as
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6 7 8
OpHOKOHTYpHas 30Ha Harpeea 3afiHss npasast
Pyyka BbiBopa yHKLMM
Namnoyka TepmocTaTta
Pydka Tepmoctata



CopepxaHue ynakoBKu

3nenve KOMNNEKTyeTCa pasnnyHbiM
HaGOpOM OONONHUTENBHbIX
I'IpVIHa,EI,J'Ie)KHOCTeVI B 3aBMCUMOCTHK OT
Moaenu. HeKOTOpre OONONHUTENbHbIE
NPUHaANEXHOCTH, ONUCaHHbIE B PYKOBOACTBE
none3oBaTena, B KOMNNEKTE 3TOro u3genunsa
MOryT OTCYyTCTBOBaThb.

N —

PykoBogcTBO nonb3oBarens

MpotuBeHb

[NpegHasHayeH ans BbINEYKN U3LENU U3 TECTa,
pa3MopaXmBaHns 3aMOPOXEHHbIX NPOLYKTOB
XapPEHWs! NPOAYKTOB 6OMBLUMMI KyCKaMM.

MpoBonoyHan peleTka

lMpenHasHayeHa ANs XapeHus, a TaKke ans
pa3MeLLeHNst NPOLYKTOB Ha HyXHOW Moske npu
BbINEYKE, XXAPEHUN UK NPUTOTOBIEHNM B
copmax.

MpaBunbHOE pacnonoxeHne NPOBOIOYHON
PeLLeTKM Ha BbIABWKHLIX HANPABNAOLWMUX
(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM MU3genuu.)
Bnarofaps HanWumio BbIABMXHbIX
HanpaBMALLMX MOKHO NErko yCTaHaBNMBaTb W
BbIABUraTh MPOTMBHU 1 MPOBOMOYHYH PELLETKY.
[Mpw ycTaHoBKE MPOTUBHEN MMM MPOBOIOYHON
PELLeTKV CrieauTe 3a TeM, 4Tobbl Kpast
NPOTMBHS UM PELLETKM ONUpanich Ha
LUTLIPBKY, PACNOMOXEHHbIE HA 3aAHEN YacTy

BbIABWXHbIX HanpaBnsoLmx.
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TexHu4eckue XaPaKTepPUCTUKU

BAPOYHAA NAHENb
KoHchopku

OaHOKOHTYPHast 30Ha Harpesa

1700 Br

1700 Br
YXOBKA/TPUTIb

[ naBHbIN AYXOBOM LKA OO6bI4HbIN AyX0BON LKA
purb: noTpeGnsieMas MOUHOCTb

Knacc 3awutsi -1
CreneHb 3awuThl IP 44

#  OcHOBHble cBefeHust [laHHble Ha NacnopTHOI Tabnuyke SHEPronoTpebneHNst SNEKTPUYECKMX [IyXOBbIX
WwkacoB npuBeaeHbl B cOOTBETCTBIN CO cTaHaapTom EN 60350-1 / IEC 60350-1. 3tn paHHble
OonpefeneHbl Npu CTaHLAPTHON HArpy3ke C (OYHKLNSMM HIBKHETO-BEPXHETO HAarpeBaTEeNbHOTO aremMeHTa
VNN HarpeBa C NOMOLLbK) BEHTUNATOPA (Mpy Hanm4mn).
Knacc sHepreTuyeckomn 3¢hthekTMBHOCTW ONpeieneH B COOTBETCTBUM C MPUBEAEHHBIMU HIDKE
npyopMTETaMM B 3aBUCUMOCTM OT HalMYMs UMM OTCYTCTBUS COOTBETCTBYHOLLMX (OYHKLMIA B M3genum. 1 -
[pUroToOBNEHME C BEHTUNSTOPOM - 3KOHOMWYHBIN peXMM, 2 - MeaneHHoe NpurotoBeHne B
TypBopexume, 3 - Mpurotoenexme B Typbopexume, 4 - HarpeB CBEPXY 1 CHU3Y C BEHTUNATOPOM, 5 -
Harpes cBepxy u cHuay.
«3THUKeTKa 3HeproadpheKTMBHOCTU NpeACcTaBNeHa Ha NPOAYKTE»

Mpy ycoBepLLEHCTBOBaHMN KadecTBa HaYeHs:, ykasaHHble Ha ATUKETKaX M3fenus
MPOZYKLMM TEXHUYECKME XapaKTEPUCTHKM WNK B CONPOBOAMTENLHOM OKYMEHTALMM,
MOryT BbiTb M3MEHEHbI 663 nomyyeHb! B NaBopaTopHbIX YCMIOBHSX
NPe/BAPUTENBLHONO YBEMOMIEHNS. COFMACHO COOTBETCTBYIOWLMM CTaHAAPTaM.
31U AaHHbIEe MOTYT ObITb MHBIMM B
MinniocTpauym B AaHHOM pyKoBOACTBE 3aBUCUMOCTY OT YCTIOBMIA SKCMyaTaLyu
SBNAIOTCA CXEMATUYHLIMUA 1 MOTYT HECKOMbKO W3Lenus.
OTNMYATLCR OT KOHKPETHOTO M3aenks.
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Kl Ycranoska

IMpnbop [oMmKeH yCTaHaBnNMBaTHCA
KBanuMLMPOBaHHbLIM CMIELMANMCTOM B
COOTBETCTBUM C AENCTBYHOLLMMM HOPMaMK 1
npasunamu. B npoTMBHOM Cryyae rapaHTus
aHHynupyetcs.MpoussoauTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 3a MOBPEXAEHNS B pe3ynbTaTe
BbINONHERWS paboT NuLLaMK1, He UMEHLLMM
COOTBETCTBYHOLLEN KBanUuKaLmmn. 310 MOXET
NPYBECTY K aHHYNIMPOBAHWIO rapaHTHK.

MoaroToBka MeCTa yCTaHOBKM,
9MIEKTPUYECKOTO 0GOPYA0BaHNS
oBecneunsaeTcs nokynatenem.

OMACHO:

BbIToBOM NpUbOP CreayeT ycTaHaBnNMBaTh B
COOTBETCTBUM CO BCEMM MECTHBIMI HOPMamu
MO NOAKIIOYEHMIO ra30BOr0 U/Unn
3MeKTPUYECKOro 060pyAoBaHNS.

£
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OMACHO:

lpexpe Yem npucTynathb K yCTaHoBKe,
BI3yanbHO NPOBEpPLTE OTCYTCTBUE BHELUHNX
[eeKToB yx0BOro Lkada.

[Mpn Hannuum fechekToB He yCTaHaBNUBalTe
ero. MoBpexaeHHbIe anekTponpubopb

npescTaBnstoT coboit yrposy Baluei
BesonacHocTu.

HO Havyana yCTaHOBKU

[ins Toro 4ToObI 00ECNeYnTb Hanmune HeoBXOaAUMbIX
3a30POB AN LMPKYNsiLMM BO3ayxa Nog NnvToR,
PEKOMEHIYEM YCTaHaBNMBaThL €€ Ha TBEPIOM
OCHOBaHMM TaK, YToBbI HOXKM He NOrpyanuch B
KOBEP WM MATKOE HarnoslbHOE MOKPbITHE.

KyXOHHbI Non JOMKeH BblAEpXMBaTL BeC npnbopa ¢
y4eTOM BECA NOCY bl 1 MPOAYKTOB.

«  Ee MOXHO ncnomnb3oBaTh ¢ KyXOHHbIMM
Lkadhamn ¢ 06enx CTOPOH, OHAKO creayeT
0CTaBUTb CBOBOHOE NPOCTPAHCTBO MUHUMYM
400 MM Hap ypOBHEM KOHGIOPOK, a Takke
6okoBoe CBOBOAHOE NPOCTPAHCTBO HE MEHee
65 MM MeXy NUTOI M CTEHOW, NEPEropOIKON
WK BbICOKMM KYXOHHbBIM LUIKAhOM.

¢« TInuTa MOXET TaKke CTOATb OTAEMbHO.
ObecneybTe CBOBOAHOE PAcCTOSHNE HE MEHEe
750 MM OT NOBEPXHOCTM NIUTHI A0
MOBEPXHOCTEN Haf HEMA.

« B cnyvae ycTaHOBKM HaANMUTHOTO
BO3JYX00UMCTUTENS COBNIOAANTE MHCTPYKLMM
€r0 NPOM3BOAMTENS B OTHOLIEHWM BBICOTbI
MOHTaXa yCTponcTBa (MuH. 650 Mm).

« 370 yCTPOICTBO COOTBETCTBYET TPEGOBAHUAM K
npubopam knacca 1, 1 ero MoXHoO
yCTaHaBnMBaTh TaK, YT00bl 3aAHASA 1 OfHa U3
OOKOBbIX CTEHOK MPUMBIKANM K CTEHAM
MOMELLEHNS, CTEHKAM KyXOHHbIX LUKapuMKOB
1N 6bITOBLIX NPMOOPOB NtoGON BLICOTHI.
KyxoHHast Mmebenb unv 6biToBble Npubops|,
NPUMbIKAKOLLWE C APYFON CTOPOHbI, JOIDKHbI
ObITb He BbilLE Npubopa.

. Bcs kyxoHHas mebenb, psiiom ¢ KOTopoii
yCTaHaBNMBaETCs YCTPONCTBO, JOMKHA BbITh
TepmocToitkoi (He meree 100 °C).

MpepoxpaHuTenbHas Lenb

[ns obecneyernst yCTORYMBOCTI U3AENNS €ro

HeobX0AMMO 3aKPENUTL C MOMOLLBIO ABYX

NpeaOXpaHNUTENbHBIX LieNneit, BXOASLLMX B KOMMNEKT

NOCTaBKM.
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C nomoLbto cooTBETCTBYHOLLErO fitobens
yCTaHoBUTE Kook (1) B CTeHe kyxHu (6), a 3atem
NOACOENHUTE NPeOXpaHUTENbHYIO Lemb (3) K
KPIOYKY C MOMOLLbIO KapabuHa (2).

Kptouok

KapabuH

MpenoxpaHuTenbHas Lenb

lpoyHO 3akpenuTe Lienb ¢ 3aaHeN CTOPOHbI
NANTbI

3apHsis CTOPOHa NAKTI

CTeHa KyxHu

I'Ipe,uoxpaHMTeanaﬂ uenb AomkHa ObITb Kak
MOXHO KOpo4e, 4TOBbI UCKMIOYUTD
ONPOKNAbIBAHWE U3LENNA KakK Bnepes, Tak 1

B CTOPOHY.

1
2
3
4

[o>Ne)]

B KOHCTPYKLMKM NpefoxpaHnNTenbHON Lienu ans
NAUTBI HET THe3fa ANs KPENneHUs! Ckobbl.
YcTaHoBKa u noagkn4yeHue

MMpubop creayeT ycTaHaBnMBaTh U NOAKMoYaTh B
COOTBETCTBUM C AENCTBYHOLLMMM HOPMaMK 1
npasunamm.

He yctanaBnuBaitTe usgenve pspaom ¢

ONOAMMBHUKOM UM MOPO3UIBHOM KamMepoil.
Mockonbky fyx0BOW WKad 3nyyaeT Tenno,
X0onoaunbHUKM ByayT noTpebnsaTh GonbLue
3MEKTPOIHEPIUN.

+  [epeHocuTb NpUbOP AOMKHBI HE MEHeE [IBYX
yeroBex.

+  [puBop cneayeT ycTaHaBMMBaTh NPAMO Ha Mof.

He ycTanaBnuBaiite npubop Ha NoACTaBKM.

He nepemelLaiite yCTpOMCTBO, AEpXach 3a

BEpLY Wunu 3a pyuky aeepupl. dsepua,
pyyKa unu NeTnn MOryT NOBPEANTLCS.

MopxknioyeHne K aneKTpoceTy

MoakntoyaiTe NpuBop K PO3ETKE UMK NMUHWK C
3a3eMIIEHMEM, 3aLUMLLEHHYIO NPEAOXPAHUTENEM,
MOLLHOCTb KOTOPOTO COOTBETCTBYIOT IaHHbIM,
NpuBeAEHHbIM B Tabnuue "TexHuueckne
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XapakTepucTuku'". YCTaHOBKY 3a3eMIeHne JOMKEH
BbIMOMHATL KBANM(NULMPOBAHHbIN CELManmCT (Mpu
MCnonb3oBaHuM Npubopa ¢ TpaHCHopPMaTopOM M
6e3 Hero). Halua komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a YLLepO, NOHECEHHbII
BCIIeACTBME MCrONb3oBaHus Npnbopa 6es
3a3eMIIEHNS], BbINOMHEHHOTO B COOTBETCTBUM C
MECTHBIMM HOPMamu W NpaBunamiu.

OMNACHO:

Mopkntoyerue npubopa Kk anekTpoceTh
ZIOMKEH BbINOMHSATE KBaNMMULMPOBAHHBIN
CneLmanucT, MMetoLLMiA NpaBo Ha
BbINONHEHWE Taknx paboT. FapaHTUIHbIN
NepUOA HauMHaeTes TONMbKO nocrne
NpaBUIbHON YCTaHOBKY.

[pon3BoaMTEND He HECET OTBETCTBEHHOCTY
3a NOBPEXAEHNs B pe3yrbTaTe BbiNONHEHMS
paboT nuLamu, He UMeroLLIMMM
COOTBETCTBYHOLLEN KBANUUKaLmM.

OMACHO:

LLHyp nuTaHusi He AomxeH BbITb CAaBNEH,
WN30THYT UMK 3aXaT, @ TakKe HEe OIKeH
comnpuKacaThbCs C HarpeBaloLLUMmCs
KOMMOHEHTaMu u3aenus.

3ameHy NOBPEXAEHHOTO LUHYpa NUTaHus
LOMKEH BbINOMHSATE KBANM(ULMPOBAHHBIN
3neKkTpuK. B npoTMBHOM Cryyae aTo MoXeT
NPUBECTY K NOPXEHMIO 3NEKTPUYECKUM
TOKOM, KOPOTKOMY 3aMbIKaHuI0 MK
BO3ropaHmio!

[NapameTpbl 3NEKTPUHECKON CETU LOMKHbI
COOTBETCTBOBATb aHHbIM, YKasaHHbIM Ha
nacnopTHon Tabnuuke npubopa. MacnopTHyio
Tabnuuky MOXHO YBUAETL TGO NpK OTKPLITON
OBEPLE UNK HKHEN KpbILLKe, b0 Ha 3apiHei
CTeHKe npubopa, B 3aBUCUMOCTM OT TUna npnbopa.
LUHyp nuTaHns npubopa JOMKEH COOTBETCTBOBATH
napameTpaM, ykaaHHbIM B Tabnuue "TexHudeckue
XapaKTepUCTUKM",

ONACHO:

Tepen BLINONHEHWEM Kaknx-Nn6O
3NEKTPOMOHTaXHbIX paboT OTKMoUMTE
npubop 0T 3NEKTPUYECKON CETH.
CyLLecTByeT pUCK NOpaxeHus
3NEKTPUYECKUM TOKOM!

MoaknioyeHmne kabensa nUTaHua

1. Ecnu kabenb NnUTaHMs He BXOAMUT B KOMMEKT
nocTaBKku, HeobXoaMMo BbibpaTh kaberb
nuTaHus no Tabnuue (TexHudyeckue
xapakmepucmuku, cmp. 14) COOTBETCTBEHHO



TUMY SNEKTPUYECKON CETU B BALLEM JOME W

BbINONMHUTL NOAKIIOYEHIE B COOTBETCTBUM C

MPUBEEHHON CXEMOA.
Ecnu HeT BO3MOXHOCTY YCTaHOBMTb
aBTOMATUYECKMIA BBIKIIOYATENb Ha BCE KOHTAaKTbI, TO
B COOTBETCTBWM C AnpekTBamn MOK cneayet
MCMOMb30BaTh A7151 NOAKMKYEHNS pa3MblKaTen ¢
KOHTaKTHbIM 3230POM He MeHee 3 MM (nnaBkue
NPEeoXPaHNTENN, 3aLNTHBIE CETEBbIE BbIKIOYATENM,
3amblikatenu). MecTo noakmio4eHNs JOMKHO
HaxoAUTbCS PAAOM C NPUBOPOM, HO HE Hap NUTON.
HecobntogeHue aTux ykasaHuil MOXET BbI3BaTb
npobreMbl B NPOLLECCE SKCMyaTaLum, a Takke
NPUBECTY K aHHYNMPOBAHMI rapaHTim Ha npn6op.

B kauecTBe LONONHUTENBHON Mepbl
Ge3onacHoCT pekomeHayeTca
MCcnonb3oBaTb yCTp0l7ICTBO 3almTHOro
OTKMYEHNA.

1°]

2. CHUMMTE KpbILLKY KIEMMHOI KOpoOKM C
MOMOLL|bI0 OTBEPTKM.

3. BcraBbTe Kabenb nUTaHWs Noa KNEMMHbIN
3aXMM NoA KNemMMami 1 3aKpenuTe ero ¢
MOMOLL|bI0 BUHTA, BCTABMEHHOTO B 3TOT 3aXM.

4. TlpucoeamHsiiTe NpoBOAA COracHo

NPUBEJEHHON CXEME.
[t
1 N— 5 n.._u _.
aH Rl
220/230/240V Al 3BNAC 380/400/415 V

%FF

2NAG 380/400/415 V

5. TMocne nopcoeanHeHNs NpOBOAOB 3aKpoiTe
KPBILLKY KNEMMHOM KOpOOKH.

6. Cnepute 3a TeM, YTobbI NOAKIIOYEHHbI Kabenb
NUTaHNs He Npukacancs k npubopy 1 He 6bin
3axat Mexgy npubopom 1 CTEHON.

Mo npuumHam BesonacHoCTM AnNnHa
0 kabens nuTaHus He OO0IMKHA npeBblllaTh
2 M.

«  TpugBuHbTE NPUBOP K CTEHE KYXHMU.

*  PerynupoBaHue HOXeK AYXOBKM
IMpy Hannuum BUOpPaLMM Nocyaa Bo BpeMs
NPUrOTOBNEHNS MOXET caBuratbcs. Ans
NpeaoTBPALLEHNS ONACHbIX CUTYaLMi
Heobxoanmo, YToObl NpUBop CTOSAN POBHO U
yCTOM4MBO.
B Lensix 6e3onacHoCTH, BbIpoBHSIiATe npubop ¢
MOMOLLbI0 4 perynpyembix HOXeK HOXKM. [lns
3TOr0 NOBOPAYMBANTE WX BMIEBO W BNPaBO 10
TEX Nop, noka npubop He ByeT POBHO CTOATH
Ha CTONeLLHMLe.

OKoHuaTenbHas npoBepka

1. Bknrounte npubop B ceThb.

2. [poBepbTe, pabOoTAKT NN ANEKTPUYECKNE

KOMMOHEHTI.

J]nﬂ Oyaylwei TpaHCNOPTUPOBKU
CoxpaHuTe opuUrMHanbHY YNakoBOUHYH
KopoOky 1 nepeBoanTe Nprbop B Hell.
CnepnyiiTe yka3aHusIM, HaHECEHHbIM Ha
ynakoske. Ecnv opuruHanbHasi ynakoBoyHas
kpoOka He COXpaHurach, 3aBepHUTE U3aenve B
ny3blpyaTyto YNakoBKy UK NOMeCTUTE B
MIOTHbIN KApPTOH. HaaexHOo 3akneiTe Knemkon
TEHTON.

¢+ Yr0o6bl NPOBONIOYHAS PELLETKA M NPOTUBEHD,
KOTOPbIE XPaHATCS BHYTPM AyXOBKY, He
NOBPEAMNN ABEpLY, NOMECTUTE C BHYTPEHHEN
CTOPOHbI 1BEPLibI KAPTOHHYHO MONOCKY BPOBEHD
C NpoTMBHSMM. MpuKpenuTe [BEPLY AYXOBOTO
LKadha K GOKOBLIM CTEHKaM KIeNKOiA IEHTON.

. He nogHumaiiTe n He nepegBuranTe AyxoBom
LKady, AepKack 3a ABEPLY UK 3a pyuKy
ABEpLbl.

He pa3smeLyaite Ha npubope HUKaknx
NpeAMETOB W He CTaBbTe ero BEPTUKANbHO.

CMOTpUTE NPUBOP CHAPYXM Ha NpeameT
BO3MOXHbIX MOBPEXEHUIA MPU
PaHCNOPTUPOBKE.
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P NoaroToBka k akcnnyaraumu

PeKomeHnauuu Nno 3KOHOMUU
ANEeKTPO3Heprum

3TI peKoMeHaaLMM MOMOTYT BaM UCTIOMNb30BaTh
nanenme sKOMOTMYECKM YMCTLIM CTIOCOBOM 1
OKOHOMMTb 3TIEKTPOIHEPTMIO.

Vicnonb3yiiTe B AyXOBOM LUKagpy TEMHYI0 Ui
3ManupoBaHHyH NOCyay: 370 NO3BONUT
yRyYwmTh TENNonepeaauy.

[MporpeBaitTe AyxoBoW LWKkad nepes
NPUrOTOBIIEHWEM MWL, ECIIN 3TO
PEKOMEHYETCS B PYKOBOACTBE NOMb30BaTENS
WM B MIHCTPYKLMSIX MO NPUrOTOBNEHMIO
NpOAYKTOB.

Bo Bpemst NpuroToBneRNs NNLLM He
OTKpbIBaNTE ABEPLY AYyXOBOrO LUKaha CrMLIKOM
yacTo.

[o BO3MOXHOCTM CTapanTeCh roTOBUTL B
DYXOBOM LUKadpy HECKOMbKo 6oz
OJHOBPEMEHHO. Mpu NPUrOTOBNEHNM NULLM Ha
PeLLeTKy MOXHO yCTaHaBNMBaTh Mo Be
€MKOCTM C NpoayKTamu.

[oToBbTE Ortofa 0aHO 3a Apyrum. [lyxoson
wkad yxe Oyaet nporper.

[nsi 3KOHOMWM SMEKTPOSHEPTN MOXHO
BbIKITKOYaTh YXOBOM LUKad 32 HECKOMBKO
MUHYT 10 OKOHYaHMS NPUroTOBNEHUs broaa.
He oTkpbIBanTe ABEpLYy AyX0BOro Lkada.
Pa3mopaxuBalite 3aMOPOXEHHbIE MPOMYKTHI
neper NPUroTOBMNEHUEM.

['oTOBbTE NULLY B 3aKPbITOM Nocyae. Mpu
NPUrOTOBNIEHWM B OTKPLITOR Mocyzae
3HepronoTpebreHe MOXET BO3pacTv B 4 pasa.
Bbibupaiite KOHGOPKY COOTBETCTBEHHO
pa3mepy fHa nocyabl. Obs3aTensHo
BbIGMpaiTe NOCYAY COOTBETCTBEHHO 06BEMY
npurotoensieMoro 6rioaa. Yem Gonblue 06bem
NOCYAb!, TEM BbILLE 3HEpronoTpedneHue.

[ns NpUroTOBNEHMS MULLIM Ha 3NEKTPUYECKMX
KOHEDOpKax MCMOMb3ynTe Nocyay TOMbKO C
NAOCKUM [IHOM.

Mocyna ¢ ToncTbIM JHOM NyyLle NPOBOAMT
TENo, 4YTO NO3BONSIET HA TPETb COKPATUTH
noTpeGneHue aHeprum.

Pa3mep nocyzbl AOMKeEH COOTBETCTBOBATL
pa3mepy 30H HarpeBa. He cneayet
MCMonb30BaTh NOCYay C AHOM MeHbLIETO
JMameTpa, YeM MaMeTp KOH(OPKU.

CrepuTe 3a TeM, YTOObI 30HbI HAarpesa W [IHO
nocyAbl Obinu YMCTbIMM. 3arpsisHEHNs
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YXyZLLatoT Tennonepenayy Mexzy 30Hom
Harpesa 1 JHOM NoCyAbl.

Ecnv 6nioo rotoBUTCA AONTO, BbIKMOYaiTe
30HY Harpesa 3a 5-10 MUHYT O OKOHYaHus
NPUrOTOBNEHNS!. /cnonb3oBaHe 0CTaTo4HOTO
Tenna noseonseT cakoHoMnTb 10 20%
3NEKTPOSHEPIUN.

nO,D,I'OTOBKa K 3KCcnnyarauuu
OuuncTka npubopa Nepea Hayanom aKcnnyarauum

HeKOTOpre MotoLme cpeacTea n YnucTalme
MaTepuanbl MOryT noBpeauTb NOBEPXHOCTb.
He VICI'IOJ'Ib3yl7ITe ONA YACTKKU arpeccuBHble
MotoLmne CpeacTea, YucTalme
I'IOpOLLIKVI/erMbI, a TaKkxe oCTpble npeameThbl.

1.
2.

CHuMUTE BCe YNaKoBOUHbIE MATeEpHans.
[MpoTpuTE NOBEPXHOCTBL NPMBOpPa BRaHOI
TKaHbKO Ui TyOKOIA 1 BbITPUTE HACYXO.

MepBOHaYanbHbLIN NporpeB

Mporpeitte npubop B TeyeHre 30 MUHYT, a 3aTeM
BbIKMIouMTE. 3TO 0BECNEeYUT BbIrOpaHne 1 yaaneHme
MPOM3BOACTBEHHBIX 3arps3HEHUA 1 MOKPLITUIA.

NPEQYNPEXAEHWE!
Topsiune NOBEPXHOCTU MOTYT MPUYMHUTL

oxorn!

Bo Bpemsi paboTbl nprbop MOXET CUNbHO
HarpeBaTbCsl. He npukacaittech K ropsiuum
KOH(pOpKam, BHYTPEHHUM YacTsIM JyXOBOTO
LWkada, HarpeBaTeNbHbIM SNEMEHTaM 1 .M.
He paspeLuaiite feTam npubnuxarbes K
Hemy.

[MomeLLas NpoayKTLI B FOPSYNUN ByXOBOI
LKkad U1 BbIHMMAsH UX OTTYAA, 06513aTeNbHO
nonb3yiTech TEPMOCTONKUMM PyKaBULIAMK.

dnekTpuyecKuii AyxoBoii WKad

1,

2.
3.
4.

BbIHbTe 13 fyx0BOrO Wkadya BCe NPOTUBHUA 1
peLUeTKy.

3akpoliiTe gBepLy OyX0BOro wkaga.

Bribepute nonoxenue Static (Ctatuyeckui)
BkritoumnTe rpunb Ha MakcuMarbHyto MOLLHOCTb
(cm. pasgen [pasurna skcnnyamayuu
anexmpudeckol Oyxoeku, cmp. 22.

[Havtte pyxoBomy Lkadby nopabotats okono 30
MUHYT.

3aTem BbIKIouMTE AyX0BOW LKad (CM. pasaen
[Mpasuna akcnnyamayuu anekmpuyeckol
Oyxoeku, cmp. 22



DyxoBoi wkad ¢ rpunem

1,

2.
3.

BbIHbTe 13 fyx0BOrO Wkadya BCe NPOTUBHUA 1
peLUeTKy.

3akpoliiTe gBepLy OyX0BOro wkaga.

BkritoumnTe rpunb Ha MakcuMarbHyto MOLLHOCTb
(cm. pasgen Kak nonb3ogamscst epunem,

cmp. 2.

[Havite pyxoBomy Lkadby nopabotats okono 30
MUHYT.

5. 3atem BblknounTe AyX0BOW LKad (CM. pasaen

Kax nonb3osambca epunem, cmp. 25

anI NepPBOM BKNIOYEHNUN B T€YEHNE

HECKObKMX 4aCOB BO3MOXHO BblAENeHne
bIMa ¥ 3anaxa. 370 BNomnHe HOpPMarnbHO.

YbeamnTech, 4TO KyXHst XOpOLLO

NpOBETPUBAETCY, 4T06bI yaanuTb obiM u
3anax. He Baplixaitte BblaendwLneca abim n

3anaxu.
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B Npaeuna aknnyarauun BapouHoit nanenu

OynyT BbINMECKUBATLCS M3 NOCYAbI, N HE

OO0wue cBegeHUA 0 NPUrOTOBNEHNU 5
npuaeTca NUWHUA pas MbITb NIATY.

nu1wm

He 3anonHsiiTe kacTpronio
pacTuTenbHbIM Macriom Gonee Yem Ha
OJHy TpeTb. [1pu HarpeBaHum macna
He OCTaBNAITE BapoYHyHo NaHenb 6e3
npucMotpa. OcTeperaitech
BO3rOpaHusi packarneHHbix Macen. He
TywmTe oroHb Bogon! Mpu
BO3ropaHu1 Macna Hakpolte nocyay
0EANOM WK BNaXXHON TKaHbto. Mo
BO3MOXHOCTM BbIKIIOUMTE BAPOYHYH
naHerb W NO3BOHUTE B NOXAPHYHO

Ccnyxoby.

Mepen xapeHbem NPoaYKTbl HyXHO
obsizatenbHo obeylwmeaTth. OnyckanTe
NPOAYKTbI B TOPSUNIA KNP C OCTOPOXHOCTBHO.
3aMopoXeHHbIe NPOAYKTbI Nepes XapeHbem
cregyeT NOMHOCTLK Pa3MOpPO3Th.

lMocypy, B KOTOPOI Pa30rPeBaETCS Xup,
HaKpbIBaTb HEMb3s.

MMocyny crepyeT CTaBWTb Ha NAUTY TakuM
06pa3som, 4TobbI PyUKM He Harpesanuch Hap
ropsiyen NOBEPXHOCTBIO NNKUTLI. He cTaBbTe Ha
NAUTY HeyCTORYMBYIO NOCYAY, KOTOpast Nerko
OnpoKMabIBaeTCA.

He cTaBbTe Ha BKMIOYEHHbIE KOHGOPKU NYCTYHO0
NOCYAY — 3TO MOXeT NPUBECTU K €€
NOBPEXAEHWIO.

He ocTaBnsiiTe BKIOYEHHBIMM KOHGOPKY, HA
KOTOpbIX HET NOCY bl — 3TO MOXET NPUBECTM K
NoBpEXAEHMO NuThI. OBs3aTENBHO
BbIKIIOYaNTE KOH(OPKM NOCIE OKOHYaHMS!
NPUrOTOBNEHNS MW,

He cTaBbTe Ha NNUTY NNAcTMaccoByHo I
anMUHUEBYIO NOCYAY, TaK Kak Ha ropsveit
MOBEPXHOCTW OHW MOTYT PacnnaBmTLCA.
PacnnasuBlunecs MaTepuans! cnefyeT cpasy
€ CUMLLaTh C NOBEPXHOCTY.

Takyto nocygy Takke He criegyet
CMONb30BaTh ANS XPaHEHNS NMULLEBbIX
NpOAYKTOB.

MoxHo mcnonb3oBaTh TONLKO NOCyfy C
NAOCKUM [IHOM.

Pa3mep nocyzbl AOMKeEH COOTBETCTBOBATL
Konu4ecTBy NpoaykToB. Toraa NpoLyKTbl He
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He knaguTe Ha KOHOPKM KPBILLKM KacTpOMb.
PaswmeLaiite nocyay no LIeHTPY KOH(OPKK.
Ecnu HyxHo nepemecTuTb Nocyay Ha Apyryto
KOHEDOPKY, NOAHUMMTE €€ 1 nepecTaBbTe. Hu B
KOEM Cryuae He nepefBuraiite nocyay no
MOBEPXHOCTW NINTbI.

CoBeTbl N0 MCNONb30BaHUIO
CTeKNOKepaMN4ecKUX BapOyHbIX MaHenen

Creknokepamuyeckas NOBEPXHOCTb yYCTONYMBA
K Harpesy 1 6orbLUKUM Nepenagam
TEMNepaTypbl.

He knaguTe Ha CTEKNOKEPaMUYECKYHO
MOBEPXHOCTb NPOJYKTHI W Apyrie NPenMEThI U
He UCMONb3yTe e€ B KAYECTBE Pa3AeroyHON
JI0CKM.

VcnonbayiiTe nocymy TONBKO C rMajkuM AHOM.
lMocyna ¢ ocTpbIMM KpasiMu MOXeT noLiapanatb
MOBEPXHOCTb.

He vcnonbayiite anoMnHUeBY0 NOCYAy, Tak
KaK antoMUHUIA MOXET NOBPEaNTD
CTEKMOKEPaMUYECKYH0 MOBEPXHOCTb.

BbinnecHysLumecs
NPOAYKTbI MOryT
noBpeauTh
CTeKIoKepaM14eckyo
MOBEPXHOCTb, U TEM
CaMbIM Bbl3BaTb
noxap.

He vcnonbayitte
nocyay ¢ BOTHYTbIM WM
BbIMYKIbIM JHOM.

Vcnonbayiite nocyay
TOMbKO C NMOCKUM
pHom. Takas nocyaa
HarpeBaeTcs ObICTPO 1
PaBHOMEPHO.

Ecrv gnameTp nocyapl
CTMLLKOM Mari, 3Heprust
ByayT pacxopmoBaThCs
BMyCTY0.



3Kcnnya1'a|.|m| BapPO4HbIX naHenen

1 4

3

B w N -

OpnHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa 14-16 cm
OpnHoKoHTYpHas 30Ha Harpesa 18-20 cm
OpnHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa 14-16 cm

OpHokoHTypHas 30Ha Harpesa 18-20 cM cnucok
PEKOMEHZ0BaHHbIX AMAMETPOB NOCY /b A
WCMOMb30BaHMS HA COOTBETCTBYHOLLMX
KOHdbopKax.

OMACHO:

CneguTe 3a Tem, 4T06bl Ha BapouHyto
naHenb Hu4ero He ynaro. flaxe Hebonbluve
npeameThl (HanpUMep, COMOHKa) MOryT
NOBPEANTb BAPOYHYI0 NaHerb.

He nonb3yitTecb BapoOYHOi NaHenbto, ecnu
Ha Heil eCTb TPeLyWHbI. B TpeLLmuHbl MoxeT
nonacTb BOAA U BbI3BaTb KOPOTKOE
3amblkaHue.

[pu 06HapyxeHUM Ha NOBEPXHOCTY KaKMX-
nnBo NOBPEXAEHUIA (HanpUMep, TPELLNH)
HeMe/NeHHO BbIKMI0uMTE 3nekTponpubop Bo
n3bexaHne NopaxeHnsi aNeKTPUYECKUM
TOKOM.

Creknokepamuyeckasi BapoyHasi MaHernb OcHallleHa
WHAMKATOPOM MUTaHWS 1 MHAMKATOPOM OCTATOMHOTO
Tenna.

VIHAMKaToOp OCTaTO4HOTO TENMa yKasblBaeT CTaTyC
BKJTHOYEHHOM 30HbI Harpesa. [10cre BbIKMKYeHNs
KOHCDOPKM MHAMKATOP OCTAETCS BKITIOYEHHBIM.
/IHOMKaTOpP OCTATOMHOTO Tenyia noracHeT, Koraa
TeMnepatypa KOH(DOPKM CHU3NTCA 10 YPOBHS, NPy
KOTOPOM €€ MOXHO KacaTbCs pykon. MuraHne
WHAMKATOPa OCTATOMHOTO TEnna He SIBNseTcs
HEMCNPaBHOCTbI

BkntoueHue kepammyeckux KOHhOpPoK
BkntoueHmne KOH(OPOK BbIMOHAETCA C NOMOLLbIO
pY4eK perynsiTopos. YTobbl YCTAHOBUTb HyXHbIN
YPOBEHb MOLLHOCTH, MOBEPHUTE PYUKY perynsitopa B
COOTBETCTBYHOLLIEE NONOXKEHNE.

YpoBeHb
MOLYHOC
™

BbikntoyeHne kepaMMyecKkux KOH(OpPOoK
[NoBepHUTE perynsTop KOHPOPKU B NONOXEHNE
«BbIKI1.» (BBEPX).
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[} Npaeuna akcnnyarauum ayxosku

O6wue cBegeHUst 0 BbinekaHuy,
XXapeHUM U NPUroTOBNEHUM C rpUnem

NPEAYNPEXAEHME!

Topsiune NOBEPXHOCTU MOTYT NPUYUHUTL
poru!

Bo Bpemsi paboTbl nprbop MOXET CUNbHO

HarpeBaTbCsl. He npukacaittech K ropsiuum

KOH(pOpKam, BHYTPEHHUM YacTsIM JyXOBOTO

LWkada, HarpeBaTeNbHbIM SNEMEHTaM 1 .M.

He paspeLuaiite feTam npubnuxarbes K

Hemy.

[MomeLLas NpoayKTLI B FOPSYNUN ByXOBOI

LKkad U1 BbIHMMAsH UX OTTYAA, 06513aTeNbHO

nonb3yiTech TEPMOCTONKUMM PyKaBULIAMK.

OMACHO:

ByabTe OCTOPOXHbI, OTKPbIBAS ABEPLY

1yXOBOTO LUKaha, TaK Kak Hapyxy MOXeT
BbIX0AWTb Nap.

Bbinyckaemblit nap MoxeT 06xe4b BaM pyku,
nMUO Winnu rasa.

CoBeTbl N0 BbINEKaHNIO

*  lcnonb3yiTe aHTMNPUrapHble MeTannmyeckne
TapenKk1 N antoMUHNEBBIE KOHTEAHEPDI C
COOTBETCTBYHOLLIMM MOKPLITUEM, NGO
TEPMOCTONKME CUIMKOHOBLIE (DOPMBI.

*  PauwoHanbHO ncnonb3yiTe nnoLab peLeTku.

*  YcraHaenvBaiiTe opmy Ans BbinekaHns B
CcepennHe peLueTky.

¢« BblbupaiiTe npaBUbHOE NONOKEHNE PELLIETKM
neper BKIIOYEHEM AYXOBOTO LKkada 1nm
rpuns. He n3meHsnTe NonoxeHune peLeTku,
KorJa ByxoBOW LUKady ropayuil.

«  [lepxuTe 3akpbiToN ABepLy Lukada.

CoBeTbl N0 NPUTOTOBNEHUIO KapeHbIX 6niog

¢ TyLKy KypuLbl U MHOEKN W GoNbLUMe KyCKU
Msica neper NPUroToBINEHUEM PEKOMEHYETCS
COPbI3HYTb IMMOHHBIM COKOM 1 NMOCbINaTh
YepHbIM Nepuiem. Toraa rotoBoe bntogo byaet
BKyCHee.

. Msico ¢ kocTamm cnepyeT xapuTb Ha 15-30
MUHYT fanbLUe, YeM TaKoe e KONMYecTea
msica 6e3 kocTei.

*  Ha Kaxgpblin CaHTUMETp TOMLLMHbI Msica
TpebyeTcs Npubnn3nTENsHO 4-5 MUHYT
BPEMEHM NPUrOTOBIIEHNS.

¢« Tlo ucTeyeHm BpemMeHn NpUroTOBNEHUS Msica
OCTaBbTe ero B JyX0BOM LUKahy NPUMEPHO Ha
10 muHyT. Cok nyviLe pacnpesenuTcs BHyTpu
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KyCKa )XapeHoro Msica u He byaeT BbiTekaTb,
korzia Bbl byaeTe paspesatb MACO.

«  Peiby B TepmocCTOIiKOM NOCyae crnemyeT
TOTOBMUTb Ha PELLETKE, YCTAHOBMEHHOM Ha
CPEZHWIA VNN HYXKHUI YPOBEHB.

CoBeTbI N0 NPUrOTOBNEHUIO NPOAYKTOB HA Fpune
[Mpy1 NPUroTOBNEHUM Ha rpune Msco, pbiba unun
nTULa BbICTPO NOJPYMSIHUBAETCS, CBEPXY
obpasyeTcs XpycTslas Kopouka, U NPoayKT He
nepecbIxaeT. Ha rpune MOXHO OTIIMYHO NPUFOTOBUTL
He TONbKO TOHKWE KyCKM MsICa, LUaLLbIKA U COCUCKH,
HO M OBOLLM C BOMbLUINM COLlepX)aHNEM XKIOKOCTM
(Hanpumep, NOMIUAOPBI W NYK).

¢« [Ins npuroToBreHNst Ha rpune pasnoxuTe Kycku
NPOAYKTOB Ha PELLETKE UMK Ha NPOTUBHE C
PeLLeTKOI TaK, YTobbl NNowagb, 3aHnmaemas
npoayKTamm, CoOTBETCTBOBaNa pasmepam
HarpeBaTenbHOro aneMeHTa.

+  BcraBbTe pewweTky unv npoTUBEHb C PELLIETKON
B [IyXOBKY Ha Hy)HbI YPOBEHb. ECNM npopiyKTbl
TOTOBSATCA Ha PELLETKE, YCTAHOBUTE Ha HUKHMNA
YpoBeHb NOAAOH Ans cbopa xupa. [ns
0bneryeHmns YNCTKM NOJA0HA HANENTe B HEro
HEMHOTO BOZb!.

MpoayKTbl, KOTOPbIE HEe NOAXOAAT AN
NPUrOTOBNEHNS Ha rpUne, MOTyT
NPUBECTY K BO3ropaHuto. Ha rpune
MOXHO rOTOBMTb TOMbKO Takue
NpOAYKTbI, KOTOPbIE BblAEPXMBAOT
VHTEHCMBHBI Harpes.

He pasmelLaiite npoayKTbl CIIALIKOM
6rmM3KO K 3a[Hel YacTy rpuns. Ata
30Ha HarpeBaeTCs CUIbHeE BCETO, U
XVPHblEe NPOAYKTHI MOTYT 3aropeThesl.

MpaBuna akcnnyarauum aneKTpUu4ecKon
AYyXOBKU
Bbi6epute Temnepatypy 1 pexum pabotbl

1 Pyyka BbiBopa yHKLMM
2 Pyyka TepmocTtata



1. YCTaHOBMTE HY)XHbIA PEXM paboThl C NOMOLLbH
pYuky BbIBOpa (yHKLMIA.

2. YCTaHOBMTE HY)XHYI0 TEMNEPaTypy C NOMOLLbIO
perynsatopa Temneparypbl.

» Mocne HarpeBa ayxoBKu B HeW ByaeT

nopepK1BaThCA 3afaHHas TemMnepatypa. Bo Bpems

HarpeBa Oy[eT CBETUTLCS MHAMKATOP TEMMEPATYPbI.

BbIKkntoueHne aneKTpu4ecKon AyXOBKM
lMoBepHuMTe pyuKy BbiGOpa (yHKLMIA U perynsiTop
Temneparypbl B NONOKEHNE OTKIIOYEHNs (BBEPX).
YpoBHM AYXOBKM (AN Mogenen ¢ rpunem)
[paBnnbHO yCTaHaBnvMBaiTe peLleTky B
HanpaensLLme. PeleTky criefyeT BCTaBUTb MEXIY
HanpaBMALLMMM, KaK NOKa3aHo Ha PUCYHKe.
CrepuTe 3a TeM, 4ToObI peLLeTka He ynupanach B
33HI0I0 CTEHKY OyXOBKU. YT0ObI rpunb HOpManbHO
paboTan, BblABUHBTE PELLETKY K NEPeSHEN YacTu
HanpaBrALLMX 1 OTPEryNMpYITE ee NOMOXEHNE C
MOMOLUbBIO ABEPLLbI.

Pexumbl pabotbi

lMpvBeeHHas 30ech NOCNeN0BaTENbHOCTb PEXMOB
paboThl MOXET OTNMYATLCA OT Ballei MOAEeNM.

Harpes cBepxy u cHu3y

Pabotatot 06a HarpesaTenbHbIX
3NeMEHTa — 1 BEPXHUIA, 1 HIDKHWN.
[MpoayKTbl noforpeBarTcs
OJHOBPEMEHHO CBEPXY W CHU3Y.
OTOT peXuM MOSXOAWT, Hanpumep,
ANsi TOPTOB, Pa3HOM BbiNeYKM, a
TaKKe KEKCOB W 3anekaHoK B
thopmax.. [0TOBbTE TOMBKO C OfIHNM
NPOTUBHEM.

HarpeB cHusy

punb

A

PaboTaeT TONbKO HUKHMA
HarpeBaTenbHbI SMEMEHT.
MoaxoauT Ans BbINEYKMA NULLbI W
LONONHUTENBHOTO 06XapuBaHs
NMPOLYKTOB C HUXKHEN CTOPOHBI.
OTa (yHKLMA Takke ynpoLaeT
OYMCTKY NapoM.

PaboTaeT Manbiil rpurb Ha NoTorke

ByxoBKku1. MOXET 1cnomnb3oBaThCs

QNS NPUrOTOBNEHNS BNKOA Ha rpune.

«  [ns npurotoBneHus bntog B
3TOM PEXMME pacronoxmre
nog HarpeBaTenem rpuns Ha
COOTBETCTBYHOLLIEM YPOBHE
[DYX0BKM HeDOMbLLOE M
cpeaHee KOnu4YecTeo
npoaykTa.

*  YcTaHoBuTE TemnepaTtypy Ha
MaKCUManbHbIA YPOBEHD.

. Korga npoigeTt nonoeuHa
BPEMEHM, OTBEJEHHOTO Ha
NpUrOTOBNEHNE, NEPEBEPHUTE
NpOAYyKT.

Full grill (Yeun. rpunb)

A\ %"

PaboTaeT 6onbLUoN rpunb Ha
noTonke ayxosku. MogxoauT ans
NPUrOTOBNEHNS Ha rpune 6onbLUMX
nopuuit msica.

«  [Ins npuroToBneHus Ha rpune
nonoxwute Honblume U
CcpeaHve nopuum nog
HarpeBaTenbHbIii SMEMEHT
TPUNs Ha COOTBETCTBYHOLLMNA
YPOBEHb NOSKM JyXOBOrO
wkada.

*  YcTaHoBuTE TemnepaTtypy Ha
MaKCUManbHbIA YPOBEHD.

. Korga npoigeTt nonoeuHa
BPEMEHM, OTBEJEHHOTO Ha
NpUrOTOBNEHNE, NEPEBEPHUTE
NpOAYyKT.
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Bpems npurotoBnexus 6nioa

[3HaueHns BpemeHu B 310l Tabnuue cnegyet
cunTaTh cnpaBoyHbIMK. OHM MOTYT
M3MEHSITBCS B 3aBUCMMOCTM OT TeMnepaTyphbl
NPOAYKTOB, TONLUMHBI, BUAA 1 BaLLMX
KyMMHaPHBIX NPeANOYTEHN.

Konuuecreo
NpOTHBHEN

()

Bbineyka v xapeHue

1-11 NONKOI YXOBOTO LWKacha ABNsAeTCs
HWKHAA NONKa.

YpoBeHb
pasmewieHns

Temneparypa (°C) MpumepHoe
BpemMa

NPUroToBneHUs

Mpu NPUroTOBIIEHWM MPOAYKTOB, TPEBYHOLLMX MPENBAPUTENBHOTO Pa3orpesa AyXoBoro Lkadga,

pasorpeBaiiTe ero B Ha4arne NpUroTOBMEHMS, NOKa He MoracHeT namnoyka TepmocTara.

CoBeTbl N0 BbINeYKe

«  Ecnu usgenvie nonyyaeTcs CAMLIKOM CyxuMm,
creayeT NoBbICUTL TEMNEPATYPY NPUMEPHO Ha
10°C 1 cokpaTuTb BPeMs NPUrOTOBNEHMS.

«  Ecnwnusgenvie nonyyaetcs cbipbim, cneayet
YMEHBLUWUTL KOMUYECTBO XKUAKOCTN UNK
noHusuTL Temnepatypy Ha 10°C.

¢« Ecnu BepxHss Kopouka CrmLIKOM
3apyMsHUBAETCA, CrieayeT NOCTaBUTL U3fenve
HUXe, NOHW3NTL TEMNEPATYPY W YBENUUUTL
BPEMS! NPUrOTOBEHNS.

«  Ecnu usgenve xopoLwo nponekaetcs, HO
CHapyv NpuropaeT, CNeayeT yMeHbLIMTb
KONM4eCTBO XMAKOCTM, MOHM3UTL TEMNEPaTYpy
W YBENWYMTb BPEMS NPUTOTOBEHMS.

CoBeTbl N0 BbINeYKe

«  Ecnu usgenvie nonyyaeTcs CAMLIKOM CyxuMm,
creayeT NoBbICUTL TEMMEPATYPY NPUMEPHO Ha
10°C 1 cokpaTuTb BPeMs NPUrOTOBNEHMS.
CMaxbTe Criou TecTa CMEChIO M3 MOOKa,
pacTUTENbHOTO Macna, SuL 1 iorypra.

24/RU

«  Cnepute 3a TeM, 4ToObl TONLMHA M3ENUS He
npeBbILLana rnybuHbl NPOTMBHS, MHAYe OHO
OyAeT [onro BbINeKaTbCs.

. Ecnu BepxHuii cnoi n3aenus noaropaer, a
HWKHWI OCTAeTCs ChipbIM, BO3MOXHO, B
HVDKHEM CIO€ WU3AENNUS CIIMLLIKOM MHOTO
HaumHkn. YTo0bl n3aenve posHo
nofpyMsHMBanach, CTapaitecb PaBHOMEPHO
pacnpefensiTb Ha4MHKY MEX[y CrosiMu TecTa u
1o MOBEPXHOCTY U3aEenus.

[Mpn BoINeYke u3genuit u3 Tecta cobnopainTe
DEXUM 1 TEMMEPaTYpy, YKkasaHHbIE B

abnuue peuenToB. Ecnn HUXHWIA cnoi
W3AENUs NNOXO NPOMNEKAETCs, B CNELYHOLLMNA
pa3 NocTaBbTe NPOTUBEHb HA OAWH YPOBEHD
HUXKE.

CoBeTbl N0 NPUrOTOBNEHUIO OBOLYHbLIX Griog
+  Ecrv oBOLM BbINYCKAKOT COK W CTAHOBSATCA
CIMLLKOM CyXVUMM, FOTOBBbTE UX HE Ha MPOTUBHE,



a B CKOBOPOAE NOZ KPbILUKOW. B 3akpbITon

Nnocyae COK COXpaHuTCA.

Ecnu oBolLiHoe 6700 0CTaeTCs ChIpoBaThIM,

Mpeskae YeMm roTOBMTb OBOLLM B [IyXOBOM
wkade, MOXHO MX NPOBapUTL UK
npobnaHLwnpoBaTb.

Kak nonb3oBatbca rpunem

NPEAYNPEXAEHME!
3akpblBaiTe 4BepLy BO BpeMs

NPUFOTOBNEHUS MULLM Ha Tpurie.
lopsiume NOBEPXHOCTU MOTYT MPUYMHUTD
oxoru!

3. Tpu HeoGxoaUMoCTV NPOrpenTe rpuib OKOIO 5
MUHYT.

» TPy 3TOM BKNKOUMTCS MHAMKATOPHAS NaMnoyka

TEMNepaTypbl.

BbikntoyeHme rpunsa

1. ToBepHuTe pyyky BbIbOPa DYHKLMA B
MOMNOXeHNe OTKIIOYEHNS (BBEPX).

BkntoueHue rpuns

1,

[MoBepHuMTE pyuKy BbibOpa (yHKLWIA 1
YCTaHOBUTE Ha HY)XHbIA 3HAYOK pexvma
«punby.

3aTem yCTaHOBUTE HyXHyt0 TeMnepaTypy

MpoayKTbl, KOTOPbIE HEe NOAXOAAT AN
NPUrOTOBNEHNS Ha rpUne, MOTyT
NPUBECTY K BO3ropaHuto. Ha rpune
MOXHO rOTOBMTb TOMbKO Takue
NpOAYKTbI, KOTOPbIE BblAEPXMBAOT
VHTEHCMBHBI Harpes.

He pasmelLaiite npoayKTbl CIIALIKOM
6rmM3KO K 3a[Hel YacTy rpuns. Ata
30Ha HarpeBaeTCs CUIbHeE BCETO, U
XVPHblEe NPOAYKTHI MOTYT 3aropeThesl.

KapeHbs.

Bpemsi npuroToBneHus 6nioA Ha rpune
MpurotoBneHue 6n110g Ha ANEKTPUYECKOM rpune

MpoaykTh! YpoBeHb pasmeluenms BpeMms NpUroTOBNEHUs Ha rpune

25..35 W,
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I Yxom n TexHnueckoe obenyxuBaHue

O6wue cBepeHuA

PerynsipHo BbiNonHsATe YucTky npubopa. 310
NO3BONUT NPOAIUTbL CPOK €10 CNYXObI, @ Takke
130exaTb MHOTVX Npobriem.

OMACHO:

MNepep, BbinonHeHnem paboT no
0BCRYKMBAHMIO U YUCTKE OTKMIUUTE Npubop
OT 3NEKTPUYECKOI CETH.

CyLecTByeT puUCK NopaxeHns
3MEKTPUYECKUM TOKOM!

OMACHO:

[laitTe u3genuio oCTbITb, NPEXAE Yem
npuUCTynaTh K YACTKE.

lopsiume NOBEPXHOCTU MOTYT MPUYMHUTD
oxoru!

«  Tlpubop creayeT TWATENBHO YNCTUTL NOCTE
KaXzoro 1cnonb3oBaHus. Tak nerdye yaanstb
OCTaTKW MULLK, KOTOPbIE MOTYT NPUrOPETH NpK
CcreaytoLLem 1cronb3oBaHumu npubopa.

«  [ns wmcTkm npubopa He Tpebytotcs
cneumarnbHble YucTaWme cpeacTsa. Mpubop
MOXHO BbIMbITb TENION BOAOW C 106aBNeHneM
XUOKAM MOKOLLEro CPeACTBa, MCTONb3ys
MSITKY$0 TKaHb N rybky. A 3aTem npoTepeTb
CYXOW TKaHbH.

¢« ObsisaTenbHo npoTupaiiTe Npubop Hacyxo
nocre YUCTKM 1 cpasy e yaansiiTe nonasLuyr
Ha Hero XWAKOCTb.

*  He ucnonb3ayite ans YACTKN Pyyku 1
MOBEPXHOCTEN 13 HEPXKABEIOLLEN CTanm
UMCTSILLME CPELCTBA, COAEPXKALLAMM KUCTIOTY
UM xnop. 3Tn AeTani MOXHO NpoTMpaTh
MSAFKOM TKaHbH0, CMOYEHHOI B JKUAKOM MOIOLLEM
cpeacTse (6e3 abpaanBHbIX J0OaBOK),
CTapasich TepeTb B OIHOM HanpaBeHuM.

HeKOTOpre MotoLme cpeacTea n YnucTalme
MaTepuanbl MOryT noBpeauTb NOBEPXHOCTD.
He VICI'IOJ'Ib3yl7ITe ONA YACTKKU arpeccuBHble
MotoLmne CpeacTea, YucTalme
I'IOpOLLIKVI/erMbI, a TaKkxe oCTpble npeameThbl.

He ncnonbayitte Ans YACTKM YCTPOACTBA
MapoouMCTUTENN, MOCKOMbKY 3TO MOXET
NPUBECTY K NOPXEHMIO 3NEKTPUYECKUM
TOKOM.
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Yucrtka BapoyHoIA naHenu

Creknokepamnyeckue NOBEPXHOCTH

MMpoTpUTE CTEKMOKEPAMUYECKYHO NOBEPXHOCTb
TKaHblO, CMOYEHHOIA B XornoaHon Bope. Cnepute 3a
TEM, 4TOBbI He Hell He 0CTaBanoCh CNELOB MOKOLLETO
cpepncTea. BbiTpute NOBEPXHOCTL HACYXO CyXOi
MArKOM TkaHbto. OCTaTKM NULLM Ha
CTEKIMOKEPaMUHYECKOMN MOBEPXHOCTI MOTYT NOBPEAUTD
€e Npy CrefyioLLeM BKIHYEHNM.

Hwv B koem criyyae He ucnonb3ynTe Ans yaaneHus co
CTEKIOKEPaMUHYECKON MOBEPXHOCTH 3aCOXLLIMX
OCTaTKOB MULLW HOXM C 3yD4aTbiM NE3BUEM,
MeTannuyeckme MoYanku 1 T.n.

113BECTKOBbIN HANET (XemnTble NATHA) MOXKHO
ypansTb CpeacTBamu, UCMoNb3yembIM1 Ans
ypaneHns Hakvnu, Hanpumep, CTOMOBLIM YKCYCOM
WM IMMOHHbIM COKOM. MOXHO Take Ucnonb3oBaTh
ObITOBbIE CPELCTBA, KOTOPLIE MPOAAIOTCS B TOPrOBONA
ceTu.

[ns yaanexvs CUnbHbIX 3arps3HEHNI HaHeCUTe
MOIOLLLEE CPELCTBO rYOKON M OCTaBbTE HA HEKOTOPOE
BPEMSI ANs BO3AENCTBUS. 3aTeEM OUMCTUTE
MOBEPXHOCTb BAPOYHON MaHESN BNaXHON TKaHbH.

MponyKTbl, CORepXaLLMe caxap, Takue, kak
KPeM 11 Cpon, HyXHO yAansTh
HEMEeLMEHHO, He JOXMAAACH OCTbIBAHMS
MOBEPXHOCTH, TaK Kak OHW MOTYT HeoGpaTUMo
MOBPESMTH CTEKTOKEPAMUYECKYIO
MOBEPXHOCT.

Co BpemeHeM MOXET MPOM30IATM N3MEHEHNE LiBeTa
NOBEPXHOCTH, OAHAKO 3TO HUKOUM 06Pa3oM He
BNUSIET Ha ee paboTy.

lMosiBnexme NaTeH n obecuBeymBaHue
CTEKIOKEPaMUYECKOM MOBEPXHOCTH — 3TO 0BbIYHOE
SIBNEHNE, KOTOPbIE HE SBNSIETCS MPU3HAKOM e
NOBPEXAEHMS.

YucTka naHenu ynpaBneHusa
OuncTbTe NaHerb YNPaBIIEHUS W PYYKU-perynsaTopbl
BNAXXHO! TKaHbK) U BbITPUTE HACYXO.

9 YUCTKW NaHENM yrpaBneHns He
HUMaITE KHOMKW/PYYKU-PErynsTopbl.
aK MOXHO NOBPEANTL NaHenb ynpasneHus!

Yucrka ayxoBKu

YucTtka 60KOBBLIX CTEHOK
(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM MU3genuu.)



1. CHumMTE NepeaHtol YacTb GOKOBOI peLLeTky,
OTTSHYB €e 0T OOKOBOW CTEHKM.
2. TotanuTe 6OKOBYHO peLueTky Kk cebe 1

CTeHKM C KaTanuTMYecKUM NOKpbLITUEM

(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa
MOXET OTCYTCTBOBATb B BaLleM U3Aenuu.)
BHyTpeHHMe 6oKoBbIE CTEHKN (A) 1 (Mnn) 3agHss
cTeHKa (B) BaLLero nanenus MoryT ObITb NOKPLITLI
KaTanuTyeckon amanbto. CTEHKN C KaTanuTUYeCcKum

MOKPLITUEM UMEIOT CBETITYI0 MaTOBYHO MOPUCTYIO
NoBepXHOCTb. CTEHKM [lyXOBKY, UMetoLLMe
KaTanuTuyeckoe NoKpbITHe, He CneayeT YUCTUTD.
MopucTble NOBEPXHOCTM CTEHOK C KaTannUTUIeCKNM
MOKPLITUEM CaMOOYMLLAIOTCA NYTEM BMUTLIBAHNS 1
pasmnoxeHnst NPORUTOro Xupa (Ha Bogy U
TMeKUCHbIN ras)

MpocTasn ouncTKa napom

OTO ynpoLlaeT YMCTKy, MOCKONbKY rpsAsb (mocne

KPaTKOBPEMEHHOTO 0XUAAHWS) CMAYaeTCs Napom,

06pa3soBbIBAKLLMMCS B [IyXOBOM LUKadby, W Kanmisamu

BOLb!, KOHAEHCMPYHOLLMMUCS Ha BHYTPEHHMX

MOBEPXHOCTSX [IyXOBOrO LKaga.

1. BbIHbTe 13 gyxoBoro wkada Bce
NPUHAZNEXHOCTM.

2. TlocTtaBbTe Ha AHO JyX0BOrO Likada
MeTannmyeckyt emkocTe. Hanewnte B Hee 400
M1 BOZB.

3. YcTaHoBUTE JyXOBKY [0 NETKOr0 pexuma
04mMCTKM napom n pabotatb Ha 200 ° C B
TEYEHME 25 MUHYT.

4. OTKpoiiTe ABEPLY W NPOTPUTE BHYTPEHHME
MOBEPXHOCTYW AyXOBOTO LUKacha BNaxHOM ry6koii
UMK TKaHBIO.

5. Croitkyto rpsasb cneflyeT yaansTb TENnoi BOAON
C KMIKMM MOIOLLMM CPEACTBOM, MCMONb3ys
MSITKYI0 TKaHb N rybky, a nocrne YncTkum
crepyeT BbITUpaTh NpUOop Cyxol TKaHbto.

YucTka ABepLbI AYXOBKM

MoliTe aBepLY [yXOBKW MSATKON TKAHBHO Unu ryBKOW,

CMOYEHHOIA B TENNOW BoAE € A00aBNEHUEM XUIKOTO

MOHLLIEr0 CPELCTBA, W BbITUPANTE CYXOM TKAHBH.

He ucnonbayiite Anst YUCTKM ABEPLLbI
MOlOLLE CPEACTBA C abpasuBHLIMMU
BELLECTBAMM UMM METaNMYecKne CKpeBku.
OHM MOryT noLapanartk NoBepXHOCTb U
MOBPESMTb CTEKTO.

CHaTMe ABepLbl AYXOBOro WKada
1. Ortkpoiite nepepHioto asepuy (1).

2. OtkpoiiTe 3axmuMbl Ha kopryce netim (2) ¢
MpaBOW U NIEBOI CTOPOHbI NepeaHeit ABepLbl,
HaXaB Ha HNX, KaK Noka3aHo Ha PUCYHKe.

MepenHss ABepua
2 Metns
3 [HyxoBow wkacg
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3. OTkpoiTe nepeaHIow ABEpLY HaMOMoBHHY.
4, CHUMMTE MepegHIo ABepLY, MOTSHYB ee BBEpX
1 0cBOGOAMB OT NPaBOVA U NIEBON NETIIN.

9 YCTAHOBKM ABEPLIbI Ha MECTO CriesyeT
BLINONHUTL B 06PATHOM NOPSKE AENCTBUS
o cHaTUI0. He 3abyabTe 3aKpbITh 3aKMMbI
Ha KOpMyCe NETNM MK YCTAHOBKE ABEPLLbI Ha
MecTo.

CHaTHe BHYTPEeHHero ctekna asepubl
(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM MU3genuu.)
BHyTpeHHee CTekNo NaHenu ABepLbI AYXOBOTO

LIJKa(*)a MOXHO CHATb ANA YNCTKW.
0 .

12 3 1

1 3awenka
2 Pamka
3 Mpodunb
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Kak nokasaHo Ha pucyHkax BblLLe, HAXMUTE Ha
3awenku (1) 1 0AHOBPEMEHHO NOTAHNTE NPouIb (3)
k cebe, 4TOObI BbITALMTL NPOGMITL, MPUKPENEHHBIN
K BEpXHeWn CTOPOHE nepeaHei ABepLbl.

2 B

MaHerb BHyTPEHHErO cTekna

[MaHenb cpeaHero crekna®

MaHerb BHeLLHEro cTekna

(OHa MoXeT OTCYTCTBOBATH B BALLEM WU3AENNM.)

Kak nokasaHo Ha pucyHKe, HEMHOTO MOHUMUTE
naHenb BHyTpeHHero cTekna (1) B HanpaeneHun A n
COBMHbTE €€ B HanpasneHun 'B'.

Ecrv ycTpoicTBo oCHaLLeHo naHenbio ans
BHYTPEHHETO CTEKNa;

[MOTSHUTE COEAMHUTENBHBIE SMEMEHTLI AepKaTens
CTEKNa B LEHTPe, Kak NoKa3aHo Ha pUCYHKe, YToObl
BbITALMTL WX W3 NaHenen Ans cTekna

* LW N —

4 CoeanHnTenbHbIN aNeMeHT AepxaTens cTekna’

*

(OHa MoXeT OTCYTCTBOBATH B BALLEM WU3AENNM.)

YT00bI BbIHYTb CPESHEE CTEKNO (2), NOBTOPUTE 3TU
e pericTaus. Mpu cOopke ABepLbI CHavana cneayet
BCTaBUTb CPeaHee CTeKNo (2).

BcTaBbTe naHenb Ans cTekna Takium 06pasom,
yToObI OHa BOLLMA B NNACTMAaCCOBbIiA Nas, Kak
noKasaHo Ha pUCyHKe.



B npoTMBHOM Cryyae naHerb Ans CTekna He
BOAET NONHOCTHIO W ByaeT BuGpupoBaTh
Unm cnomaeTces.

BHyTpeHHee cTekno (1) cnepyeT ycTaHasnmBaTth
Takum 06pa3oMm, YToObl HaANKCh Ha CTekre Bbina
obpallieHa k NaHenm BHyTPEHHETO CTekna.
BaHo, 4T0BbI HWKHIE YITbl NAHENN BHYTPEHHETO
cTekna Obiny BCTaBNEHbI B NNACTUKOBbIE Na3bl.

B npoTuBHOM cryyae naHerb Ans CTekna He
BOAET NONHOCTHIO W ByaeT BuGpupoBaTh
UnmM cnomaeTcs.

MoxanyicTa, He 3abyabTe NOMECTUTL
COEAMHUTENbHbIE SNEMEHTLI IEPXKATENS CTEKNA B
COOTBETCTBYHOLLME NA3bl.

1, HaKOHeL, HaXKMUTE Ha 3alLienky Npoduns, YTobbI
OHM CHOBA BOLLIM B Na3bl.

3ameHa namnoyku ocBeLeHmns
AyxoBoro wkaca

OMACHO:

Bo nsbexaHue nopaxeHusi SNEKTPUYECKUM
OKOM, MPEXAE YEM 3aMEHSITb NaMMOYKY,

ybeauTech B TOM, YTO 3MEKTPONpUGOp

OTCOEMHEH OT CETU W OCTbIMN.

lopsiume NOBEPXHOCTU MOTYT MPUYMHUTD

oxoru!

[lns1 OCBELLieHMs AYXOBOTO Lukadha
ncnorb3yeTes cnewmanbHas anekTpudeckas
amnouka, KoTopasi MOXET BblAepXUBaTb
Temnepatypy £o 300 C. [JononHutenbHble
cBeAeHNs cM. B pasgene "TexHuyeckue
xapakmepucmuku, cmp. 14". llamnoyku
0CBELLEHNsI AYXOBOTO LuKaa MOXHO
nprobpecTin B UPMEHHBIX CEPBUCHBIX
LieHTpax.

PacnonoxeHune Namnoyky MOXET OTNMYaTLCS
T 30GPaXKEHNS HA PUCYHKE.

amna, ucnonb3yemasi B 3T0M npm60pe, He
NOAX0AMNT ANA OCBELLEHNA ObITOBBIX
I'IOMeLI.l,eHVIl7l. Ota namna npeaHasHa4eHa ana
BCNOMOraTesNbHOM uenum, I'IO3BOJ'IFIIOLI.|,6I7I
none30BaTento yBUAETL NULLEBLIE NPOAYKThI.

amnbl, Ucnonb3yeMble B 3TOM npubope,

OMKHbI BbIAEPXMBATH SKCTPEManbHbIE

U3M4ecKue YCroBus, Hanpumep
Temnepatypy Boiwe 50 °C.

3ameHa Kpyrnomn namnoykm OCBELLEHNs JyXOBOro
wkada

1. OtcoeanHuTe Ayx0BOI LKA OT SneKTpoCeTH.

2. CHumMTE CTEKNAHHBIN NNagoH, NOBEPHYB €ro
MPOTWB YaCOBOW CTPENKM,

3. BbiBepHuTE NamnoyKy OCBELLEHNS AyXOBKY,
NnoBopayuBas ee NpOTMB YaCOBOI CTPENKH, U
YCTaHOBMTE Ha €€ MECTO HOBYIO.

4. YCTaHOBWTE Ha MECTO CTEKMSAHHbIN NNagOoH.
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E Mouck n yCipaHeHue HQMCﬂpﬂBHQG‘I‘Qﬁ

Bo spewsi paboTL! s AYXOBOTO WKaGha BeiAENAETCH nap.

+  BnonHe HOpMarnbHO, ECIV Nap BblaenseTcs Bo Bpems pabotel. >>> 3mo He sensemcst

Tlpy Harpesanu 1 OXTIAXACHNN NPUOOP U3AAET METANINHECKE LYW,

¢ an HarpeBaHnn MeTanIn4eckne aetany MoryT paclumpsATeCs U U3aaBath 3BYKN. >>> 3mo He
ABIAEMCS HEUCNPaBHOCMAIO.

Tpuop He paboraer.

«  [InaBKkuit NpeaoxpaHnTeNb HeMcnpaseH un cpabortan. >>> [Iposepbme nnaskue
npedoxpaHumenu e bioke npedoxpaHumened. [pu Heobxodumocmu 3ameHume Ux unu
8KIryume.

«  [lyxoBoi WKad He BKIKYEH B (3a3eMIEHHYI0) po3eTky anekTpoceTn. >>> [Ipogepbme coeduHeHUe
wmencenbHOU 8UITKU.

MIOYK

Wwkacha.
*  Hert anexTponutanus. >>> [pogepbme Hasnu4ue anekmponumanusi. [posepbme
npedoxpaHumenu e bioke npedoxpaHumened. lpu Heobxodumocmu 3ameHume unu
8KIo4ume npedoxpaxumeny.

BeLLEHMS IyXOBOro Lukada HemcnpasHa. >>> 3ameHume J1laMnoYyKy oceeweHus

+  He 3apaHa dyHKums unu Temnepatypa. >>> Bbibepume hyHKyUIO U ycmaHogume memnepamypy
C NOMOWbI0 Nepekoyamens hyHKyul u (Uunu) peaynsmopa memnepamypb!.

*  Hert anexTponutanus. >>> [pogsepbme Hasnu4ue anekmponumanust. [lpogsepbme
npedoxpaHumenu e bioke hpedoxpaHumened. [pu Heobxodumocmu 3ameHume unu
gKK4UMe npedoxpaHumenu.

Ecrin Bbl He MOXeTE YCTPaHUTL Henonagkm,
HECMOTPS Ha BbINONHEHME MHCTPYKLINN,
NpuBELEHHbIX B JaHHOM pasfene,
obpaTuTech k npeacTaBuTenNio
aBTOPU30BaHHOM CepBUCHON cryxObl. He
nbiTalkTECh CAMOCTOSTENBHO
OTPEMOHTMPOBATL HENCIPaBHBIN
anekTponpubop.

Warotosutensb: «Arcelik A.S.»
HOpuanyeckuit appec: Kapaau Dxapnecy Ne 2-6 34445 Crotniomke Ctambyn, Typums
(Karaagag Caddesi No:2-6 Siitllice, 34445, Turkey)
lMpounssepeHo B Typuym
Wmnoptep Ha Tepputopumn P®: 000 «BEKO»
HOpuamyeckmit agpec: 601021 Poceus, Bnagummnpckas 6., Kupxxauckuii p-H, MOCTT MepumHckoe, aep.
®epoposckoe, yn. Cenbckas, A. 49.
MHdopmanmio o cepTudmkaLmm npogykTa Bel MOXKETE YTOUHUTD, MO3BOHMB Ha rOPSHYHO NMHMIO
8-800-200-23-56.

[ata npon3BoaCTBa BKITOYEHA B CEPUIHBI HOMEP MPOYKTA, yKa3aHHbIN Ha STUKETKE, PaCcroNOoXeHHOW Ha
NpoayKTe, @ MMEHHO: NEPBbIE iBE Ldpbl CEPUAHOTO HOMepa 00603HaYaroT rof NPON3BOLCTBA, a NocrneaHne
nBe — mecsl,. Hanpumep, "10-100001-05» o603HauaeT, 4to npopykT npousseaeH B mae 2010 roga.
V3roToBuTEND OCTaBNsET 33 COBOIM NPaBO Ha BHECEHNE U3MEHEHUI B KOHCTPYKLMIO, AU3aIH 1
KOMMIeKTaLmio anekTponpubopa.
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Prosimy najpierw przeczyta¢ te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybdr wyrobu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wglgdu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukgji.

Pamigtaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sie takze do kilku innych modeli. Roznice pomigdzy
modelami wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sig nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazowka dot. uzytkowania

Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia
i mienia.

Ostrzezenie przed porazeniem
elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

B B BB

Niniejsze urzadzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2006/95/WE VD (Niskije Napiecia)
“ 2004/1 08/WE EMC (Kompatybilnos¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.

c € UL Putawska 366, 02-819 Warszawa, www.beko.pl
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ﬂ Wazne instrukcie i ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje zachowania

bezpieczenstwa, ktore pomoga

unikngC zagrozenia obrazeniem lub
szkoda. Nieprzestrzeganie tych
instrukciji spowoduje uniewaznienie
wszelkich gwarancji.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli sg pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposdb bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawi¢ sie tym
urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierza¢
czyszczenia ani konserwagii.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby (w tym dzieci)
niepetnosprawne fizycznie,
psychicznie lub umystowo,

a takze przez osoby bez
doswiadczenia lub wiedzy

w zakresie obstugi urzadzenia
wyfacznie pod nadzorem lub po
uprzednim poinstruowaniu

w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia.

4/PL

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie
bawity si¢ tym urzadzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku osobistego
lub do celow zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac go
wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami produktu
i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.

Nie wolno ustawiac tego
urzgdzenia na podtodze pokryte
wyktadzing dywanowg. W
przeciwnym razie brak przeptywu
powietrza pod urzadzeniem
spowoduje przegrzanie jego
czesci elektrycznych. Moze to
spowodowac problemy.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikte
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancije.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.



Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wyfaczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elekiryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany
serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Piekarnik ten mozna podfaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
problemy wynikajgce z braku
uziemienia tego piekarnika
zgodnie z miejscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ piekarnika
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!
Piekarnik ten trzeba odtgczy¢ od
zasilania na czas instalacji,

konserwacji, czyszczenia i napraw.

Aby unikng¢ zagrozenie w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub

osoba 0 podobnych kwalifikacjach.

Nalezy uzywac tylko kabla
zasilajacego podanego w "Danych
technicznych".

Piekarnik nalezy tak zainstalowac,
aby mozna byto go catkowicie
odtaczy¢ od sieci. Odtgczenie to
nalezy zapewnic albo poprzez
wyjecie wtyczki z gniazdka, albo
wytgczenie wytgcznika, w ktory
wyposazona jest domowa
instalacja elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi.

Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie w trakcie jego pracy.
Upewnij sig, ze przytacze
elektryczne nie dotyka tej tylnej
powierzchni; w przeciwnym razie
moze ono ulec uszkodzeniu.
Przewdd zasilajgcy nie moze sie
zakleszczy¢ miedzy drzwiczkami i
rama piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze si¢ topi¢ i w rezultacie moze
nastgpic zwarcie.

Wszelkie prace na uktadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgez go od siec
zasilajgcej. W tym celu wytacz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.
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Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania bezpieczenstwa
przy uzytkowaniu tego wyrobu

6/PL

OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzgdzenie i jego
czesci sg gorgce. Nie dotykac
nagrzanych czesci. Dzieci ponizej
8 lat mogg przebywac¢ w poblizu
urzgdzenia wytgcznie pod
nadzorem 0s0b dorostych.
Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktdcenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcje alkoholu i/lub innych
srodkow odmieniajgcych
Swiadomosc.

Zachowaj 0stroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokigj
temperaturze alkohol paruije i
moze sig zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

Nie umieszczaj zadnych
materiatow tatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sig
nagrzewac przy pracy.

W trakcie uzytkowania piekarnik
nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznosc i nie dotykac
elementow grzejnych wewnatrz
piekarnika.

Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek ani szklanych
stoikow. Cisnienie, ktore wytworzy
sie w takiej puszce/stoiku, moze
je rozsadzic.

Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na dnia
piekarnika. Nagromadzenie ciepta
mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.
‘Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie nalezy
uzywac szorstkich srodkow
czyszczacych ani ostrych
skrobakow metalowych, poniewaz
mogq one zarysowac
powierzchnig, co moze
doprowadzi¢ do popekania
szyby."

Do czyszczenia tego urzgdzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

(Roznig sie zaleznie od modelu
piekarnika.)

Wiasciwe umieszczanie rusztu i
foremki na stelazach

Wiasciwe umieszczanie na
stelazu rusztu i/lub tacki na
ociekajacy ttuszcz jest niezwykle
wazne. Wsun ruszt lub tacke na
ociekajacy ttuszcz pomigdzy dwie
szyny i zanim umiescisz na nim
potrawe upewnij sig, ze jest
wypoziomowany (patrz
nastepujaca ilustracja).



Nie uzywaj tego wyrobu z wyjeta
lub popekang szybg w przednich
drzwiczkach.

Uchwyt na drzwiach piekarnika
nie stuzy do suszenia recznikow.
Przy otwartych drzwiczkach i
zatgczonej funkcji grillowania nie
wieszac na niej recznikow,
rekawic, ani podobnych wyrobow
tekstylnych.

Do wkfadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.
Wytdz naczynie do pieczenia, lub
akcesorium z piekarnika (tacke,
ruszt druciany, itp.), papierem do
pieczenia, wtdz do niego potrawe
i wstaw je do wstepnie

nagrzanego piekarnika. Utnij
nadmiar papieru wystajacy z
naczynia lub akcesorium, aby
zapobiec ryzyku dotknigcia
elementow grzejnych piekarnika.
Nie wolno uzywac papieru do
pieczenia w temperaturze
roboczej wigkszej niz wskazana
dla tego papieru. Nie wyktadaj
papierem bezposrednio dna
piekarnika.

OSTRZEZENIE: Przed wymiang
lampy upewnij sig, ze piekarnik
jest wytaczony, aby uniknac
zagrozenia porazeniem pradem
elektrycznym.

Aby uniknac przegrzania,
urzadzenia nie nalezy umieszczac
za dekoracyjnymi drzwiami.
Urzadzenie nalezy ustawic
bezposrednio na podtodze. Nie
moze ono sta¢ na podstawie ani
cokole.

OSTRZEZENIE: Gotowania na
kuchence w ttuszczu lub oleju bez
dozoru moze by¢ niebezpieczne i
moze doprowadzi¢ do pozaru. NIE
probuj gasic ognia wodg, ale
wytacz kuchenke, a nastepnie
sttum ptomien, np. pokrywkg lub
kocem gasniczym.

UWAGA: Gotowanie nalezy
nadzorowac. Krotkie gotowanie
nalezy stale nadzorowac.
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OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie stawiaj niczego na
powierzchniach do gotowania.
OSTRZEZENIE: Jezeli
powierzchnia jest peknieta,
wytgczy¢ kuchenke, aby uniknac
zagrozenia porazeniem pradem
elektrycznym.

W przypadku peknigcia szklanej
piyty kuchenki: Natychmiast
wytacz wszystkie palniki i
elektryczne elementy grzejne i
odtgcz urzgdzenie od zasilania.
Nie dotykaj powierzchni

urzadzenia. Nie uzywaj urzadzenia.

Urzadzenia tego nie wolno
obstugiwac z wykorzystaniem
zewnetrznego zegara ani
0sobnego pilota.

Tworzgce sie z powodu wilgoci na
powierzchni ptyty grzejnej lub na
dnie naczynia cisnienie pary moze
powodowac przesuwanie sie
naczyn. Dlatego powierzchnia
piekarnika i dno naczynia muszg
by¢ zawsze suche.

OSTRZEZENIE: Uzywaj tylko oston
ptyty zaprojektowanych przez
producenta danego sprzetu
kuchennego lub wskazanych
przezen w instrukeji obstugi jako
odpowiednie, lub oston
Zwigzanych z tym sprzetem.
Uzycie niewtasciwych oston moze
powodowac wypadki.

Aby unikng¢ zagrozenia pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

Wyradb ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
Urzadzenie to stuzy wytgcznie do
pieczenia potraw. Nie wolno
uzywac go do innych celéw, na
przyktad do ogrzewania
pomieszczen."

Urzadzenia tego nie nalezy
uzywac do podgrzewania talerzy
pod grillem, suszenia recznikow,
scierek do naczyn, itp. na
uchwytach, ani do celow suszenia
lub ogrzewania.

Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, smazenie, pieczenia
i grillowania potraw.



Bezpieczenstwo dzieci

e (OSTRZEZENIE: Dostepne czesci
mogq sie nagrzewac podczas
uzytkowania. Mate dzieci nalezy
trzymac z dala od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzymac materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony srodowiska.

e Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie
dopuszcza¢ do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.

e Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.

e (dy drzwiczki sg otwartenie
obcigzac ich zadnymi cigzkimi
przedmiotami i nie pozwala¢
dzieciom siadac na nich.
Piekarnik moze sie przewrdcic,
lub moga sie uszkodzi¢ zawiasy
drzwiczek.

Stare urzadzenia

Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem klasyfikacji zuzytych
urzadzen elekirycznych i elektronicznych (WEEE).
Wyrob ten wykonano z czesci i materiatow wysokiej
jakosci, ktore mogg by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtéme. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sig go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbidrki
urzadzen elekirycznych i elektronicznych na surowce
wtdrne. Aby dowiedzie¢ sig, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowac sig z wiadzami lokalnymi.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych materiatow,
podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatow

opakowanlowych
Materiaty opakowaniowe sg niebezpieczne dla
dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcéw wtornych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywad i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
wtérnymi. Nie nalezy ich wyrzucaé razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.
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A Informacje ogdlne

Opis urzadzenia

1 Drzwiczki przednie 6 Panel sterowania

2 Uchwyt 7 Plyta grzejnika

3 Czesé dolna 8 Lampka

4 Tacka 9 Element grzejny grilla
5 1

Pétka druciana 0  Pozycje potki

1 2 3 4 5 6 7 8
1 Lampka ostrzegawcza 5 Jednoobwodowa ptytka do gotowania Tylny
2 Jednoobwodowa ptytka do gotowania Tylny lewy prawy
Jednoobwodowa plytka do gotowania Przedni 6 Pokretio wyboru funkcji
lewy 7 Lampka termostatu
4 Jednoobwodowa ptytka do gotowania Przedni 8 Pokretto termostatu
prawy
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Zawartos¢ opakowania

Dostarczane akcesoria roznig sig zaleznie od
modelu wyrobu. Niektore z akcesoriow
opisanych w instrukeji obstugi moga nie byé
dostarczane razem z tym modelem produktu.

1. Instrukcja uzytkowania

2. Blacha do pieczenia
Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i duzych
porcji pieczeni.

3. Pétka druciana

Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania potraw do
smazenia, pieczenia lub gotowania w naczyniach
do zapiekanek na wybranej pétce.

4. Wiasciwe umieszczanie potki drucianej i
foremki na stelazach teleskopowych
(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).
Teleskopowe stelaze pozwalajg na fatwe
zaktadanie i zdejmowanie foremek oraz rusztu.
Podczas uzywania foremki i rusztu ze stelazem
teleskopowym, musza by¢ do nich dosunigte
kotki znajdujace sie z tytu stelaza teleskopowego,
przy krawedziach rusztu i foremki.
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Dane techniczne

Napiecie/czestotliwos¢ 230V /400 V 3N ~ 50 Hz
16Ax3/25A

PEYTA KUCHENNA

1700 W
PIEKARNIK/GRILL

Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekamnikéw elektrycznych podaje sig zgodnie z
normg PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1. WartoSci te okresla sig przy standardowym obcigzeniu z czynnymi
funkcjami grzejnika gérnego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (iesli funkcje takie sg
dostepne).

Klasg sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastepujgca priorytetyzacig, zaleznie od wystepowania
odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gdrna wspomagane wentylatorem.

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione bez artosci podane na etykietkach wyrobu lub w
uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu. owarzyszacej mu dokumentacji uzyskano w

arunkach laboratoryjnych zgodnie z
odnognymi normami. Wartosci te moga sie
rézni¢ zaleznie od operacyjnych i
$rodowiskowych warunkdw pracy danego
wyrobu.

Rysunki w tej instrukcji sg schematyczne i
moga sie nieco rézni¢ od danego wyrobu.
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B Instalacja

Produkt musi zostaé zainstalowany przez
wykwalifikowang osobeg i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i dostepu

do sieci elektrycznej to obowigzek klienta.

ZAGROZENIE:
Urzgdzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. Instalacji

gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:
Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyrdb nie

ma widocznych defektéw. el§i ma, nie instaluj
go.

Uszkodzone wyroby zagrazajg Twemu
bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem

Aby zapewni¢ zachowanie odpowiedniego odstepu na
przeptyw powietrza pod tym wyrobem zalecamy
zamontowanie go na solidnej podstawie, ktdrej nozki
nie zagtebiajg sie w dywan lub wyktadzing dywanowa.
Podtoga kuchni musi unies¢ mase urzadzenia plus
dodatkowy ciezar naczyn i zywnosci.

oy

[

65 mm min 65 mm min

(*} 750 mm min

400 mm min,

e Mozna go uiywac razem z szafkami po obu
stronach, ale nalezy zachowa¢ minimalny odstgp
40 cm ponad poziomem piyty grzewczej

zachowaj boczny odstep 6,5 cm pomigdzy tym
urzadzeniem a sciang, Sciankg dziatowg lub
wysokg szafkg kuchenng.

e Mozna go takze uzywac w pozycji wolnostojgcej.
Zachowaj minimalny odstep 750 mm ponad
powierzchnig ptyty kuchennej.

e () Jesli nad kuchenkg ma by¢ zainstalowany
wycigg, sprawdz wysokos¢ instalacji w instrukcji
wytworcy wyciggu (min. 650 mm).

e Urzadzenie te odpowiada Klasie 1, tzn. mozna je
ustawic tytem i jednym bokiem do $cian kuchni,
mebli kuchennych, czy urzadzen dowolnych
rozmiaréw. Meble lub sprzety kuchenne po
drugiej stronie nie moga by¢ wigksze.

e Sasiadujgce z urzadzeniem meble kuchenne
muszg by¢ odporne na wysokg temperature (co
najmnigj do 100 °C).

tancuch bezpieczenstwa

Urzgdzenie to nalezy zabezpieczy¢ przed

przewrdceniem mocujac je dwoma faricuchami

bezpieczenstwa dostarczonymi wraz z piekarnikiem.

Umocuj hak (1) uzywajgc odpowiedniego kotka whitego

w Sciang kuchni (6) i bezpiecznie zaczep taricuch

bezpieczenstwa (3) 0 hak, wykorzystujgc mechanizm

blokady (2).

Hak stabilizujacy

Mechanizm blokady

tancuch bezpieczenstwa

Mono przytwierdz tancuch do tytu piekarnika.
Tyt piekarnika

Sciana kuchni

D O B~ W NN =

ancuch stabilizujgcy musi by¢ jak najkrotszy,

by uniemozliwi¢ przechylanie sig piekarnika w
przdd. Przechytom bocznym zapobiega faricuch
poprzeczny.
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tancuch stabilizujgcy kuchenki bez otworu na zaczep
uchwytu.

Instalacja i przylaczenie
Urzgdzenie to mozna instalowac i przytgczac wytgcznie
zgodnie z obowigzujacymi zasadmai instalowania.

Nie instaluj tego urzadzenia w poblizu lodéwek
lub zamrazarek. Wydzielane z tego piekarnika
ciepto moze zwigkszy¢ zuzycie energii przez
urzadzenia chtodzace.

e Urzadzenie nosi¢ muszg przynajmniej dwie osoby.

e Urzadzenie trzeba ustawi¢ bezposrednio na

podtodze. Nie moze sta¢ na podstawie ani cokole.

Nie podno$ piekarnika za drzwiczki ani za
klamke. Drzwiczki, uchwyt lub zawiasy moga
sie uszkodzi¢.

Przytaczenie elekiryczne

Przytgcz ten wyrdb do uziemionego gniazdka/obwodu
zabezpieczonego bezpiecznikiem o odpowiedniej
specyfikacji podanej w tabeli ,Dane techniczne". Zle¢
wykonanie instalacji uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego, czy uzywasz
transformatora do zasilania. Firma nasza nie
odpowiada za zadne szkody wynikte z uzytkowania
tego wyrobu bez uziemienia, zgodnie z przepisami
migjscowymi.

ZAGROZENIE:
Wyrdb ten musi byt przytgczony do sieci
elekirycznej przez osobe upowazniong i

wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyréb
obowigzuje dopiero po jego prawidiowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.

ZAGROZENIE:

Przewodu zasilajacego nie mozna klamrowac,
gina¢ i przyciskag, ani stykac z gorgcymi

czg$ciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko

wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie
porazeniem elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej instalacji!

Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczkg znamionowg albo wida¢ przy otwartych
drzwiczkach dolnej pokrywy, albo umieszczona jest na
tylnej scianie, zaleznie od typu urzadzenia.
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Przewod zasilajgcy ten wyréb musi odpowiadad
parametrom podanym w tabeli "Dane techniczne".

ZAGROZENIE:

Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy
instalacji elektrycznej, odfgcz to urzadzenie od
zasilania.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

Przytaczanie kabla zasilania
1. Jesli razem z tym wyrobem nie dostarczono
przewodu zasilajacego, trzeba do niego
przytaczy¢ przewdd zasilajgey wybrany z tabeli
(Dane techniczne, strona 12) odpowiednio do
domowej instalacji elektrycznej, stosujac sie do
instrukcji w schemacie przytaczenia kabla.
Jesli nie jest mozliwe odtgczenie od zasilania we
wszystkich biegunach, trzeba zainstalowac wytgcznik z
przerwg stykowg co najmniej 3 mm (bezpieczniki,
liniowy wytgcznik bezpieczenistwa, stycznik), kidrego
wszystkie bieguny powinny sasiadowac z wyrobem (ale
nie ponad nig) zgodnie z przepisami IEE.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze skutkowac
problemami eksploatacyjnymi i uniewaznieniem
gwarancji na wyrab.

Zaleca sie dodatkowe zabezpieczenie
ytacznikiem pradu resztkowego.

Srubokrgtem otwdrz pokrywe listwy zaciskowej.
Wsad?Z przewdd zasilajgey przez klamre pod
zaciskiem i umocuj go do korpusu $rubg
zintegrowang na elemencie klamrowym.

4. Potgcz przewody zgodnie z dostarczonym
schematem.

w

Ity
- -
5
220/230/240:7\! 3NAC 380/400/415 V

—
-

Hﬂﬂ
Kk

uziemienie

béﬁ

2NAC 380/400/415 V

5. Po pofgczeniu przewoddw zamknij pokrywe listwy
zaciskowej.




6. Przewdd zasilajgcy utdz tak, aby nie stykat sig z Przyszty transport

wyrobem i nie uwigz pomiedzy nim a sciang. Zachowaj oryginalne pudto kartonowe na
Ze wzgledow bezpieczenstwa przewod piekarnik i transportuj go w nim. Przestrzegaj
0 asilajacy nie moze by¢ diuzszy od 2 m. instrukcji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj piekarnik w folie babelkowg lub

e Przysuf wyréb do $ciany kuchni. gruba tekture i zabezpiecz tasma klejaca.

o Ustawianie nézek piekarnika e Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez ruszt
Drgania w trakcie pracy mogg powodowac druciany i tacke z wnetrza piekarnika wioz do
przesuwanie sig naczyn. Yej niebezpiecznej jego Srodka pasek tektury, réwno z pozycjg tacek.
sytuacji mozna uniknaé poziomujac i Drzwiczki piekarnika zabezpiecz tasma klejgcg do
réwnowazao Wyréb $cian bOCZHyCh.

Dla wlasnego bezpieczeristwa upewnij sie, ze e Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za klamke.
wyrob stoi prosto nastawiajgc cztery nozki na Nie stawiaj na nim zadnych przedmiotéw |
spodzie obracajgc je w lewo lub prawo i przemieszczaj go w pozycji pionowe;.

wyréwnaj poziom z blatem kuchennym.

Ostateczne sDraWdze'?ie . prawdzaj, czy piekarnik nie ulegt w

1. Ponowng przy’rz_lozenle wyrobu do zasilania el. ransporcie widocznym uszkodzeniom.

2. Sprawd? funkcje elektryczne.
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[ Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujgce wskazéwki pomogg uzytkowac urzadzenie

w sposcb ekologiczny oraz energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub

emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepta.

Gotujac potrawy wykonuj operacje podgrzewania,

jesli zaleca sig jg w instrukcji obstugi lub

przepisie gotowania.

e Nie otwieraj zbyt czesto drzwiczek w trakcie
gotowania.

e Qile to mozliwe staraj sig gotowac w piekarniku
wigcej niz jedng potrawe na raz. Mozna gotowac
w dwdch naczyniach obok siebie na ruszcie.

e (otuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz
gorgey.

e Mozna oszczgdzi¢ energie wytgczajac piekarnik
na kilka minut przed uptywem czasu gotowania.
Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.

e Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

e Do gotowania uzywaj garnkow/rondli z
pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki moze
czterokrotnie zwigkszy¢ pobdr pradu.

e Gotuj na palniku o $rednicy odpowiadajgcej
Srednicy garnka. Zawsze wybieraj garnki o
rozmiarze odpowiednim do potrawy. Wigksze
garnki zuzywajg wiecej pradu.

e Do gotowania na kuchenkach elektrycznych
staraj sig uzywac gamkdw o ptaskim dnie.
Naczynia o grubych dnach zapewniajg lepsze
przenoszenie ciepta. Mozna zaoszczgdzi¢ do 1/3
energii elektryczngj.

e Naczynia i garnki muszg by¢ zgodne ze strefami
gotowania. Dno garnka lub naczynia nie moze
by¢ mniejsze od piyty grzejnej.

e Utrzymuj strefy gotowania i dna garnkéw w
czystosci. Brud zmniejsza przenoszenie ciepta
miedzy strefg gotowania a dnem garmnka.

e W przypadku dtugiego gotowania wylgczaj strefe
gotowania na 5 lub 10 minut przed uptywem
czasu gotowania. Wykorzystujac ciepto resztkowe
mozna zaoszczedzi¢ do 20% energii elektryczne;.

Pierwszy raz
Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentéw,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotéw.
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1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczka
lub gabka i wytrzyj do sucha $ciereczkg.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30 minut, a potem je

wyfgcz. Przed pierwszym uzyciem nalezy wypali¢

wszelkie pozostatosci po produkgii i warstwy ochronne.

0STRZEZENIE
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy. Nie
dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania si¢ dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zaktadaj odporne na

wysokie temperatury rekawice.

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz pozycie ,Static" (Statyczne)

4. Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz Jak
obstugiwac piekarnik elektryczny, strona 19.

5. Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.

6. Wytgcz piekarnik; patrz Jak obstugiwac piekarnik
elektryczny, strona 19

Piekarnik z grillem

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz Jak

obstugiwac grill , strona 21.

Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.

Wytacz grill; patrz Jak obstugiwac grill, strona 21

o~

trakcie pierwszego uruchomienia przez pare
odzin moga sie wydziela¢ dym i zapach. Jest
o catkiem normalne. Zadbaj o dobrg
wentylacje kuchni i pozbad? sig dymu i
zapachu. Nie wdychac bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.




[ Jak uzywaé piyty kuchennej

Ogdlne informacje o gotowaniu

Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla
olejem powyzej jednej-trzeciej jego
pojemnosci. Podczas podgrzewania
oleju nie wolno pozostawiaé piyty bez
nadzoru. Przegrzany olej moze zapali¢
sie. Nigdy nie wolno gasi¢ ognia
woda! Gdy olej sig zapali, natychmiast
przykry¢ go kocem gasniczym lub
wilgotng szmatg. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytgczy¢ kuchenke i
zadzwoni¢ po straz pozarng.

e  Przed smazeniem potrawy zawsze doktadnie jg
osusz, a potem delikatnie jg potéz na gorgcym
oleju. Przed smazeniem mrozonek upewnij sie,
e catkowicie odtajaty.

e Nie przykrywaj naczynia, w ktérym podgrzewasz
olej.

e Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich trzonki nie
byty nad ptyta, co zapobiegnie ich nagrzeweaniu
sie. Nie stawiaj na ptycie naczyn niewywazonych
i takich, ktore tatwo moge sie przechylic.

e Nie stawiaj pustych naczyn an gamkow na
zatgczonych strefach gotowania. Mogg sie
uszkodzic.

e Zatyczenie strefy gotowania, na ktdrej nie stoi
zadno naczynie ani garnek, moze uszkodzi¢ ten
wyréb. Po zakoniczeniu gotowania wytgcz strefy
gotowania.

e Poniewaz powierzchnia tego wyrobu moze by¢
gorgca, nie stawiaj na niej naczyn plastikowych
ani aluminiowych.

Jesli taki material roztopi sig na powierzchni piyty,
oczys¢ jg z niego natychmiast.

W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywacé Zywnosci.

e Uzywaj tylko garnkéw i naczyn z ptaskim dnem.

e Do garnkéw i patelni wkladaj odpowiednie ilosci
zywnosci. Tym samym zapobiegasz oprzelaniu
Suie zawartosci naczynia, a wiec unikasz
niepotrzebnego czyszczenia.

Nie ktadZ pokrywek garmkéw ani patelni na
strefach gotoweania.

Garnki ustawiaj w $rodku strefy gotoweania. Aby
przenie$¢ garnek do innej strefy gotowania,
podnie$ go i postaw w tej strefie zamiast go
przesuwac.

Wskazowki dla plyt szklano-ceramicznych

Powierzcyhnia szklano-ceramiczna jest odporna
na nagrzewanie i niewrazliwa na znaczne réznice
temperatur.

Nie uzywaj powierzchni szklano-ceramicznej jako
potki do ustawiania rzeczy ani jako piyty do
krojenia.

Uzywaj tylko garnkéw i patelni z dnem
obrobionym mechanicznie. Ostre krawedzie
powodujg zarysowanie tej powierzchni.

Nie uzywaj garnéw ani rondli aluminiowych.
Aluminium uszkadza powierzchnie szklano-
ceramiczne.

Rozlane ptyny mogg
uszkodzi¢ powierzchnig
szklano-ceramiczna i
spowodowac pozar.

Nie uzywaj naczyn z
dnem wklestym ani
wypuktym.

Uzywaj tylko garnkow i
patelni z dnem ptaskim.
Zapewnia to fatwiejsze
przenoszenie ciepta.
Jesli garmek ma za matg
$rednicg, mamuje sie
energia.

Uzytkowanie ptyt kuchennych

1 4

3

S ow =

Jednoobwodowa ptytka do gotowania 14-16 cm
Jednoobwodowa ptytka do gotowania 18-20 cm
Jednoobwodowa ptytka do gotowania 14-16 cm

Jednoobwodowa ptytka do gotowania 18-20 cm
to wykaz zalecanych $rednic garnkéw do uzytku
na odnosnych palnikach.
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ZAGROZENIE:
Nie dopuszczaj, aby cokolwiek spadto na ptyte
kuchenna. Nawet mate przedmioty (np.
solniczka) moga uszkodzi¢ plyte.
Nie uzywaj peknietej ptyty kuchennej. Do
takiego pekniecia moze dostaé sig woda i
spowodowac zwarcie.
Jesli powierzchnia piyty zostanie w jakikolwiek
sposéb uszkodzona (np. widocznie popgka),
natychmiast wylgcz plyte aby zmniejszy¢
zagrozenie porazeniem elektrycznym.
Ptyta witroceramiczna jest wyposazona w lampke
sygnalizujgca dziatanie i wskaznik ostrzegawczy strefy
goracej.
Wskaznik ostrzegawczy strefy gorgcej wskazuje status

czynnej ptytki grzejnej i pali sig nadal po jej wytgczeniu.

Gdy ptytka grzejna ostygnie tak, ze mozna jej dotkngc
rekg, wskaznik ostrzegawczy zgasnie. Miganie
wskaznika ostrzegawczego strefy gorgcej nie oznacza
awarii.
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Zataczanie plytek ceramicznych

Ptytki obstuguje sie pokrettami sterowania ptyty. Aby
uzyska¢ wymagang moc gotowania, nastawia sig
pokretta sterowania ptytg na odpowiedni poziom.

Poziom
gotowani
a

Wytaczanie ptytek ceramicznych
0brdc¢ pokretto ptytki grzejnej do pozycji OFF [WYL.]
(gdrnej).



[} Jak obstugiwaé piekarnik

Ogdlne informacje o pieczeniu ciast i
migs oraz o grillowaniu.

OSTRZEZENIE
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!
rzadzenie to nagrzewa sie podczas pracy. Nie

dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania si¢ dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

ZAGROZENIE:
Otwierajgc drzwiczki piekarnika zachowaj
strozno$é, bo moze ulotnié sig z niego para.

Taka ulatniajgca sie para moze poparzy¢
dfonie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn metalowych z
powtokami nieprzylegajgcymi, pojemnikow
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.

e Rob najlepszy uzytek z miejsca na potce.

e Foremke do pieczenia stawiaj w Srodku potki.

e Prze zataczeniem piekarnika lub grilla wybierz
whasciwg pozycije pétki. Nie zmieniaj pozycji potki,
gdy kuchenka jest gorgca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie otwieraj ich.

Wskazowki do pieczenia migsa

®  Przyprawienie catych kurczat, indykdw i duzych
porcji migsa, np. sokiem z cytryny ;in czarnym
pieprzem przed pieczeniem podniesie jego
wydajnos$c.

e Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15 - 30 minut
diuzej niz pieczenie takiego samego kawatka bez
kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakorczeniu pieczenia pozostaw pieczed w
piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sig po catej pieczeni i nie wyciekajg
przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na pétce srodkowej lub dolnej
na zaroodpornym talerzu.

Wskazdwki do grillowania

Migso, ryby i dréb szybciej rumienig sie, gdy sie je

grilluje, zachowujg mitg krucho$¢ i nie wysychajg. Do

grillowania szczegdlnie nadajg sie ptaskie kawatki,
nadziane na szpikulec szaszlyki i kietbaski, a takze

warzywa 0 znacznej zawartosci wody, takie jak

pomidory i cebule.

e Roztoz kawatki migsa do grillowania na ruszcie
drucianym lub w foremce do pieczenia z rusztem
drucianym w taki sposdb, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza grzatke.

e Wsun ten ruszt druciany lub foremke do
pieczenia z rusztem na wybrany poziom w
piekarniku. Jesli grillujesz na ruszcie drucianym,
na dolng pdtke wsuri foremke do pieczenia na
kapigcy ttuszcz. Aby tatwiej oczyscic to naczynie
7 tuszczu wilej do niego troche wody.

Zywno$¢ nie nadajgca sig do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj
wyfgcznie zywnosci, ktéra nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece; i tusta
2ywnos¢ moze sie zapali¢.

Jak obstugiwac piekarnik elektryczny
Wybieranie temperatury i trybu prac

Pokretto wyboru funkgji

Pokretto termostatu
Nastaw pokretto Function [Funkcja] na wybrany
tryb pracy.
2. Nastaw pokretto Temperature na wybrang

temperature.

» Piekarnik nagrzewa si¢ do nastawionej temperatury i
utrzymuje jg. W trakcie nagrzewania lampka
temperatury pozostaje zapalona.
Wytaczanie piekarnika elektrycznego
Przekre¢ pokretta funkcji | temperatury w gorme
pozycje ,off” ("wyt.).
Pozycje stelazu (modele z rusztem drucianym)
Wazne jest, aby prawidtowo umieszczaé ruszt druciany
na pétce drucianej. Ruszt druciany trzeba wsadzi¢
pomiedzy pdtki druciane jak pokazano na rysunku.
Ruszt druciany nie moze opierac sig o tylng Sciang
piekarnika. Aby poprawi¢ wydajnosé grillowania,
przesun ruszt druciany do przedniej sekcji stelazu i
ustal go przy pomocy drzwiczek.

e Y
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Grill

W Dziata maty grill w suficie piekarnika.

Nadaje sie do grillowania.
Do grillowania potéz mate lub
Srednie porcje na odpowiednio
ustawionej potce pod grzatkg
grilla.

e Temperaturg nastaw na poziom
maksymalny.

e (brdc potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.

Tryby pracy

Podana tutaj kolejnosc trybw pracy moze réznic sig

od ich uktadu dla tego urzadzenia.

Grzatki gérna i dolna

e Grzatki gorna i dolna dziatajg.

Zywno$¢ nagrzewana jest

— réwnoczesnie od gory i od dotu. Na
przyktad, nadaje sie do ciasta,
ciasteczek oraz ciasta i zapiekanek w

Full grill

NAA Dziata duzy grill w suficie piekarnika.

Nadaje sie do grillowania duzych

ilodci migsa.

e Do grillowania potéz duze lub
Srednie porcje na odpowiednio
ustawionej potce pod grzatkg

. o grilla.
foremkach do pieczenia. Piecz w e Temperaturg nastaw na poziom
jedngj tylko blasze. maksymalny.
e (brdc potrawe po uptywie
Grzatka doina . ' potowy czasu grillowania.
Pracuje tylko grzatka dolna. Nie Tabela czasow pieczenia
nadaje sie do pizzy ani do rumienienie
o potrawy od spodu po upieczeniu. Podane w t,a.beli czasy sg tylko orientel:lcyjne.l
- Funkcja tej trzeba takze uzywaé do Moga sig réznic, zaleznie od rodzaju zywnosci,
fatwego czyszczenia para. rubosci, rodzaju i preferencii kulinarnych.
0 Pieczenie ciast i migs

Pierwsza pdtka w piekarniku to pétka dolna.

biszkoptowe

Jedna blacha o 1 3 om0

Jedna blacha o 1 2 1 am ] 1508

Jagnigey . 220,
(zapiekanka) nastepnie 180 ...

Indyk (w plastrach) Jedna blacha il 2 25 min. 220, 70 ..120
nastepnie 190
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(**) Przy pieczeniu, ktére wymaga wstepnego podgrzania, podgrzewaj na poczatku pieczenia, az zgasnie lampka

termostatu.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperaturg
o ok. 10 i skrd¢ czas pieczenia.

e Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej ptynu lub
obniz temperature 0 10°C.

e Jesli ciasto jest zbyt ciemne z gory, umiesé je na
dolnej pétce, obniz temperature i przediuz czas
pieczenia.

e Jedli jest dobrze wypieczone wewnatrz, ale Klei
sie na zewnatrz, uzyj mnigj ptynu, obniz
temperature i przediuz czas pieczenia.

Wskazowki przy pieczeniu ciasta

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperaturg
ook, 10 iskrd¢ czas pieczenia. Nawilz warstwy
ciasta sosem ztozonym z mleka, oleju, jajka i
jogurtu.

e Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt diugo, sprawdz
czy grubo$¢ przygotowanego ciasta nie
przekracza gtghokosci blachy.

e Jedli gora ciasta brgzowieje, ale dolna czes¢ nie
jest upieczona, sprawdz, czy na dnie ciasta nie
ma zbyt wiele uzytego dom pieczenia sosu. Aby
ciasto brazowiato réwnomiernie postaraj sie
rozprowadzi¢ sos réwno pomiedzy warstwami i
gorg ciasta.

Piecz ciasto zgodnie z trybem i temperaturg
podanymi w tabeli gotowania. Jesli dot nadal
nie dos¢ sig zabrgzowit, nastepnym razem
umiesé ciasto na dolnej pétce.

Wskazéwki przy gotowaniu jarzyn

e Jesli potrawa warzywna puszcza soki i zbytnio
wysycha, gotuj ja w garnku z pokrywka zamiast

Tabela czasow pieczenia przy grillowaniu

Grillowanie na grillu elektrycznym

blachy. Zamknigte naczynia zatrzymujg sok z
potrawy.

e Jedli potrawa warzywna nie udusita sig, najpierw
ugotuj te warzywa lub przegotuj je jak potrawe z
puszki i wsadZ do piekarnika.

Jak obstugiwac grill

OSTRZEZENIE
Zamykaj drzwiczki na czas grillowania.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Zataczanie grilla

1. 0brd¢ pokretto Function [Funkcja] wybranego do
symbolu grilla.

2. Nastepnie nastaw wybrang temperature
grillowania.

3. W razie potrzeby nagrzewaj grill przez ok. 5 minut.

» Zapali sig lampka temperatury.

Wytaczania grilla

1. 0brd¢ pokrgtto Function [Funkcja] do gérnej
pozycji "Off" ("wyt.").

grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj
wyfgcznie zywnosci, ktéra nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wkiadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece; i tusta
2ywno$¢ moze sig zapalic.

n Zywno$¢ nie nadajgca sig do

2 50m."
Opiekane chleba
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Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogolne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stana sig rzadsze, jesli wyrdb ten czy$ci sig
w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjg i czyszczeniem, odigcz

piekarnik od sieci.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem piekarnika odczekaj, az
stygnie.

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrob.
Dzigki temu fatwiej bedzie usuwac pozostatosci
pieczenia, unikajac tym samym ich zapalenia si¢
na nastgpnym uzyciem piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkow czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkka Sciereczkg lub gabka i cieptg
woda z mydtem w plynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie wyciera¢
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wycieraC wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewnej nie uzywaj Srodkdw czyszczacych
zawierajacych kwas lub chlorek. Czesci te
wyciera sig do czysta miekkg Sciereczkg z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentéw,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotéw.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie pradem.

Oczyszczenie plyty

Powierzchnie szklano-ceramiczne

Przetrzyj powierzchnie ceramiczne Sciereczka
zamoczong w zimnej wodzie w taki sposcb, aby nie
pozostaty na nich resztki Srodka czyszczacego. Wytrzyj
je do sucha migkka i suchg Sciereczkg. Pozostawione
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resztki mogg spowodowac uszkodzenie powierzchni
szklano-ceramicznej przy ponownym uzyciu piyty.
Zaschtych na powierzchni szklano-ceramicznej resztek
w zadnym razie nie nalezy skrobac zyletka, wetng
zelazng, ani podobnymi narzedziami.

Plamy wapienne (z6tte) usuwa sig niewielkg iloscig
$rodka do czyszczenia z wapienia, np. octu lub soku z
cytryny. Mozna takze uzy¢ odpowiednich Srodkow
dostepnych na rynku.

Jesli powierzchnia jest bardzo zabrudzona, zamocz
ggbke w Srodku czyszczaeym i odczekaj, az nim
nasigknie. Nastepnie oczysc powierzchnie piyty
wilgotng sciereczkg.

Plamy z potraw 0 znacznej zawartosci cukru,
np. gestego kremu lub syropu, trzeba czy$cié
bezzwlocznie, nie czekajac az zabrudzona
powierzchnia ostygnie. W przeciwnym razie
szklano-ceramiczna powierzchnia moze ulec
trwatemu uszkodzeniu.

Z czasem kolor powlok i innych powierzchni moze z
lekka blakng¢. Nie wyptywa to na dziatanie kuchenki.
Bledniecie koloru i plamy na powierzchni szklano-
ceramicznej to zjawiska normalne, a nie defekt.

Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czy$ci sie wilgotng
Sciereczkg i wyciera do sucha.
Nie zdejmuj przyciskow/pokretet do
Zyszczenia panelu sterowania.
Mozesz uszkodzi¢ panel sterowania!

Czyszczenie piekarnika

Aby oczysci¢ $ciane boczng

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona

nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego

produktu).

1. Wyjmij przednig sekcje stelaza bocznego
wyciggajac go w przeciwnym kierunku do Sciany
boczngj.

2. Catkiem wyjmij stelaz ciggnac go do siebie.



Sciany katalityczne

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Wewnetrzna strona bocznych $cian (A) i tylnej Sciany
(B) urzgdzenia moze by¢ pokryta emalig Katalityczng.
Sciany pokryte emalig katalityczng majg jasny, matowy
kolor i porowatg powierzchnig. Nie nalezy ich czyscic.
Porowata powierzchnia takich Scian czysci sig sama,
pochtaniajac i przeksztatcajac odpryski tuszczu w parg
i dwutlenek wegl

atwe czyszczenie parg

Zapewnia fatwe czyszczenie, poniewaz brud (ktory nie
czekat Zbyt dtugo) migknie pod wptywem wytwarzanej
wewnatrz piekarnika pary, a krople wody skraplajg sie
na jego wewngtrznych powierzchniach.

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie akcesoria.

2. Na dno piekarnika wstaw metalowe naczynie.
Nalej 400 ml wody do tego naczynia.

3. Nastaw temperature na 200°C i uruchom
piekarnik na 25 minut w trybie fatwe czyszczenie

para.

4, Otwdrz drzwiczki i wilgotng ggbka lub Sciereczka
wytrzyj wewnetrzne powierzchnie piekarnika.

5. Piekarnik czy$ci sig z uporczywego zabrudzenia
migkka Sciereczka lub gabka i cieptg wodg z
mydtem w ptynie, | wyciera suchg Sciereczka.

Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Drzwiczki piekarnia czysci sie migkka sciereczka lub

ggbkg i ciepta wodg z mydtem w plynie, | wyciera

suchg $ciereczka.

Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
uzywaj zadnych szorstkich Srodkow

zyszczacych ani skrobaczek metalowych.
Moga porysowaé powierzchnig i zniszczy¢
szybe.

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.

1. Otworz drzwiczki przednie (1).

2. Otworz zacisk w obudowie zawiasu (2) po prawej i
lewej stronach drzwiczek przednich przyciskajac je
ku dotowi, jak pokazano na

1 2 3
1 Drzwiczki przednie
2 Zawias
3 Piekarnik

1 2 3
3. Przesun drzwiczki przednie w pét drogi.

4, Zdejmij drzwiczki przednie ciggngc je ku gdrze aby
uwolni¢ je z prawych i lewych zawiaséw.
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Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek powtarza
sie w odwrotnej kolejnosci przy ich zaktadaniu.
Przy zaktadaniu drzwi z powrotem nie zapomnij
zamkna¢ zacisk w obudowie zawiasu.

Wyjmowanie szyby w drzwiczkach

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Szklang szybe z drzwiczek piekarnika mozna wyjgc do
czyszczenia.

Przycisnij zaczepy (1) i jednocze$nie pociggnij profil (3)
do siebie, tak jak pokazano na powyzszych ilustracjach.
W ten sposdb wyciggniesz profil zamocowany do
gornej krawedzi przednich drzwiczek.
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Szyba wewnetrzna
Szyba wewnetrzna®
Szyba zewnetrzna
(Moze ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Podnies lekko szybe wewnetrzng (1) w kierunku A

i pociggnij ja w kierunku B, tak jak pokazano na
ilustracji.

Jesli urzadzenie jest wyposazone w szybe wewnetrzng:
pociggnij ztacza uchwytu szyby posrodku, aby je
wyciggnac, tak jak pokazano na ilustracji.

* W N —

4 Ztacze uchwytu szyby*
(Moze ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).
Powtorz tg czynno$é, aby wyjac szybe wewnetrzng (2).
Pierwszy krok do przegrupowania drzwiczek to
ponowne zatozenie szyby wewnetrzngj (2).
Umiesc szybe w plastikowej szczelinie, tak jak
pokazano na ilustracji.

przeciwnym razie szyba bedzie

amontowana niedokfadnie i moze ulec
uszkodzeniu na skutek wibracji.

Zaktadajac szybe wewnetrzng (1), upewnij sie, ze
strona z nadrukiem zwrdcona jest ku szybie drugiej.



Dolne narozniki szyby wewngtrznej muszg by¢
osadzone w plastikowych szczelinach.

przeciwnym razie szyba bedzie
amontowana niedokfadnie i moze ulec
uszkodzeniu na skutek wibracji.

&

Pamietaj 0 umieszczeniu zigczy uchwytu szyby

w odpowiednich szczelinach.

Na koniec przycisnij zaczepy profilu, aby ponownie
osadzi¢ je w szczelinach.

Wymiana lampki w piekarniku

ZAGROZENIE:

Aby unikna¢ zagrozenia porazeniem
elektrycznym, zanim wymienisz lampke
upewnij sig, ze piekarnik jest odtagczony od
sieci zasilajacej i ze ostygt.

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

B

Lampka w piekarniku to specjalna zaréwka
odporna na temperatury do 300 °C. Patrz
Dane techniczne, strona 12, w ktérych podano
szczegoty. Lampki do piekarnika mozna nabyé
u autoryzowanego przedstawiciela serwisu.

Lampka moze by¢ umieszczona gdzie indziej
niz na rysunku.

CHS!

7ar6wka uzywana w tym urzadzeniu nie jest
lodpowiednia do o$wietlania pomieszczen
[domowych. Zgodnie z przeznaczeniem
Zaréwka ta stuzy do o$wietlania zywnosci.

Zar6wki uzywane w tym urzadzeniu musza
ytrzymac ekstremalne warunki fizyczne, jak
emperatury powyzej 50°C.

Jesli w piekarniku jest lampka okragta:
1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajgce;.
2. Odkrec szklang pokrywe, przekrecajac jg w lewo,

3. Wyjmij lampke z piekarnika przekrecajac jg w lewo
i wymien jg na nowa.
4, Zatdz szklang pokrywe.
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E] Rozwiazywanie problemow

$ci metalowe moga sie rozszerzac i wydawaé dzwigki. >>> To nie jest awaria.

Produkt nie dziata.

e Bezpiecznik uszkodzony Ilub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymier je lub zatgcz.

*  Piekarnik nie jest przytaczony do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawa? kontakt wtyczki.

2

. Lampka w piekarniku jest uszkodzona. >>> Wymiert lampke w piekarniku.

e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.

B Pokretto funkcji i/lub temperatury nie sg ustawione >>> Ustaw funkcje i temperature
pokrettami/klawiszami funkcji i/lub temperatury.

e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymien je lub zatgcz.

esli pomimo postgpowania wedtug instrukcji z
€go rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj
sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub
sprzedawca piekarnika. Nie prébuj samemu
naprawia¢ zepsutego piekarnika.
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BEKO SA, Ul. Putawska 366,
02-819 Warszawa, www.beko.pl

INFOLINIA 222 50 14 14

Padpis | pleczed instalatora (2 numerem uprawnienial w przypasdku montazu
urzagdzen gazowyeh jub phyt | pickarmikow slekiryornych

Aby otrzymad wigcej informacji dotyczacych serwisu np. gdzie kupié czesci
zamienne lub akcesoria nalezy odwiedzic¢ sironeg internetowg www.beko.pl i
wybraé zakiadke serwis.

Prosze zarejestruj swoje urzadzenie na www.beko.pl, a ofrzymasz
dodatkowe korzysci (szczeg6ly na stronie internetowej)

WARUNKI GWARANCJI BEKO S.A.
BEKO spétka akcyjna z siedzibg w Warszawie (02-819), przy ulicy Pulawskiej 366, wpisana do rejestru
przedsigbiorcow prowadzonego przez Sad Rejonowy dla m.st. Warszawy w Warszawie, XlIl Wydziat
Gospodarczy Krajowego Rejestru Sagdowego, pod numerem: 0000078147 (dalej: ,BEKO”) udziela gwarancji
jakosci (dalej: ,Gwarancja”) na wprowadzone przez BEKO do obrotu na terenie Polski produkty marki BEKO
(dalej: ,Urzadzenia”) osobom, ktére nabyty te produkty (,Uzytkownik”) na nastgpujacych warunkach:
|. ZAKRES OCHRONY.
1. BEKO gwarantuje, ze Urzadzenie zakupione przez Uzytkownika jest wolne od wad produkcyjnych lub
materialowych, powstatych z przyczyn tkwigcych w tym Urzadzeniu (dalej: ,\Wada”), ktére ujawnig sig¢ w ciagu
terminu okre$lonego w czesci Il. niniejszych Warunkéw Gwaranciji (dalej: ,Okres Gwarancyjny”).
2. W razie ujawnienia sie Wady Produktu w trakcie Okresu Gwarancyjnego, zostanie ona usunigta na koszt
BEKO w sposéb uzalezniony od wtasciwosci wady, na zasadach i w zakresie okreslonym w niniejszych
Warunkach Gwarangji.
3. BEKO zobowigzuje sie do usuniecia Wady poprzez dokonanie nieodptatnej naprawy lub wymiany Urzadzenia,
badz tez reklamacja zgloszona na podstawie niniejszych Warunkéw Gwarancji zostanie rozpoznana w inny
sposéb uzgodniony przez BEKO i Uzytkownika.
4. Udzielona gwarancja jest wazna na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.

Il. CZAS TRWANIA GWARANCJLI.

1. Okres Gwarancyjny wynosi 24 miesiace liczac od daty zakupu Urzadzenia przez pierwszego Uzytkownika, z
zastrzezeniem wynikajacym z punktu 2 ponizej.

2. Udzielona gwarancja nie obejmuje Urzadzen zakupionych pozniej niz 36 miesiecy liczac od daty produkciji
Urzadzenia zgodnie z numerem seryjnym znajdujacym sie na tabliczce znamionowej Urzadzenia.

Ill. PROCEDURA ZGLOSZENIA REKLAMACYJNEGO.

1. Wady Urzadzenia ujawnione w Okresie Gwarancyjnym bgda usuwane pod warunkiem przedstawienia przez
Uzytkownika dowodu zakupu tego Urzadzenia zawierajacego oznaczenia niezbedne do jego identyfikacji ( model,
date zakupu).

2. W przypadku zgtoszenia wad Urzadzen, ktére wymagajg fachowej instalacji do sieci elektrycznej lub gazowej
(t.j.: kuchnie, ptyty grzewcze i piekarniki elektryczne),realizacja uprawnien z Gwarancji uzalezniona jest od
przedstawienia przez Uzytkownika dowodu, na ktérym widniejg dane instalatora oraz jego numer uprawnien
elektrycznych lub gazowych.
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3. Uprawnienia wynikajace z niniejszych Warunkéw Gwarancji moga by¢ zrealizowane przez Uzytkownika
wytacznie w Autoryzowanych Punktach Serwisowych BEKO (dalej: ,Serwis”) po uprzednim dokonaniu zgtoszenia
na Infolinii BEKO pod numerem telefonu: 222 50 14 14. Lista wszystkich lokalizacji Serwisu dostepna jest na
stronie internetowej BEKO www.beko.pl

4. Urzadzenie do zabudowy meblowej powinno by¢ udostepnione do naprawy przez Uzytkownika lub
Sprzedawce w sposéb umozliwiajacy przystapienie do jego naprawy przez pracownikéw Serwisu Beko.

5. Wady Urzadzenia bedq usunigte w terminie 21 dni od daty zgtoszenia Wady na Infolinii BEKO.

6. Jezeli cze$¢ zamienna wymieniana w ramach uprawnien wynikajacych z niniejszych Warunkéw Gwarancji
Urzadzenia jest sprowadzana z zagranicy, termin naprawy, o ktérym mowa w punkcie 5 powyzej, moze ulec
wydtuzeniu jednak, nie wigcej niz do 30 dni liczgc odpowiednio od daty zgtoszenia Wady na Infolinii BEKO. BEKO
zastrzega, ze w wyjatkowych przypadkach, gdy Wada nie wptywa na funkcjonowanie Urzadzenia, dopuszczalne
jest przekroczenie terminu 30 dni opisanego w zdaniu poprzedzajgcym, jednak nie wigcej niz o 30 kolejnych dni.
Informacje o spodziewanych terminach napraw dostepne sg na Infolinii BEKO pod numerem 22 250 14 14.

7. Po usunigciu Wady, Urzgdzenie zostanie dostarczone Uzytkownikowi na koszt BEKO.

IV. WYLACZENIA.

1. Warunkiem skorzystania z niniejszych Warunkéw Gwarancji jest: a. uzytkowanie Urzadzenia zgodnie z
Instrukcjg Obstugi dotaczong do tego Urzadzenia i jego przeznaczeniem, jak réwniez odpowiednia konserwacja
Urzadzenia; b. uzytkowanie w warunkach indywidualnego gospodarstwa domowego. c. stosowanie osprzetu
zalecanego przez producenta; d. brak ingerencji w Urzadzenie przez osoby do tego nieupowaznione; e. brak
ingerencji w tabliczke znamionowa z numerem seryjnym Urzadzenia.

2. Udzielona przez Beko Gwarancja nie obejmuje:

a. wad powstatych z przyczyn innych niz tkwigce w Urzadzeniu;

b. czynnoéci przewidzianych w Instrukcji Obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest Uzytkownik Urzadzenia
we wilasnym zakresie i na swéj koszt, w tym: instruktazu dotyczgcego obstugi Urzadzenia, instalacji oraz regulacji
urzadzenia gazowego (w tym ustawienia ptomienia oszczednosciowego palnikéw, wymiana dysz itp.);

c. usterek powstatych w wyniku nieprawidtowego lub niewlasciwego uzytkowania, niedbalstwa, przypadkowego
uszkodzenia Urzadzenia, nieodpowiedniego napigcia pradu lub dokonania jakichkolwiek zmian, ktére majg wptyw
na niewlasciwe dziatanie Urzgdzenia, i ktére naprawiane byly przez osoby nieupowaznione, uzywania instalacji
niezgodnych z odpowiednimi Polskimi Normami i innych niz wymienione w Instrukcji Obstugi Urzadzenia;

d. uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych, korozji, innych uszkodzeh spowodowanych dziataniem
lub zaniedbaniem Uzytkownika lub powstatych na skutek dziatania sit zewnetrznych (do ktérych zalicza sie w
szczegolnosci wytadowania atmosferyczne, skoki napigcia, wszystkiego rodzaju awarie domowe;j instalacji
wodno-kanalizacyjnej, itp.), a takze powstatych na skutek przedostania si¢ zanieczyszczen lub ciat obcych do
Urzadzenia.

e. elementéw ze szkia oraz plastiku;

f. odbarwien Urzadzenia lub poszczegdlnych jego czesci;

g. usterek powstatych w wyniku niewtasciwego montazu Urzadzenia w zabudowie meblowej, niezgodnego z
Instrukcjg Obstugi Urzgdzenia lub innymi wytycznymi dotyczgcymi montazu sprzetu w zabudowie meblowej
okreslonymi przez Producenta;

h. usterek powstatych na skutek przechowywania i uzytkowania Urzadzenia w warunkach, ktére sg niezgodne z
normalnymi warunkami domowymi okre$lonymi wymaganiami powszechnie obowigzujgcych przepiséw prawa i
odpowiednich Polskich Norm.

V. POZOSTALE POSTANOWIENIA. Niniejsze warunki gwarancji maja zastosowanie do Urzadzeri zakupionych od dnia
25.12.2014 r. Gwarant o$wiadcza, ze niniejsza Gwarancja jest udzielana Uzytkownikowi dodatkowo i nie wytacza, nie
ogranicza ani nie zawiesza uprawnien Uzytkownika wynikajacych z przepiséw o rekojmi za wady rzeczy sprzedanej na
podstawie Kodeksu cywilnego.
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