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Vamos ajudar a
comecar. Utilize a
receita no verso
para descobrir

N Campo Func
todas as funcoes do do sensor ' Un¢ao

Breves instrucoes

5 10

Comentario

Para ativar e desativar a placa.

Para bloquear/desbloquear o painel de comandos.

Para ativar e desativar a fungéo. Os indicadores por
cima do simbolo mostram o progresso da fungao.

Para ativar e desativar a fungao.

Para indicar o nivel de cozedura.

Apresenta a zona de cozedura para a qual esta
definido um tempo.

Para indicar o tempo em minutos.

Para ativar e desativar o modo manual da fungao.

Para selecionar a zona de cozedura.

Para aumentar ou diminuir o tempo.

Para ativar a fungao.

seu aparelho. 1. (O  ON/OFF (LigarDesligar)
2 & Bloqueio/Dispositivo de Segurancga para
Criangas
3. Y SenseBoil®
4 I Pausa
5 Indicador do grau de cozedura
Aviso: Nio deixe o aparelho a 6. Indiczdores do temporizador das zonas de
funcionar sem vigilancia. — cozedura
7 Visor do temporizador
8. = Hob?Hood
Utilize os campos do sensor 9 @
para controlar o aparelho. Os —
visores, indicadores e sons 10 + —
indicam as fungdes que estao 1 p PowerBoost
em funcionamento. —
12. Barra de comandos

Para selecionar o grau de cozedura.



1$°} SenseBoil®

SenseBoil®

A fungdo ajusta automaticamente a temperatura da agua
para que nao transborde depois de atingir o ponto de
fervura.

Se existir qualquer calor residual ( Q / E] / E] )

na zona de cozedura que pretende utilizar, &
emitido um sinal sonoro e a fungéo nao € iniciada.

Ativar e desativar a funcao SenseBoil®.

Para ativar a fungao.

1. Toque em @ para ativar a placa.

2. Toque em 1t para ativar a fungdo. Aparece um
intermitente nas zonas de cozedura em que pode
utilizar a fungao atualmente.

3. Toque na barra de comandos de qualquer zona de
cozedura disponivel (entre o grau de cozedura 1-14)
para a qual pretende iniciar a fung&o.

A funcgao inicia.
Se ndo escolher uma zona de cozedura dentro de 5
segundos, a fungdo néo é ativada.

Apbs o inicio da fung&o, os indicadores por cima do
simbolo 188 acende-se sequencialmente até a
agua atingir o ponto de fervura.

Quando a fungéo detetar o ponto de fervura, a placa
emite um sinal sonoro e o nivel de temperatura muda
automaticamente para 8.

Se todas as zonas de cozedura ja estiverem a ser

utilizadas ou se existir calor residual em todas as

zonas, a placa emite um sinal sonoro, os
indicadores por cima do 15°f apresentam-se intermitentes
e a funcdo ndo inicia.

Para desativar a fungao:

» toque em oo (a fungao é desativada e o grau de
cozedura passa para 0);

» ou toque na barra de comandos e regule o grau
de cozedura manualmente.

A fungéo Pausa e levantar a tampa da panela
desativam a fungao SenseBoil®.
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Nas zonas de cozedura de indugéo, o calor &
gerado muito rapidamente nos tachos por um
campo eletromagnético forte.

Tachos para as zonas de cozedura de
inducao
Utilize as zonas de cozedura de indugdo com
tachos adequados.
Material do tacho

Ferro fundido*, ago, ago esmaltado,
\/ aco inoxidavel, fundo multicamada
(com a marca correta do fabricante).

X Aluminio, cobre, latao, vidro,
ceramica, porcelana.

Os tachos sao adequados para uma
placa de indugéo se:

* uma pequena quantidade de agua ferve muito
rapidamente numa zona de cozedura com o grau
de cozedura mais elevado.

* abase do tacho atrai um iman.

A base do tacho ou panela deve ser o mais
espessa e plana possivel.

* SenseBoil® Pode n&o funcionar corretamente
com tachos de ferro fundido.

Dicas e conselhos para
SenseBoil®

A fung&o funciona melhor para ferver agua e
preparar batatas. N&o funciona com tachos
antiaderentes, por exemplo, com revestimento
ceramico. Pode nao funcionar com tachos de
ferro fundido.

Sé&o recomendados tachos de ago esmaltado
para obter os melhores resultados ao cozer
batatas. Outros tipos de tachos, bem como
batatas cortadas, descascadas e de diferentes
tamanhos podem influenciar os resultados.

@ Certifique-se de que a superficie da placa
esta seca. Utilize apenas tachos com o fundo
seco e limpo.

Verifique se o tacho que escolheu é adequado para
a fungdo SenseBoil®, verificando a primeira sessao
de cozedura.

Para utilizar a fungdo SenseBoil® de forma
eficiente, siga os conselhos abaixo:

@ Utilize agua fria da torneira.

« Encha o tacho entre
metade até trés quartos
com agua da torneia
fria, deixando cerca de
4 cm to tacho vazio até
ao rebordo. N&o utilize
menos de 1 nem mais
de 5 litros de agua.
Certifique-se de que o peso total da agua (ou da
agua e das batatas) situa-se entre 1 e 5 kg.

» Se pretender cozinhar batatas, certifique-se de
que estdo completamente cobertas com agua,
mas lembre-se de deixar, pelos menos, um
quarto do tacho vazio.

« Para obter os melhores resultados, cozinhe
apenas batatas inteiras, com casca e de
tamanho médio.

» Evite produzir vibragdes externas (por exemplo,
utilizar um processador de alimentos ou colocar
um telemével junto ao aparelho) durante a
execugao da fungao.

» Se pretender usar sal, adicione-o depois de a
agua estar a ferver.

« A fungéo pode ndo funcionar corretamente para
chaleiras e maquinas de café.

Poupanca de energia

Pode poupar energia todos os dias se
adotar as seguintes sugestoes.

* Quando aquecer agua, utilize apenas a
quantidade necessaria.

» Sempre que possivel, coloque as tampas nos
tachos.

» Coloque o tacho na zona de cozedura antes de
a ativar.

« Coloque os tachos mais pequenos nas zonas de
cozedura mais pequenas.

« Centre o tacho na zona de cozedura.

» Pode utilizar o calor residual para manter os
alimentos quentes ou derreter alimentos.



610C12-v-00C.5€.98

‘@|l0gasuas ogduny e Jezinn

oe sejejeq @ enbe seuade enla{ ‘enbe ap sou)| G ap Slew
wiau | ap souaw azi[in oeN "apepioeded ens ep sopenb sal
no apejaw gje enbe wod oyoey 0 aysus anb ap as-anbua)

"9JUSWIEJOLI0D EPEINDSXD

10} OBU @|l0gasuag oeduny e 8 odwa} ou NodueAe eINAIS) 9p
ojuod O "sejejeq d enbe ap Wge SoJusWIe SO.N0 NOYUIZOD
"0yoe} ou ajuadnsul enbe no enbe epelsewap d)six]

€4

‘enbe
wefes oeu anb sopinbi| sosno wod oeduny e Jezijin a)Ag

“enBe oeu anb sopinbj| s0N0 WgUoD No OIZeA B)Se 0UoE} O

cd

"BLISBW B 8.70S OIZBA 0|08} WN WO0D BuozZ Jenbjenb aAne oeN
"SOY|9SU0o

9 SEOIp SBSSOU SE 8}|NSU0O ‘s0}a.I00 Soyoe) ap sodi) SO Jelqo
eled "JOpeZIN Op [enuej op S001udd) sope(, ojnydeo

ou oyjesede nas o eled sopenbspe soyoe) sop selexs
SEpIPaW Se JeJjuoous apod "0}o.4100 soyoe} ap odiy 0 i

"0IZEA 0UOE)} WN B No sopenbapeul
SOyoe} 8p 0edezZ||in B 0piASp EXleq Opelsewap o eougiod v

=

‘sopenbape oyueuwe) 8 odi} Op OYoE} Wn BZ|[n
anb ap as-anbiyua) ‘BINPaZ09 8p BUOZ BU 0YdE} W anbojo)

"openbape & oBU 0YoE)} O NO Jezi[in e Jedawod
apusjeld anb eINpazoo ep BUOZ BU SOYOE] WISISIXS OBN

‘lenpisal
Jojed Jenbjenb wiss [oAlUOdSIP BINPSZ0D 8P BUOZ BWN
BY|00S8 & SaIoLejU. SBLIBUIND SOPEPIAIR SENS SB aUIWIS |

'sepezijin

Jas e 0gjse epule no Jezijn spusjald anb einpezoo ep seuoz
SBU [enpisal Joeo 8)sIXg ‘@|I0gesuas OBduN} B Woo epezjin
Jos eled epeieda.d g)se BINPSZOD 8P SBUOZ SEp BLNYUSN

"BIoJUl OBU @|logasuag oeduny e @
weosid feg} op ewid Jod saiopedipul
SO ‘0JOUOS [eulS WN OpiILS J

oednjog

|[oAIssod esne)

ewsajqoid

"apepI|Ioe} Wod Jeyuizod e Jenuijuod esed ajuawepidel oednjos e ajjuoouy

C

sewd|qoid ap oednjosay

o}



