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Miré se vini!

| dashur klient,

Faleminderit gé keni zgjedhur produktin Beko. Ne déshirojmé qé produkti juaj, i prodhuar
me njé teknologji dhe cilési té lartg, t'ju ofrojé efikasitetin mé té miré t€ mundshém. Pér
kété arsye, lexoni me kujdes kété manual dhe ¢do dokument tjetér té dhéné para
pérdorimit té produktit.

Kini parasysh té gjitha informacionet dhe paralajmérimet e pérmendura né manualin e
pérdorimit. Né kété ményré, ju do té mbroni veten dhe produktin tuaj nga rreziget gé mund
té ndodhin.

Mbajeni manualin e pérdorimit. Nése ia jepni dikujt tjetér kété produkt, jepini edhe
manualin bashké me té. Né kété manual jepen kushtet e garancisé, metodat e pérdorimit
dhe té zgjidhjes sé problemeve.

Simbolet dhe pérshkrimet e tyre né manualin e pérdorimit:

Rrezik g& mund té shkaktojé vdekje ose Iéndime.

@ Informacione té réndésishme ose késhilla té dobishme pér pérdorimin.

Lexoni manualin e pérdorimit.

L[

f Paralajmérim pér sipérfagen e nxehté.

NJOFTIM Rrezik gé mund té shkaktojé dém material pér produktin ose mjedisin e tij.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Udhézimet e sigurisé

* Kjo pjesé pérfshin udhézimet e
sigurisé gé jané té nevojshme
pér parandalimin e rrezigeve
pér Iéendime personale ose
déme materiale.

* Nése produkti i jepet dikujt
tjetér pér pérdorim personal
ose pér pérdorim si produkt i
pérdorur, duhet té jepen po
ashtu manuali i pérdorimit,
etiketat e produktit dhe
dokumentet dhe pjesét e tjera
pérkatése.

* Kompania joné nuk do té
mbajé pérgjegjési pér démet
gé mund té ndodhin nése nuk
respektohen kété udhézime.

* Mosrespektimi i kétyre
udhézimeve do ta bgjé té
pavlefshme garanciné.

+ Sigurohuni gé punimet pér
instalimin dhe riparimin té
kryhen gjithmoné nga
prodhuesi, servisi i autorizuar
ose personi g€ ka caktuar
kompania e importimit.

* Pérdorni vetém pjesé ndérrimi
dhe aksesoré origjinalé.

* Mos riparoni apo ndérroni
asnjé pérbéres té produktit
nése nuk éshté specifikuar
garté né manualin e
pérdorimit.

Mos kryeni modifikime teknike
né produkt.

A1 .1 Pérdorimii

planifikuar

* Ky produkt éshté projektuar
pér t'u pérdorur né shtépi. Ai
nuk éshté i pérshtatshém pér
pérdorim komercial.

* Mos e pérdorni produktin né
kopshte, ballkone ose né
ambiente té tjera té jashtme.
Ky produkt €shté planifikuar té
pérdoret né shtépi dhe né
kuzhinat e personelit té
dyganeve, zyrave dhe
ambienteve té tjera té punés.

« PARALAJMERIM:Ky produkt
duhet té pérdoret vetém pér
géllime gatimi. Ai nuk duhet té
pérdoret pér géllime té tjera, si
p.sh. ngrohja e dhomés.

 Furra mund té pérdoret pér té
shkriré, pjekur, pjekur né skaré
dhe skuqur ushqgime.

* Ky produkt nuk duhet té
pérdoret pér ngrohjen e
pllakave, tharjen duke varur
peshqiré ose rroba né dorezeé.

A\

* Ky produkt mund té pérdoret
nga fémijét e moshés 8 vjec
dhe mé shumeé, si dhe nga
personat me aftési fizike,

1.2 Siguria e fémijéve,
personave te
pambrojtur dhe
kafshéve shtépiake
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sensore ose mendore jo
plotésisht té zhvilluara ose
personat gé kané mungesé
eksperience dhe njohurish, pér
sa kohé gé jané nén
mbikéqyrje ose jané trajnuar
pér pérdorimin e sigurt dhe
rreziget e produktit.

Fémijét nuk duhet té luajné me
produktin. Pastrimi dhe
mirémbajtja nga pérdoruesi
nuk duhet té kryhen nga
fémijét nése nuk ka diké gé i
mbikéqyr.

Ky produkt nuk duhet té
pérdoret nga personat me
aftési té kufizuara fizike,
ndjesore ose mendore (duke
pérfshiré fémijét), pérvegse
nése mbahen nén mbikéqyrje
ose marrin udhézimet e
nevojshme.

* Fémijét duhet té mbikéqyren
pér t'u siguruar qé té mos
luajné me produktin.

* Produktet elektrike jané té
rrezikshme pér fémijét dhe
kafshét shtépiake. Fémijét dhe
kafshét shtépiake nuk duhet té
luajné, té ngjiten ose té futen
né produkt.

* Mos vendosni objekte gé
fémijét mund t'i arrijné mbi
produkt.

- PARALAJMERIM:Gjaté
pérdorimit, sipérfaget e
aksesueshme té produktit jané
té nxehta. Mbajini fémijét larg
produktit.

* Mbani materialet e paketimit
larg fémijéve. Ekziston rreziku
i lendimit dhe mbytjes.

* Kur dera éshté e hapur, mos
vendosni objekte té rénda mbi
té dhe mos lejoni fémijét té
ulen mbi té. Kjo mund té béje
gé furra té pérmbyset ose té
démtohen menteshat e derés.

* Pérpara se té hidhni produktet
e konsumuara dhe té
padobishme:

1. Higeni spinén nga priza dhe

higeni nga priza.

2. Prisni kabllon e rrymés dhe
shképuteni me spinén nga
produkti.

3. Merrni masa paraprake pér
té parandaluar hyrjen e
fémijéve né produkt.

4. Mos i lejoni fémijét té luajné

me produktin kur ai éshté né
gjendje boshe.

A1 .3 Siguria elektrike

* Vendoseni produktin né njé
prizé té tokézuar té mbrojtur
nga njé siguresé qé pérputhet
me vlerat nominale aktuale té
treguara né etiketén e modelit.
Sigurohuni qé instalimi i
tokézimit té kryhet nga njé
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elektricist i kualifikuar. Mos e
pérdorni produktin pa tokézim
né pérputhje me rrequlloret
lokale/kombétare.

Spina ose lidhja elektrike e
pajisjes duhet té jeté né njé
vend lehtésisht té
aksesueshém. Nése kjo nuk
éshté e mundur, duhet té keté
njé mekanizém (siguresé,
celés, automat etj.) né
instalimin elektrik me té cilin
éshté lidhur produkti, né
pérputhje me rregulloret
elektrike dhe duke i ndaré té
gjitha polet nga rrjeti.

Higeni produktin nga priza ose
fikni siguresén pérpara
riparimit, mirémbajtjes dhe
pastrimit.

Vendoseni produktin né njé
prizé gé pérmbush vlerat e
tensionit dhe frekuencés té
specifikuara né etiketén e
modelit.

Nése produkti juaj nuk ka njé
kabllo, pérdorni vetém kabllon
e lidhjes té pérshkruar né
pjesén "Specifikimet teknike".
Mos e bllokoni kabllon
elektrike nén dhe prapa
produktit. Mos vendosni njé
objekt té réndé mbi kabllon
elektrike. Kablloja elektrike
nuk duhet té pérkulet, shtypet
dhe té bjeré né kontakt me
asnjé burim nxehtésie.
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Sigurohuni qé kablloja e
rrymés té mos bllokohet gjaté
vendosjes sé produktit né
vendin e tij pas montimit ose
pastrimit.

Sipérfagja e pasme e furrés
nxehet kur éshté né pérdorim.
Kabllot e rrymés nuk duhet té
prekin sipérfagen e pasme té
produktit. Pérndryshe mund té
démtohet.

Mos i bllokoni kabllot elektrike
né derén e furrés dhe mos i

kaloni mbi sipérfaget e nxehta.

Né rast té kundért, izolimi i
kabllove mund té shkrihet dhe
té shkaktojé zjarr si rezultat i
garkut té shkurtér.

Pérdorni vetém kabllo
origjinale. Mos pérdorni kabllo
té prera ose té démtuara.

Mos pérdorni kordon zgjatues
ose shumeé prize pér té
pérdorur produktin tua;.
Kontaktoni gendrén e
autorizuar té shérbimit ose
importuesin pér té pérdorur
pérshtatésin e miratuar né
rastet kur pérdorimi i njé
pérshtatési konverteri (pér
llojin e prizés) éshté i
nevojshém.

Kontaktoni importuesin ose
gendrén e autorizuar té
shérbimit nése gjatésia e
linjés elektrike éshté e
pamjaftueshme.



* Burimet portative té energjisé
ose prizat e shumta mund té
mbinxehen dhe té marrin zjarr.
Mbani priza té shumta dhe
burime portative té energjisé
larg produktit.

* Nése kablloja elektrike éshté e
démtuar, ajo duhet té
zévendésohet nga prodhuesi,
njé servis i autorizuar ose njé
person qé duhet té
specifikohet nga kompania
importuese pér té parandaluar
rreziget e mundshme.

« PARALAJMERIM:Pérpara se
té ndérroni llambén e furrés,
sigurohuni gé ta shképutni
produktin nga rrjeti elektrik pér
té shmangur rrezikun e
goditjes elektrike. Higeni
produktin nga priza ose fikni
siguresén nga automati i
siguresave.

Nése produkti juaj ka njé kabllo

dhe prizé elektrike:

* Asnjéheré mos e vendosni
spinén e produktit né njé prizé
té thyer, té lirshme ose jashté
prizés. Sigurohuni gé spina té
jeté futur plotésisht né prizé.
Pérndryshe, lidhjet mund té
mbinxehen dhe té shkaktojné
zjarr.

« Shmangni futjen e pajisjes né
priza qé jané té yndyrshme, té
papastérta ose potencialisht
té ekspozuara ndaj ujit (té tilla

si ato prané njé tavoline pune m

ku uji mund té dalé).
Pérndryshe ekziston rreziku i
garkut té shkurtér dhe goditjes
elektrike.

+ Asnjéheré mos e prekni spinén
me duar té lagura!

* Nxirreni spinén nga priza duke
pérdorur trupin e spinés dhe jo
veté kordonin.

A1 .4 Siguria gjatée

transportit

+ Shképuteni produktin nga
rrjeti elektrik para transportit
té produktit.

* Produkti éshté i réndég,
mbajeni produktin me té
paktén dy persona.

* Mos pérdorni derén dhe/ose
dorezén pér té transportuar
ose lévizur produktin.

* Mos vendosni sende né
pajisje. Mbajeni pajisjen
vertikalisht.

* Kur duhet ta transportoni
produktin, mbéshtilleni até me
materiale paketimi me flluska
ose karton té trashé dhe
ngjiteni miré. Siguroni fort
pjesét lévizése té produktit pér
té parandaluar démtimin.

« Pérpara se produkti té
instalohet, kontrolloni
produktin pér ndonjé démtim
pas transportit. Kontaktoni
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importuesin ose gendrén e
autorizuar té shérbimit nése
démtohet.

Al .5 Siguria e instalimit

+ Para fillimit té instalimit,
gaktivizoni linjén e energjisé
me té cilén do té lidhet
produkti duke fikur siguresén.

* Mbani gjithmoné doreza
mbrojtése gjaté transportit
dhe instalimit. Pérndryshe
ekziston rreziku i léndimit nga
skajet e mprehta!

* Pérpara se produkti té
instalohet, kontrolloni
produktin pér ndonjé démtim.
Mos e instaloni nése produkti
éshté i démtuar.

* Shmangni pérdorimin e
materialeve izoluese té
nxehtésisé pér té mbuluar
pjesén e brendshme té
mobiljeve gé do té instalohen.

* Rrezet e drejtpérdrejta té diellit
dhe burimet e nxehtésisé, si
ngrohésit elektriké ose me
gaz, nuk duhet té jené té
pranishme né zonén ku éshté
instaluar produkti.

* Mbani té lira hapésirat rreth té
gjitha kanaleve té ventilimit té
produktit.

* Pér té shmangur mbinxehjen,
instalimi i produktit nuk duhet
té kryhet pas mbulesave
dekorative.

* Né rastet kur njé zorré/tub
gazi ose tub plastik uji
ndodhet prapa zonés sé
caktuar té instalimit pér
produktin, éshté e
domosdoshme té garantohet
se nuk ka asnjé kontakt midis
produktit dhe kétyre linjave té
shérbimeve. Pérndryshe,
zorra/tubi mund té shtypet.

* Nése ka njé priz€é pas vendit
ku do té instalohet produkti,
duhet té sigurohet g€ produkti
té mos bie né kontakt me
prizén dhe as me spinén e
futur né prize.

A.I .6 Siguria gjaté
pérdorimit
« Sigurohuni gé produkti té jeté i
fikur pas ¢do pérdorimi.
* Nése nuk do ta pérdorni

produktin pér njé kohé t€ gjaté,

higeni nga priza ose fikeni
energjiné nga kutia e
siguresave.

* Mos e pérdorni produktin nése
prishet ose démtohet gjaté
pérdorimit. Shképuteni
produktin nga energjia
elektrike. Kontaktoni
importuesin ose gendrén e
autorizuar té shérbimit.

* Mos e pérdorni produktin nése
xhami i derés sé pérparme
éshté hequr ose éshté
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plasaritur. Pérndryshe
ekziston rreziku i Iéndimit dhe
démtimit té mjedisit.

* Mos e shkelni pajisjen pér
asnjé arsye.

* Asnjéheré mos e pérdorni
produktin kur gjykimi ose
koordinimi juaj éshté i
démtuar nga pérdorimi i
alkoolit dhe/ose drogave.

* Objektet e ndezshme nuk
duhet té mbahen brenda dhe
rreth zonés sé gatimit.
Pérndryshe, kéto mund té
GOjné né zjarr.

* Doreza e furrés nuk éshté
tharése peshqiri. Kur pérdorni
produktin, mos varni peshqirég,
doreza ose tekstile té
ngjashme né dorezé.

* Menteshat e derés sé
produktit Iévizin kur hapet dhe
mbyllet dera dhe mund té
bllokohen. Kur hapni/mbylini
derén, mos e kapni nga pjesa
me mentesha.

A] .7 Paralajmérimet pér
temperaturen

« PARALAJMERIM: Kur produkti
éshté né pérdorim, produkti
dhe pjesét e tij té
aksesueshme do té jené té
nxehté. Duhet pasur kujdes
pér té shmangur prekjen e
produktit dhe elementeve té
ngrohjes. Fémijét nén 8 vjeg

duhet té mbahen larg
produktit, pérvec rasteve kur
mbikéqyren vazhdimisht.

* Mos vendosni materiale té
ndezshme / shpérthyese
prané produktit, pasi
sipérfaget do té jené té nxehta
gjaté punés.

« Mbani distancén kur hapni
derén e furrés gjaté ose né
fund té gatimit. Avulli mund
t'ju djegé dorén, fytyrén dhe/
ose syté.

* Gjaté funksionimit produkti
éshté i nxehté. Duhet pasur
kujdes pér té shmangur
prekjen e pjeséve té nxehta
brenda furrés dhe elementeve
té ngrohjes.

+ Mbani gjithmoné doreza furre
rezistente ndaj nxehtésisé kur
pérdorni produktin.

1.8 Pérdorimii
aksesoréve

- Eshté e réndésishme qé grila
me tela dhe tava té vendosen
si¢ duhet né raftet e telit. Pér
informacione té detajuara,
referojuni seksionit "Pérdorimi
i aksesoréve" .

 MbylIni derén e furrés pasi i
keni shtyré plotésisht
aksesorét né hapésirén e
gatimit, pérndryshe mund té
godasin xhamin e derés dhe ta
démtojné ate.
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Al .9 Siguria gjaté gatimit

* Kini kujdes kur pérdorni pije
alkoolike né gatimet tuaja.
Alkooli avullon né temperatura
té larta dhe mund té shkaktojé
zjarr pasi mund té ndizet kur
bie né kontakt me sipérfaqe té
nxehta.

* Mbetjet e ushgimit né zonén e
gatimit, si vaji, mund té
ndizen. Pastroni kéto mbetje
pérpara gatimit.

* Rreziku i helmimit nga
ushgimi: Mos i lini ushgimet té
géndrojné né furré pér mé
shumé se 1 oré para ose pas
gatimit. Né rast té kundért,
mund té shkaktohet helmim
nga ushqgimi ose sémundje.

* Mos i ngrohni kavanozat e
gelqit dhe kanacget té mbylura
né furré. Presioni g€ do té
krijohej né kanace/kavanoz
mund té shkaktojé plasjen e
tij.

* Mos vendosni tava pjekjeje,
enét ose letér alumini direkt né
fund té furrés. Nxehtésia e
grumbulluar mund té démtojé
pjesén e poshtme té furrés.

Kini parasysh masat paraprake

té méposhtme kur pérdorni letér

pergamene me yndyré ose
materiale té ngjashme:

* Vendoseni letrén kundér
yndyrés né njé ené gatimi ose
mbi aksesorin e furrés (tavé,
grilé teli etj.) me ushgimet dhe
vendoseni até né furrén e
nxehur paraprakisht.

* Pér té parandaluar rrezikun e
prekjes sé elementeve
ngrohése té furrés dhe
pengimit té rrjedhés sé ajrit té
nxehté, higni ¢do pjesé té
tepért té letrés sé yndyrshme
gé varet nga aksesorét ose
kontejnerét. Mos pérdorni letér
yndyre né temperatura té
furrés mé té larta se
temperatura maksimale e
pérdorimit té pércaktuar nga
prodhuesi. Asnjéheré mos e
vendosni letrén kundér
yndyrés mbi bazén e furrés.

* Mos e vendosni sipér
aksesoréve gjaté nxehjes
paraprake.

* Gjithmoné shtypni poshté me
njé pjaté ose objekt té
ngjashém pér té parandaluar
gé materiali té fluturojé
pérreth pér shkak té
garkullimit té ajrit brenda
furrés.

* Mbuloni vetém sipérfagen e

nevojshme brenda tabakasg.

* Pas ¢do pérdorimi, tabaka

duhet té pastrohet dhe ¢do
letér yndyre ose materiale té
ngjashme té pérdorura né
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tabaka duhet té zévendésohet.
Pérndryshe, léngjet g€ pikojné
né tabaka mund té shkaktojné
tymosje apo edhe té ndezin
flakét.

Njé rrjedhje ajri gjenerohet kur
hapet kapaku i produktit. Letra
e yndyrshme mund té bie né
kontakt me elementét ngrohés
dhe té ndizet.

Kur pérdorni njé raft pér
tiganisje, njé tabaka duhet té
vendoset né raftin e poshtém.
Pérndryshe, vaji ushgimor dhe
pérbérésit e tjeré gé pikojné né
fund té furrés mund t€ krijojné
tym té forté dhe té ¢ojné né
flaké.

* MbylIni derén e furrés gjaté
pjekjes né skaré. Sipérfaqget e
nxehta mund té shkaktojné
djegie!

+ Ushgimet e papérshtatshme
pér pjekje né skaré pérbéjné
rrezik zjarri. Pigni né skaré
vetém ushqgime gé jané té
pérshtatshme pér zjarr té forté
né skaré. Mos e vendosni
ushgimin shumé larg né
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pjesén e pasme té skarés. Kjo m

éshté zona mé e nxehté dhe
ushgimet me yndyré mund té
marrin zjarr.

1.10 Siguria e
mirémbajtjes dhe
pastrimit

* Prisni gé produkti té ftohet

pérpara se ta pastroni
produktin. Sipérfaget e nxehta
mund té shkaktojné djegie!
Mos e lani asnjéheré produktin
duke spérkatur ose derdhur
ujé mbi té! Ekziston rreziku i
goditjes elektrike!

Mos pérdorni pastrues me
avull pér té pastruar produktin
pasi kjo mund té shkaktojé
goditje elektrike.

Mos pérdorni pastrues té
ashpér gérryes, kruajtése
metalike, lesh teli ose
materiale zbardhuese pér té
pastruar xhamin e derés sé
pérparme té furrés. Kéto
materiale mund té shkaktojné
gérvishtje dhe thyerje té
sipérfageve té xhamit.



2 Udhézimet pér ambientin

2.1 Direktiva pér mbetjet

2.1.1 Pérputhja me direktivén WEEE
dhe hedhja e produktit pas
pérdorimit

Ky produkt éshté né pérputhje me

direktivén WEEE té BE-sé (2012/19/EU). Ky

produkt ka njé simbol klasifikimi pér

pajisjet elektrike dhe elektronike si mbetje
(WEEE).

Ky produkt éshté prodhuar me

pjesé dhe materiale me cilési

té larté qé mund té ripérdoren

dhe jané té pérshtatshme pér

riciklim. Pér kété arsye, mos e
. produktin pas
pérdorimit bashké me mbetjet e
zakonshme familjare dhe té tjera né
pérfundim té jetégjatésisé sé tij té
shérbimit. Dérgojeni até né njé piké
grumbullimi pér riciklimin e pajisjeve
elektrike dhe elektronike. Mund té pyesni
prané administratés vendore pér kéto pika
grumbullimi. Hedhja e pajisjes sé pérdorur
né ményrén e duhur ndihmon pér té
parandaluar pasoja negative pér mjedisin
dhe shéndetin e njeriut.

Pérputhja me direktivén RoHS:

Produkti gé keni bleré €shté né pérputhje
me direktivén RoHS té BE-sé (2011/65/
EU). Ai nuk pérmban materiale té
démshme dhe té ndaluara té specifikuara
né direktivé.

2.2 Informacionet pér paketimin

Materialet e paketimit té produktit jané
prodhuar nga materiale té riciklueshme né
pérputhje me Rregulloret kombétare pér

mjedisin. Mos i hidhni mbetjet e paketimit
bashké me mbetjet e shtépisé ose té tjera,
por dérgojini ato te pikat e grumbullimit té
materialeve té paketimit té pércaktuara
nga autoritetet lokale.

2.3 Rekomandime pér kursimin e
energjisé

Sipas BE 66/2014, informacionet pér
efikasitetin e energjisé mund té gjenden né
faturén e produktit té pérfshiré me
produktin.

Sugjerimet e méposhtme do t'ju ndihmojné

ta pérdorni produktin tuaj né njé ményré

ekologjike dhe me efikasitet pér sa i pérket
energjisé:

+ Shkrini ushgimet e ngrira para pjekjes.

+ Né furré pérdorni ené té erréta ose té
emaluara qé e transmetojné mé miré
nxehtésing.

+ Nése specifikohet né recetén ose
manualin e pérdorimit, ngroheni
gjithmoné paraprakisht furrén. Mos e
hapni shpesh derén e furrés gjaté
pjekjes.

+ Fikeni produktin 5 deri né 10 minuta para
pérfundimit té€ kohés sé pjekjes né pjekje
té zgjatura. Mund té kurseni deri né 20%
energji elektrike duke pérdorur
nxehtésiné e mbetur.

+ Pérpiquni té gatuani mé shumé se njé
gatim né té njéjtén kohé né furré. Mund
té gatuani né té njéjtén kohé duke
vendosur dy ené né raftin e telit. Pérveg
késaj, nése i gatuani ushqgimet tuaja
njéra pas tjetrés, do té kurseni energji
sepse furra nuk do té humbasé
nxehtésiné e saj.
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3 Produkti juaj

3.1 Prezantimi i produktit
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1 Paneli i kontrollit
3 Raftet e telit

5 Dera

7 Ngrohési i poshtém (nén pllakén e
gelikut)

9 Ngrohési i sipérm

Ndryshon né varési té modelit. Produkti juaj
mund té mos jeté i pajisur me llambé ose lloji
dhe vendndodhja e llambés mund té ndryshojné
nga ilustrimi.

Ndryshon né varési té modelit. Produkti juaj
mund té mos jeté i pajisur me njé raft teli. Né
imazh, njé produkt me raft teli tregohet si
shembull.

10
3.2

Llamba

Motori i ventilatorit (prapa pllakés sé
gelikut)

Doreza
Pozicionet e rafteve

Vrimat e ventilimit

Prezantimi dhe pérdorimi i panelit
té kontrollit té produktit

Né kété seksion, mund té gjeni
pérmbledhjen dhe pérdorimet bazé té
panelit té kontrollit té produktit. Mund té
keté dallime né imazhe dhe disa vegori né
varési té llojit té produktit.
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3.2.1 Paneli i kontrollit

BEEEEERH

0 0 © & @

1 Celésiizgjedhjes sé funksionit
3 Gelésiizgjedhjes sé temperaturés

Nése ka butona gé kontrollojné produktin
tuaj, né disa modele kéta butona mund té
jené té tilla gé té dalin jashté kur shtypen
(butona té futur). Q€ té béhen cilésimet me
kéta butona, fillimisht shtypni butonin
pérkatés dhe térhigeni celésin. Pasi té béni
rregullimin, shtypeni pérséri dhe ndérroni
celésin.

3.2.2 Prezantimi i panelit té kontrollit
té furrés

Doreza e zgjedhjes sé funksionit

Mund té zgjidhni funksionet e funksionimit
té furrés me celésin e zgjedhjes sé
funksionit. Ktheni majtas / djathtas nga
pozicioni i mbyllur (lart) pér té zgjedhur.

Celési i zgjedhjes sé temperaturés
Mund té zgjidhni temperaturén gé
déshironi té gatuani me gelésin e
temperaturés. Kthejeni né drejtim té
akrepave té orés nga pozicioni i mbyllur
(lart) pér té zgjedhur.

Treguesi i temperaturés sé brendshme té
furrés

Mund ta kuptoni temperaturén e
brendshme té furrés nga simboli i
temperaturés né ekranin e kohématésit.
Simboli i temperaturés shfaget né ekran
kur fillon gatimi dhe simboli i temperaturés
zhduket kur pajisja arrin temperaturén e
caktuar. Kur temperatura brenda furrés bie
nén temperaturén e caktuar, simboli i
temperaturés rishfaget.

v v
2

2 Kohématési

Kohématési

SogQgm e O
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Butoni i alarmit

Butoni i cilésimit té kohés
Butoni i zvogélimit

Butoni i rritjes

Butoni i cilésimeve

Butoni i bllokimit té butonave

0w o ok~ W N =

imbolet e ekranit

©

: Simboli i kohés sé pjekjes

"y
)

: Simboli i kohés sé pérfundimit té pjekjes *
: Simboli i alarmit
: Simboli i ndrigimit

: Simboli i bllokimit té€ butonave

Pe@ O

: Simboli i temperaturés

A e

: Simboli i nivelit té volumit
: Simboli i bllokimit té derés *

*Ndryshon né varési té modelit té produktit. Mund té
mos jeté i disponueshém né produktin tuaj.

3.3 Funksionet e pérdorimit té furrés

NEé tabelén e funksioneve, shfagen
funksionet e pérdorimit gé& mund té
pérdorni né furrén tuaj dhe temperaturat
meé té larta dhe mé té uléta qé mund té
vendosen pér kéto funksione. Rendi i
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modaliteteve té funksionimit té paraqitura
kétu mund té ndryshojé nga organizimi né

produktin tuaj.

Simboli i Gama e
funksioni |Pérshkrimi i funksionit |[temperaturés |Pérshkrimi dhe pérdorimi
t (°C)
Ngrohja e sipérme dhe Uthlml ng_!'ohe_t_ nga Ia?_rt c'ihe poshté ne__te nj_gjtgn kohe._l )
* pérshtatshém pér émbélsira, pasta ose émbélsira dhe zierje
e poshtme - ST P o
— né forma pjekjeje. Gatimi béhet me njé tavé té vetme.
— )
— Aktivizohet vetém ngrohja mé e ulét. Eshté i pérshtatshém pér
e Ngrohja e poshtme * ushgimet qé kané nevojé pér skugje né fund. Ky funksion
+ -.8; duhet té pérdoret gjithashtu pér pastrim té lehté me avull.
| S
Ngrohje e poshtme/lart Ajri i nxehté i ngrohur nga ngrohésit e sipérm dhe té poshtém
% me ndihmén e * shpérndahet né ményré té barabarté dhe té shpejté né té
— ventilatorit gjithé furrén me ventilator. Gatimi béhet me njé tavé té vetme.
. L Grila e madhe né tavanin e furrés funksionon. Eshté i
Grill i ploté *

pérshtatshém pér pjekje né sasi té médha.

% Grilé e ulét me ndihmén

e ventilatorit

Ajri i nxehté i ngrohur nga grila e vogél shpérndahet shpejt né
furré me ventilator. Eshté i pérshtatshém pér pjekje né sasi mé
té vogla.

\ _ _
/\ Ngrohje e shpejté -

Punojné té gjithé ngrohésit e furrés. Ky funksion funksionimi
pérdoret pér ta sjellé shpejt furrén né temperaturén e
déshiruar (ngrohje paraprake). Mos e pérdorni pér gatimin e
ushqgimit.

* Produkti juaj funksionon né intervalin e
temperaturés té specifikuar né celésin e
temperaturés.

3.4 Aksesorét e produktit

Ka aksesoré té ndryshém né produktin
tuaj. Né kété seksion, pérshkrimi i
aksesoréve dhe pérshkrimet e pérdorimit

Tabaka brenda pajisjes suaj mund
@ té deformohet si pasojé e
nxehtésisé. Kjo nuk ka asnjé efekt

né funksionalitetin. Deformimi
zhduket kur tabaka ftohet.

Tavé standarde
Pérdoret pér pasta, ushgime té ngrira dhe

té duhur jané té disponueshém. Né varési skugje té copave t€ médha.

té modelit té produktit, aksesorét e
pérfshiré jané té ndryshém. Jo té gjithé
aksesorét e pérshkruar né manualin e

pérdorimit mund té jené té disponueshém

pér produktin tuaj.
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Tavé e thellé

Pérdoret pér pasta, skugje té copave té
médha, ushgime té léngshme ose pér
grumbullimin e vajrave té rrjiedhshém gjaté
pjekjes né skaré.

Grila e telit

Pérdoret pér skugjen ose vendosjen e
ushqimit g€ do té piget, skuget dhe zihet
né raftin e déshiruar.

Né modelet me rafte teli :

Né modelet pa rafte teli :

3.5 Pérdorimi i aksesoréve té
produktit

Raftet e gatimit

Ka 5 nivele té pozicionit té raftit né zonén e
gatimit. Renditjen e rafteve mund ta shihni
edhe né numrat né kornizén e pérparme té
furrés.

Né modelet me rafte teli :

=N who

Né modelet pa rafte teli :

5
4; =~ 2
N 1

Vendosja e skarés me tela né raftet e
gatimit

Né modelet me rafte teli :

Eshté thelbésore qé grila me tela té
vendoset si¢ duhet né raftet anésore té
telit. Kur vendosni skarén me tela né raftin
e déshiruar, pjesa e hapur duhet té jeté né
pjesén e pérparme. Pér gatim mé té miré,
grila me tela duhet té fiksohet né pikén e
ndalimit té raftit té telit. Nuk duhet té kalojé
mbi pikén e ndalimit pér té kontaktuar me
murin e pasmé té furrés.

Né modelet pa rafte teli :

Eshté thelbésore gé grila me tela té
vendoset si¢ duhet né raftet anésore. Grila
me tela ka njé drejtim kur e vendosni né
raft. Kur vendosni skarén me tela né raftin
e déshiruar, pjesa e hapur duhet té jeté né
pjesén e pérparme.

Vendosja e tavés né raftet e gatimit

Né modelet me rafte teli :

Eshté gjithashtu e réndésishme qé tavat té
vendosen si¢ duhet né raftet anésore té
telit. Gjaté vendosjes sé tavés né raftin e
déshiruar, ana e saj e projektuar pér
mbajtje duhet té jeté né pjesén e pérparme.
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Pér gatim mé té miré, tava duhet té
fiksohet né kapésen e ndalimit né raftin e
telit. Nuk duhet té kalojé mbi kapésen e
ndalimit pér té kontaktuar me murin e
pasmeé té furrés.

Né modelet pa rafte teli :

Eshté gjithashtu e réndésishme qé
tabakaté té vendosen si¢ duhet né raftet
anésore. Tava ka njé drejtim kur e
vendosni né raft. Gjaté vendosjes sé tavés
né raftin e déshiruar, ana e saj e projektuar
pér mbajtje duhet t€ jeté né pjesén e
pérparme.

Funksioni i ndalimit té skarés me tela
Ekziston njé funksion ndalimi pér té
parandaluar gé grila me tela té dalé nga
rafti i telit. Me kété funksion, ju mund té
higni ushgimin tuaj lehtésisht dhe né
meényré té sigurt. Ndérsa higni skarén me
tela, mund ta térhigni pérpara derisa té
arrijé né pikén e ndalimit. Duhet ta kaloni
kété piké pér ta hequr plotésisht.

Né modelet me rafte teli :

Né modelet pa rafte teli :

Funksioni i ndalimit té tavés -Né modelet
me rafte teli

Ekziston gjithashtu njé funksion ndalimi
pér té parandaluar qé tava té dalé nga rafti
i telit. Ndérsa higni tavén, Iéshojeni nga
kapésja e pasme e ndalimit dhe térhigeni
drejt vetes derisa té arrijé né anén e
pérparme. Duhet té kaloni mbi kété prizé
ndaluese pér ta hequr plotésisht.

Vendosja e duhur e skarés me tela dhe
tavés né shinat zgjatuese - Né modelet me
rafte teli dhe modele zgjatuese

Falé shinave teleskopike, tava ose grila me
tela mund té instalohen dhe higen
lehtésisht. Kur pérdorni tava dhe grila me
tela me shinén zgjatuese, duhet pasur
kujdes g€ kunjat né pjesén e pérparme dhe
té pasme té shinave zgjatuese té
géndrojné né skajet e skarés dhe tavés
(treguar né figurg).
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3.6 Specifikimet teknike

Specifikime té pérgjithshme

Pérmasat e jashtme té produktit (lartésia/gjerésia/

thellésia) (mm) 595 /594 /567

Dimensionet e instalimit té furrés (lartésia / gjerésia /

thellésia) (mm) 590 - 600 /560 /min. 550

Voltazhi/frekuenca 220-240V ~; 50 Hz

Lloji dhe seksioni i kabllos s& pérdorur/e pérshtatshme

pér pérdorim né produkt min.HO5VV-FG 3x 1,5 mm2

Konsumi total i energjisé (kW) 2,4

Tipii furrés Furra me ndihmén e ventilatorit

Bazat: Informacioni né etiketén e energjisé té furrave elektrike té tipit shtépiak jepet né pérputhje me standardin EN
60350-1 / IEC 60350-1. Vlerat pércaktohen néNgrohja e sipérme dhe e poshtme ose (nése éshté i
pranishém)Ngrohje e poshtme/lart me ndihmén e ventilatorit funksionon me ngarkesén standarde.

Klasa e efikasitetit t€ energjisé pércaktohet né pérputhje me prioritizimin e méposhtém né varési té faktit nése
funksionet pérkatése ekzistojné né produkt apo jo. 1-Ngrohje me ventilator eko , 2-Ngrohje me ventilator, 3-Grilé e
ulét me ndihmén e ventilatorit , 4-Ngrohja e sipérme dhe e poshtme.

Specifikimet teknike mund té ndryshohen pa njoftim paraprak pér pérmirésimin e
@ cilésisé sé produktit.

Shifrat né kété manual jané skematike dhe mund té mos pérputhen me saktési me
@ produktin tua;.

jané marré né kushte laboratorike né pérputhje me standardet pérkatése. Né
varési té kushteve té mjedisit dhe té pérdorimit té produktit, kéto vlera mund té
ndryshojné.

@ Vlerat e pércaktuara né etiketat e produktit ose né dokumentacionin shogérues
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4 Pérdorimi i paré

Pérpara se té filloni té pérdorni produktin
tuaj, rekomandohet té béni sa mé poshtég,
té pérmendura pérkatésisht né seksionet e
méposhtme.

4.1 Cilésimi i kohématésit té paré

®

Vendosni gjithmoné orén pérpara
se té pérdorni furrén tuaj. Nése nuk
e vendosni, nuk mund té gatuani né
disa modele furre.

@

Nése kohématési i paré nuk éshté
vendosur, "12:00" dhe simboli &
vazhdon té pulsojé dhe furra juaj
nuk do té ndizet. Q& furra juaj té
funksionojé, duhet té konfirmoni
orén duke vendosur orén ose duke
prekur butonin © kur éshté né
"12:00" . Mund ta ndryshoni
cilésimin e orés mé vone si¢
pérshkruhet né seksionin
"Cilésimet" .

1. Kur furra fillon pér heré té parég, né

ekran do té pulsojé "12:00" dhe simboli
o.

2. Vendosni orén duke prekur butonat @® /
.

@

NEé rast té ndérprerjes sé energjisé
elektrike, cilésimet e orés
anulohen. Ajo duhet té vendoset
pérséri.

200 1
A0 0 Q & 2
(Il

3. Prekni butonin () osedg pér té
aktivizuar fushén e minutave.

|
m — 4.
R

4. Prekni butonat ® / © pér té caktuar
minutat.

o

©
oo o @ &
‘ @

5. Konfirmoni duke prekur butonat () ose

5.

= Eshté caktuar ora dhe simboli ©
zhduket né ekran.

4.2 Pastrimi fillestar

Higni té gjitha materialet e paketimit.

Higni té gjithé aksesorét nga furra e
pérfshiré me produktin.

Pérdoreni produktin pér 30 minuta dhe
mé pas fikeni. Né kété ményré, mbetjet
dhe shtresat gé mund té kené mbetur
né furré gjaté prodhimit digjen dhe
pastrohen.

Kur pérdorni produktin, zgjidhni
temperaturén mé té larté dhe
funksionin e pérdorimit qé vé né puné té
gjithé ngrohésit né produktin tuaj.
Shikoni " Funksionet e pérdorimit t&
furrés [» 14]". Mund té mésoni se si ta
pérdorni furrén né seksionin vijues.

5. Prisni gé furra té ftohet.

6. Fshini sipérfaget e produktit me njé

peceté ose sfungjer té€ njomé dhe thajini
me njé peceté.

Pérpara pérdorimit té aksesoréve:

Pastroni aksesorét qé higni nga furra me
ujé, detergjent dhe njé sfungjer té buté

pastrimi.

NJOFTIM: Disa detergjente ose agjenté
pastrimi mund té shkaktojné démtim té
sipérfages. Mos pérdorni detergjenté
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gérryes, substanca pastrimi pluhur, kremra
pastrimi ose objekte t& mprehta gjaté
pastrimit.

5 Pérdorimi i furrés

NJOFTIM: Gjaté pérdorimit té paré, pér
disa oré mund té shfagen tym dhe aroma.
Kjo éshté normale dhe ju duhet vetém
ventilim i miré pér t'i larguar. Shmangni
thithjen e drejtpérdrejté té tymit dhe
aromave qé krijohen.

5.1 Informacione té pérgjithshme pér
pérdorimin e furrés

Ventilatori ftohés ( Ndryshon né varési té
modelit té produktit. Mund té mos jeté i
disponueshém né produktin tuaj. )
Produkti juaj ka njé ventilator ftohés.
Ventilatori ftohés aktivizohet automatikisht
kur éshté e nevojshme dhe ftoh pjesén e
pérparme té produktit dhe té mobilies. Ai
caktivizohet automatikisht kur pérfundon
procesi i ftohjes. Ajri i nxehté del nga dera
e furrés. Mos i mbuloni me asgjé kéto
vrima ventilimi. N& rast té kundért, furra
mund té mbinxehet. Ventilatori i ftohjes
vazhdon té funksionojé gjaté pérdorimit té
furrés ose pasi furra éshté fikur (aférsisht
20-30 minuta). Nése gatuani duke
programuar koh&matésin e furrés, né fund
té kohés sé pjekjes, ventilatori ftohés fiket
me té gjitha funksionet. Koha e
funksionimit té ventilatorit té ftohjes nuk
mund té pércaktohet nga pérdoruesi.
Ndizet dhe fiket automatikisht. Ky nuk
éshté njé gabim.

Ndrigimi i furrés

Ndrigimi i furrés ndizet kur furra fillon té
piget. Né disa modele, ndrigimi ndizet gjaté
pjekjes, ndérsa né disa modele fiket pas
njé kohe té caktuar.

5.2 Funksionimi i njésisé sé kontrollit
té furrés

Paralajmérime té pérgjithshme pér njésiné

e kontrollit té furrés

+ Koha maksimale qé mund té caktohet
pér procesin e pjekjes éshté 5 oré e 59
minuta. N€ rast té ndérprerjes sé
energjisé, programi anulohet. Ju do té
duhet té riprogramoni.

+ Kur béni ndonjé rregullim, simbolet
pérkatése pulsojné né ekran. Duhet
pritur pér njé kohé e shkurtér gé té ruhen
cilésimet.

+ Nése éshté caktuar ndonjé cilésim
gatimi, ora nuk mund té rregullohet.

+ Nése koha e gatimit éshté caktuar kur
fillon gatimi, koha e mbetur shfaget né
ekran.

+ NEé rastet kur caktohet koha e gatimit
ose koha e pérfundimit té gatimit; mund
ta anuloni automatikisht duke prekur
butonin (O pér njé kohé té gjate.

Kohématési

O OoOm® O
Ja s Y I I 1 I =
8006 8 8

v VvV VY v v v
1 2 3 4 5 6

Butoni i alarmit

Butoni i cilésimit té kohés
Butoni i zvogélimit

Butoni i rritjes

Butoni i cilésimeve

Butoni i bllokimit té butonave

»mw o o b~ W N =

imbolet e ekranit

©

: Simboli i kohés sé pjekjes

"y
)

: Simboli i kohés sé pérfundimit té pjekjes *
: Simboli i alarmit

: Simboli i ndrigimit

: Simboli i bllokimit té butonave

: Simboli i temperaturés

: Simboli i nivelit té volumit

pl & = [-p @ O ¢

: Simboli i bllokimit té derés *
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*Ndryshon né varési té modelit té produktit. Mund té
mos jeté i disponueshém né produktin tuaj.

Ndezja e furrés

Kur zgjidhni njé funksion pérdorimi qé
déshironi pér gatimin me gelésin e
zgjedhjes sé funksionit dhe vendosni njé
temperaturé té caktuar me celésin e
temperaturés, furra fillon té punojé.

Fikja e furrés

Mund ta fikni furrén duke e rrotulluar
gelésin e zgjedhjes sé funksionit dhe
gelésin e temperaturés né pozicionin e
fikjes (lart).

Gatimi manual pér té zgjedhur
temperaturén dhe funksionin e pérdorimit
té furrés

Mund té gatuani duke béré njé kontroll
manual (me kontrollin tuaj) pa caktuar
kohén e gatimit duke zgjedhur
temperaturén dhe funksionin e pérdorimit
specifik pér ushqgimet tuaja.

P , °C

o / [

1. Zgjidhni funksionin e pérdorimit me té
cilin déshironi té gatuani me gelésin e
zgjedhjes sé funksionit.

2. Vendosni temperaturén qé déshironi

pér gatimin me gelésin e temperaturés.

= Furra juaj do té fillojé té funksionojé
menjéheré né funksionin dhe
temperaturén e zgjedhur dhe simboli
§ do té shfaget né ekran. Kur
temperatura brenda furrés arrin
temperaturén e caktuar, simboli § do
té zhduket. Furra nuk fiket
automatikisht pasi gatimi manual
béhet pa caktuar kohén e gatimit. Ju
duhet ta kontrolloni gatimin dhe ta
fikni veté. Kur té keté pérfunduar
gatimi, fikeni furrén duke rrotulluar

celésin e zgjedhjes sé funksionit dhe

gelésin e temperaturés né pozicionin e

fikjes (lart).
Gatimi duke caktuar kohén e gatimit:
Mund ta fikni furrén automatikisht né fund
té kohés duke zgjedhur temperaturén dhe
funksionin e pérdorimit specifik pér
gatimin tuaj dhe duke caktuar kohén e
gatimit né kohématés.

1. Zgjidhni funksionin e pérdorimit pér
gatim.

2. Prekni butonin (9 deri sa né ekran té
shfaget simboli 3 pér kohén e gatimit.

S Mrrr
(.

m
‘@G)i?i%@

Q
Pas caktimit té funksionit té
@ pérdorimit dhe temperaturés, mund
té caktoni kohén e gatimit pér 30
minuta duke prekur butonin @
direkt pér pércaktimin e shpejté té
kohés sé gatimit dhe ndryshoni
kohén me butonat /0.

3. Caktoni kohén e gatimit me butonat @/
.

O M-
[

L0 0 @
4

& ®

Koha e gatimit rritet me 1 minuté
@ né 15 minutat e para, pas 15

minutash rritet me 5 minuta.

4. Futeni ushgimin né furré dhe caktoni
temperaturén me gelésin e
temperaturés.

= Furra juaj do té fillojé té punojé
menjéheré né funksionin dhe
temperaturén e zgjedhur. Koha e
caktuar e gatimit fillon té
numeérojé mbrapsht dhe simboli §
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shfaget né ekran. Kur temperatura
brenda furrés arrin temperaturén e
caktuar, simboli § do té zhduket.

5. Pas pérfundimit té kohés sé caktuar té
gatimit, né ekran shfaget "End", simboli
(O pulson dhe dégjohet sinjali i
kohématésit.

6. Paralajmérimi dégjohet pér dy minuta.
Shtypni ¢do buton pér té ndaluar
paralajmérimin zanor. Paralajmérimi
ndalon dhe ora shfaget né ekran.

Butonat e kohématésit nuk mund
@ té pérdoren kur bllokimi i butonave

éshté aktiv. Kygi i butonave nuk do

té anulohet né rast té ndérprerjes

sé energjisé.

Nése né fund té paralajmérimit

@ zanor shtypet ndonjé gelés, furra
do té fillojé té funksionojé pérséri.
Pér té parandaluar gé furra té
punojé pérséri né fund té
paralajmérimit, fikeni furrén duke
rrotulluar gelésin e temperaturés
dhe gelésin e funksionit né
pozicionin "0" (fikur).

5.3 Cilésimet

Aktivizimi i kygit té butonave

Duke pérdorur vegoriné e bllokimit té

¢elésave, mund ta mbroni kohématésin

nga ndérhyrjet.

1. Prekni butonin deri sa né ekran té
shfaget simboli .

_ &
Ao o0 O £ ﬁ
= Simboli & shfaget né ekran dhe fillon
numérimi mbrapsht 3-2-1. Bllokimi i
butonave aktivizohet kur mbaron
numérimi mbrapsht. Kur preket ndonjé
buton pasi té jeté vendosur bllokimi i
butonave, kohématési Iéshon njé sinjal
zanor dhe simboli & pulson.

Caktivizimi i kygit té butonave

1. Prekni butonin derisa simboli 5 té
zhduket nga ekrani.

= Simboli & zhduket nga ekrani dhe
bllokimi i butonave do té gaktivizohet.

Vendosja e alarmit

Ju gjithashtu mund té pérdorni
kohématésin e produktit pér ¢do
paralajmérim ose kujtesé, pérveg pjekjes.
Ora me zile nuk ndikon né funksionet e
pérdorimit té furrés. Ajo pérdoret pér
géllime paralajméruese. Pér shembull,
mund té pérdorni orén me zile kur
déshironi té ktheni ushgimin né furré né njé
kohé té caktuar. Sapo koha gé keni
vendosur ka skaduar, kohématési ju jep njé
paralajmérim zanor.

Koha maksimale e alarmit mund té
@ jeté 23 oré 59 minuta.

1. Prekni butonin £\ deri sa simboli \ té
shfaget né ekran.

101010
Q ey

L 0O o0 o & 6

4

2. Vendosni kohén e alarmit me butonat

®/ 0.

o didll
500 0 g e

4

Nése e Iéshoni butonin pérpara

@ pérfundimit t& numérimit
mbrapsht, bllokimi i butonave nuk
do té aktivizohet.

= Pas caktimit té kohés sé alarmit,
simboli Q2 géndron i ndezur dhe
koha e alarmit fillon numérimin
mbrapsht né ekran. Nése koha e
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alarmit dhe koha e pjekjes jané
caktuar né té njéjtén kohé, koha
mé e shkurtér shfaget né ekran.

3. Pasi té pérfundojé koha e alarmit,
simboli £} fillon té pulsojé dhe ju jep njé
paralajmérim zanor.

Fikja e alarmit

1. Né fund té periudhés sé alarmit,
paralajmérimi bie pér dy minuta. Prekni
¢do gelés pér té ndaluar paralajmérimin
zanor.

= Paralajmérimi ndalon dhe ora shfaqget
né ekran.
Nése déshironi té anuloni alarmin;

1. Prekni butonin 2 deri sa né ekran té
shfaget simboli Q) pér rivendosjen e
alarmit. Prekni butonin © derisa
simboli "00:00" té shfaget né ekran.

2. Mund ta anuloni gjithashtu alarmin
duke prekur butonin 2\ pér njé kohé té
gjaté.

Rregullimi i volumit

1. Prekni butonin § deri sa né ekran té
shfaget simboli ©y.

b-01°
oo o Q & &
4

2. Vendosni nivelin e déshiruar me
butonat ® / ©. (b-01-b-02-b-03)

__[J®
[y e

oo o o @
‘@

3. Prekni butonin & pér konfirmimin ose
prisni pa prekur asnjé buton. Volumi i
caktuar béhet aktiv pas pak.

Vendosja e ndrigimit té ekranit

1. Prekni butonin § deri sa né ekran té
shfaget simboli (J.

I U
(I

oo o0 o @& @
4

2. Vendosni ndrigimin e déshiruar me
butonat ® / ©. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @
4

3. Prekni butonin & pér konfirmimin ose
prisni pa prekur asnjé buton. Ndrigimi i
caktuar béhet aktiv pas pak.

Ndryshimi i orés

Né furrén tuaj, pér té ndryshuar orén qé

keni caktuar mé paré,

1. Prekni butonin {6 deri sa né ekran té
shfaget simboli (©.

2. Vendosni orén duke prekur butonat @ /
.

[CHN =Rty
j[mg |

200 @ & 6
|

3. Prekni butonin (© oseig; pér té
aktivizuar fushén e minutave.

inln

LI
m

Q‘@GD%@@

4. Prekni butonat @ / © pér té caktuar
minutat.

o |1JCo
iy

L0 0 9 & @
4
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5. Konfirmoni duke prekur butonat (© ose

.

= Eshté caktuar ora dhe simboli (®
zhduket né ekran.

6 Informacione té pérgjithshme rreth pjekjes

Ju mund té gjeni késhilla pér pérgatitjen
dhe gatimin e ushqimit tuaj né kété
seksion.

Plus, ky seksion pérshkruan disa nga
ushgimet e testuara nga prodhuesit dhe
cilésimet mé té pérshtatshme pér kéto
ushgime. Tregohen gjithashtu cilésimet e
pérshtatshme té furrés dhe aksesorét pér
kéto ushgime.

6.1 Paralajmérime té pérgjithshme
rreth pjekjes né furré

+ Gjaté hapjes sé derés sé furrés gjaté ose

pas pjekjes, mund té dalé avull i nxehté.

Avulli mund t'ju djegé dorén, fytyrén dhe/

ose syté. Kur hapni derén e furrés,
géndroni larg.

+ Avulliintensiv i krijuar gjaté pjekjes
mund té formojé pika uji té kondensuar

né pjesén e brendshme dhe té jashtme té

furrés dhe né pjesét e sipérme té
mobileve pér shkak té ndryshimit té
temperaturés. Kjo éshté njé dukuri
normale dhe fizike.

« Temperatura e gatimit dhe vlerat e kohés

sé dhéné pér ushgimet mund té
ndryshojné né varési té recetés dhe
sasisé. Pér kété arsye, kéto vlera jané
dhéné si intervale.

+ Higni gjithmoné aksesorét e papérdorur
nga furra pérpara se té filloni gatimin.
Aksesorét qé mbeten né furré mund té
pengojné gé ushqgimi juaj té gatuhet né
vlerat e duhura.

+ Pér ushgimet gé do té gatuani sipas
recetés tuaj, mund t'i referoheni
ushgimeve té ngjashme té dhéna né
tabelat e gatimit.

+ Pérdorimi i aksesoréve té dhéné ju
siguron gé té keni performancén mé té
miré té gatimit. VEézhgoni gjithmoné
paralajmérimet dhe informacionin e

dhéné nga prodhuesi pér enét e jashtme

té gatimit qé do té pérdorni.

* Priteni letrén e yndyrshme qé do té

pérdorni né gatimin tuaj né pérmasa té
pérshtatshme pér enén ku do té gatuani.
Letrat e yndyrshme qé dalin nga ena
mund té krijojné rrezik djegieje dhe té
ndikojné né cilésiné e pjekjes. Pérdorni
letrén e yndyrshme qé do té pérdorni né
intervalin e specifikuar té temperaturés.

+ Pér performancé té miré pjekjeje,

vendoseni ushqgimin tuaj né raftin e
duhur té rekomanduar. Mos e ndryshoni
pozicionin e raftit gjaté pjekjes.

6.1.1 Embélsira dhe ushgime né furré

Informacione té pérgjithshme

Ne rekomandojmé pérdorimin e
aksesoréve té produktit pér njé
performancé té miré gatimi. Nése do té
pérdorni njé ené gatimi té jashtme,
preferoni ené té erréta, gé nuk ngjiten
dhe rezistente ndaj nxehtésisé.

Nése rekomandohet ngrohja paraprake
né tabelén e gatimit, sigurohuni gé ta
vendosni ushgimin né furré pas
ngrohjes.

Nése do té gatuani duke pérdorur ené
gatimi né skaré me tela, vendoseni né
mes té skarés me tela, jo prané murit té
pasmeé.

Té gjitha materialet e pérdorura né
pérgatitjen e brumérave duhet té jené té
freskéta dhe né temperaturé dhome.
Statusi i gatimit té ushgimeve mund té
ndryshojé né varési té sasisé sé
ushgimit dhe madhésisé sé enéve té
gatimit.

Format metalike, geramike dhe prej gelqi
zgjasin kohén e gatimit dhe sipérfaget e
poshtme té ushgimeve té brumit nuk
skugen né ményré té barabarté.

Nése pérdorni letér pjekjeje, mund té
vérehet njé skugje e vogél né sipérfagen
e poshtme té ushgimit. Né kété situaté,
mund t'ju duhet té zgjasni periudhén e
gatimit me rreth 10 minuta.

SQ/24



+ Vlerat e pércaktuara né tabelat e gatimit
pércaktohen si rezultat i testeve té
kryera né laboratorét tané. Vlerat e
pérshtatshme pér ju mund té ndryshojné
nga kéto vlera.

+ Vendoseni ushgimin né raftin e duhur té

Késhilla pér brumérat
+ Nése brumi éshté shumé i thaté, rrisni

temperaturén me 10°C dhe shkurtoni
kohén e gatimit. Lagni fletét e brumit me
njé salcé me pérzierje quméshti, vaji,
vezésh dhe kosi.

rekomanduar né tryezén e gatimit.
Referojuni raftit té poshtém té furrés si

rafti 1.

+ Gatuani gatimet e rekomanduara né
tabelén e gatimit me njé tavé té vetme.

Késhilla pér pjekjen e @mbélsirave

*+ Nése keku éshté shumé i thaté, rrisni
temperaturén me 10°C dhe shkurtoni
kohén e pjekjes.

+ Nése keku éshté i lagésht, pérdorni njé
sasi té vogél léngu ose ulni temperaturén

me 10°C.

+ Nése pjesa e sipérme e kekut éshté
djegur, vendoseni né raftin e poshtém,
ulni temperaturén dhe rrisni kohén e

piekjes.

+ Nése pjesa e brendshme e kekut éshté
gatuar mirg, por jashté éshté ngjitése,

pérdorni mé pak léngje, ulni

temperaturén dhe rrisni kohén e gatimit.
Tabela e gatimit pér bruméra dhe ushgime furre

+ Nése brumi po gatuhet ngadalg,
sigurohuni gé trashésia e brumit qé keni
pérgatitur t€ mos e tejmbushé tavén.

+ Nése brumi éshté skuqur né sipérfage,
por fundi nuk éshté gatuar, sigurohuni qé
sasia e salcés gé do té pérdorni pér
brumin té mos jeté shumé né fund té
brumit. Pér njé skugje té njétrajtshme,
pérpiquni ta shpérndani salcén né
ményré té barabarté midis fletéve té

brumit.

 Pigeni brumin né pozicionin dhe
temperaturén e pérshtatshme sipas
tabelés sé gatimit. Nése pjesa e
poshtme ende nuk éshté skuqur
mjaftueshém, vendoseni né njé raft té
poshtém pér gatimin e ardhshém.

Ushqimi Aksesori pértu |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C) |Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Ngrohja e
Kek né tavé Taveé standarde * |sipérme dhe e 3 180 30..45
poshtme
" " Ngrohja e
Kek né formé Forrr_1_e kgku ne sipérme dhe e 2 180 30...40
skaré teli #*
poshtme
Ngrohja e
Torta té vogla Tavé standarde * |sipérme dhe e 3 160 25..35
poshtme
Ngrohje e
Torta té vogla Tavé standarde * poghtrpe/lart me |3 150 20..30
ndihmén e
ventilatorit
Formé e
rrumbullakét .
keku. me Ngrohja e
Pandispanjé R sipérme dhe e 2 160 30..40
diametér 26 cm
" o poshtme
me kapése né
grilé teli =*
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Ushqimi Aksesori pértu |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C) |Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Formé e
rrumbullakét Ngrohje e
. keku, me poshtme/lart me
Pandispanjé diametér 26 cm  [ndihmén e 2 160 20..30
me kapése né ventilatorit
grilé teli »+
- .. _ |Ngrohjae
Biskota Iave pér bruméra sipérme dhe e 3 170 25..40
poshtme
Ngrohje e
Bruméra Tavé standarde » |POSNme/lartme |, 200 30.. 40
ndihmén e
ventilatorit
Ngrohja e
Simite Tavé standarde * |sipérme dhe e 2 200 20..35
poshtme
Ngrohja e
Buké e ploté Tavé standarde * |sipérme dhe e 3 200 30..45
poshtme
Ené drejtkéndore [Ngrohja e
Lazanja metalike/qelqi né [sipérme dhe e 20se3 200 30..45
skaré teli »* poshtme
Formé e
rrumbullakét Ngrohja e
Kek me mollé metalike e zezé, |[sipérme dhe e 2 180 50..70
me diametér 20  [poshtme
cm né grilé teli *
Ngrohja e
Pica Taveé standarde * |sipérme dhe e 2 200 ... 220 10..20
poshtme

Ngrohja paraprake rekomandohet pér té gjitha ushgimet.

+Kéta aksesoré mund t& mos pérfshihen me produktin tuaj.

++Kéta aksesoré nuk pérfshihen me produktin tuaj.. Ata jané aksesoré té disponueshém né treg.

6.1.2 Mishi, peshku dhe shpendét

Pikat kryesore té pjekjes né skaré

+ Pérdorimi i erézave me léng limoni dhe
piper pérpara se té gatuani pulén e plotg,
gjelin e detit dhe copa té médha mishi do
té rrisé performancén e gatimit.

+ Duhen 15 deri né 30 minuta mé shumé
pér té gatuar mishin me kocka sesa
filetot duke skuqur.

* Duhet té llogarisni rreth 4 deri né 5
minuta kohé gatimi pér ¢do centimetér té
trashésisé sé mishit.

+ Pasi té keté mbaruar koha e gatimit,
mbajeni mishin né furré pér rreth 10
minuta. Léngu i mishit shpérndahet mé
miré te mishi i skuqur dhe nuk del kur
pritet mishi.

+ Peshku duhet té vendoset né raftin e
nivelit t&¢ mesém ose té ulét né njé pjaté
rezistente ndaj nxehtésisé.

+ Gatuani gatimet e rekomanduara né
tabelén e gatimit me njé tavé té vetme.
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Tabela e gatimit pér mish, peshk dhe shpendé

Ushqgimi Aksesori pér tu  |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C) |Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Ngrohje e .
. . L 15 min. 250/
Biftek (i plot€) / Tavé standarde * po_shtr_r)e/lart me 3 maks, pas 180 ... |60 ...80
rosto (1 kg) ndihmén e
. ) 190
ventilatorit
Ngrohje e
Kémbé gengji " poshtme/lart me 15 min. 250/
(15-2 kg) Tavé standarde * ndihmén e 3 maks, pas 170 110..120
ventilatorit
Grila e telit * Ngrohje e
Pulé e skuqur Vendosni njé tavé poshtme/lart me 2 15 min. 250/ 60 . 80
(1,8-2 kg) né njé raft mé t¢  |ndihméne maks, pas 190
ulét. ventilatorit
Ngrohje e .
. . . 25 min. 250/
Mish gjeldeti (55 |1, & standarde « |POShtme/lartme |, maks, pas 180 .. |150 .. 210
kg) ndihmén e
X : 190
ventilatorit
Grila e telit » Ngrohje e
Peshk Vendosni njé tavé [Poshtme/lartme | 200 20..30
né njé raft mé tg¢  |ndihmén e
ulét. ventilatorit

Ngrohja paraprake rekomandohet pér té gjitha ushgimet.

*Kéta aksesoré mund té mos pérfshihen me produktin tuaj.

**Kéta aksesoré nuk pérfshihen me produktin tuaj.. Ata jané aksesoré té disponueshém né treg.

6.1.3 Skaré

Mishi i kug, peshku dhe mishi i shpendéve
merr shpejt ngjyré kafe kur piget né skarg,
mban njé kore té bukur dhe nuk thahet.
Mishrat pér fileto, mishi me hell, salsicet si
dhe perimet me léng (domate, gepé etj.)
jané vecanérisht té pérshtatshme pér t'u
pjekur né skaré.

Paralajmérime té pérgjithshme

+ Ushgimet e papérshtatshme pér pjekje
né skaré pérbéjné rrezik zjarri. Pigni né
skaré vetém ushgime g€ jané té
pérshtatshme pér zjarr té forté né skaré.
Gjithashtu, mos i vendosni ushgimet
shumeé thellé né pjesén e pasme té
skarés. Kjo éshté zona mé e nxehté dhe
ushgimet me yndyré mund té marrin
zZjarr.

+ Mbylini derén e furrés gjaté pjekjes né
skaré. Asnjéheré mos piqni né skaré me
derén e furrés té hapur. Sipérfaqet e
nxehta mund té shkaktojné djegie!
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Pikat kryesore té skarés

Pérgatitni ushgime me trashési dhe
peshé té ngjashme sa mé shumé qé té
jeté e mundur pér skaré.

Vendosini pjesét gé do té pigen né skaré
me tela ose tela pér skaré duke i
shpérndaré pa i tejkaluar dimensionet e
ngrohésit.

Né varési té trashésisé sé pjeséve qé do
té pigen né skaré, kohézgjatja e gatimit e
dhéné né tabelé mund té ndryshojé.
Rréshqitni skarén me tela ose tavén e
skarés me tela né nivelin e déshiruar né
furré. Nése po gatuani né skaré me tela,
rréshqitni tavén e furrés né raftin e
poshtém pér té mbledhur vajrat. Tava e
furrés gé do té rréshqitni duhet té keté
njé madhési qé té mbulojé té gjithé
zonén e skarés. Kjo tavé mund té mos
jepet me produktin. Hidhni pak ujé né
tavé pér pastrim me lehtési.



Tabela e skarés

Ushqimi Aksesori pér t'u Pozicioni i raftit Temperatura (°C) Koha e pjekjes (min.)
pérdorur (péraférsisht)
Peshk Grila e telit 250 20..25
Copa pule Grila e telit - 250 25..35
Qofte (mish vici) - 12 |51 ¢ telit 4 250 20..30
sasia
Bérxollé gengji Grila e telit 4-5 250 20..25
Biftek - (mish € |Gjj5 ¢ telit 4-5 250 25..30
kuba)
Bérxollé vigi Grila e telit 4-5 250 25..30
Gratin me perime Grila e telit 4-5 220 20..30
Buké e thekur Grila e telit 4 250 1..4
Rekomandohet ngrohja paraprake pér 5 minuta pér té gjitha ushgimet e pjekura né skaré.
Kthejini copat e ushgimeve pas 1/2 sé kohés totale té pjekjes.
Grilé e ulét me ndihmeén e ventilatorit
Ushqimi Aksesori pértu |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C) |Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Grilé e ulét me
Peshk Grila e telit ndihmén e 4 200 30..35
ventilatorit
Grilé e ulét me
Copa pule Grila e telit ndihmén e 4 250 25..35
ventilatorit
L Grilé e ulét me
Qofte (mish viei) - |5 i1, ¢ telit ndihmén e 4 250 30... 40
12 sasia . )
ventilatorit
Grila e telit - Grilé e ulét me
Biftek (i ploté) /  |Vendosninjé tavé | ..~ " 15 min. 250, pas
-~ .. .. |ndihméne 3 90..110
rosto (1 kg) né njé raft mé té ilatori 180 .. 190
It ventilatorit

Mos i ngrohni paraprakisht enét e rekomanduara né kété tabelé pér skaré.

6.1.4 Ushgime té testuara

+ Ushgimet né kété tabelé gatimi
pérgatiten sipas standardit EN 60350-1
pér té lehtésuar testimin e produktit pér
institutet e kontrollit.

+ Gatuani gatimet e rekomanduara né
tabelén e gatimit me njé tavé té vetme.
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Tabela e gatimit pér ushqimet prové

Ushqgimi Aksesori pér tu  |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C) |Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Buké pa maja N_grohja e
. ~ .. .. |Tavé standarde * |sipérme dhe e 3 140 20..30
(biskoté e Embél)
poshtme
Ngrohja e
Torta té vogla Tavé standarde * |sipérme dhe e 3 160 25..35
poshtme
Ngrohje e
Torta té vogla Tavé standarde * po_shtr'r_]e/lart me |3 150 20..30
ndihmén e
ventilatorit
Formé e
rrumbullakét .
. . keku, me Ngrohja e
Pandispanjé S sipérme dhe e 2 160 30..40
diametér 26 cm
o o poshtme
me kapése né
grilé teli »*
Formé e
rrumbullakét Ngrohje e
. keku, me poshtme/lart me
Pandispanjé diametér 26 cm  |ndihmén e 2 160 2030
me kapése né ventilatorit
grilé teli »*
Formé e
rrumbullakét Ngrohja e
Kek me mollé metalike e zezé, |[sipérme dhe e 2 180 50..70
me diametér 20  [poshtme
cm né grilé teli **
Ngrohja paraprake rekomandohet pér té gjitha ushgimet.
*Kéta aksesoré mund té& mos pérfshihen me produktin tuaj.
++Kéta aksesoré nuk pérfshihen me produktin tuaj.. Ata jané aksesoré té disponueshém né treg.
Skaré
Ushqimi Aksesori pér t'u Pozicioni i raftit Temperatura (°C) Koha e pjekjes (min.)
pérdorur (péraférsisht)
Qofte (mish vici) - 12 |51 ¢ telit 4 250 20...30
sasia
Buké e thekur Grila e telit 4 250 1..4

Kthejini copat e ushgimeve pas 1/2 sé kohés totale té pjekjes.

Rekomandohet ngrohja paraprake pér 5 minuta pér té gjitha ushgimet e pjekura né skaré.

7 Mirémbajtja dhe pastrimi

7.1 Informacione té pérgjithshme pér
pastrimin

Paralajmérime té pérgjithshme

* Prisni qé produkti té ftohet pérpara se ta
pastroni produktin. Sipérfaget e nxehta

mund té shkaktojné djegie!

+ Mos i aplikoni detergjentét drejtpérdrejt
né sipérfaget e nxehta. Kjo mund té
shkaktojé njolla té pérhershme.

* Produkti duhet pastruar dhe tharé
plotésisht pas ¢do operacioni. Késhtu,
mbetjet e ushqgimit do té pastrohen me
lehtési dhe do té parandalohet djegia e
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tyre kur produkti té pérdoret pérséri mé
voné. Né kété ményré, jetégjatésia e
shérbimit té pajisjes zgjatet dhe
problemet e hasura shpesh zvogélohen.

+ Mos pérdorni produkte pastrimi me avull
pér pastrimin.

+ Disa detergjenté ose agjenté pastrimi
shkaktojné déme né sipérfage. Agjentét
pastrues té papérshtatshém jané:
zbardhues, produkte pastrimi gé
pérmbajné amoniak, acid ose klorur,
produkte pastrimi me avull, agjenté
pastrues, heqgés njollash dhe ndryshku,
produkte gérryese pastrimi (pastrues
kremoz, pluhur pastrimi, krem pér
pastrim, pastrues gérryes dhe
gérvishtés, tela, sfungjeré, peceta
pastrimi gqé kané papastérti dhe mbetje
detergjentésh).

+ Nuk nevojitet asnjé material i veganté
pastrimi pér pastrimin e béré pas ¢do
pérdorimi. Pastrojeni pajisjen duke
pérdorur detergjent pér larjen e enéve,
ujé té ngrohté dhe njé peceté té buté ose
sfungjer dhe thajeni me njé peceté té
thaté.

+ Sigurohuni gé té fshini plotésisht ¢do
Iéng t& mbetur pas pastrimit dhe
pastroni menjéheré ¢do ushgim té
spérkatur gjaté gatimit.

+ Mos lani asnjé pjesé té pajisjes tuaj né
njé makiné larése enésh, pérveg rasteve
kur pércaktohet ndryshe né manualin e
pérdorimit.

Sipérfaget e inoksit - gelikut té

pandryshkshem
Mos pérdorni agjenté pastrimi qé
pérmbajné acid ose klor pér té pastruar
sipérfaget dhe dorezat e inoksit.

+ Sipérfagja e inoksit dhe celikut té
pandryshkshém mund té ndryshojé
ngjyrén me kalimin e kohés. Kjo éshté
normale. Pas ¢do operacioni, pastroni
me njé detergjent té pérshtatshém pér
sipérfaget e inoksit ose celikut té
pandryshkshém.

Si

Si
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+ Pastroni me njé peceté té buté me sapun

dhe detergjent té léngshém (jo
gérvishtés) té pérshtatshém pér
sipérfaget e inoksit, duke u kujdesur qé
ta fshini né njé drejtim.

+ Higni menjéheré njollat e skorjeve, vajit,

niseshtesé, quméshtit dhe proteinave né
sipérfaget e xhamit dhe inoksit. Njollat
mund té shkaktojné ndryshkje né
periudha té gjata kohore.

+ Pastruesit e spérkatur/zbatuar né

sipérfage duhet té pastrohen menjéheré.
Pastruesit gérryes té mbetur né
sipérfage béjné gé sipérfaqgja té béhet e
bardhé.

pérfaqet e emaluara

Furra duhet té ftohet pérpara se té
pastroni zonén e gatimit Pastrimi né
zjarri dhe démton sipérfagen e emaluar.
Pas ¢do pérdorimi, pastroni sipérfaget e
emaluara duke pérdorur detergjent pér
larjen e enéve, ujé té ngrohté dhe njé
peceté té buté ose sfungjer dhe thajini
ato me njé peceté té thaté.

Nése produkti juaj ka njé funksion té
lehté pastrimi me avull, mund té béni
pastrim té lehté me avull pér papastértité
e lehta jo té pérhershme. (Shikoni
"Pastrim i lenté me avull [ 32]".)

Pér njollat e véshtira, mund té pérdoret
njé pastrues furre dhe skare i
rekomanduar né fagen e internetit té
markés sé produktit tuaj dhe njé tel
pastrimi pa gérvishtje. Mos pérdorni
pastrues té jashtém té furrés.

pérfaget katalitike

Muret anésore né zonén e gatimit mund
té mbulohen vetém me smalt ose mure
katalitike. Ndryshon sipas modelit.
Muret katalitike kané njé sipérfaqge té
lehté mat dhe poroze. Muret katalitike té
furrés nuk duhet té pastrohen.
Sipérfaget katalitike thithin vajin falé
strukturés poroze dhe fillojné té
shkélgejné kur sipérfagja éshté e ngopur
me vaj, né kété rast rekomandohet
zévendésimi i pjeséve.



Sipérfaget e xhamit

 Kur pastroni sipérfaget e xhamit, mos
pérdorni kruajtése té forta metalike dhe
materiale gérryese pastrimi. Ato mund ta
démtojné sipérfagen e xhamit.

+ Pastroni pajisjen duke pérdorur
detergjent pér larjen e enéve, ujé té
ngrohté dhe njé peceté me mikrofibra,
specifike pér sipérfage xhami, dhe
thajeni me njé peceté té thaté me
mikrofibra.

+ Nése pas pastrimit ka mbetur detergjent,
fshijeni até me ujé té ftohté dhe thajeni
me njé peceté té pastér dhe té thaté me
mikrofibra. Detergjenti i mbetur mund té
démtojé sipérfagen e xhamit mé pas.

+ Né asnjé rrethané nuk duhet té pastroni
mbetjet e thara né sipérfagen e xhamit
me thika té dhémbézuara, lesh teli ose
mjete té ngjashme gérvishtése.

+ Mund t'i higni njollat e kalciumit (njollat e

verdha) né sipérfagen e xhamit me njé
substancé kundér kalcifikimit té

disponueshém né treg, me njé substancé

pastruese si uthulla ose lIéngu i limonit.

+ Nése sipérfagja éshté shumé e papastér,
aplikoni agjentin pastrues mbi njollé me
njé sfungjer dhe prisni pér njé kohé té
gjaté gé ajo té funksionojé si¢ duhet. Mé
pas pastroni sipérfagen e xhamit me njé
peceté té lagur.

+ Ndryshimet dhe njollat né sipérfagen e
xhamit jané normale dhe jo defekte.

Pjesét plastike dhe sipérfaqe té lyera

+ Pastroni pjesét plastike dhe sipérfaget e
lyera duke pérdorur detergjent pér larjen
e enéve, ujé té ngrohté dhe njé peceté té
buté ose sfungjer dhe thajini ato me njé
peceté té thaté.

* Mos pérdorni kruajtése metalike té forta
dhe pastrues gérryes. Ata mund té
démtojné sipérfaqet.

+ Sigurohuni gé pjesét bashkuese té
komponentéve té produktit t€ mos
mbeten té lagura dhe me detergjent.
Pérndryshe, mund té shfagen gérryerje
né kéto pjesé bashkuese.

7.2 Aksesorét e pastrimit

Mos i vendosni aksesorét e produktit né
njé lavastovilje, pérvec rasteve kur
pércaktohet ndryshe né manualin e
pérdorimit.

7.3 Pastrimi i panelit té kontrollit

+ Kur pastroni panelet me gelésa kontrolli,
fshijeni panelin dhe gelésat me njé
peceté té buté té lagur dhe thajini me njé
peceté té thaté. Mos i higni ¢elésat dhe
gominat nén ta pér té pastruar panelin.
Paneli i kontrollit dhe gelésat mund té
démtohen.

+ Gjaté pastrimit té paneleve té inoksit me
gelésat kontrolli, mos pérdorni agjenté
pastrimi pér inoks rreth celésave.
Treguesit rreth gelésave mund té
fshihen.

+ Pastrojini panelet e kontrollit me prekje
me njé peceté té buté té lagur dhe thajini
me njé peceté té thaté. Nése produkti
juaj ka njé vegori té kycit té€ butonave,
vendosni kycin e butonave pérpara se té
kryeni pastrimin e panelit té kontrollit.
Pérndryshe, mund té ndodhin gabime
pér sa i pérket zbulimit né lidhje me
gelésat.

7.4 Pastrimi i pjesés sé brendshme té
furrés (zona e gatimit)

Ndigni hapat e pastrimit té pérshkruar né
seksionin "Informacione té pérgjithshme
pér pastrimin” sipas llojeve té sipérfageve
né furrén tua;.

Pastrimi i mureve anésore té furrés

Muret anésore né zonén e gatimit mund té
mbulohen vetém me smalt ose mure
katalitike. Ndryshon sipas modelit. Nése ka
njé mur katalitik, referojuni seksionit
"Sipérfaget katalitike” pér informacione.
Nése produkti juaj éshté njé model me raft
teli, higni raftet e telit pérpara se té
pastroni muret anésore. Mé pas
pérfundoni pastrimin si¢ pérshkruhet né
seksionin "Informacione té pérgjithshme
pér pastrimin” sipas llojit té sipérfages sé
murit anésor.
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Pér té hequr raftet anésore té telit:

1. Higni pjesén e pérparme té raftit té telit
duke e térhequr né murin anésor né
drejtimin e kundért.

2. Térhigeni raftin e telit drejt jush pér ta
hequr plotésisht.

- N W B o

3. Pér té rivendosur raftet, procedurat e
aplikuara gjaté hegjes sé tyre duhet té
pérsériten pérkatésisht né rend té
kundért.

7.5 Pastrim i lehté me avull

Kjo lejon pastrimin e papastértisé (qé nuk
mbetet pér njé kohé té gjaté) qé zbutet nga
avulli brenda furrés dhe nga pikat e ujit té
kondensuar né sipérfaget e brendshme té
furrés lehtésisht.

1. Higni té gjithé aksesorét brenda furrés.

2. Shtoni 500 ml ujé né tavé dhe
vendoseni né raftin e dyté té furrés.

3. Vendoseni furrén né modalitetin e
funksionimit té pastrimit té lehté me
avull dhe vendoseni né 100°C pér 15
minuta.

Hapni menjéheré derén dhe fshini pjesén e

brendshme té furrés me njé sfungjer ose

peceté té lagur. Avulli do té léshohet kur
hapni derén. Kjo mund té pérbgjé rrezik
djegieje. Kini kujdes kur hapni derén.

Pér papastértité e forta, pastrojeni
produktin duke pérdorur detergjent pér
larjen e enéve, ujé té ngrohté dhe njé
peceté té buté ose sfungjer dhe thajeni me
njé peceté té thaté.

Né funksionin e pastrimit té lehté

@ me avull, pritet gé uji i shtuar té
avullojé dhe té kondensohet né
pjesén e brendshme té furrés dhe
derés sé furrés né ményré qé té
zbusé papastértité e lehta té
formuara né furrén tuaj.
Kondensimi i krijuar né derén e
furrés mund té pikojé kur hapet
dera e furrés. Sapo té hapni derén
e furrés, fshijeni kondensimin.

(Ndryshon né varési té modelit té
produktit. Mund té mos jeté i
disponueshém né produktin tuaj. ) Pas
kondensimit brenda furrés, mund té keté
lagéshti ose ujé té mbledhur né kanalin
nén furré. Fshijeni kété kanal uji me njé
peceté té lagur pas pérdorimit dhe thajeni.

|| — |TJ!JL
|

7.6 Pastrimi i derés sé furrés

Mund t'i higni derén e furrés dhe xhamat e
derés pér t'i pastruar. Si té higni dyert dhe
xhamat shpjegohet né seksionet "Heqgja e
derés sé furrés" dhe "Heqgja e xhamave té
brendshém té derés" . Pasi té keni hequr
xhamat e brendshém té derés, pastroni me
njé detergjent pér larjen e enéve, ujé té
ngrohté dhe njé peceté té buté ose
sfungjer dhe thajini me njé peceté té thaté.
P&r mbetjet e kalcifikimit g& mund té
krijohen né xhamin e furrés, fshijeni
xhamin me uthull dhe shpélajeni.
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Mos pérdorni pastrues té ashpér
gérryes, kruajtése metalike, lesh
teli ose materiale zbardhuese pér

té pastruar derén dhe xhamin e
furrés.

Heqja e derés sé furrés
1. Hapni derén e furrés.

2. Hapni kapéset né folené e menteshés
sé derés sé pérparme djathtas dhe
majtas duke i shtyré poshté si¢
tregohet né figuré.

3. Llojet e menteshave ndryshojné si lloje
(A), (B), (C) sipas modelit té produktit.
Figurat e méposhtme tregojné se si té
hapni ¢do lloj menteshe.

4. Mentesha e tipit (A) éshté e
disponueshme né llojet normale té
dyerve.

8K

5. Mentesha e llojit (B) éshté e

disponueshme né ||0Jet e dyerve me
mbyllje té buté.

6. Mentesha e tipit (C) éshté e
disponueshme né llojet e dyerve me
hapje/mbyllje té buté.

7. Vendoseni derén e furrés né pozicion
gjysmé té hapur.

)

8. Térhigeni derén e hequr lart pér ta liruar
nga mentesha e djathté dhe e majté dhe
higeni até.

Pér té rivendosur derén, procedurat
@ e aplikuara gjaté hegjes sé saj
duhet té pérsériten pérkatésisht né

rend té kundért. Kur instaloni
derén, sigurohuni gé té mbylini

kapéset né folené e menteshés.

7.7 Heqja e xhamit té brendshém té
derés sé furrés

Xhami i brendshém i derés sé pérparme té
produktit mund t€ hiqet pér ta pastruar.

1. Hapni derén e furrés.

2. Térhigeni komponentin plastik, té
ngjitur né pjesén e sipérme té derés sé
pérparme, drejt vetes duke shtypur
njékohésisht pikat e presionit né té dy
anét e komponentit dhe higeni até.

| 4
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3. Sig tregohet né figuré, ngrini me kujdes
xhamin mé té brendshém (1) drejt "A"
dhe mé pas higeni até duke e térhequr
drejt "B" .

1 Xhamiméi 2+ Xhami i brendshém
brendshém (mund té mos jeté i
disponueshém pér

produktin tuaj)

4. Nése produkti juaj ka njé xham té

proces pér ta hequr até (2).

5. Hapii paré i rigrupimit té derés éshté
rimontimi i xhamit té brendshém (2).
Vendoseni skajin e preré té xhamit gé té
pérputhet me skajin e preré té folesé
plastike. (Nése produkti juaj ka njé
xham té brendshém). Xhami i
brendshém (2) duhet té vendoset né
folené plastike mé té afért me xhamin
mé té brendshém (1).

6. Kur rimontoni xhamin mé té brendshém
(1), kushtojini vémendje vendosjes sé
anés sé printuar té xhamit né xhamin e
brendshém. Eshté thelbésore qé t'i
vendosni cepat e poshtém té xhamit mé
té brendshém (1) né ményré qé té
pérputhen me foleté e poshtme
plastike.

7. Shtyjeni komponentin plastik drejt
kornizés derisa té dégjohet njé tingull
"kércités".

7.8 Pastrimi i llambés sé furrés

NEé rast se dera e xhamit e llambés sé
furrés né zonén e gatimit ndotet; pastrojeni
duke pérdorur detergjent pér larjen e
enéve, ujé té ngrohté dhe njé peceté té
buté ose sfungjer dhe thajeni me njé

peceté té thaté. Né rast defekti té llambés
sé furrés, mund ta zévendésoni llambén e

Zévendésimi i llambés sé furrés

Paralajmérime té pérgjithshme

+ Pér té shmangur rrezikun e goditjes
elektrike pérpara se té ndérroni llambén
e furrés, shképuteni produktin nga rrjeti
elektrik dhe prisni qé furra té ftohet.
Sipérfaget e nxehta mund té shkaktojné
djegie!

+ Kjo furré ka njé llambé inkandeshente
me mé pak se 40 W, mé pak se 60 mm
né lartési, mé pak se 30 mm né diametér
ose njé llambé halogjene me fole G9 me
fugi mé té vogél se 60 W. Llambat jané té
pérshtatshme pér funksionim né
temperatura mbi 300°C. Llambat e furrés
ofrohen nga shérbimet e autorizuara ose
nga tekniké té licencuar. Ky produkt
pérmban njé llambé té klasés sé
energjisé G.

+ Pozicioni i llambés mund té ndryshojé
nga ai qé tregohet né figuré.

+ Llamba e pérdorur né kété produkt nuk
éshté e pérshtatshme pér t'u pérdorur
pér ndrigimin e dhomave té shtépisé.
Qéllimi i késaj llambé éshté té ndihmojé
pérdoruesin té shikojé produktet
ushgimore.

+ Llambat e pérdorura né kété produkt
duhet t'i rezistojné kushteve fizike
ekstreme si temperaturat mbi 50°C.

Nése furra juaj ka njé llambé té

rrumbullakét,

1. Shképuteni produktin nga energjia
elektrike.

2. Higeni kapakun e xhamit duke e
rrotulluar né drejtim té kundért té
akrepave té orés.

.

N
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3. Nése llamba juaj e furrés éshté e tipit
(A) e treguar né figurén mé poshtg,
rrotullojeni llambén e furrés si¢ tregohet
né figuré dhe zévendésojeni me njé té
re. Nése éshté model i tipit (B), térhigeni
si¢ tregohet né figuré dhe
zévendésojeni me njé té re.

4. Rivendosni kapakun e xhamit.
Nése furra juaj ka njé llambé katrore,

1. Shképuteni produktin nga energjia
elektrike.

2. Higni raftet e telit sipas pérshkrimit.

8 Zgjidhja e problemeve

3. Ngrini kapakun mbrojtés té xhamit té
[lambés me njé kacavidé. Higni
fillimisht vidén, nése ka njé vidé né
[lambén katrore né produktin tuaj.

4. Nése llamba juaj e furrés éshté e tipit
(A) e treguar né figurén mé poshté,
rrotullojeni llambén e furrés sic tregohet
né figuré dhe zévendésojeni me njé té
re. Nése éshté model i tipit (B), térhigeni
si¢ tregohet né figuré dhe
zévendésojeni me njé té re.

5. Rivendosni kapakun e xhamit dhe raftet
me tela.

Nése problemi vazhdon pas ndjekjes sé
udhézimeve né kété pjesé, kontaktoni me
shitésin ose njé servis té autorizuar. Mos u
pérpigni asnjéheré ta riparoni veté
produktin.

Avulli del gjaté kohés qé furra éshté duke

punuar.

+ Eshté normale té shikoni avull gjaté
funksionimit. >>> Ky nuk éshté njé
gabim.

Gjaté gatimit shfagen pika uji

« Avullii krijuar gjaté gatimit kondensohet
kur bie né kontakt me sipérfaget e ftohta
jashté produktit dhe mund té formojé
pika uji. >>> Ky nuk &shté njé gabim.

Dégjohen tinguj metaliké kur produkti

ngrohet dhe ftohet.

+ Pjesét metalike mund té zgjerohen dhe
té léshojné tinguj kur nxehen. >>> Ky nuk
éshté njé gabim.

Produkti nuk funksionon.

+ Siguresa mund té jeté djegur ose mund
té keté defekt. >>> Kontrolloni siguresat
né automatin e siguresave. Ndérrojini
ato nése éshté e nevojshme dhe ngrijini.

+ Pajisja mund té mos jeté futur né prizé
(té tokézuar). >>> Kontrolloni nése
pajisja éshté e futur né prizé.

+ (Nése ka koh&matés né pajisjen tuaj)
Butonat né panelin e kontrollit nuk
funksionojné. >>> Nése produkti juaj ka
njé kyc butonash, kyci i butonave mund
té jeté i aktivizuar; gaktivizoni kygin e
butonave.

SQ/ 35



Drita e furrés nuk ndizet.

+ Llamba e furrés mund té keté defekt. >>>
Ndérroni llambén e furrés.

* Nuk ka energji elektrike. >>> Sigurohuni
qé rrjeti elektrik éshté né puné dhe
kontrolloni siguresat né automatin e
siguresave. Ndérroni siguresat nése
éshté e nevojshme ose ngrijini ato
pérseéri.

Furra nuk ngrohet.

+ Furra mund té mos vendoset né njé
funksion gatimi dhe/ose temperaturé
specifike. >>> Caktoni furrén né njé
funksion gatimi dhe/ose temperaturé
specifike.

+ Pér modelet me kohématés, koha nuk
éshté vendosur. >>> Vendosni kohén.

* Nuk ka energji elektrike. >>> Sigurohuni
qé rrjeti elektrik éshté né puné dhe
kontrolloni siguresat né automatin e
siguresave. Ndérroni siguresat nése
éshté e nevojshme ose ngrijini ato
pérséri.

(Pér modelet me kohématés) Ekrani i

kohématésit pulson ose simboli i

kohématésit éshté i hapur.

+ Ka pasur njjé ndérprerje té energjisé
elektrike mé paré. >>> Vendosni kohén /
Fikni butonat e funksioneve té produktit
dhe kaloni pérséri né pozicionin e
déshiruar.
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Dobrodosli!

Postovani korisnici,

Hvala na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet i
tehnologiju, pruzi najbolju ucinkovitost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj priruénik i svu
drugu dokumentaciju koja je data prije uporabe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u korisnickom prirucniku. Na taj
nacin cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozZite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini upotrebe i rjeSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom uputsvtu.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja mozZe za rezultat imati smrt ili ozljedu.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vrucu povrsinu.

NAPOMEN Opasnost koja moZe za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sigurnosna uputstva

* Ovo poglavlje sadrzi
sigurnosne upute potrebne da
bi sprijecili rizik od fizicke
ozljede i materijalne Stete.
Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za liénu upotrebu
ili u svrheupotrebe rabljenog
uredaja, potrebno je dati i
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i dijelove.

Nasa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
mozZe nastati ako se ove upute
ne postuju.

Nepostovanje ovih uputa
ponistava odobrenu garanciju.
Ugradnju i popravke uvjek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasteni servis ili lice koje je
imenovao uvoznik.

Koristite samo originalne
rezervne djelove i pribor.

Ne popravljajte i ne mijenjajte
nijednu komponentu
proizvoda ako to nije jasno
naznaceno u uputstvu za
upotrebu.

Ne vrsite nikakve tehnicke
modifikacije na proizvodu.

A1 .1 Namjena

* Proizvodi je namijenjen za
primjenu u kuéanstvima. Nije
namijenjen za komercijalnu
upotrebu.

* Ne koristite proizvod u vrtu, na
balkonima ili na otvorenom.
Uredaj je namijenjen upotrebi
u kuc¢anstvima i kuhinjama za
osoblje u prodavaonicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

+ UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba se koristiti samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti
za druge namijene, na primjer
za grijanje prostorija.

* Peénica se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje, przenje
hrane i peCenje hrane na
rostilju.

* Ovaj proizvod ne smije se
koristiti za grijanje kuhinjskog
suda, vjeSanjem peskira ili
odjece na rucke da bi se
osusili.

1.2 Sigurnost djece,
ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

* Djeca starija od 8 godina i
starija te ljudi sa smanjenim
fizickim, Culnim i mentalnim
sposobnostima, kao i
neupucene ili neiskusne
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osobe, mogu koristiti ovaj
uredaj ako su pod nadzorom i
ako su upuceni u sigurnu
upotrebu uredaja, kao i
povezane opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca bez nadzora
ne smiju Cistiti ni vrsiti
korisnicko odrzavanje uredaja,
osim ako ih netko ne nadzire.
Ovaj uredaj ne smiju koristiti
osobe sa smanjenim fizickim,
psihickim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima
(ukljucujuéi djecu), osim ako
nisu pod nadzorom ili ako su
upuceni u rad proizvoda.
Djeca moraju biti pod
nadzorom i treba voditi racuna
da se neigraju s proizvodom.
Elektriéni proizvodi su opasni
za djecu i kuéne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci ne smiju
se igrati s, penjati se na ili
ulaziti u proizvod.

Na proizvod ne stavljajte
predmete koje djeca mogu
dohvatiti.

UPOZORENJE: Za vrijeme
upotrebe pristupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
djecu dalje od proizvoda.

Sav ambalazni materijal drzite
izvan dohvata djece. Postoji
opasnost od ozljede i gusenja.

« Kada su vrata otvorena tada
ne postavljajte nikakav tezak

predmet na vrata i ne dozvolite

djeci da sjede na njima.
MozZete izazvati prevrtanje ili
ostecenje Sarki vrata.

* Prije odlaganja u otpad
iskoristenog i beskorisnog
proizvoda:

1. Iskljucite utikac i izvadite ga

iz utinice.

2. Presjecite strujni kabl i
odspojite ga zajedno s
utikacem od proizvoda.

3. Poduzmite mjere opreza
kako biste sprijecili da djeca
udu u proizvod.

4. Ne dozvolite djeci igranje s
proizvodom kada je u nacinu
mirovanja.

A1 .3 Elektricna sigurnost

* Ukopcajte proizvod u
uzemljenu uti¢nicu zasti¢enu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
tipskoj ploc€ici. Uzemljenje
treba napraviti ovlasteni
elektricar Ne koristite proizvod
koji nije uzemljen u skladu s
lokalnim/nacionalnim
propisima.

« Utikac ili elektriéni priklju¢ak
uredaja treba biti na lako
dostupnom mjestu. Ako to nije
moguce, mora postojati
mehanizam (osigurac,
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prekidac, itd.) na elektri¢noj
instalaciji s kojom je proizvod
spojen, u skladu s propisima o
elektriénoj energiji koji odvaja
sve polove od mreze.
Iskopcajte proizvod ili
iskljucite osigurac prije
popravke, odrzavanjaili
ciscenja.

Proizvod ukopcajte u
uzemljenu uti¢nicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
tipskoj plocici.

(Ako vas proizvod nema
strujni kabl) koristite samo
prikljuéni kabl opisan u dijelu
~Tehnicke specifikacije”.

Ne gnjecite strujni kabl ispod
ili iza proizvoda. Na strujni
kabl ne stavljajte teske
predmete. Strujni kabl ne
smije se savijati, gnjeciti ni
dolaziti u dodir s izvorom
toplote.

Pripazite da strujni kabl nije
prignjecen prilikom
postavljanja proizvoda na
njegovo mjesto nakon
sastavljanja ili ¢iscenja.
Tokom upotrebe straznja
povrsina pecnice postaje
vruca. Kablovi za napajanje ne
smiju dodirivati straznju
povrsinu proizvoda. Inace bi
se mogao ostetiti.

 Ne gnjecite elektricne kablove
s vratima pecnice i ne
provlacite ih preko vrucih
povrsina. U protivhom
izolacija kablova moze se
otopiti i izazvati pozar kao
rezultat kratkog spoja.

+ Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite ostecene ili
presjecene kablove.

* Ne koristite produzni kabl ili
razdjelne uticnice za
rukovanje proizvodom.

+ Kontaktirajte ovlasteni
servisni centar ili uvoznika u
vezi s koristenjem odobrenog
adaptera u sluc¢ajevima kada
ne neophodno koristiti adapter
pretvaraca (za vrstu utikaca).

+ Kontaktirajte uvoznikaili
ovlasteni servisni centar ako
duzina strujnog kabla nije
dovoljna.

* Prijenosni izvori napajanja ili
visestruki utikaci mogu se
pregrijati i izazvati pozar.
Visestruki utikaci i prijenosni
izvori napajanja drzite podalje
od proizvoda.

+ Ako je strujni kabl oStecen,
smije ga zamijeniti proizvodac,
ovlasteni servis ili osoba koju
je odredio uvoznik kako bi se
sprijeCile moguce opasnosti.

* UPOZORENUJE: Prije zamjene
svjetla pecnice svakako
odspojite proizvod iz strujnog
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napajanja i izbjegnite .
opasnost od strujnog udara.
Iskopcajte proizvod ili
iskljucite osigurac u razvodnoj
kutiji.

Ako vas proizvod ima strujni

kabl i utikac: .

* Nikad ne stavljate utikac
proizvoda u slomljenu,
olabavljenu uticnicu ili ako
utikac ispada iz uticnice.
Pripazite je utika¢ potpuno
umetnut u uti¢nicu. U
protivhom, priklju¢ci se mogu
pregrijati ili izazvati pozar. .

* Izbjegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili sumozda izlozeni vodi
(poput onih pored radnih
povrsina na koja voda moze
dospjeti). U suprotnom,
postoji opasnost od kratkog
spoja ili do smrti zbog .
strujnog udara.

+ Utika¢ nikad ne dirajte mokrim
rukamal!

* lzvucite utikac iz strujne + Tokom transporta i odrzavanja

uticnice koristeci tijelo utikaca
a ne sam kabl.

Al .4 Siguran transport

* Prije transporta proizvoda
iskopcCajte ga iz strujnog
napajanja.

* Proizvod je tezak, proizvod
trebaju nositi barem dvije
osobe.
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Ne koristite vrata i/ili rucke za
transport ili premjestanje
proizvoda.

Na uredaj ne stavljajte
predmete. Uredaj nosite u
uspravhom polozaju.

Kada trebate transportirati
proizvod omotajte ga sa
zastitnom folijom sa zrac¢nim
jastuci¢imaili debelim
kartonom i dobro zalijepite.
Dobro pri¢vrstite pomicne
dijelove proizvoda i tako
sprijecCite oStecenja.

Prije instalacije proizvoda
provjerite je li proizvod
ostecen nakon transporta.
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar ako
je ostecen.

A1 .5 Sigurna instalacija

Prije pocetka instalacije,
iskljucite elektri¢ni vod koji ¢e
se proizvod prikljuciti tako sto
Cete iskljuciti osigurac.

uvijek nosite zastitne rukavice.
U protivhom, postoji opasnost
od ozljeda zbog ostrih ruboval!
Prije instalacije proizvoda
provjerite je li proizvod
ostecen. Nemojte ga instalirati
ako je uredaj oStecen.



* Izbjegavaijte koristiti bilo kakve
materijale za toplotnu izolaciju
za prekrivanje unutrasnjosti
namjestaja koji Ce se
instalirati.

Izravna sunceva svjetlost i
izvori toplote, poput elektricnih
ili plinskih grijalica, ne smiju
biti smjeStenu u podrucju u
kojem se instalira proizvod.
Podrucja oko ventilacionih
otvora proizvoda ne smiju biti
blokirana.

Kako biste izbjegli
pregrijavanje, instalacija
proizvoda ne smije se
provoditi iza ukrasnih
poklopaca.

U slucajevima kada se crijevo/
cijev za plin ili plasti¢na cijev
za vodu nalazi iza odredenog
podrucja za ugradnju
proizvoda, treba garantovati
da nema kontakta izmedu
proizvoda i ovih vodova. U
suprotnom bi se crijevo/cijev
moglo zgnjeciti.

Ako postoji uticnica iza mjesta
na kojem ¢e se proizvod
instalirati, tada mora biti
osigurano da proizvod ne
dode u kontakt s utiCnicom ni
s utikacem ukopcanim u
uticnicu.
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A1 .6  Sigurna upotreba

Provjerite je li proizvod
iskljucen nakon svake
upotrebe.

Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme iskopcajte ga iz
strujne uticnice ili iskljucite
napajanje u razvodnoj kutiji.
Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili oSteti tokom
upotrebe. tada iskljucite
proizvod iz strujne uti¢nice.
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar.

Ne koristite proizvod ako mu
je staklo na prednjim vratima
napuklo ili uklonjeno. U
protivhom postoji opasnost od
ozljeda i Stete za okolis.
Nikada nemojte stati na
uredaj.

Nikada ne koristite proizvod
kad vam je smanjena
sposobnost prosudivanja ili
koordinacija zbog
konzumacije alkohola i/ili
lijekova.

Zapaljivi predmeti ne smiju se
drzati unutar i oko prostora za
kuhanje. U suprotnom, to
moze dovesti do pozara.
Rucka pecnice nije
namijenjena za susenje
kuhinjskih krpa. Kada koristite



proizvod ne vjeSajte rucnika,
rukavica ili slicne tkanine na
rucku.

« Sarke na vratima proizvoda
pomicu se prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Prilikom otvaranja/
zatvaranja vrata ne drzite dio
sa Sarkama.

A1 .7 Temperaturna
upozorenja

* UPOZORENJE: Kada se
proizvod koristi, proizvod |
njegovi dostupni dijelovi bit ¢e
vruci. Trebate izbjegavati
dodirivanje proizovda i grijacih
elemenata. Djecu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako nisu pod
stalnim nadzorom.

* Pored proizvoda ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale jer ¢e povrsine biti
vruce prilikom rada.

* Odrzavajte rastojanje kada
otvarate vrata pecnice tokom
ili na kraju kuhanja. Para vam
moze opeci ruke, lice i/ili o€i.

* Tokom rada proizvod je vrug.
Trebate izbjegavati dodirivanje
vrucih dijelova, unutrasnjosti
pecnice i grijacih elemenata.

* Prilikom rukovanja
proizvodom uvijek nosite
rukavice za pecnicu otporne
na toplotu.

A1 .8 Upotreba pribora

* Vazno je da ziCana reSetka
rostilja i protvan budu
ispravno postavljeni na zicanu
reSetku. Detaljne informacije
pogledajte u dijelu ,Upotreba
pribora®“.

« Zatvorite vrata pecnice nakon
Sto ste pribor potpuno gurnuli
u prostor za kuhanje, inace bi
mogli udariti u staklo vrata i
ostetiti ga.

A] .9 Sigurnost kuhanja

+ Budite oprezni kada koristite
alkohol u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze
izazvati pozar jer se moze
zapaliti kada dode u kontakt
sa vru¢im povrSinama.

« Ostaci hrane u prostoru za
kuhanje, poput ulja, mogu se
zapaliti. OcCistite te ostatke
prije kuhanja.

* Opasnost od trovanja hranom.
Ne Cuvajte hranu u pecnici
duze od sat vremena prije i
posle pripreme. U suprotnom
mozete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.

* Ne zagrijevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
pecnici. Pritisak koji bi se
stvorio u konzervi/tegli moze
izazvati njeno pucanje.
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* Pleh za pecenje, tanjure ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
pecénice. Akumulirana toplota
moze ostetiti osnovu pecnice.

Vodite racuna o sljedec¢im

mjerama opreza kada koristite

masni pergament papir ili sliche
materijale:

+ Stavite papir za pecenje u
posude ili pribor za peénicu
(pleh, zicana resetka, itd.) s
hranom i stavite ga u
prethodno zagrijanu pecnicu.

+ Kako biste sprijecili rizik od
dodirivanja grijaca pecnice i
ometanja protoka vruceg
zraka, uklonite sve suvisne
dijelove masnog papira koji
vise s pribora ili posuda.
Nemojte koristiti masni papir
na temperaturama pecnice
visSim od maksimalne
temperature uporabe koju
navodi proizvodac. Nikada ne
stavljajte papir za pecenje na
dno pecnice.

* Nemojte ga stavljati na pribor
tokom predgrijavanja.

* Uvijek pritisnite tanjurom ili
slicnim predmetom kako biste
sprijecili da materijal leti okolo
zbog cirkulacije zraka unutar
pecnice.

* Pokrijte samo potrebnu
povrsinu unutar pladnja.

« Nakon svake uporabe, pladan;j
treba ocistiti i zamijeniti sav
masni papir ili slicne
materijale koriStene u pladnju.
Inace, te¢nosti koje kapaju na
pladanj mogu izazvati
dimljenje ili ¢ak zapaliti
plamen.

Protok zraka stvara se kada se

poklopac proizvoda otvori.

Masni papir moze doc¢i u dodir

s grijaCima i zapaliti se.

+ Kada za przenje koristite

reSetku za pecenje, na donju

reSetku treba postaviti

pladanj. Inace, ulje od hrane i

druge komponente koje kapaju

na dno pec¢nice mogu stvoriti
jak dim i izazvati plamen.

Za vrijeme grilovanja zatvorite

vrata pecnice. Vruce povrsine

mogu izazvati opekotine!

* Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se
smije obradivati na
temperaturi za intenzivno
grilovanje. Ne stavljajte hranu
predaleko u straznji dio
resetke. Ovo je najtoplije
podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.
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Al .10 Sigurno odrzavanje i
ciScenje

* Pricekajte da se proizvod
ohladi prije ¢iS¢enja. Vruce
povrSine mogu izazvati
opekotine!

* Proizvod nikad ne perite
prskanjem ili ulijevanjem vode
u njega! Postoji opasnost od
strujnog udara!

2 Uputstva za zastitu okolisa

« Nemojte koristiti parne Cistace
za CiSéenje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

* Nemojte koristiti oStra
abrazivna sredstva za
ciscenje, metalne strugace,
Zicanu vunu ili materijale za
izbjeljivanje za cisc¢enje stakla
prednjih vrata pec¢nice. Ti
materijali mogu ogrepsti ili
slomiti staklene povrsine.

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa direktivom
WEEE i Odlaganje otpadnog
proizvoda

Ovaj proizvod je uskladen s Direktivom EU

WEEE (2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi

simbol klasifikacije za odlaganje elektricne
i elektronske opreme (WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od

visokokvalitetnih dijelova i

materijala koji se mogu

ponovno koristiti i pogodni su

za recikliranje. Stoga, na kraju
L njegovog vijeka trajanja ne
zbrinjavajte ovaj otpadni proizvod s
ostalim redovnim otpadom iz
domacdinstva. Odnesite ga u sabirni centar
za recikliranje elektricne i elektronicke
opreme. Informacije o navedenim sabirnim
centrima mozete dobiti od lokalne uprave.
Pravilno odlaganje otpadnih uredaja
pomaze u sprjeCavanju negativnih uticaja
na okoli$ i zdravlje ljudi.

Uskladenost sa RoHS direktivom:
Proizvod koji ste kupili je uskladen s
Direktivom EU RoHS (2011/65/EU). On ne
sadrzi Stetne i zabranjene materijale
navedene u Direktivi.

2.2 Informacija o ambalazi

Materijali za pakiranje proizvoda su
proizvedeni od sekundarnih sirovina u
skladu s nasim nacionalnim propisima za
zastitu okolisa. Ambalazni otpad nemojte
odlagati sa ku¢nim ili drugim otpadom,
odnesite ga na mjesta za prikupljanje
ambalaznog materijala odredena od strane
lokalnih organa.

2.3 Preporuke za Stednju energije

Prema EU 66/2014, informacije o
energetskoj efikasnosti mogu se naci na
racunu proizvoda koji se isporucuje uz
proizvod.

Sljedeci prijedlozi ¢e vam pomoci da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetski ucinkovit nacin:

« Zamrznutu hranu odmrznite prije
pecenja.

+ U pecnici koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.

+ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvjek izvrsite prethodno
zagrijevanje. Ne otvarajte vrata pecnice
Cesto tijekom pecenja.

+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
isteka vremena za produzeno pecenje.
Mzete ustedjeti do 20% elektricne
energije upotrebom preostale topline.
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+ Pokus$ajte da istovemeno pecete vise spremate jela jedno za drugim, to ce
jela u peénici. MoZete istovremeno ustedjeti energiju jer peénica nece
spremati hranu postavljanjem dvije izgubiti na svojoj toplini.
posude na reSetku. Osim toga, ako

3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda

43 1
10 «¢ 5]
gl
9« p 2%
> 3**
> 4
8 «¢
74 N )
/7- =
= > 5
5 \
l |
| |
1 » 6
1 Kontrolna tabla 2 Sijalica
3 Zigane police 4 Motor ventilatora (iza celi¢ne ploce)
5 Vrata 6 Rucka
7 Doniji grijac (ispod celi¢ne ploce) 8 Pozicije polica
9 Gornji grijac¢ 10 Ventilacioni otvori
* Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Vas 3.2 Predstavljanje i upotreba

proizvod mozda nema sijalicu ili se vrsta i
lokacija sijalice mogu razlikovati od slike.

=+ Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Va$ U ovom odjeljku moZete pronaci pregled i
proizvod mozda nije opremljen Zicom. Na slici je osnovne namjene kontrolne table
kao primjer prikazan proizvod sa zicom. . , . . .
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.

kontrolne table proizvoda
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3.2.1 Kontrolna tabla

P
8 _
- - HEEEEERE
Z, L O 0 6 £« &
L I
L 4 4
1 2

1 Dugme za izbor funkcije
3 Dugme za izbor temperature
Ako postoji dugme(dugmad) koje

kontroliSe(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)

kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da

biste izvrsili postavke pomoc¢u ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuce
dugme i ono ¢e se pojaviti van. Nakon
postavke, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

3.2.2 Uvod u kontrolnu tablu pec¢nice

Dugme za izbor funkcije

Funkcije rada pe¢nice mozete odabrati
pomoc¢u gumba za odabir funkcije.
Okrenite lijevo/desno iz zatvorenog
(gornjeg) polozaja za odabir.

Dugme za izbor temperature

MozZete odabrati temperaturu koju Zelite
kuhati pomocéu gumba za temperaturu.
Okrenite u smjeru kazaljke na satu iz
zatvorenog (gornjeg) poloZaja za odabir.
Indikator unutrasnje temperature pecnice
Unutrasnju temperaturu peénice mozete
razumjeti iz simbola temperature na
displeju tajmera. Simbol temperature se
pojavljuje na displeju kada pocne kuvanje,
a simbol temperature nestaje kada uredaj
dostigne zadatu temperaturu. Kada
temperatura unutar pecnice padne ispod
postavljene temperature, ponovo se
pojavljuje simbol temperature.

2 Tajmer
Tajmer
SOoopogm e @

g I I

AR &
£ O QO © & &

v VvV VY v v v
1 2 3 4 5 6

Tipka za alarm

Tipka za podesavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka za postavke

o o~ W N =

Tipka za zaklju¢avanje tipki
Simboli na zaslonu

©

: Simbol za vrijeme pecéenja

"y
)

: Simbol za kraj vremena pecenja *
: Simbol alarma
: Simbol nivoa osvjetljenja

: Simbol zaklju¢avanja tipki

: Simbol temperature

: Simbol nivoa ja¢ine zvuka

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

*Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

3.3 Radne funkcije peénice

Na tabeli funkcija; prikazane su radne
funkcije koje mozete koristiti u vasoj
pecnici i najviSe i najnize temperature koje
se mogu podesiti za ove funkcije.
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Redoslijed prikazanih reZima rada moze se
razlikovati od rasporeda na vasem

proizvodu.
Simbol . " Temperaturni .
funkcije Opis funkcije opseg (°C) Opis i upotreba
Hranu zagrijevaju gornji i donji grija¢ istovremeno. Pogodno
Gornji i donji grija¢ * za torte, kolace ili peciva i variva u kalupima za pecenje.
— Pecenje u samo jednom plehu.
|
— Ukljucen je samo donji grijac. Pogodan je za hranu za koju
e Donji grijac * Zelite da na dnu malo potamni. Ovu funkciju treba koristiti i za
4+ ;8, jednostavno parociscéenje.
| S
Gornji i donji grija¢ + . Vruci vazdgh zaggjan Eomjlm’l QOnjlm grijacima _rlasporedwe
ventilator se ravnomjerno i brzo kroz pe¢nicu pomocu ventilatora.
— Pecenje u samo jednom plehu.
wWw R Veliki gril na gornjem dijelu peénice radi. Pogodan je za
Puni gril * . . 2 o
grilovanje velikih koli¢ina.
wW Vrué vazduh zagrijan tokom funkcije malog grila brzo se
% Niski gril + ventilator * rasporeduje u pecnici ventilatorom. Pogodan je za grilovanje
malih koli¢ina.
/\ Svi grijaci u pecnici su u funkciji. Ova radna funkcija se koristi
/\ Pojacivaé - za brzo dovodenje peci na Zeljenu temperaturu (prethodno
zagrijevanje). Ne koristite ga za pecenje hrane.
* Vas proizvod radi u temperaturnom Standardni pleh
rasponu navedenom na regulatoru Koristi se za tijesta, smrznutu hranu i
temperature. velike komade pecenja.

3.4 Dodaci uredaja

Uz vas uredaj su isporuceni razni dodaci. U
ovom odjeljku dostupni su opisi dodataka i
opisi pravilnog koris¢enja. Dodaci koji se
dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati u
zavisnosti od modela uredaja. Svi dodaci
opisani u uputstvu za upotrebu mozda
nece biti dostupni na vasem proizvodu.

Duboki pleh

Koristi se za tijesto, velike komade
pecenja, socna jela ili za sakupljanje
@ Plehovi unutar vaseg uredaja se masnoce tijekom grilovanja.

mogu deformisati zbog uticaja
temperature. Navedeno nece
uticati na funkcionalnosti.
Deformacija nestaje kada se pleh
ohladi.
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Ziéani gril rezultate spremanja hrane, Zica za gril

Koristi se za pecenje ili stavljanje hrane mora biti pricvrs¢ena granicnikom na
koja ¢e se peci, prziti ili kuhati u Zicanoj polici. Ne smije mimoici taj m
kaserolama na Zeljenu policu. granicnik i dodirivati straznji zid pecnice.

Na modelima sa zZi¢anim policama :

Na modelima bez Zic¢anih polica :

Kljucno je da zicu za gril propisno
postavite na boéne police. Zica za gril se u
samo jednom smjeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate zicu za gril na
policu, otvoreni dio mora biti na prednjoj
strani.

Na modelima bez Zicanih polica :

3.5 Koriscenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosljed polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
pecnice.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Postavljanje pleha na police za pecenje

Na modelima sa Zi¢anim policama :

\ Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na Zi¢ane boc¢ne police.
Dok postavljate pleh na zZeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje

> rezultate pecenja, pleh mora biti pricvr§cen
grani¢nikom za zi¢anu policu. Ne smije
mimoici taj granicnik i dodirivati straznji

=N who

Na modelima bez Zic¢anih polica :

zid peénice.
4; ~ 2
=~ 1

Postavljanje Zice za gril na policama za
pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :

Od presudnog je znacaja pravilno postaviti
Zicu za gril na bocne Zi¢ane police. Dok
postavljate Zicu za gril na policu, otvoreni
dio mora biti na prednjoj strani. Za bolje

Na modelima bez Zic¢anih polica :
Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na bocne police. Pleh se
u samo jednom smjeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na Zeljenu
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policu, njegova strana dizajnirana za
drzanje mora biti okrenuta sa prednje
strane.

Funkcija zaustavljanja zice za gril

Uredaj ima funkciju graniénika koji
sprjeCava prevrtanje Zice za gril sa Zicane
police. Ovom funkcijom lako i bezbjedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate Zicu
za gril, moZete je povuci prema naprijed
dok ne dosegne grani¢nik. Morate preci
preko granic¢nika da biste ga potpuno
izvukli.

Na modelima sa zZi¢anim policama :

Funkcija granicnika pleha - Na modelima

sa zicanim policama

Postoji i funkcija grani¢nika koji sprjecava
ispadanje pleha sa zi¢ane police. Prilikom
uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke

sa zadnje strane i povucite prema sebi dok

se ne dosegne prednja strana. Morate

preci preko granicnika da biste ga potpuno

izvukli.

Pravilno postavljanje Zicane police i pleha
na teleskopske sine-Na modelima sa
Zi¢anim policama i teleskopskim
modelima

Teleskopske Sine vam omogucavaju da
lako postavite i izvadite zicanu policu ili
pleh. Kada postavljate pleh ili Zicanu policu
u teleskopske Sine, provjerite da li su
ispupcenja na prednjem i zadnjem dijelu
Sine pravilno postavljena na ivice Zicane
police ili pleha (prikazano na slici).
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina)

(mm) 595 /594 /567
Dimenzije za ugradnju peénice (visina / $irina / dubina) 590 - 600 /560 /min. 550
(mm)

Napon/Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz

Tip i presjek kabla koji se koristi / adekvatan za

X min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
upotrebu u proizvodu

Ukupna potrosnja elektricne energije (kW) 2,4

Vrsta pecnice Pecnica s dodatkom ventilatora

Osnove: Informacije o energetskoj naljepnici kuc¢nih elektri¢nih peénica date su u skladu sa standardom EN
60350-1 / IEC 60350-1. Vrijednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grijac ili (ako postoji) Gornji i donji
grijac + ventilator sa standardnim opterecenjem.

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sljedecim prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne
funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grijanje s ventilatorom , 2-Grijanje s ventilatorom , 3-Niski gril + ventilator,
4-Gornji i donji grijac.

Tehnicke specifikacije se mogu mijenjati bez prethodnog upozorenja u cilju
@ poboljsanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
vasim uredajem.

uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrijednosti se mogu razlikovati.

@ Vrijednosti navedene na naljepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
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4 Prva upotreba

Prije nego $to pocnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odjeljcima u nastavku.

4.1 Prvo postavljanje tajmera

Uvijek postavite tacno vrijeme prije

@ upotrebe pecnice. Ako ga ne
postavite, ne mozete kuhati u
nekim modelima pecnice.

1. Kad prvi put pokrenete pecnicu, na
zaslonu ce treptati polje za sate ,12:00“
i simbol .

2. Podesite tacno vrijeme pomocu tipki ®

/0.

[CHN =Rty
j[mg |

oo o 3 & @

3. Dodirnite tipku QO ili {6 da biste aktivirali
polje za minute.

inln

fuiny
m

Q N ©Q ® €& &

4. Dodirnite tipke @/© da biste podesili
minute.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Potvrdite postavke dodirom na tipku (&
ili 4¢3
= Tacno vrijeme je postavljeno i simbol
(O nestaje sa zaslona.

Ako prvo vrijeme nije postavljeno,
@ »12:00" i simboli {3 nastavljaju da
trepte i peénica nece poceti raditi.
Da bi vasa peénica radila, morate
da potvrdite tacno vrijeme dana
tako $to cete podesiti tacno
vrijeme ili dodirnuti tipku © kada
tacno vrijeme bude ,12:00".
Kasnije mozete promijeniti
postavku tacnog vremena, kao Sto
je opisano u odjeljku ,Postavke".

U slucaju prekida napajanja,

@ postavke tacnog vremena se
ponistavaju. Potrebno je ponovo
izvrSiti postavke.

4.2 Pocetno ciScenje
1. Skinite svu ambalazu.

2. lzvadite sve dodatke iz peénice
isporucene uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
iskljucite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
oCistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
pecnici tokom proizvodnje.

4. Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grijaci u vasem proizvodu.
Pogledajte "Radne funkcije pecnice
[» 49]". U sljedecem odjeljku mozete
saznati kako koristiti pecnicu.

5. Sacekajte da se pecnica ohladi.

6. ObriSite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.

Prije upotrebe dodataka;

Ocistite dodatke koje izvadite iz peénice
vodom sa deterdzentom i mekanim
sunderom za ciscenje.

BILJESKA: Neki deterdZenti ili sredstva za
¢iscenje mogu izazvati ostecenja na
povrsini. Ne koristite abrazivne
deterdzZente, praske za CiScenje, kreme za
ciscenje ili ostre predmete tokom ciscenja.
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BILJESKA: Prilikom prve upotrebe, dim i
miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko
sati. Ovo je normalno i potrebna vam je

5 Koristenje pecnice

samo dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbjegavajte direktno udisanje dima i
mirisa koji se stvaraju.

5.1 Opée informacije o koriStenju
pecnice
Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije dostupno
kod vaseg modela. )
Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namjesStaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruéi vazduh izlazi preko vrata
pecnice. Nemojte ni¢im pokrivati ove
otvore za ventilaciju. U suprotnom, pecnica
se moze pregrijati. Ventilator za hladenje
kontinuirano radi tokom rada pecnice ili
nakon isklju¢ivanja pecnice (otprilike
20-30 minuta). Ako spremate hranu
koristec¢i programiranje tajmera pecnice,
na kraju vremena pripreme ventilator za
hladenje iskljucuje se sa svim funkcijama.
Korisnik ne moze odrediti vrijeme rada
ventilatora za hladenje. Ukljucuje se i
iskljuuje automatski. Ovo nije greska.
Svijetlo u pecnici
Svijetlo peénice se ukljucuje kada pecnica
pocne da pece. U nekim je modelima
svijetlo upaljeno tijekom pecenja, dok se u
nekim modelima iskljucuje nakon
odredenog vremena.

5.2 Rad kontrolne jedinice pecnice

Opsta upozorenja za kontrolnu jedinicu

pecnice

+ Maksimalno vrijeme koje se moze
postaviti za proces pecenja je 5 sati 59
minuta. U slucaju prekida napajanja,
program se otkazuje. Morate ponovno
podesiti program na uredaju.

* Prilikom bilo kakve postavke,
odgovarajuci simboli trepere na ekranu.
Sacekajte kratko dok se postavke
sacuvaju.

+ Ako je izvrSena neka postavka
spremanja hrane, tacno vrijeme se ne
moze podesiti.

+ Ako je vrijeme spremanja hrane
postavljeno, kada zapo¢ne spremanje
hrane, preostalo vrijeme se prikazuje na
ekranu.

+ U slu¢ajevima kada je postavljeno
vrijeme spremanja hrane ili vrijeme
zavrSetka spremanja hrane; mozete
automatski otkazati duzim dodirom na
tipku Q.

Tajmer

O Qoom <@
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a
A0 0 ©® &

oD P

v vV VvV v v
1 2 3 4 5

Tipka za alarm

Tipka za podeSavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka za postavke

o g W N =

Tipka za zaklju¢avanje tipki
Simboli na zaslonu

©

: Simbol za vrijeme pecenja

: Simbol za kraj vremena pecenja *
£\ :Simbol alarma
(D : Simbol nivoa osvjetljenja

: Simbol zakljuéavanja tipki

§ :Simbol temperature
(» : Simbol nivoa jagine zvuka
: Simbol zaklju¢avanja vrata *

*Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.
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Ukljucivanje pecnice

Kada izaberete radnu funkciju na kojoj
Zelite da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija i postavite
odredenu temperaturu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu, rerna pocinje da
radi.

Iskljucivanje pecnice

Rernu mozete iskljuciti okretanjem
okruglog dugmeta za izbor funkcija i
okruglog dugmeta za temperature u
polozaj ,isklju¢eno" (gore).

Manuelno spremanje hrane za izbor
temperature i funkcije rada rerne

MozZete spremati hranu tako $to cete
izvrSiti manuelnu kontrolu (pod vasom
kontrolom) bez postavljanja vremena
spremanja hrane odabirom temperature i
radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu.

1. Izaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

2. Podesite temperaturu na kojoj Zelite da
spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.

= Vas$a pecnica ¢e odmah poceti da radi
na izabranoj funkciji i temperaturi, a
simbol § ce se pojaviti na ekranu.
Kada temperatura u pecnici dostigne
postavljenu temperaturu, simbol §
nestaje. Rerna se ne iskljucuje
automatski jer se ru€no spremanje
hrane obavlja bez postavke vremena
za spremanje hrane. Morate sami
kontrolisati pecenje i iskljuciti pe¢nicu.
Kad je spremanje hrane zavrseno,
iskljucite rernu okretanjem okruglog
dugmeta za odabir funkcije i okruglog
dugmeta za temperaturu u poloZaj
Jiskljuceno” (gore).

Spremanje hrane postavkom vremena
spremanja hrane;

Rernu mozete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature i
radne funkcije specificne za vasu hranu i
postavke vremena spremanja hrane na
tajmeru.

1. lzaberite funkciju rada za spremanje
hrane.

2. Dodirnite € klju¢ dok se ne pojavi
simbol {3 na ekranu za vrijeme kuhanja.

S Mrrr
(.

N
‘@G)i?i%@

temperaturu, moZete postaviti
vrijeme spremanja hrane na 30
minuta tako $to cete direktno
dodirnuti tipku @® za brzu postavku
vremena spremanja hrane i
promijeniti vrijeme pomocu tipki®/

@ Nakon Sto podesite funkciju rada i

3. Podesite vrijeme spremanja hrane
pomocu tipki ®/O.

S Ml
I

L0 0 @
4

& ®

vrijeme spremanja hrane povecava

@ se za 1 minut u prvih 15 minuta,
nakon 15 minuta povecava se za 5
minuta.

4. Stavite hranu u rernu i podesite
temperaturu pomocu okruglog dugmeta
za temperaturu.

= Vasa rerna ¢e odmah poceti da
radi na izabranoj funkciji i
temperaturi. Postavljeno vrijeme
spremanja hrane pocinje
odbrojavati i simbol § pojavljuje
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se na ekranu. Kada temperatura u
pecnici dostigne postavljenu
temperaturuy, simbol § nestaje.

5. Nakon isteka postavljenog vremena
kuhanja, na ekranu se pojavljuje "End", a
simbol (3 treperi i tajmer se oglasava
zvucnim signalom.

6. Upozorenje se oglasava dva minuta.
Pritisnite bilo koju tipku da biste
zaustavili upozorenje. Upozorenje se
zaustavlja i prikazuje se tacno vreme.

Dugmad za tajmer se ne moze
@ koristiti kada je zaklju¢avanje

dugmadi aktivirano. Zaklju¢avanje

dugmadi nece se otkazati u slucaju

nestanka struje.

Ako se na kraju zvucnog

@ upozorenja pritisne bilo koje
dugme, rerna ¢e ponovno poceti
raditi. Kako biste sprijecili ponovni
rad peénice na kraju upozorenja,
iskljucite peénicu okretanjem
dugmeta za temperaturu i dugmeta
za funkcije u “0” (iskljuceni)
polozaj.

5.3 Postavke

Aktiviranje zakljucavanja tipki
Koris¢enjem funkcije zakljucavanja tipki
mozete zastititi tajmer od smetniji.

1. Dodirnite dugme dok se na ekranu ne
pojavi simbol 3.

1 .
b 00 6 %

= Simbol @ prikazan je na ekranu i
pocinje odbrojavanje 3-2-1.
Zakljucavanje dugmeta aktivira se
kada odbrojavanje zavrsi. Kada se
dodirne bilo koje dugme dok je
postavka zaklju¢avanje dugmadi,
tajmer daje zvuéni signal i simbol &
treperi.

n

Deaktiviranje zakljucavanja tipki

1. Dodirnite dugme dok s ekrana nestane
simbol &.

= Na ekranu se prikazuje simbol (), Sto
znaci da je zaklju¢avanje dugmadi
aktivirano.
Postavke alarma
Tajmer uredaja takode moZzete da koristite
za bilo kakvo upozorenje ili podsjetnik koji
se ne odnosi samo na spremanje hrane.
Sat sa alarmom nema uticaja na funkcije
pecnice. Koristi se za svrhe upozorenja. Na
primjer, alarm mozete da koristite kada
Zelite da okrenete hranu u peénici u
odredeno vrijeme. Cim istekne vrijeme koje
ste postavili, tajmer vam daje zvucno
upozorenje.

Maksimalno vrijeme alarma moze
@ biti 23 sata i 59 minuta.

Ako otpustite dugme prije isteka
@ odbrojavanja, a zakljucavanje

dugmeta se ne aktivira.

1. Dodirnite 2\ dok se simbol 2 ne pojavi
na ekranu.

Q ey

~ _
_‘G@@@'@I

2. Podesite alarm pomocu @/ tipki.
1] 1]
Q (I

%
Q@@@‘@l

= Nakon postavke vremena alarma,
simbol Q\ ostaje svijetliti i vrijeme
alarma pocinje odbrojavati. Ako su
vrijeme alarma i vrijeme pecenja
postavljeni istovremeno, na
ekranu se prikazuje krace vrijeme.
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3. Nakon zavrsetka vremena alarma,
simbol 2 pocinje treptati i daje vam
zvuéno upozorenje.

Iskljucivanje alarma

1. Na kraju perioda alarma, upozorenje se
oglasava dva minuta. Dodirnite bilo koje
dugme da biste zaustavili zvu¢no
upozorenje.

= Upozorenje se zaustavlja i prikazuje se
tacno vreme.

Ako Zelite da otkazete alarm;

1. Dodirnite dugme £} dok se na ekranu ne
pojavi simbol £ da biste ponovo
podesili vrijeme alarma. Dodirnite
dugme © dok se na ekranu ne pojavi
simbol 00:00.

2. Alarm moZete otkazati i dodirivanjem
tipke 2 duze vrijeme.

Podesavanje glasnoce

1. Dodirnite dugme {¢¢ dok se na ekranu ne
pojavi simbol .

__1 1@
1

L0 0 @ B @

2. Podesite Zeljeni nivo pomocu tipki ®/O
. (b-01-b-02-b-03)

__[J®
[y e

oo o o @
‘@

3. Dodirnite dugme ¢ za potvrdu ili
pricekajte bez dodirivanja bilo kojeg
dugmeta. Postavljena glasnoca nakon
nekog vremena postaje aktivna.

Postavka osvijetljenosti ekrana

1. Dodirnite dugme {¢¢ dok se na ekranu ne
pojavi simbol (D.

I U
(I

oo o o @ 0

4

2. Podesite zZeljeni nivo osvijetljenosti
pomocu tipki ®/O. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

Ao o0 Q@ & &

4

3. Dodirnite dugme $¢ za potvrduili
pricekajte bez dodirivanja bilo kojeg
dugmeta. Postavka svjetline postaje
aktivna nakon nekog vremena.

Promjena tacnog vremena
Na vasoj rerni; da promijenite doba dana
koje ste prethodno podesili,

1. Dodirnite dugme ¢ dok se na ekranu ne
pojavi simbol (.

2. Podesite tacno vrijeme pomocu tipki ®

/0.

SN I=TRTY
IcUL

200 @ & 6
|

3. Dodirnite tipku QO ili {¢ da biste aktivirali
polje za minute.

Tainl
fuiny

m
Q‘@GD%@@

4. Dodirnite tipke @/© da biste podesili
minute.

o |1JCo
]y

L0 0 9 & @
4
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5. Potvrdite postavke dodirom na tipku (3
ili 45
6 Opce informacije o pecenju

= Tacno vrijeme je postavljeno i simbol
(O nestaje sa ekrana.

U ovom odjeljku moZete pronadi savjete za
pripremu i kuhanje hrane.

Pored toga, u ovom odjeljku su opisana
neka od jela koje su testirali proizvodaci i
najprikladnija pode$avanja za ta jela.
Takode su navedena odgovarajuce
postavke pee ¢nici dodataka za ta jela.

6.1 Opca upozorenja o pecenju hrane
u pecnici
+ Dok otvarate vrata peénice za vrijeme ili
nakon pecenja, moze se pojaviti vruca
para. Para moze izazvati opekotine na
rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata pecnice, stanite na propisnu
udaljenost
Intenzivna para koja se stvara tokom
pecenja moze stvoriti kondenzovane
kapljice vode na unutrasnjosti i
spoljasnjosti peénice i na gornjim
djelovima namjesStaja zbog temperaturne
razlike. To je normalna i fizicka pojava.
« Temperatura i vrijeme spremanja hrane
predvideni za izvjesno jelo mogu varirati
u zavisnosti od recepta i koli¢ine. Iz tog
razloga, ove vrijednosti su date okvirno.
+ Uvjek izvadite neupotrijebljene dodatke
iz pecnice prije nego $to zapocnete sa
spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u
pecnici mogu osujetiti pripremu vaseg
jela koriséenjem predvidenih vrijednosti.
Za jela koja pripremate prema
sopstvenom receptu, mozete kao
referencu koristiti slicna jela data u
tabelama za pripremu.
+ Upotreba isporucenih dodataka
osigurava najbolje uc¢inke u pripremi.
Uvjek se pridrzavajte upozorenja i
informacija koje je proizvodac¢ dao za
ostalo posude koje koristite.
Izrezite papir za pecenje koji cete
koristiti u pripremi na velic¢inu koja je
odgovarajuca za posudu u kojoj
planirate da spremate jelo. Papir za
pecenje koji prelazi preko posude moze

stvoriti opasnost od pozara i uticati na
kvalitet vase pecene hrane. Koristite
papir za pecenje koji cete koristiti u
navedenom temperaturnom opsegu.

+ Za dobar ucinak pecenja stavite hranu
na preporucenu ispravnu policu. Ne
mijenjajte polozaj police tokom pecenja.

6.1.1 Peciva i hrana iz peénice

Opce informacije

+ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo uporabu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lijepi i koje je
otporno na toplinu.

+ Ako je u tabeli za pecenje preporuceno

prethodno zagrijavanje, obavezno stavite

hranu u peénicu nakon prethodnog
zagrijavanja

+ Ako cete kuhati koristeci posude na
Zicanom rostilju, postavite ga na sredinu
Zicane resSetke, a ne blizu straznjeg zida.

+ Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu svjezi i na sobnoj
temperaturi.

+ Status kuhanja hrane moze varirati
ovisno o koli¢ini hrane i veli¢ini posuda.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzavaju vrijeme kuhanja, a donje
povrsine peciva ne porumene
ravnomjerno.

+ Ako koristite papir za peCenje, na donjoj
povrsini namirnice moze se primijetiti
malo porumenjelosti. U ovoj situaciji,
mozda c¢ete morati produziti period
kuhanja za otprilike 10 minuta.

* Vrijednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvr$enih u nasim
laboratorijama. Vrijednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od
tih vrijednosti.
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+ Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za
spremanje hrane. Polica br. 1. je donja
polica peénice.

+ Kuhajte preporucena jela prema tablici
za spremanje hrane sa jednim plehom.

Savjeti za pecenje kolaca
+ Ako je kola¢ previse suv, povecajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme

pecenja.

+ Ako je kola¢ nepecen, koristite malu
koli¢inu te¢nosti ili smanjite temperaturu

za10°C.

+ Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produzite vrijeme pecenja.

+ Ako je unutarnjost torte dobro pecena, a
spolja je ljepljiva, koristite manje
te€nosti, smanjite temperaturu i
produzite vrijeme kuhanja.

Tablica za spremanje peciva i hrane za pecenje

Savjeti za pecivo

+ Ako je pecivo previSe suvo, povecajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom
od mlijeka, ulja, jaja i jogurta.

+ Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina tijesta ne bude veca
od dubine pleha.

+ Ako povrsina peciva potamni, ali donji
dio nije pecen, vodite racuna da ne
koristite veliku koli¢inu preliva na dnu
peciva. Probajte da ravhomjerno
rasporedite prelivizmedu slojeva tijesta i
preko povrsine peciva da biste postigli
ravnomjerno tamnu boju peciva.

+ Pecite tijesto u poloZaju i na temperaturi
prema vrijednostima datim u tabeli. Ako
dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite
ga na donju policu prilikom narednog
pecenja.

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Torta na Standardni pleh * G(.).mll i donji 180 30..45
posluzavniku grijac¢
Kalup za kolace Gornii i donii
Kola¢ u kalupu na zicanom grilu oy ) 180 30...40
- grijac
Sitni kolaci Standardni pleh * gr‘?jr;‘é' i donji 160 25..35
Sitni kolagi Standardni pleh » | GOl i donji 150 20... 30
grijac + ventilator
Okrugli kalup za
kolace, precnika Gormnii i donii
Biskvit torta 26 cm sa rnjtdony 160 30..40
stezaljkom na grjac
Zicanom grilu **
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gormnii i donii
Biskvit torta 26 cm sa it J'I 160 20..30
stezaljkom na grijac + ventilator
Zicanom grilu **
Keksici Pleh za tijesta * Sr‘i’jr:é' i donji 170 25 .. 40
Peciva Standardni pleh * Gq_rny ! donj'. 200 30..40
grijac + ventilator
Lepinja Standardni pleh * ggjr:él i donji 200 20..35
Cileli hleb Standardni pleh » ggj':é' i donji 200 30..45
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja

moZzete koristiti (minimalno)
(okvirno)

Staklena/metalna

Lazanje pravougaona G(?.mll i donji 2ili3 200 30..45
posuda na grijac¢
Zicanom grilu **
Okrugli crni
metalni kalup, Gormnii i donii

Pita od jabuka pre¢nika 20 cm ri'aé ) 2 180 50..70
na zi¢anom grilu an
*k

Pizza Standardni pleh » | GOl i donji 2 200 ... 220 10..20

grijac¢

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*0Ovi dodaci mozda nisu ukljuceni u vas proizvod.

*+*Ovi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.2 Meso, riba i meso od peradi

Kljuéne tacke o grilovanju

+ Pecenje cijelog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja prije pecenja, poboljsace
performanse pecenja

+ Potrebno je 15 do 30 minuta duze za
pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste koli¢ine mesa bez kostiju.

Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

+ Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta

pecenja.

+ Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u pecnici oko 10 minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sijece.

+ Ribu postavite u sredinu Zicane police na

dnu u vatrostalnoj posudi.

+ Kuhajte preporucena jela prema tablici
za spremanje hrane sa jednim plehom.

posudu na donju
policu.

grijac + ventilator

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
- " 15 min. 250/
Stgk (f:”e“)/ Standardni pleh * Gc_)rny ! don”. 3 maks, nakon 180 (60 ... 80
Przeni (1 kg) grijac + ventilator 190
Janjeca plecka . . |Gornjii donji 15 min. 250/
(1,5-2 kg) Standardni pleh grijac + ventilator 3 maks, nakon 170 110120
Zi¢ani gril *
PeCena piletina  |stavite jednu Gornji i donji 2 15 min. 250/ 60 . 80
(1,8-2 kg) posudu na donju | 9rijac + ventilator maks, nakon 190
policu.
) Gornii i donii 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * |~ J " 1 maks, nakon 180 |150...210
grijac + ventilator 190
Zicani gril
Riba Stavite jednu Gornji i donji 200 20..30
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Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ovi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

*+0vi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Gril

Kada grilujete crveno meso, ribu ili perad,

ona brzo potamni, ima lijepu koricu i ne

isusuje se. Fileti mesa, komadic¢i mesa i

kobasice su narocito pogodni za

grilovanje, kao i povrce sa visokim
sadrzajem vode poput paradajza i crnog
luka.

Opsta upozorenja

* Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu koja se
smije obradivati na temperaturi za
intenzivno grilovanje. Takode, hranu ne
stavljajte predaleko u zadnji dio grila.
Ovo je najtoplije podrucje i masna hrana
se moze zapaliti.

+ Za vrijeme grilovanja zatvorite vrata
peénice. Nikada ne grilujte sa otvorenim
vratima pecénice. Vruce povrsine mogu
izazvati opekotine!

Tabela za gril

Kljucne tacke grila

+ Pripremite hranu sli¢ne debljine i tezine
Sto je viSe moguce za grilovanje.

+ Rasporedite komade koji ¢e se grilovati
na zi¢anu policu ili u pleh za pecenje sa
Zicanom policom tako da povrsina hrane
nije ve¢a od povrsine grijaca.

+ U zavisnosti od debljine komada za gril,
vremena pripreme data u tabeli mogu
varirati.

+ Ubacite zicanu policu ili pleh za
grilovanje na Zeljeni nivo u pec¢nici. Ako
grilujete na zic¢anoj polici, ubacite pleh
na nizu visinu kako bi prikupljao
masnocu. Pleh koji ¢ete ubaciti trebalo
bi da bude veli¢ine tako da pokriva
cjelokupnu povrsinu grila. Takav pleh
mozda nije prilozen uz proizvod. Dodajte
malo vode u pleh zbog lak$eg ¢iscenja.

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Riba Zi¢ani gril 250 20..25

Piletina u komadima |Zigani gril - 250 25..35

Cufte (teletina) - 12 |5z i iy 4 250 20..30

koli¢ina

Janjeéi kotleti Zicani gril 4-5 250 20..25

Odrezak - (meso 50 i o) 4-5 250 25..30

sjeckano na kockice)

Teledi kotleti Zicani gril 4-5 250 25..30

Gratinirano povrée Zicani gril 4-5 220 20..30

Tostirani hleb Zigani gril 4 250 1.4

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.
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Niski gril + ventilator

policu.

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Riba Zigani gril Niski gril + 4 200 30..35
ventilator
Piletina u Zicani gril Niskd gril + 4 250 25..35
komadima ventilator
Cufte (teletina) - |5, . . Niski gril +
12 koli¢ina Zicani gril ventilator 4 250 30 ..40
Zigani gril -
Stek (cijeli) / Stavite jednu Niski gril + 3 15 min. 250, 90 . 110
Przeni (1kg) posudu na donju |ventilator nakon 180 ... 190

Nemojte prethodno zagrijavati posude preporuceno u ovoj tabeli za rostilj.

6.1.4 Testna jela

+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako
bi se olaksalo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.

Tabela nacina kuhanja testnih obroka

+ Kuhajte preporucena jela prema tablici
za spremanje hrane sa jednim plehom.

na zi¢anom grilu

*k

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecivo (slatki | 1. dardni pleh  |GOMMi i donji 3 140 20...30
kolacic) grijac
Sitni kolagi Standardni pleh » | GOl i donji 3 160 25..35
grijac¢
Sitni kolaci Standardni pleh * Gq_rny ! donj'. 150 20..30
grijac + ventilator
Okrugli kalup za
kolace, precnika Gornii i donii
Biskvit torta 26 cm sa ri'acj”: ) 2 160 30...40
stezaljkom na any
Zi¢anom grilu **
Okrugli kalup za
kolace, precnika Gornii i donii
Biskvit torta 26 cm sa e 160 20...30
stezaljkom na grija¢ + ventilator
Zi¢anom grilu **
Okrugli crni
metalni kalup, Gornii i donii
Pita od jabuka pre¢nika 20 cm grija(JE ) 2 180 50..70

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ovi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

*+0vi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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Gril

koristiti

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja

(minimalno) (okvirno)

Cufte (teletina) - 12

koli¢ina Zi¢ani gril 4

250 20..30

Tostirani hleb Zicani gril 4

250 1..4

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

7 Odrzavanje i CiScenje

7.1 Opcee informacije o ¢iScenju

Opsta upozorenja

+ Sacekajte da se uredaj ohladi prije
¢iscenja. Vruce povrsine mogu izazvati
opekotine!

+ Nemojte nanositi deterdZente direktno
na vrucée povrsine. Ovo moze izazvati
trajne mrlje.

+ Detaljno ocistite i osuSite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin cete lakse
ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbjegavate
da ti ostaci izgore tokom sljedece
upotrebe uredaja. Time se produzava
vijek trajanja uredaja i smanjuju
problemi sa kojima se Cesto suocCavaju
korisnici.

+ Ne koristite sredstva za parociscenje za
ciscenje uredaja.

+ Neki deterdzenti ili sredstva za CiScenje
mogu izazvati oStecenja povrsine.
Neprikladna sredstva za CiS¢enje su:
izbjeljivac, proizvodi za ¢iScenje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za CiSéenje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za Ciscenje (kreme za CiSéenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
srestvo i pribor za struganje, Zica,
spuzve, krpe za CiS¢enje koje upijaju
prljavstinu i ostatke deterdZenta).

+ Za CiScenje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za ¢iscenje.
Uredaj oCistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusite suvom krpom.

+ Obavezno nakon ¢i$¢enja potpuno
obriSite preostalu tecnost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tijekom
pecenja.

+ Ne perite nijednu komponentu vaseg
uredaja u masini za pranje sudova osim
ako nije drugacije navedeno u
korisnickom prirucniku.

Povrsine od inoksa i nehrdajuce povrsine

+ Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja
sadrze kisjelinu ili hlor za Cis¢enje
povrSina od nehrdajuceg celika ili inoksa
i rucica.

+ Povrsina od nehrdajuceg inoksa moze
vremenom promijeniti boju. Ovo je
normalno. Nakon svakog rada, ocistite
deterdZzentom pogodnim za nehrdajucu
povrsinu ili povrsinu od inoksa.

+ Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdzentom (neabrazivnim) pogodnim
za CiScenje povrsina od inoksa, pri Cemu
treba da obratite paznju da briSete samo
u jednom pravcu.

+ Odstranite mrlje od kamenca, ulja,
Skroba i proteina na staklenim
povrSinama i povrSinama od inoksa bez
odlaganja. Mrlje mogu zardati nakon
duze vremena.

+ Sredstva za Cis¢enje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za CiScenje
ostavljena na povrsini uzrokuju pojavu
bijelih mrlja na povrsini.
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Emajlirane povrsine

Da biste ocistili prostor predviden za
spremanje hrane, pec¢nica se mora
ohladiti. Cis¢enje vru¢ih povrsina
izazvace i opasnost od pozara i
osStecenja emajlirane povrsine.

Nakon upotrebe, povrSine od emajla
ocistite deterdZzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

Ako vas proizvod ima funkciju lakog
¢iscenja parom, mozete izvrsiti lako
¢iscenje parom za netvrdokornu
trenutnu necistoc¢u. (Pogledajte
“"Jednostavno parociséenje [» 66]".)

Za tvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za Ciscenje peénice i grila koje
se preporucuje na internet stranici vaseg
proizvoda i sunder za CiS¢enje koje ne
ostavlja ogrebotine. Ne koristite neko
drugo sredstvo za ¢iScenje rerne u tom
slucaju.

Kataliticke povrsine

Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

Kataliticki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliticki zidovi rerne
se ne smiju Cistiti.

Kataliticke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuci svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrsina zasicena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamjena djelova.

Staklene povrsine

Pri ¢is¢enju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za ¢iscenje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrsSinu.
Proizvod ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
CiSéenje staklenih povrsina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

Ako posle ¢iS¢enja ima ostatka
deterdZenta, obriSite hladnom vodom i
osusite Cistom i suvom krpom od sitnih

vlakana. Sljedeci put preostali
deterdZzent moze oStetiti staklenu
povrsinu.

+ Ni pod kojim uslovima ostatke osusene
na staklenoj povrsini ne treba ljustiti
nazubljenim noZevima, Zicanom vunom
ili sliénim alatima za grebanje.

 Mrlje od kalcijuma (Zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

+ Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za ¢iSéenje na mrlju sunderom i
sacekajte duZe vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.

+ Promjene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni djelovi i obojene povrsine

+ Ocistite plasticne djelove i obojene
povrsine deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusSite suvom krpom.

+ Ne koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za ¢iScenje. Oni
mogu osStetiti povrSine.

+ Uvjerite se da spojevi komponenti
proizvoda ne budu ostavljeni vlazni i sa
deterdzentom. U suprotnom moze doci
do korozije na ovim spojevima.

7.2 Pribor za ciScenje
Ne stavljajte dodatke proizvoda u masinu

za pranje sudova osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priru¢niku.

7.3 Ciséenje kontrolne table

+ Prilikom ¢iS$¢enja ploca s kontrolnim
okruglim dugmadima, obrisite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i
osusite suvom krpom. Ne uklanjajte
tipke i zaptivke ispod da biste ocistili
kontrolnu tablu. Na taj nac¢in mozZete
oStetiti kontrolnu tablu i dugmad.
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* Prilikom ¢iSc¢enja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za Ciscenje povrsina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

+ Ocistite kontrolnu tablu osjetljivu na
dodir vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ako vas proizvod ima
funkciju zakljucavanja tipki, postavite
zakljucavanije tipki prije ¢iscenja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tipke mozete nepropisno odabrati.

7.4 Ciséenje unutrasnjosti rerne
(povrsina za spremanje hrane)

Slijedite korake Cisc¢enja opisane u odjeljku
,Opste informacije o ¢is¢enju" prema
tipovima povrSine u vasoj pecnici.
Ciséenje stranica rerne
BocCne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odjeljku ,Kataliticki zidovi".
Ako je vas proizvod model sa zi¢anim
policama, uklonite Zicane police prije
¢iscenja bocnih zidova. Zatim zavrsite
ciscenje kako je opisano u odjeljku ,Opste
informacije o ¢iS¢enju" prema vrsti bo¢nog
zida.
Da biste uklonili boc¢ne zic¢ane police:
1. Uklonite prednji dio Zi¢ane police
povlacenjem na boc¢ni zid u suprotnom
smjeru.

2. Povucite Zi¢anu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

%@L

3. Da biste ponovo postavili police,
obavite iste korake kao tokom skidanja,
ali obrnutim redosljedom.

- N W B o

7.5 Jednostavno parocis¢enje

Ovo omogucava ¢isc¢enje prljavstine (koja

nije tvrdokorna) koja je omek$ana parom u m
pecnici i kapljicama vode koje se lako

kondenzuju na unutarnjim povrSinama

pecnice.

1. lzvadite sve dodatke iz pecnice.

2. Sipajte 500 ml vode u pleh i stavite pleh
na 2. nivo police u pecnici.

3. Podesite peénicu na radni rezim
jednostavnog paroc¢iscenja i ukljucite je
na 100°C tokom 15 minuta.

Odmabh otvorite vrata i obriSite unutarnjost

pec¢nice mokrim sunderom ili krpom. Para

¢ce se osloboditi prilikom otvaranja vrata.

Ovo moze stvoriti rizik od opekotina.

Budite oprezni prilikom otvaranja vrata.

U slucaju tvrokornih mrlja, proizvod

ocistite deterdZzentom za pranje posuda,

toplom vodom i mekom krpom ili

sunderom i osusSite suvom krpom.

U funkciji lakog parociséenja,
@ ocekuje se da dodana voda ispari i
kondenzira se na unutarnjoj strani
pecnice i na vratima peénice kako
bi se omeksala lagana prljavstina
nastala u vasoj peénici. Kondenzat
koji se stvori na vratima penice
moze prsnuti okolo kada se vrata
peénice otvore. Cim otvorite vrata

pecnice, obrisite kondenzaciju.

(Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *MoZda nije dostupno kod
vaseg modela.) Nakon kondenzacije unutar
pecnice, moze se pojaviti lokvica ili vlaga u
Zlebu spremnika na dnu peénice. Nakon
upotrebe, oCistite ovaj zZleb vlaznom krpom
a zatim posusite.
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7.6 CiSéenje vrata peénice

Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odjeljcima ,Skidanje vrata
pecnice” i ,Skidanje unutarnjeg stakla na
vratima pecnice”. Nakon sto skinete
unutrasnje staklo na vratima, oCistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili
ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu pecnice, obrisite staklo siréetom i
isperite.

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za Cis¢enje, metalne

strugace, Zicanu vunu ili sredstva
za bijeljenje.

Skidanje vrata rerne
1. Otvorite vrata pecnice.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i
lijeve strane na vratima tako Sto cete ih
gurnuti nadolje kao Sto je prikazano na
slici.

3. Tipovi Sarki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sljedece slike
pokazuju kako otvoriti svaku vrstu
Sarke.

4. (A) tip Sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.

=5£)
/

5. B) tip Sarke je dostupan u tipovima
vrata sa mekim zatvaranjem.

6. Sarke tipa (C) su dostupne u tipovima
vrata sa mekim otvaranjem/
zatvaranjem.

7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.

[ 5

8. Skinite vrata tako Sto ¢ete ih izvudi
naviSe da biste ih oslobodili iz lijeve i
desne Sarke.

Kada vracate vrata, obavite iste
@ korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosljedom. Ne

zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.

7.7 Skidanje unutarnjeg stakla sa
vrata pecnice
Unutarnje staklo na vratima uredaja moze
se skinuti za potrebe ¢isc¢enja.
1. Otvorite vrata pecnice.
2. Povucite plasti¢ni dio priévrséen na
gornjem dijelu ulaznih vrata prema sebi

istovremeno pritiskom na tacke pritiska
sa obje strane dijela i izvadite ga.
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. Kao sto je prikazano na slici, malo
podignite staklenu plo¢u s unutarnje
strane (1) prema ,A" a zatim je izvadite
povlacenjem prema ,B".

Staklena ploca sa 2+ Unutarnje staklo

unutarnje strane (mozda nije
dostupno kod vaseg
proizvoda)

. Ako vas proizvod ima unutarnje staklo
(2), ponovite isti postupak da biste ga
skinuli (2).

. Prvi korak za vrac¢anje vrata u probitno
stanje je ponovno postavljanje
unutarnjeg stakla (2). Postavite
zakoseni ugao staklene ploce tako da
nalegne u zakoS$eni ugao na plasticnom
prorezu. (Ako vas proizvod ima
unutrasnje staklo). Unutrasnje staklo
(2) mora biti pricvrsceno na plasticni
prorez najblizi staklenoj ploci s
unutarnje strane (1).

. Prilikom ponovnog postavljanja
staklene ploce s unutarnje strane (1)
provjerite da li Stampana strana stakla
lezi licem prema unutarnjem staklu. Od

kljuénog je znacaja da donji uglovi
staklene ploce s unutarnje strane (1)
nalegnu u donje plasti¢ne proreze.

7. Gurnite plasticni dio prema okviru dok

ne Cujete zvuk ,klik".

7.8 Ciscenije sijalice u pecnici

U slucaju da se staklena povrsina sijalice u

rerni postane zaprlja; ocistite je

deterdZentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom. U slucaju kvara

sijalice u rerni, moZete zamijeniti sijalicu
prema postupku opisanom u sljede¢em
odjeljku.

Zamjena sijalice u rerni

Opsta upozorenja

+ Prije mijenjanja sijalice provjerite da li je
uredaj iskljucen sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbjegli rizik od strujnog udara. Vruce
povrSine mogu izazvati opekotine!

+ Ovu pecnicu napaja sijalica sa zarnom
niti snage manje od 40 W, manje od 60
mm visine, manje od 30 mm u precniku
ili halogena lampa sa uti¢nicom G9
snage manje od 60 W. Sijalice su
pogodne za rad na temperaturama iznad
300 °C. Sijalice za peénice su dostupne
kod ovlascenih servisa ili licenciranih
tehnicara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu
energetske klase G.

+ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.

+ Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu
nije adekvatna za upotrebu u
domacinstvu za osvjetljavanje prostorija.
Svrha ove sijalice je da pomogne
korisniku da vidi prehrambene
proizvode.

+ Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu
podnose ekstremne fizicke uslove kao
Sto su temperature iznad 50 °C.

Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu:

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zastitno staklo okrecuci gau
smjeru suprotnom od kazaljke na satu.
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3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao Sto je prikazano na
slici i zamijenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamijenite je novom.

4. Vratite zastitno staklo.
Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite Zicane police kao sto je
opisano.

8 Rjesavanje problema

3. Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice. Prvo uklonite vijak, ako postoji
vijak na kvadratnoj lampi u vasem
proizvodu.

4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao §to je prikazano na
slici i zamijenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamijenite je novom.

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
Zicane police.

Ako problem postoji i nakon Sto postupite
u skladu s uputstvima u ovom odjeljku,
obratite se svom dobavljacu ili ovlas¢enom
servisu. Nikada ne pokusavajte sami da
popravite svoj uredaj.

Para se emituje dok pecnica radi.

+ Normalno je da se stvara para tokom
rada. >>> Ovo nije greska.

Tokom kuhanja pojavljuju se kapljice vode

+ Para nastala tokom kuhanja kondenzuje
se kada dode u kontakt sa hladnim
povr§inama izvan proizvoda i moze
formirati kapljice vode. >>> Ovo nije
greska.

Zvuci metala se ¢uju dok se proizvod

zagrijeva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu Siriti i proizvoditi
zvukove kada se zagriju. >>> Ovo nije
greska.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregorio. >>> Provjerite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promijenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo ukljucite.

+ Uredaj ne smije biti utaknut u uti¢nicu (s
uzemljenjem). >>> Provjerite je li uredaj
uklju€en u uti¢nicu.

+ (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tipke na kontrolnoj tabli ne rade. >>>
Ako vas proizvod ima zakljucavanje tipki,
zakljucavanje tipki je mozda omoguceno,
onemogucite zaklju¢avanje tipki.

Svjetlo na pechnici nije ukljuceno.

+ Sijalica u peénici je moZda neispravna.
>>> Zamijenite sijalicu u peénici.
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* Nema struje. >>> Provjerite da li ima
napajanja elektricnom energijom sa
mreZe i provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Zamijenite osigurace po potrebi ili
ih ponovo ukljucite

Pecnica ne grije.

+ Pecnica mozda nije podeSena na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu. >>> Podesite pecnicu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu.

+ Za modele sa tajmerom, vrijeme nije
podes$eno. >>> Podesite vrijeme.

« Nema struje. >>> Provjerite da li ima
napajanja elektricnom energijom sa
mreze i provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Zamijenite osigurace po potrebi ili
ih ponovo ukljucite.

(Za modele sa tajmerom) Zaslon tajmera

treperi ili je simbol tajmera ostao otvoren.

* Ranije je bilo nestanka struje. >>>
Podesite vrijeme / Iskljucite dugmad za
funkcije proizvoda i ponovo ih prebacite
na zeljeni polozaj.
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Witamy!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybér urzadzenia Beko. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wysokiej
jakosci i technologii, oferowat najlepszg wydajno$é. W tym celu nalezy uwaznie przeczy-
taé niniejszg instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzgdzeniem przed uzyciem.
Pamietaj o wszystkich informacjach i ostrzezeniach zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposob bedziesz chroni¢ siebie i swoje urzgdzenie przed zagrozeniami, ktére moga wy-
stgpié.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujgc wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotaczyc¢
réwniez niniejszg instrukcje. Niniejsza instrukcja zawiera warunki gwarancji, sposéb
uzytkowania i rozwigzywanie problemow.

Symbole i ich opisy w instrukcji obstugi:

Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do $mierci lub obrazen.

@ Wazne informacje lub przydatne wskazéwki na temat uzytkowania.

Przeczytaj instrukcje obstugi.

L[

f Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego srodowiska.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosc¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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A 1 Instrukcje bezpieczenstwa

* Rozdziat ten omawia instruk-
cje bezpieczenstwa, ktore po-
mogqg zapobiec ryzyku uszko-
dzenia ciata lub mienia.

+ Jesli produkt zostanie przeka-
zany komus innemu do uzytku
osobistego lub do uzytku z
drugiej reki, nalezy rowniez
przekazac instrukcje obstugi,
etykiety oraz inne istotne do-
kumenty i czesci.

* Nasza firma nie ponosi odpo-
wiedzialnosci za szkody, ktore
mogag wystgpi¢ w przypadku
nieprzestrzegania tych in-
strukcji.

* Nieprzestrzeganie tych in-
strukcji spowoduje uniewaz-
nienie udzielonej gwarancji.

* Prace montazowe i naprawcze
nalezy zawsze zlecaé produ-
centowi, autoryzowanemu
serwisowi lub osobie wyzna-
czonej przez firme importera.

+ Uzywaj tylko oryginalnych
czesci zamiennych i akceso-
row.

* Nie nalezy naprawi¢ lub wy-
mieni¢ zadnych elementow
urzgdzenia, chyba ze jest to
wyraznie okreslone w instruk-
cji obstugi.

* Nie dokonuj modyfikacji tech-
nicznych urzadzenia.

A1 .1 Przeznaczenie

+ To urzadzenie przeznaczone

jest do uzytku domowego. Nie

jest przeznaczony do uzytku

komercyjnego.
* Nie wolno uzywac tego urza-
dzenia w ogrodach, na balko-
nach lub w innych miejscach
na zewnatrz. Urzadzenie to
jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych
oraz w kuchniach pracowni-
czych sklepow, biur i innych
srodowisk pracy.
OSTRZEZENIE:Urzadzenie to
powinno by¢ uzywane wytgcz-
nie do gotowania. Nie nalezy
go uzywac do innych celow,
takich jak ogrzewanie po-
mieszczenia.
Piekarnik moze by¢ uzywany
do rozmrazania, pieczenia,
smazenia i grillowania potraw.
Nie nalezy uzywac tego pro-
duktu do podgrzewania ptyt,
suszenia poprzez wieszanie
recznikow lub ubran na
uchwycie.
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1.2 Bezpieczenstwo
dzieci, osob wymaga-
jacych szczegolnego
traktowania i zwierzat
domowych

* Niniejszy urzadzenie moze byc¢
uzytkowane przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat i przez
osoby o obnizonych mozliwo-
$ciach fizycznych, umysto-
wych i osoby o braku do-
Swiadczenia i znajomosci
urzadzenia, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania urzg-
dzenia w bezpieczny sposob,
tak aby zwigzane z tym zagro-
zenia byty zrozumiate.
Dzieciom nie wolno uzywacé
urzgdzenia do zabawy. Czysz-
czenia i konserwacji nie mogg
wykonywac dzieci bez nadzo-
ru.

Niniejszy sprzet moze by¢
uzytkowany przez osoby o ob-
nizonych mozliwosciach fi-
zycznych, zmystowych i umy-
stowych (w tym dzieci), jezeli
zapewniony zostanie nadzor
lub instruktaz odnosnie uzyt-
kowania sprzetu w bezpieczny
sposob.

Dzieci nie nalezy pozostawia¢
bez opieki, aby mie¢ pewnosg¢,
ze nie bedg sie one bawic
urzgdzeniem.

* Produkty elektryczne sg nie-
bezpieczne dla dzieci i zwie-
rzgt domowych. Dzieci i zwie-
rzeta nie moga bawic sie,
wspinac sie na urzgdzenie ani
wchodzié¢ do niego.

* Nie wolno ktas¢ na urzgdzeniu
przedmiotow, do ktérych mo-
gq dosiegngc¢ dzieci.

- OSTRZEZENIE: Podczas uzyt-
kowania powierzchnie produk-
tu sg gorgce. Trzymaj dzieci z
dala od urzadzenia.

« Trzymaj materiat uzyty do
opakowania z dala od dzieci.
Ryzyko obrazen i uduszenia.

+ Gdy drzwi s otwarte, nie
ktadz na nich zadnych ciez-
kich przedmiotow ani nie po-
zwalaj dzieciom na nie siadac.
Piekarnik moze sie przewrocic
lub moze dojs¢ do uszkodze-
nia zawiasow drzwi.

* Przed wyrzuceniem zuzytych i
bezuzytecznych produktow:

1. Odtacz wtyczke zasilania i

wyjmij jg z gniazdka.

2. Odetnij kabel zasilajacy |
odtagcz go wraz z wtyczkg od
produktu.

3. Podejmij srodki ostroznosci,
aby uniemozliwi¢ dzieciom
dostep do produktu.

4. Nie pozwalaj dzieciom bawic

sie produktem, gdy jest on w
trybie bezczynnosci.
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Bezpieczenstwo

Al 3
elektryczne

Podtacz produkt do uziemio-
nego gniazdka zabezpieczo-
nego bezpiecznikiem zgod-
nym z wartosciami znamiono-
wymi pragdu podanymi na ta-
bliczce znamionowej. Instala-
cje uziemienia nalezy zleci¢
wykwalifikowanemu elektry-
kowi. Nie uzywac produktu
bez uziemienia zgodnie z lo-
kalnymi/krajowymi przepisa-
mi.

« Wtyczka lub ztgcze elektrycz-

ne urzgdzenia powinno znaj-
dowac sie w tatwo dostepnym
miejscu. Jesli nie jest to moz-
liwe, powinien istnie¢ mecha-
nizm (bezpiecznik, wytgcznik,
przetgcznik itp.) w instalacji
elektrycznej, do ktorej urza-
dzenie jest podtgczone, zgod-
nie z przepisami elektrycznymi
i oddzielajgc wszystkie biegu-
ny od sieci.

Odtacz produkt od zasilania
lub wytacz bezpiecznik przed
naprawg, konserwacjg lub
czyszczeniem.

Podtgcz urzadzenie do
gniazdka, ktére spetnia warto-
Sci napiecia i czestotliwosci
podane na tabliczce znamio-
nowe,.

* (Jesli urzadzenie nie jest wy-
posazone w kabel sieciowy)
uzywaj wytgcznie przewodu

potgczeniowego opisanego w "

rozdziale ,Specyfikacje tech-
niczne".

* Nie nalezy blokowac kabla za-
silajgcego pod i za urzadze-
niem. Nie umieszczaj ciezkich
przedmiotéw na kablu zasila-
jacym. Kabel zasilajgcy nie
powinien by¢ skrecony, zgnie-
ciony i nie powinien stykac sie
z zadnym zrodtem ciepta.

* Nalezy upewnic sie, ze kabel
zasilajacy nie zostat zabloko-
wany podczas umieszczania
produktu po montazu lub
czyszczeniu.

* Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie podczas pracy.
Przewody zasilajgce nie moga
dotykac tylnej powierzchni
produktu. W przeciwnym razie
moze dojs¢ do jego uszkodze-
nia.

* Nie zakleszczaj przewodow
elektrycznych w drzwiach pie-
karnika i nie przektadaj ich
nad goragcymi powierzchniami.
W przeciwnym razie izolacja
kabla moze sie stopic i spo-
wodowac pozar w wyniku
zwarcia.
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« Uzywaj wytgcznie oryginalne-
go kabla. Nie wolno uzywac
przecietych lub uszkodzonych
kabli.

* Nie uzywaj przedtuzacza ani

wtyczki wielofunkcyjnej do

obstugi produktu.

Skontaktu;j sie z autoryzowa-

nym centrum serwisowym lub

importerem w celu uzycia za-

twierdzonego adaptera w

przypadkach, gdy konieczne

jest uzycie adaptera konwer-
tera (dla typu wtyczki).

Jesli dtugos¢ przewodu zasi-

lajgcego jest niewystarczajg-

ca, skontaktuj sie z importe-
rem lub autoryzowanym cen-
trum serwisowym.

* Przenosne zrodta zasilania lub
wielokrotne wtyczki moga sie
przegrzac i zapali¢. Trzymaj
wiele wtyczek i przenosnych
zrodet zasilania z dala od pro-
duktu.

* W przypadku uszkodzenia ka-
bla zasilajgcego musi on zo-
sta¢ wymieniony przez produ-
centa, autoryzowany serwis
lub osobe wskazang przez fir-
me importera w celu uniknie-
cia ewentualnych zagrozen.

+ OSTRZEZENIE: Przed wymia-
ng zaréwki piekarnika nalezy
odtaczy¢ produkt od zasilania,
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aby unikng¢ ryzyka porazenia
prgdem. Odtgcz urzgdzenie
lub wytgcz bezpiecznik.

Jesli urzgdzenie jest wyposazo-
ne w kabel zasilania i wtyczke:
* Nigdy nie podtgczaj wtyczki

produktu do uszkodzonej, po-
luzowanej lub wyjetej wtyczki
z gniazdka. Upewnij sig, ze
wtyczka jest catkowicie wto-
zona do gniazda. W przeciw-
nym razie potgczenia mogg
sie przegrzac i spowodowac
pozar.

* Unikaj wktadania urzadzenia

do wtyczek, ktore sg zattusz-
czone, nieczyste lub poten-
cjalnie narazone na kontakt z
wodga (np. w poblizu blatu ro-
boczego, z ktérego moze wy-
dostawac sie woda). W prze-
ciwnym razie istnieje ryzyko
zwarcia i porazenia prgdem.

* Nie wolno dotykac¢ wtyczki

mokrymi rekami!

 Wyciagaj wtyczke z gniazdka,

uzywajac korpusu wtyczki, a
nie samego przewodu.

Zabezpieczenie pod
czas transportu

Przed transportem odtgcz
urzadzenie od sieci.

* Produkt jest ciezki, nalezy go

przenosi¢ przy udziale co naj-
mniej dwéch osob.



* Nie nalezy trzymac¢ urzgdzenia
za drzwi i/lub uchwyt podczas
transportu lub przenoszenia.

* Nie umieszczaj zadnych
przedmiotéw na urzadzeniu.
Przenos urzadzenie w pozycji
pionowej.

* W przypadku transportu pro-
duktu, owin go folig bgbelko-
w3 lub grubym kartonem i
szczelnie zaklej tasmg. Mocno
zabezpiecz ruchome czesci
produktu, aby zapobiec ich
uszkodzeniu.

* Przed zainstalowaniem urzg-
dzenia sprawdz, czy nie zostat
on uszkodzony podczas
transportu. W przypadku
uszkodzenia skontaktuj sie z
importerem lub autoryzowa-
nym centrum serwisowym.

Bezpieczenstwo

A"
montazu

* Przed rozpoczeciem instalacji
odtgcz napiecie od linii zasila-
jacej, do ktorej podtgczony be-
dzie produkt, wytgczajgc bez-
piecznik.

« Podczas transportu i montazu
nalezy nosic rekawice ochron-
ne. W przeciwnym razie istnie-
je ryzyko obrazen spowodo-
wanych ostrymi krawedziami!
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Przed zamontowaniem urzg-
dzenia nalezy sprawdzi¢ czy
nie posiada uszkodzen. Nie
nalezy instalowac¢ produktu,
jesli jest uszkodzony.

Unikaj uzywania jakichkolwiek
materiatow termoizolacyjnych
do przykrycia wnetrza mebili,
ktore bedg instalowane.

W miejscu instalacji produktu
nie moze znajdowac sie bez-
posrednie swiatto stoneczne
ani zrodta ciepta, takie jak
grzejniki elektryczne lub grzej-
niki gazowe.

Utrzymuj otoczenie wszyst-
kich kanatow wentylacyjnych
produktu otwarte.

Aby unikng¢ przegrzania, nie
nalezy instalowac produktu za
ostonami dekoracyjnymi.

W przypadku, gdy waz/rura
gazowa lub plastikowa rura
wodna znajduja sie za wyzna-
czonym obszarem instalacji
produktu, nalezy bezwzglednie
dopilnowac, aby produkt nie
stykat sie z tymi przewodami.
W przeciwnym razie moze
dojs¢ do zgniecenia weza/ru-
ry.

Jesli za miejscem instalacji
produktu znajduje sie gniazd-
ko elektryczne, nalezy upewnic
sie, ze produkt nie styka sie z
gniazdkiem ani z wtyczka
podtgczong do gniazdka.



Bezpieczenstwo

A" e
uzytkowania

* Upewnij sie, ze urzgdzenie jest
wytgczone po kazdym uzyciu.

* W przypadku nieuzywania

produktu przez dtuzszy czas
odtgcz go od zasilania lub wy-
tacz zasilanie w skrzynce bez-
piecznikow.

* Nie uzywaj produktu, jesli ule-

gnie on awarii lub uszkodzeniu
podczas uzytkowania. odtgcz
urzgdzenie od zasilania. Skon-
taktuj sie z importerem lub au-
toryzowanym centrum serwi-
sowym.

* Nie uzywaj urzadzenia, jesli

szyba przednich drzwi jest
usunieta lub peknieta. W prze-
ciwnym razie istnieje ryzyko
obrazen ciata i szkod srodowi-
skowych.

Nie wchodz na urzadzenie z
jakiegokolwiek powodu.

Nigdy nie uzywaj produktu, je-
sli Twoja ocena sytuacji lub
koordynacja sg zaburzone
przez spozycie alkoholu i/lub
narkotykow.

W obszarze gotowania i wokét
niego nie mogg znajdowac sie
tatwopalne przedmioty. W
przeciwnym razie moze dojs¢
do pozaru.

Uchwyt piekarnika nie jest su-
szarkg do recznikow. Podczas
korzystania z urzgdzenia nie
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wieszaj na uchwycie reczni-
kow, rekawiczek ani podob-
nych materiatow tekstylnych.

Zawiasy drzwi urzgdzenia po- g3

ruszajg sie podczas otwiera-
nia i zamykania drzwi i mogg
sie zacig¢. Podczas otwiera-
nia/zamykania drzwiczek nie
wolno trzymacé za zawiasy.

Ostrzezenia doty-

1.7
A czace temperatury

« OSTRZEZENIE: W trakcie ko-
rzystania z produktu, zarowno
produkt, jak i jego tatwo do-
stepne czesci bedg gorgce.
Nalezy zachowac ostroznosc i
unika¢ dotykania urzadzenia i
elementéw grzejnych. Nie po-
zwalaj dzieciom w wieku poni-
ze) 8 lat zblizac¢ sie do produk-
tu, chyba ze znajduja sie one
pod statym nadzorem.

* Nie umieszczaj materiatow ta-

twopalnych/wybuchowych w
poblizu produktu, poniewaz je-
go powierzchnie bedg gorgce
podczas pracy.

« Zachowaj dystans podczas

otwierania drzwiczek piekarni-
ka w trakcie lub po zakoncze-
niu pieczenia. Para moze po-
parzyc rece, twarz i/lub oczy.



* Podczas pracy produkt jest
gorgcy. Nalezy uwazac, aby
nie dotyka¢ goracych czesci,
wnetrza piekarnika i elemen-
tow grzejnych.

* Podczas obstugi produktu za-
wsze nos rekawice kuchenne
odporne na wysokg tempera-
ture.

A1 .8 Uzywanie akceso-
riow

* Wazne, aby druciany ruszt i
taca byty prawidtowo umiesz-
czone na drucianych pétkach.
Szczegotowe informacje znaj-
dujg sie w rozdziale ,Uzytko-
wanie akcesoriow”.

+ Zamknij drzwiczki piekarnika
po catkowitym wsunieciu ak-
cesoriow do przestrzeni do
gotowania, w przeciwnym ra-
zie mogg one uderzy¢ w szybe
drzwiczek i uszkodzic¢ ja.

Al .9 Bezpieczenstwo pie-
czenia

« Zachowaj ostroznos¢ stosujac
napoje alkoholowe w swoich
potrawach. Alkohol paruje w
wysokich temperaturach i mo-
ze spowodowacé pozar, ponie-
waz moze zapali¢ sie w kon-
takcie z gorgcymi powierzch-
niami.

* Resztki jedzenia znajdujace
sie w obszarze gotowania, ta-
kie jak olej, moga sie zapalic.
Przed rozpoczeciem gotowa-
nia usun resztki jedzenia.

« Zagrozenie zatruciem pokar-
mowym: Nie zostawiaj jedze-
nia w piekarniku dtuzej niz 1
godzine przed lub po piecze-
niu. W przeciwnym razie moze
powodowac to zatrucie pokar-
mowe lub choroby.

* Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek i szkla-
nych stoikéw. Cisnienie, ktore
wytworzytoby sie w puszce/
stoiku moze spowodowac jego
pekniecie.

* Nie umieszczaj blach do pie-
czenia, naczyn ani folii alumi-
niowej bezposrednio na dnie
piekarnika. Nagromadzone
ciepto moze uszkodzi¢ dno
piekarnika.

Pamietaj o nastepujgcych srod-

kach ostroznosci podczas uzy-

wania papieru pergaminowego
nawilzonego olejem lub podob-
nych materiatow:

« Umies¢ ttuszczoodporny pa-
pier w naczyniu do pieczenia
lub na innym przedmiocie
przeznaczonym do piekarnika
(taca, ruszt itp.), umiesé potra-
we i wiéz do rozgrzanego pie-
karnika.
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* Aby unikngé ryzyka dotkniecia
elementow grzejnych piekarni-
ka i zablokowania przeptywu
gorgcego powietrza, usun
nadmiar papieru do pieczenia,
ktory zwisa z akcesoriow lub
pojemnikow. Nie uzywaj pa-
pieru do pieczenia w tempera-
turze wyzszej niz maksymalna
temperatura uzytkowania
okreslona przez producenta.
Nie wolno ktas¢ papieru ttusz-
czoodpornego na podstawie
piekarnika.

* Nie umieszczaj go na akceso-
riach podczas podgrzewania.

« Zawsze dociskaj papier tale-
rzem lub podobnym przed-
miotem, aby zapobiec unosze-
niu sie materiatu w wyniku
cyrkulacji powietrza wewnatrz
piekarnika.

+ Zakryj tylko niezbedng po-
wierzchnie wewnatrz blachy.

* Po kazdym uzyciu umyj tace, a
papier do pieczenia lub po-
dobne materiaty wymien na
nowe. W przeciwnym razie
ptyny kapigce na blache moga
spowodowac dymienie lub na-
wet powstanie ptomienia.

* Po podniesieniu pokrywy pro-
duktu generowany jest prze-
ptyw powietrza. Ttuszczood-
porny papier moze wejS¢ w
kontakt z elementami grzejny-
mi i zapali¢ sie.

* W przypadku uzywania rusztu
grilla do smazenia, na dolnej
potce nalezy umiescic blache.
W przeciwnym razie olej spo-
zywczy i inne sktadniki, ktére
kapig na dno piekarnika, mogg
wytwarzac gesty dym i prowa-
dzi¢ do pozaru.

« Zamknij drzwiczki piekarnika
podczas grillowania. Gorgce
powierzchnie mogg powodo-
wac oparzenia!

- Zywno$é nieodpowiednia do
grillowania niesie ze sobg ry-
zyko pozaru. Grilluj tylko po-
trawy odpowiednie do inten-
sywnego ognia grillowego. Nie
nalezy umieszczac jedzenia za
blisko tytu grilla. To najgoret-
szy obszar, a ttuste potrawy
mogg3 sie zapalic.

1.10 Bezpieczenstwo
konserwacji i czysz-
czenia

* Przed czyszczeniem odczekaj,
az produkt ostygnie. Gorgce
powierzchnie mogg powodo-
wac oparzenia!

* Nie wolno my¢ produktu, spry-
skujac go lub polewajgc woda!
Istnieje ryzyko porazenia prg-
dem elektrycznym!

* Nie uzywaj myjek parowych do
czyszczenia urzgdzenia, po-
niewaz moze to spowodowac
porazenie prgdem.
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* Nie uzywaj szorstkich srod-
kow Sciernych, metalowych
skrobaczek, druciakow lub
srodkow wybielajgcych do
czyszczenia przednich drzwi-

2 Instrukcje dotyczace Srodowiska

czek produktu. Srodki te moga
powodowacé porysowanie i
rozbicie szklanych powierzch-
ni.

2.1 Dyrektywa w sprawie odpadow

2.1.1 Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow

Niniejszy wyrdéb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/UE). Urzadzenie posiada symbol
klasyfikacji zuzytego sprzetu elektryczne-
go i elektronicznego (WEEE).

urzgdzenie zostato wyprodu-

kowane z wysokiej jakosci

czesci i materiatéw, ktére mo-

gg by¢ ponownie uzyte i nada-

jg sie do recyklingu. Dlatego
B nalezy wyrzucac zuzytego
produktu wraz z normalnymi odpadami
domowymi i innymi po zakonczeniu uzyt-
kowania. Zanie$ urzadzenie do punktu
zbidrki w celu recyklingu sprzetu elektrycz-
nego i elektronicznego. O punkty zbiorki
mozesz zapyta¢ administracje lokalna.
Wtasciwa utylizacja urzadzenia pomaga
zapobiegac¢ negatywnym skutkom dla sro-
dowiska i zdrowia ludzi.

Zgodnosé z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyroéb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancji niebez-
piecznych) (2011/65/WE). Nie zawiera
szkodliwych i zakazanych materiatéw, po-
danych w tej dyrektywie .

2.2 Opakowanie urzadzenia

Opakowanie produktu jest wytwarzane z
materiatéw nadajgcych sie do recyklingu
zgodnie z naszymi krajowymi przepisami

ochrony srodowiska. Nie wyrzucaj odpa-

déw opakowaniowych razem z odpadami
domowymi ani innymi odpadami, oddaj je
do punktéw zbidrki materiatéw opakowa-
niowych wyznaczonych przez wtadze lo-

kalne.

2.3 Zalecenia dotyczace oszczedza-
nia energii

Zgodnie z EU 66/2014 informacje o efek-
tywnosci energetycznej mozna znalezé na
paragonie produktu dotgczonym do pro-
duktu.

Ponizsze wskazéwki pomoga uzywac pro-

duktu w sposob ekologiczny i energoosz-

czedny:

+ Rozmroz zamrozone jedzenie przed go-
towaniem.

+ W piekarniku uzywaj ciemnych lub ema-
liowanych pojemnikoéw, ktore lepiej prze-
noszg ciepto.

+ Jesli tak podano w przepisie lub instruk-
cji obstugi, zawsze nalezy wstepnie roz-
grzac piekarnik. Nie otwieraj zbyt czesto
drzwiczek piekarnika podczas pieczenia.

+ W przypadku dtuzszego pieczenia wy-
tacz urzadzenie na 5 do 10 minut przed
konncem pieczenia. Dzieki wykorzystaniu
ciepta resztkowego mozna zaoszczedzié¢
do 20% energii elektryczne;.

+ Staraj sie piec wiecej niz jedno danie na
raz w piekarniku. Mozesz gotowac¢ w tym
samym czasie, umieszczajgc dwa garnki
a drucianym ruszcie. Jesli pieczesz jedni
danie po drugim, oszczedzasz energie,
poniewaz piekarnik nie straci ciepta.
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3 Produkt

3.1 Opis produktu

*k
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1 Panel sterowania 2 Oswietlenie
3 Pétka druciana 4 Silnik wentylatora (za stalowg ptytg)
5 Drzwi 6 Uchwyt
7 Dolna nagrzewnica (pod ptyta stalo- 8 Umieszczenie potek
wa)
9 Gorna grzatka 10 Otwory wentylacyjne
Rézni sie w zalezno$ci od modelu. Twoje urzg- 3.2 Opis i uzytkowanie panelu stero-

dzenie moze nie byé wyposazone w lampe lub
rodzaj i lokalizacja lampy moze réznic sie od po-
kazanej na ilustracji.

R6zni sie w zaleznos$ci od modelu. Twoje urza-
dzenie moze nie byé wyposazony w druciany
stojak. Na zdjeciu przyktadowe urzadzenie z
druciang podstawka.

wania urzadzenia

W tej czesci znajduje sie przeglad i podsta-
wowe informacje o korzystaniu z panelu
sterowania urzadzenia. Mogg wystepowac
réznice w rysunkach i niektérych funkcjach
w zaleznosci od modelu.
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3.2.1 Panel sterowania

BEEEEERH

0 0 © & @

1 Pokretto wyboru funkcji
3 Pokretto wyboru temperatury

Jesli urzadzenie jest wyposazone w pokre-
tta sterujgce, w niektérych modelach po-
kretta te moga wysuwac sie po nacisnigciu
(pokretta zakopane). Aby dokona¢ usta-
wien za pomocg tych pokretet, najpierw
wcisnij odpowiednie pokretto i wyciagnij je.
Po dokonaniu regulacji wcisnij je ponownie
Z powrotem.

3.2.2 Wprowadzenie do panelu stero-
wania piekarnika

Pokretto wyboru funkcji

Pokrettem wyboru funkcji mozna wybra¢
funkcje obstugi piekarnika. Obré¢ w lewo /
w prawo od pozycji zamknietej (gérnej),
aby wybrac.

Pokretto wyboru temperatury

Mozesz wybra¢ zgdang temperature goto-
wania za pomocg pokretta temperatury.
Obré¢ zgodnie z ruchem wskazéwek zega-
ra od pozycji zamknietej (gornej), aby wy-
brac.

Wskaznik temperatury wewnetrznej pie-
karnika

Temperature wnetrza piekarnika mozna
odczytac z symbolu temperatury na wy-
Swietlaczu timera. Symbol temperatury
pojawia sie na wyswietlaczu po rozpocze-
ciu gotowania, a symbol temperatury zni-
ka, gdy urzadzenie osiggnie ustawiong
temperature. Gdy temperatura wewnatrz
piekarnika spadnie ponizej ustawionej
temperatury, ponownie pojawi sie symbol
temperatury.
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2 Timer
Timer
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1 2 3 4 5 6

Przycisk alarmu

Przycisk ustawienia czasu
Przycisk zwiekszania
Przycisk zwiekszania
Przycisk ustawien

o o~ W N =

Symbol blokady przyciskéw
Wyswietl symbole

©

: Symbol czasu pieczenia

: Symbol zakonczenia pieczenia *

£\ :Symbol alarmu

(D : Symbol jasnosci

IE' : Symbol wigczonej blokady

§ : Symbol temperatury

@ : Symbol poziomu gtosnosci

: Symbol blokady drzwi *

*Rozni sie w zaleznosci od modelu produktu. Moze

nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

3.3 Funkcje obstugi piekarnika

W tabeli funkcji pokazane sa funkcje ob-
stugi, z ktérych mozna korzysta¢ w piekar-
niku, oraz najwyzsza i najnizsza tempera-
tura, jakg mozna ustawic dla tych funkc;ji.
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Przedstawiona tutaj kolejnos¢ trybow pra-
cy moze rézni¢ sie od kolejnosci w urzg-

dzeniu.
Symbol . " Zakres tempe- Ll
funkeji Opis funkgcji ratury (°C) Opis i uzycie
Gére i dolne oarzewa- Zywno$¢ jest podgrzewana jednoczesnie od géry i od dotu.
nie 9 * Nadaje sie do ciast, ciastek lub ciast i gulaszu w formach do
— pieczenia. Pieczenie na pojedynczej blasze.
|
— Wtgczona jest tylko dolna grzatka. Nadaje sie do potraw, ktére
e Dolne ogrzewanie * wymagajg przyrumienienia na spodzie. Tej funkcji nalezy réw-
4+ ;8, niez uzy¢ do tatwego czyszczenia para.
| S
—| bolne/gorne ogrzewa- Gorace powietrze w piekarniku z wentylatorem jest ogrzewane
% nie ws goma a?\e wen- . przez gérne i dolne grzatki, a nastepnie rozprowadzane réw-
fylato?em nomiernie i szybko po komorze. Pieczenie na pojedynczej bla-
sze.
Duzy arill . Duzy grill na suficie piekarnika dziata. Nadaje sie do grillowa-
Y9 nia wiekszych kawatkdow.
w Wentylator wspomaga- Gorgce powietrze w piekarniku z wentylatorem nagrzewane
% n ymal m prillemg * przez maty grill jest szybko rozprowadzane po komorze. Na-
Y ymg daje sie do grillowania mniejszych kawatkdow.
/\ Wszystkie grzatki piekarnika dziatajg. Ta funkcja stuzy do
/\ Booster - szybkiego doprowadzenia piekarnika do zgdanej temperatury
(nagrzania). Nie uzywaj jej do pieczenia.

* Twoj produkt dziata w zakresie tempera-
tur okreslonym na pokretle temperatury.

3.4 Akcesoria

Produkt zawiera rézne akcesoria. W tym
rozdziale znajduje sie opis akcesoriéw i ich

prawidtowego uzytkowania. Dostarczone
akcesoria réznig sie w zaleznosci od mo-
delu. Nie wszystkie opisane akcesoria
znajdujg sie w Twoim urzadzeniu.

Blachy wewnatrz urzgdzenia moga
@ ulec deformacji pod wptywem cie-
pta. Nie ma to zadnego wptywu na

funkcjonalnos¢. Deformacja znika
po schtodzeniu blachy.

Standardowa taca

Stuzy do wypiekéw, mrozonek i smazenia
duzych kawatkow.

Gteboka taca

Stuzy do wypiekdéw, smazenia duzych ka-
watkdéw, soczystych potraw lub do zbiera-
nia wyptywajacego ttuszczu podczas gril-
lowania.
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Ruszt do grilla

Stuzy do smazenia lub uktadania potraw,

ktére maja by¢ upieczone, smazone i du-

szone na wybranej potce.

W modelach z pétkami drucianymi :
T

W modelach bez pétek drucianych :

3.5 Zastosowanie akcesoriow urza-
dzenia

Potki do pieczenia

Jest 5 poziomdéw umieszczenia potek w

piekarniku. Kolejno$¢ potek mozna jest

oznaczona numerami na przedniej obudo-
wie piekarnika.

W modelach z pétkami drucianymi :

N
5
4
3
2
1
>/
W modelach bez pétek drucianych :
| ~—~— 3
— =~ 2
-~ ~ 1

Umieszczenie rusztu do grilla na pétkach
do pieczenia

W modelach z pétkami drucianymi :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie rusztu do grilla na bocznych pétkach.
Podczas umieszczania rusztu do grilla na

wybranej pétce otwarta, cze$¢ otwarta mu-
si znajdowac sie z przodu. Aby uzyskac
lepsze pieczenie, grill druciany musi by¢
zamocowany w punkcie zatrzymania dru-
cianej potki. Nie moze przechodzi¢ przez
punkt zatrzymania, aby stykac sie z tylng
$ciang piekarnika.

W modelach bez pétek drucianych :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie rusztu do grilla na bocznych poétkach.
Ruszt do grilla jest umieszczany w jednym
kierunku. Podczas umieszczania rusztu do
grilla na wybranej pétce otwarta, czes¢
otwarta musi znajdowac sie z przodu.

Umieszczenie tacki na potkach do piecze-
nia.

W modelach z pétkami drucianymi :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie tacki na bocznych pétkach. Podczas
umieszczania tacki na wybranej pétce
ragczka musi znajdowac sie z przodu. Aby
uzyskac lepsze pieczenie, tacke nalezy
przymocowac¢ do gniazda zatrzymujgcego
na ruszcie. Nie moze przechodzi¢ przez
gniazdo zatrzymujace, aby stykac sie z tyl-
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W modelach bez pétek drucianych :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie tacki na bocznych pétkach. Tacka jest
umieszczana w jednym kierunku. Podczas
umieszczania tacki na wybranej pétce
ragczka musi znajdowac sie z przodu.

Funkcja zatrzymania grilla drucianego
Dostepna jest funkcja zatrzymania, ktéra
zapobiega wysuwaniu sie rusztu druciane-
go z pétki rusztu. Dzieki tej funkcji mozna
tatwo i bezpiecznie wyjg¢ jedzenie. Pod-
czas zdejmowania drucianej kratki mozna
jg pociagng¢ do przodu, az do oporu. Mu-
sisz oming¢ ten punkt, aby catkowicie jg
wyjac.

Funkcja zatrzymywania tacy - W modelach
z potkami drucianymi

Dostepna jest rowniez funkcja zatrzyma-
nia, ktéra zapobiega wysuwaniu sie tacy z
drucianej potki. Podczas wyjmowania tacy
zwolnij jg z tylnego gniazda blokujacego i
pociagnij do siebie, az dotknie przedniej
strony. Musisz oming¢ to gniazdo zatrzy-
mujgce, aby catkowicie jg wyjac.

Prawidtowe umieszczenie rusztu druciane-
go i tacy na szynach teleskopowych-W
modelach z pétkami drucianymi i prowad-
nicami teleskopowymi

Dzieki prowadnicom teleskopowym mozna
tatwo zamontowac ruszt do grilla i tacki.
Uzywajac blach i rusztéw drucianych z
szyng teleskopowy, nalezy uwazac, aby
kotki z przodu i z tytu szyn teleskopowych
opieraty sie o krawedzie rusztu i blachy
(pokazane na rysunku).
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3.6 Specyfikacje techniczne

Ogolne specyfikacje

Wymlarx %ewnetrzne produktu (wysokos$¢/szerokos$¢/ 595 /594 /567

gtebokosc¢) (mm)

Wy,n'nary montazowe piekarnika (wysokos$¢ / szero- 590 - 600 /560 /min. 550

kos¢ / gteboko$¢)(mm)

Napiecie/Czestotliwosé 220-240V ~; 50 Hz

Typ i przekrdj kabla zastosowany/odpowiedni do urza- min. HOSVV-FG 3 x 1.5 mm2

dzenia ) !

Catkowite zuzycie energii (kW) 2,4

Rodzaj piekarnika Piekarnik z wentylatorem wspomagajacym

Podstawy: Informacje na etykiecie energetycznej domowych piekarnikéw elektrycznych sa podane zgodnie z nor-
ma EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartosci sg okreslane dla Gérne i dolne ogrzewanie funkcji lub (jesli sa dostepne)
Dolne/gérne ogrzewanie wspomagane wentylatorem przy standardowym obcigzeniu.

Klasa efektywnosci energetycznej jest okreslana zgodnie z nastepujgcym priorytetem w zaleznosci od tego, czy w
produkcie istniejg odpowiednie funkcje, czy nie. 1-Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO, 2-Ogrzewanie wentylato-
rem, 3-Wentylator wspomagany matym grillem, 4-Gérne i dolne ogrzewanie.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne mogg ulec zmianie bez
@ uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i mogg nie pasowac doktadnie do
@ konkretnego produktu.

sg uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami.
W zaleznosci od warunkéw operacyjnych i sSrodowiskowych produktu wartosci te
moga sie roznic.

@ Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich dokumentac;ji
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4 Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z urza-
dzenia zaleca sie wykonanie ponizszych
czynnosci, odpowiednio w ponizszych sek-
cjach.

4.1 Pierwsze ustawienie godziny

Zawsze ustawiaj pore dnia przed
@ uzyciem piekarnika. Jesli jej nie

ustawisz, w niektérych modelach

piekarnikéw nie mozna piec.

Jesli timer nie zostanie ustawiony,

@ t0,12:00” i symbol (© beda nadal
migac, a piekarnik nie uruchomi
sie. Aby piekarnik uruchomit sie
nalezy ustawi¢ godzine lub naci-
snac (©, gdy pokazuje godzine
212:00”. Mozesz pdzniej zmienié
ustawienie godziny, w sposdb opi-
sany w sekcji ,Ustawienia”.

1. Przy pierwszym uruchomieniu piekarni-
ka na wyswietlaczu miga ,12:00" i sym-
bol (.

2. Ustaw godzine za pomoca przyciskow

®/IO.

[CHN =Rty
j[mg |

oo o 3 & @

3. Nacisnij © lub i, aby podswietli¢ pole
minut.

o

jupRin)
m
Q N O ® & &

4. Nacisnij ®/©, aby ustawi¢ minuty.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Potwierdz, naciskajgc € lub 4.

= Godzina jest ustawiona, a symbol (3
zniknie.

W przypadku awarii zasilania usta-
wienia godziny zostang anulowa-

ne. Powinien zostaé¢ ponownie

ustawiony.

4.2 Czyszczenie wstepne
1. Usun wszystkie materiaty opakowania.

2. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika
dostarczone wraz z urzagdzeniem.

3. Wiacz urzadzenie na 30 minut, a na-
stepnie wytgcz. W ten sposdb pozosta-
tosci i warstwy, ktére mogty pozostaé¢ w
piecu podczas produkcji, sg spalane i
czyszczone.

4. Podczas korzystania z urzgdzenia wy-
bierz najwyzszg temperature i funkcje
roboczg, na ktérg dziatajg wszystkie
grzatki. Patrz ,Funkcje obstugi piekarnika
[» 84]". W dalszej czesci dowiesz sie, jak
obstugiwac¢ piekarnik.

5. Poczekaj, az piekarnik ostygnie.

6. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotng
szmatka lub gabka i wytrzyj szmatka.

Przed uzyciem akcesoriow:

Umyj akcesoria wodg z detergentem i
miekka gabka.

UWAGA: Niektére detergenty lub srodki
czyszczace mogg uszkodzi¢ powierzchnie.
Podczas czyszczenia nie uzywaj srodkow
do szorowania, proszkéw do czyszczenia,
kreméw ani ostrych przedmiotow.
UWAGA: Przy pierwszym uzyciu przez kil-
ka godzin moze pojawi¢ sie dym i nieprzy-
jemny zapach. Jest to normalne i do ich
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usuniecia wystarczy dobra wentylacja.
Unikaj bezposredniego wdychania dymu i
zapachow, ktore sie tworza.

5 Korzystanie z piekarnika

5.1 Ogélne informacje dotyczace ko-
rzystania z piekarnika

Wentylator chlodzacy ( R6zni sie w zalez-
nosci od modelu produktu. Moze nie byé
dostepny w Twoim produkcie. )
Urzadzenie posiada wentylator chtodzacy.
Wentylator chtodzacy wigcza sie automa-
tycznie w razie potrzeby i chtodzi zaréwno
przod urzadzenia, jak i meble. Wytacza sie
automatycznie po zakonczeniu procesu
chtodzenia. Gorgce powietrze wydobywa
sie przez drzwi piekarnika. Nie zakrywaé
otworow wentylacyjnych. W przeciwnym
razie piekarnik moze sie przegrzac¢. Wenty-
lator chtodzacy nadal dziata podczas pracy
piekarnika lub po jego wytaczeniu (okoto
20-30 minut). Jesli pieczesz z uzyciem ti-
mera, pod koniec czasu pieczenia wentyla-
tor chtodzgcy wytgczy sie wraz z wszystki-
mi funkcjami. Uzytkownik nie moze usta-
wi¢ czasu pracy wentylatora chtodzgcego.
Wiacza sie i wytacza automatycznie. To
nie jest btad.

Oswietlenie piekarnika

Oswietlenie piekarnika wtgcza sie, gdy pie-
karnik zaczyna piec. W niektérych mode-
lach oswietlenie jest wigczone podczas
pieczenia, w niektorych wytgcza sie po
pewnym czasie.

5.2 Obstuga panelu sterowania pie-
karnika

Ostrzezenia ogolne dotyczace panelu ste-

rowania

+ Maksymalny czas, jaki mozna ustawi¢
dla procesu pieczenia to 5 godzin 59 mi-
nut. W przypadku awarii zasilania pro-
gram zostaje anulowany. Nalezy ustawi¢
program ponownie.

+ Podczas ustawiania programu odpo-
wiednie symbole na wyswietlaczu miga-
ja. Nalezy odczekac chwile, az ustawie-
nia zostang zapisane.

+ Jesli dokonano jakichkolwiek ustawien
pieczenia, nie mozna zmieni¢ godziny.

+ Jesli czas pieczenia jest ustawiony na
samym poczatku, pozostaty czas jest
wyswietlany na ekranie.

+ W przypadkach, gdy ustawiono czas pie-
czenia lub czas zakonczenia pieczenia,
mozna automatycznie anulowac usta-
wienie, naciskajac dtugo Q.

Timer

O Qoom <@
g I I

a
A0 0 ©® &

A A
1T 2 3 4 5

Przycisk alarmu

oD P

Przycisk ustawienia czasu
Przycisk zwiekszania
Przycisk zwiekszania
Przycisk ustawien

o g W N =

Symbol blokady przyciskéw
Wyswietl symbole

©

: Symbol czasu pieczenia

: Symbol zakoczenia pieczenia *
£\ :Symbol alarmu
(D : symbol jasnosci

: Symbol wtgczonej blokady

§ :Symbol temperatury

(» : Symbol poziomu gtognosci

: Symbol blokady drzwi *

*R6zni sie w zaleznos$ci od modelu produktu. Moze
nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.
Wiaczanie piekarnika

Po wybraniu funkcji pieczenia za pomocg
pokretta wyboru funkcji i po ustawieniu
okreslonej temperatury za pomocg pokre-
tta temperatury, piekarnik zaczyna dziatac.
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Wytaczanie piekarnika

Mozesz wytaczy¢ piekarnik, przekrecajac
pokretto wyboru programu i pokretto tem-
peratury do pozycji wytgczenia (w gore).
Aby ustawi¢ pieczenie recznie ustaw tem-
perature i program.

Mozesz recznie ustawic¢ pieczenie (pod
wiasna kontrolg) bez ustawiania czasu,
wybierajac temperature i funkcje pracy od-
powiednig dla potrawy.

P / C

o / [

1. Wybierz funkcje za pomoca pokretta.

2. Ustaw zadang temperature za pomoca
pokretta temperatury.

= Piekarnik zacznie natychmiast praco-

wac na wybranej funkcji i temperatu-
rze, a na wyswietlaczu pojawi sie sym-
bol § . Gdy temperatura wewnatrz
piekarnika osiggnie ustawiong tempe-
rature, symbol § znika. Piekarnik nie
wytgcza sie automatycznie, poniewaz
pieczenie w trybie recznym odbywa sie
bez ustawiania czasu pieczenia. Pie-
czenie trzeba kontrolowac i wytgczaé
samodzielnie. Po zakonczeniu piecze-
nia wytacz piekarnik, przekrecajac po-
kretto wyboru programu i pokretto
temperatury do pozycji wytgczenia (w
gore).

Pieczenie z ustawieniem czasu pieczenia:

Mozesz ustawi¢ automatyczne wytgczanie

piekarnika po uptywie okreslonego czasu,

wybierajgc temperature i program odpo-

wiednig do potrawy i ustawiajac czas pie-

czenia na timerze.

1. Wybierz program pieczenia.

2. Dotknij przycisku ©, az na wyswietla-
czu pojawi sie symbol (9 oznaczajacy
czas pieczenia.
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Po ustawieniu programu i tempe-
ratury mozna ustawic czas piecze-
nia na 30 minut, naciskajgc ®

mozna ustawié czas pieczenia, a
naciskajgc ®/@ mozna zmienié¢

ustawienie czas pieczenia.

3. Ustaw czas pieczenia za pomocg przy-

ciskow ®/O.
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Czas pieczenia zwieksza sie o 1

@ minute w ciggu pierwszych 15 mi-
nut, a po 15 minutach zwieksza sie
0 5 minut.

4. Wit6z jedzenie do piekarnika i ustaw
temperature za pomocg pokretta.

= Piekarnik zacznie dziata¢ natych-
miast po wybraniu programu i
temperatury. Ustawiony czas pie-
czenia zaczyna by¢ odliczany, a
na wyswietlaczu pojawia sie sym-
bol § . Gdy temperatura wewnatrz
piekarnika osiggnie ustawiong
temperature, symbol § znika.

5. Po zakonczeniu ustawionego czasu
pieczenia na wyswietlaczu pojawi sie
napis ,End”, symbol © zacznie migac i
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy timera.

6. Ostrzezenie rozlega sie przez dwie mi-
nuty. Naci$nij dowolny przycisk, aby go
wytgczyé. Ostrzezenie zatrzyma sie, a
na wyswietlaczu pojawi sie godzina.
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Jesli po zakonczeniu ostrzezenia

@ dZzwiekowego zostanie nacisniety
dowolny przycisk, piekarnik za-
cznie dziata¢ ponownie. Aby zapo-
biec ponownemu uruchomieniu
piekarnika po zakonczeniu ostrze-
Zenia, nalezy go wytaczy¢, obraca-
jac pokretto temperatury i pokretto
funkcyjne do pozycji "0" (wytgczo-
ne).

5.3 Ustawienia

Wiaczenie blokady przyciskow

Korzystajac z funkcji blokady przyciskow,

mozna zabezpieczy¢ timer przed utrudnia-

niem pracy.

1. Nacisnij, az na wyswietlaczu pojawi sie
symbol 3.

_ &
RO o0 0 & ﬁ
= Na wyswietlaczu pojawi sie symbol & i
rozpocznie sie odliczanie 3-2-1. Blo-
kada przyciskéw aktywuje sie po za-
konczeniu odliczania. Po nacisnieciu
dowolnego przycisku, gdy blokada jest
wigczona, minutnik wyemituje sygnat
dzwiekowy, a symbol & zamiga.

Ustawienie alarmu

Mozesz rowniez uzy¢ timera urzadzenia do
dowolnego ostrzezenia lub przypomnienia

innego niz pieczenie. Alarm nie wptywa na

dziatanie piekarnika. Stuzy do ostrzegania. |48

Na przyktad mozna uzy¢ alarmu, gdy pie-
karnik ma zosta¢ wytgczony o okreslonej
godzinie. Gdy tylko uptynie ustawiony
czas, timer wyemituje ostrzezenie dZzwie-
kowe.

Maksymalny czas alarmu moze
@ wynosi¢ 23 godziny i 59 minut.

1. Naciskaj £, az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol przycisku 2.
1M1
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Jesli zwolnisz przycisk przed kon-
@ cem odliczania, blokada przyci-

skow nie zostanie aktywowana.

Przyciski czasowe nie mogg by¢
@ uzywane, gdy blokada przyciskéw
jest wigczona. Blokada przyciskéw

nie wytaczy sie w przypadku awarii
zasilania.

Wytaczenie blokada przyciskow

1. Naciskaj, az z wyswietlacza zniknie
symbol 3.

= Symbol & znika z wyswietlacza, a blo-
kada przyciskow jest wytgczona.
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2. Ustaw czas alarmu za pomocg przyci-

skow @/O .
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I\ [ I I

%
Q@@@‘@l

= Po ustawieniu czasu alarmu sym-
bol L\ pozostaje zapalony, a na
wyswietlaczu zaczyna sie odlicza-
nie czasu alarmu. Jesli czas alar-
mu i czas pieczenia sg ustawione
jednoczesnie, na wyswietlaczu
wyswietlany jest krotszy czas.

3. Po uptywie czasu alarmu symbol ) za-
czyna migac i pojawia sie ostrzezenie
dzwiekowe.

Wytaczanie alarmu

1. Pod koniec czasu alarmu dzwiek
ostrzegawczy rozlega sie przez dwie
minuty. Naci$nij dowolny przycisk, aby
go wytaczyc.

= Ostrzezenie zatrzyma sig, a na wy-
Swietlaczu pojawi sie godzina.
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Czy chcesz anulowac alarm?

1. Naciskaj przycisk ) , az na wyswietla-
czu pojawi sie symbol £\, aby zreseto-
wac czas alarmu. Naciskaj ©, az na
wys$wietlaczu pojawi sie symbol
»,00:00".

2. Alarm mozna réwniez anulowac, naci-
skajac dtuzej Q.

Regulacja gtosnosci

1. Naciskaj przycisk i¢¢, az na wyswietla-
czu pojawi sie symbol s .
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2. Ustaw zadany poziom za pomocg przy-
ciskéw @/O. (b-01-b-02-b-03)
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3. Nacisnij przycisk ¢ w celu potwierdze-
nia lub poczekaj bez naciskania zadne-
go przycisku. Ustawienie jasnosci staje
sie aktywne po chwili.

Zmiana godziny

Aby zmieni¢ wczesniej ustawiong godzine

na piekarniku:

1. Nacisnij &, az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol .
2. Ustaw godzine za pomocg przyciskow

@/O.
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3. Nacisnij przycisk & w celu potwierdze-
nia lub poczekaj bez naciskania zadne-
go przycisku. Zestaw gtosnosci staje
sie po chwili aktywny.

Ustawienia jasnosci wyswietlacza

1. Naciskaj przycisk i , az na wyswietla-
czu pojawi sie symbol (J .
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2. Ustaw zadang jasnosc¢ za pomocg
przyciskow ®/© . (d-01-d-02-d-03)
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3. Nacisnij © lub {2, aby podswietli¢ pole
minut.
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4. Nacis$nij ®/©, aby ustawi¢ minuty.
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5. Potwierdz, naciskajac €S lub 6.

= Godzina jest ustawiona, a symbol ©
zniknie.

6 Ogolne informacje dotyczace pieczenia

W tej sekcji znajdziesz wskazowki doty-
czgce przygotowywania i pieczenia po-
traw.

Ponadto w tej sekcji opisano niektére pro-
dukty spozywcze przetestowane, jako pro-
ducenci, i najbardziej odpowiednie usta-
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wienia dla tych produktéw spozywczych.
Wskazane sa réwniez odpowiednie usta-
wienia piekarnika i akcesoria.

6.1 Ogolne ostrzezenia dotyczace
pieczenia w piekarniku

+ Podczas otwierania drzwiczek piekarni-
ka w trakcie lub po zakorczeniu piecze-
nia moze pojawi¢ sie gorgca para. Para
moze poparzyc¢ rece, twarz i/lub oczy.
Podczas otwierania drzwiczek piekarni-
ka nalezy trzymac sie z daleka.

« Ze wzgledu na roznice temperatur inten-
sywna para wodna wytwarzana podczas
pieczenia moze tworzy¢ krople wody
skroplonej na wewnetrznej i zewnetrznej
stronie piekarnika oraz na goérnych cze-
sciach mebli. Jest to normalne zjawisko.

+ Podane wartosci temperatury i czasu
pieczenia potraw moga sie rozni¢ w za-
leznosci od przepisu i ilosci. Z tego po-
wodu wartosci te sg podane w przyblize-
niu.

* Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy
wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria.
Akcesoria, ktére pozostang w piekarniku,
moga utrudni¢ prawidtowe pieczenie.

+ W przypadku potraw, ktére bedg pieczo-
ne wedtug wtasnego przepisu, mozna
odwotywac sie do podobnych dan poda-
nych w tabelach.

+ Korzystanie z dostarczonych akcesoriéw
zapewnia najlepszg wydajnos¢ gotowa-
nia. Nalezy przestrzegac ostrzezen i in-
formacji dostarczonych przez producen-
ta dla zewnetrznych naczyn kuchennych,
ktére bedg uzywane.

+ Wycig¢ papier ttuszczoodporny na
tluszcz, ktory bedzie uzywany podczas
pieczenia, o rozmiarach odpowiednich
do foremki. Papier ttuszczoodporny, kto-
ry wystaje z foremki, moze stwarzac ry-
zyko poparzenia i wptywac na jakosc
pieczenia. Nalezy uzy¢ papieru ttuszczo-
odpornego odpowiedniego do danej
temperatury.

+ Aby uzyska¢ dobre wyniki pieczenia, na-
lezy umiescic¢ potrawy na zalecanej, wta-
$ciwej potce. Nie nalezy zmieniac¢ poto-
zenia potki podczas pieczenia.

6.1.1 Ciasta i wypieki

Informacje ogélne

+ Zalecamy korzystanie z akcesoriéw do-
taczonych do urzadzenia w celu uzyska-
nia dobrej wydajnosci pieczenia. Jesli
zamierzasz uzywac wiasnych foremek,
wybierz ciemne, nieprzywierajgce i od-
porne na ciepto naczynia.

+ Jesli w tabeli gotowania zalecane jest
wstepne podgrzewanie, nalezy pamietaé
o wtozeniu potrawy do piekarnika po
wstepnym podgrzaniu.

« Jesli zamierzasz piec stawiajgc naczynie
na ruszcie, umiesc jg na srodku, a niew
poblizu tylnej Sciany.

+ Wszystkie sktadniki uzyte do wyrobu
ciasta powinny by¢ swieze i w tempera-
turze pokojowe;.

+ Pieczenie moze sie rézni¢ w zaleznosci
od ilosci potraw i wielkosci naczyn.

+ Formy metalowe, ceramiczne i szklane
wydtuzajg czas pieczenia, a dolne po-
wierzchnie wyrobdw cukierniczych nie
przyrumieniajg sie rownomiernie.

+ Jesli uzywasz papieru do pieczenia, na
dolnej powierzchni potrawy mozna za-
obserwowac lekkie zrumienienie. W ta-
kiej sytuacji moze by¢ konieczne wydtu-
Zenie czasu pieczenia o okoto 10 minut.

+ Wartosci okreslone w tabelach sg usta-
lane w wyniku testéw przeprowadzonych
w naszych laboratoriach. Odpowiednie
dla Ciebie wartosci mogg sie rézni¢ od
podanych.

+ Umiesc jedzenie na zalecanej potce. Dol-
na poétka piekarnika to potka numer 1.

+ Piecz zalecane potrawy wedtug tabeli
pieczenia na jednej blasze.

Wskazowki dotyczace pieczenia ciast

+ Jesli ciasto jest zbyt suche, zwieksz
temperature o 10°C i skréé czas piecze-
nia.
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+ Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj niewielkiej
ilosci ptynu lub zmniejsz temperature o
10°C.

+ Jesli gérna czesc ciasta jest spalona,
umies¢ je na dolnej potce, obniz tempe-
rature i zwieksz czas pieczenia.

+ Jesli wnetrze ciasta jest dobrze upieczo-
ne, ale na zewnatrz jest lepkie, uzyj mniej
ptynu, zmniejsz temperature i zwieksz
czas pieczenia.

Wskazowki dotyczace ciast

+ Jesli ciasto jest zbyt suche, zwieksz
temperature o 10 °C i skro¢ czas piecze-
nia. Wysmaruj arkusz papieru do piecze-
nia w ,sosie" sktadajgcym sie z mleka,
oleju, jajek i mieszanki jogurtowe;j.

Jesli ciasto powoli sie piecze, upewnij
sig, ze grubos$¢ przygotowanego ciasta
nie przepetnia foremki.

Jesli ciasto jest zrumienione na po-
wierzchni, ale spdd nie jest upieczony,
upewnij sie, ze ilo$¢ ,sosu”, ktorg uzytes,
nie jest zbyt duza na dnie ciasta. Aby
ciasto rownomierne sie zarumienito,
sprébuj rownomiernie rozprowadzic¢
,S0s" miedzy arkuszami papieru a cia-
stem.

Ciasto piec w temperaturze i pozycji po-
danej w tabeli. Jesli spdd nadal nie jest
wystarczajgco zrumieniony, umies¢ cia-
sto na dolnej pétce do dalszego piecze-
nia.

Tabela pieczenia w piekarniku ciast i wyrobow piekarniczych

Zywnosé Akcesoria Funkcja operacyj- |Pozycja pétki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
na (min.) (ok.)
Ciasto na blasze Standardowa ta- |Gore i do_Ine 180 30..45
cax ogrzewanie
Forma do ciasta Gérme i dolne
Ciasto w formie  [na ruszcie drucia- . 2 180 30..40
ogrzewanie
nym #x
Ciasteczka Standardowa ta- [Gérne i dqlne 3 160 25 35
cax ogrzewanie
Dolne/gérne
Ciasteczka Standardowa ta- |ogrzewanie 3 150 20 .30
ca* wspomagane
wentylatorem
Okragta forma do
. . ciasta o $rednicy |.. .
Ciasta biszkopto- 26 om 7 zaci- Gorneii do_Ine 2 160 30 . 40
we . . |ogrzewanie
skiem na ruszcie
drucianym **
riqgla fprma_do Dolne/gorne
Ciasta biszkopto- ciasta o Srednicy ogrzewanie
26 cm z zaci- 2 160 20..30
we ; . |wspomagane
skiem na ruszcie
. wentylatorem
drucianym **
Ciastko Taca do ciasta * Gorneii do_Ine 3 170 25..40
ogrzewanie
Dolne/gérne
Ciasto Standardowa ta- |ogrzewanie 2 200 30 40
cax wspomagane
wentylatorem
Butka Standardowa ta- [Gérnei do_Ine 2 200 20 .35
cax ogrzewanie
Chleb w catosci Standardowa ta- [Gérne i do_Ine 3 200 30 45
cax ogrzewanie
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Zywnosé Akcesoria Funkcja operacyj- |Pozycja pétki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
na (min.) (ok.)
Prostokatna
szklano-metalo- Géme i dolne
Lazania wa forma na . 2lub 3 200 30..45
. . ogrzewanie
ruszcie do grilla
*k
Okragta czarna
metalowa forma o Géme i dolne
Szarlotka $rednicy 20 cm . 2 180 50..70
. . |ogrzewanie
na ruszcie drucia-
nym #x
Pizza Standardowa ta- |Goérnei do_Ine 2 200 . 220 1020
cax ogrzewanie

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

++*Akcesoria te nie sg dotagczone do urzadzenia. Sa to akcesoria dostepne w handlu.

6.1.2 Mieso, ryby i dréb

Przyciski grillowania

+ Doprawienie sokiem z cytryny i pieprzem
przed pieczenia catego kurczaka, indyka
i duzych kawatkéw miesa zwiekszy wy-
dajnos¢ gotowania.

+ Pieczenie miesa bez kosci zajmuje 15—

30 minut.

+ Nalezy obliczy¢ okoto 4 do 5 minut cza-
su pieczenia na centymetr grubosci mie-

sa.

+ Po uptynieciu czasu pieczenia trzymaj
mieso w piekarniku przez okoto 10 mi-
nut. Sok z miesa lepiej rozprowadza sie
na smazonym miesie i nie wyptywa po
rozkrojeniu.

+ Rybe nalezy umiescic¢ na sredniej lub ni-
skiej potce na talerzu zaroodpornym.

+ Piecz zalecane potrawy wedtug tabeli
pieczenia na jednej blasze.

Tabela pieczenia w piekarniku miesa, ryb i drobiu

ce.

wentylatorem

Zywnosé Akcesoria Funkcja operacyj- |Pozycja potki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
na (min.) (ok.)
Dolne/gorne
Stek (caty)/Pie- |Standardowa ta- |ogrzewanie 15 min. 250/max,
. 3 60 ... 80
czen (1 kg) ca* wspomagane po 180 .. 190
wentylatorem
Dolne/gorne
Podudzie jagnie- [Standardowa ta- |ogrzewanie 15 min. 250/max,
3 110..120
ce (1,5-2 kg) cax wspomagane po 170
wentylatorem
Ruszt do grilla * Dolne/gérne
Smazony kurczak |ymiesé jedna ta- |09rzewanie 15 min. 250/max,
Jedng 2 60 ... 80
(1,8-2 kg) ce na dolnej pot- |Wspomagane po 190
ce. wentylatorem
Dolne/gérne
Standardowa ta- |ogrzewanie 25 min. 250/max,
Indyk (5,5 kg) ca* wspomagane ! po 180 .. 190 150210
wentylatorem
Rusztdogrilla* |polne/gérne
Ryby Umies¢ jedna ta- |0grzewanie 3 200 20....30
ce na dolnej pot- |WSpomagane
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Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotagczone do urzadzenia.

++Akcesoria te nie sg dotaczone do urzadzenia. S to akcesoria dostepne w handlu.

6.1.3 Grill

Czerwone mieso, ryby i mieso drobiowe
podczas grillowania szybko brgzowiejg,
majg piekng skorke i nie wysychajg. Mieso
filetowane, szasztyki, kietbaski, a takze so-
czyste warzywa (pomidory, cebula itp.) sg
szczegolnie polecane do grillowania.
Ostrzezenia ogolne

« Zywno$¢ nieodpowiednia do grillowania
niesie ze sobg ryzyko pozaru. Grilluj tyl-
ko potrawy odpowiednie do intensywne-
go ognia grillowego. Nie nalezy rowniez
umieszczac jedzenia za blisko tytu grilla.
To najgoretszy obszar, a ttuste potrawy
moga sie zapalic.

+ Zamknij drzwiczki piekarnika podczas
grillowania. Nigdy nie grilluj przy otwar-
tych drzwiach piekarnika. Gorace po-
wierzchnie moga powodowac oparzenial

Tabela grillowania

Przyciski grillowania
+ Przygotuj produkty o podobnej grubosci

i wadze.

+ Umies¢ elementy do grillowania na rusz-

cie lub ruszcie grillowym, rozprowadza-
jac je bez przekraczania wymiaréw rusz-
tu.

W zaleznosci od grubosci grillowanych
kawatkéw czasy pieczenia moze sie r6z-
nic.

Wsun ruszt lub tacke do zgdanego po-
ziomu. Jesli pieczesz na ruszcie, umies¢
tace na dolnej pétce, aby zebra¢ ttuszcz.
Taca piekarnika, ktéra zostanie nasunie-
ta, powinna by¢ tak dobrana, aby obej-
mowata catg powierzchnie grilla. Taca ta
moze nie by¢ dostarczona z urzadze-
niem. Wlej troche wody na tace, aby uta-
twi¢ czyszczenie.

Zywnosé Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia (min.)
(ok.)
Ryby Ruszt do grilla 250 20..25
Kawatki kurczaka Ruszt do grilla 4-5 250 25..35
Klopsik (cielecina) - |2\t 4o grilla 4 250 20...30
12ilos$¢
Kotlet jagniecy Ruszt do grilla 4-5 250 20..25
Stek - (mieso w kost- | o\t do grilla 4-5 250 25..30
kach)
Kotlet cielecy Ruszt do grilla 4-5 250 25..30
Zapiekane warzywa |Ruszt do grilla 4-5 220 20..30
Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250 1..4

Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.
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Wentylator wspomagany matym grillem

ce.

grillem

Zywnoéé Akcesoria Funkcja operacyj- |Pozycja potki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
na (min.) (ok.)
Wentylator wspo-
Ryby Ruszt do grilla magany matym (4 200 30..35
grillem
Wentylator wspo-
Kawatki kurczaka |Ruszt do grilla magany matym (4 250 25..35
grillem
S . Wentylator wspo-
Klopsik (cle]gm Ruszt do grilla magany matym |4 250 30..40
na) - 12 ilos¢ :
grillem
Ruszt do grilla - Wentylator wspo-
Stek (caty)/Pie- |Umies¢ jedna ta- | = ayn mat nF: 3 15min. 250,p0 |50 149
czen (1kg) ce na dolnej pét- gany maty 180 .. 190

Nie nalezy podgrzewac potraw zalecanych w tej tabeli grillowania.

6.1.4 Test zywnosci

+ Potrawy zostaty przygotowywane zgod-
nie z norma EN 60350-1, aby utatwic te-
stowanie produktu dla organéw kontrol-

nych.

Tabela pieczenia positkow testowych

+ Piecz zalecane potrawy wedtug tabeli
pieczenia na jednej blasze.

na ruszcie drucia-
nym =

ogrzewanie

Zywnos$é Akcesoria Funkcja operacyj- |Pozycja pétki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
na (min.) (ok.)
Kruche ciastecz- Standardowa ta- [Gérnei do_lne 140 20 . 30
ka (herbatnik) ca* ogrzewanie
Ciasteczka Standardowa ta- [Gérnei do_lne 3 160 25 35
ca* ogrzewanie
Dolne/gérne
Ciasteczka Standardowa ta- |ogrzewanie 3 150 20 . 30
ca* wspomagane
wentylatorem
Okragta forma do
. . ciasta o $rednicy |.. .
Ciasta biszkopto 26 om 7 zaci- Gorneii dqlne 2 160 30 . 40
we . . |ogrzewanie
skiem na ruszcie
drucianym **
O_qugla fprma_do Dolne/gérne
Ciasta biszkopto- clasta o srec_Jmcy ogrzewanie
26 cm z zaci- 2 160 20..30
we . . |wspomagane
skiem na ruszcie
A wentylatorem
drucianym =
Okragta czarna
metalowa forma o Gérne i dolne
Szarlotka $rednicy 20 cm 2 180 50..70

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotagczone do urzadzenia.

++Akcesoria te nie sg dotagczone do urzadzenia. Sg to akcesoria dostepne w handlu.
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Grill

Zywnoéé Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia (min.)
(ok.)

Klopsik (cielecina) - o\t 4o grilla 4 250 20...30

12 ilos¢

Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250 1.4

Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszyst

Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

kich potraw z grilla.

7 Czyszczenie i konserwacja

7.1 Ogodlne informacje dotyczace
czyszczenia

Ostrzezenia ogolne

*+ Przed czyszczeniem produktu nalezy

poczekaé, az ostygnie. Gorgce po-

wierzchnie mogg powodowac oparzenia!

Nie naktadaj detergentu bezposrednio na

gorace powierzchnie. Moze to spowodo-

wac trwate plamy.

+ Po kazdym uzyciu urzadzenie powinno
by¢ doktadnie wyczyszczone i wysuszo-
ne. W ten sposéb mozna tatwo usungé
resztki jedzenia i zapobiec ich przypale-
niu podczas pdzniejszego uzycia urzg-
dzenia. W ten sposob wydtuza sie okres
eksploatacji urzadzenia i zmniejsza ilos¢
czesto wystepujacych problemoéw.

+ Do czyszczenia nie nalezy uzywac srod-
kow do czyszczenia parg wodna.

* Niektodre detergenty lub srodki czyszcza-
ce powodujg uszkodzenie powierzchni.
Nieodpowiednie srodki czyszczace to:
wybielacze, srodki czyszczace zawiera-
jgce amoniak, kwas lub chlorek, srodki
do czyszczenia parg wodng, srodki do
usuwania kamienia, srodki do usuwania
plam i rdzy, Srodki czyszczace o wtasci-
wosciach $ciernych (srodki czyszczace
w kremie, proszek do szorowania, krem
do szorowania, druciak Scierny i drapig-
cy, druty, gabki, Sciereczki czyszczace
zawierajgce brud i pozostatosci srodka
czyszczacego).

+ Do czyszczenia po kazdym uzyciu nie sg
potrzebne zadne specjalne srodki czysz-
czgce. Urzadzenie nalezy czyscic pty-

nem do mycia naczyn, cieptg wodg i
miekka Sciereczkg lub gagbkg i osuszy¢
suchg szmatka.

+ Pamietaj, aby catkowicie wyczysci¢ po-
zostaly ptyn i natychmiast wyczyscic¢
resztki zywnos$¢ podczas gotowania.

+ Nie myj zadnego elementu urzadzenia w
zmywarce, chyba ze w instrukcji obstugi
okreslono inaczej.

Inox - powierzchnie nierdzewne

+ Do czyszczenia powierzchni i uchwytow
ze stali nierdzewnej nie uzywaj srodkow
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor.

+ Powierzchnia ze stali nierdzewnej moze
z czasem zmienic kolor. Jest to normal-
ne. Po kazdej pracy wyczys¢ je deter-
gentem odpowiednim do powierzchni ze
stali nierdzewnej lub inox.

+ Czys¢ miekka Sciereczkg z mydtem i
ptynnym (nierysujgcym) detergentem
odpowiednim do powierzchni ze stali
nierdzewnej, uwazajac, aby wyciera¢ w
jednym kierunku.

+ Plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i
biatka na powierzchniach szklanych i
inox usuwac natychmiast, nie czekajac.
Plamy moga rdzewie¢ pod wptywem
dtugiego czasu.

« Srodki czyszczace rozpylone lub natozo-
ne na powierzchnie nalezy natychmiast
usungc. Pozostawione na powierzchni
Scierne srodki czyszczace powodujg, ze
powierzchnia staje sie biata.

PL/99




Powierzchnie emaliowane

+ Piekarnik musi ostygng¢ przed czysz-
czeniem strefy pieczenia. Czyszczenie
na goracych powierzchniach stwarza za-
réwno zagrozenie pozarowe, jak i uszka-
dza powierzchnie emalii.

+ Po kazdym uzyciu umyj emaliowane po-
wierzchnie ptynem do mycia naczyn, cie-
pta woda i miekka $ciereczka lub gabka i
wysusz suchg szmatka.

+ Jesli produkt posiada funkcje tatwego
czyszczenia parg, mozna jej uzy¢ do
czyszczenia lekkich zabrudzen. (Patrz
“Latwe czyszczenie para [ 101]".)

« W przypadku uporczywych plam mozna
uzy¢ srodka do czyszczenia piekarnikow
i grilla zalecanego na stronie interneto-
wej marki produktu oraz nierysujgcej
czyscika drucianego. Nie uzywaj ze-
wnetrznego $rodka do czyszczenia pie-
karnikow.

Powierzchnie katalityczne

+ Sciany boczne ptyty kuchennej moga
by¢ pokryte emaliowanymi lub katali-
tycznymi Scianami. Zalezy od modelu.

+ Katalityczne $ciany majg lekkg matowa i
porowatg powierzchnie. Katalityczne
$ciany piekarnika nie powinny by¢
czyszczone.

+ Powierzchnie katalityczne pochtaniajg
olej dzieki porowatej strukturze i zaczy-
najg Swieci¢, gdy powierzchnia jest na-
sycona olejem, w takim przypadku zale-
ca sie wymiane czesci.

Szklana powierzchnia

* Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywac¢ metalowych skroba-
czek ani Sciernych materiatéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ szklang po-
wierzchnie.

+ Wyczys$¢ urzadzenie uzywajac detergen-
tu do mycia naczyn, cieptej wody i Scie-
reczki z mikrofibry przeznaczonej do po-
wierzchni szklanych, a nastepnie osusz
je suchga $ciereczka z mikrofibry.

+ Jesli po czyszczeniu pozostang resztki
detergentu, przetrzyj je zimng wodg i
osusz czystg i suchg Sciereczkg z mikro-

fibry. Resztki detergentu moga nastep-
nym razem uszkodzi¢ szklang po-
wierzchnie.

+ W Zzadnym wypadku zaschnietej pozo-
statosci na powierzchni szkta nie nalezy IR
czysci¢ zagbkowanymi nozami, drutem
lub podobnymi narzedziami do drapania.

+ Plamy wapniowe (z6te plamy) mozna
usunac z powierzchni szkta za pomocg
$rodka do usuwania kamienia, takiego
jak ocet lub sok z cytryny.

+ Jesli powierzchnia jest mocno zabru-
dzona, nanies$ na plame $rodek czysz-
czacy gabka i dtugo odczekaj, az zadzia-
ta. Nastepnie wyczysc¢ szklang po-
wierzchnie wilgotng szmatka.

+ Przebarwienia i plamy na szklanej po-
wierzchni sg normalne i nie sg uznawane
za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i malowane

powierzchnie

+ Plastikowe czesci i pomalowane po-
wierzchnie nalezy czysci¢ za pomocg
ptynu do mycia naczyn, cieptej wody i
miekkiej szmatki lub gabki, a nastepnie
osuszy¢ suchg szmatka.

+ Nie nalezy uzywac¢ metalowych skroba-
czek ani sciernych srodkéw czyszczg-
cych. Moga uszkodzi¢ powierzchnie.

+ Upewnij sie, Ze potaczenia elementéw
wyrobu nie sg zawilgocone i pokryte de-
tergentem. W przeciwnym razie na tych
potgczeniach moze wystagpi¢ korozja.

7.2 Czyszczenie akcesoriow

Nie wktadaj akcesoriéw urzadzenia do
zmywarki, chyba ze w instrukcji obstugi
okreslono inaczej.

7.3 Czyszczenie panelu sterowania

+ Podczas czyszczenia paneli z pokrettami
nalezy przetrze¢ panel i pokretta wilgot-
ng, miekka Sciereczkg, a nastepnie wy-
trze¢ do sucha. Nie nalezy zdejmowac
pokretet i uszczelek znajdujacych sie
pod spodem w celu wyczyszczenia pa-
nelu. Panel sterujacy i pokretta moga
ulec uszkodzeniu.
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+ Podczas czyszczenia paneli inox z po-
krettami nie nalezy uzywac¢ srodkow
czyszczacych inox wokot pokretet.
Wskazniki wokot pokretta moga zostac
wymazane.

+ Dotykowe panele sterowania nalezy wy-
czysci¢ wilgotng miekka szmatka i osu-
szy¢ suchg szmatka. Jesli urzadzenie
ma funkcje blokady przyciskéw nalezy
ustawi¢ blokade przed rozpoczeciem
czyszczenia panelu sterowania. W prze-
ciwnym razie na przyciskach moze wy-
stgpi¢ nieprawidtowe wykrycie.

7.4 Czyszczenie wnetrza piekarnika
(strefa pieczenia)

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami opisa-
nymi w rozdziale ,0gdlne informacje doty-
czgce czyszczenia" w zaleznosci od rodza-
ju powierzchni w piekarniku.

Czyszczenie bocznych scian piekarnika

Sciany boczne ptyty kuchennej moga by¢

pokryte emaliowanymi lub katalitycznymi

$cianami. Zalezy od modelu. Jesli istnieje

$ciana katalityczna, nalezy zapoznac sie z

informacjami zawartymi w rozdziale ,Po-

wierzchnie katalityczne" .

Jesli twoje urzadzenie to model z druciang

po6tka, zdejmij druciane potki przed czysz-

czeniem $cian bocznych. Nastepnie do-

koncz czyszczenie zgodnie z opisem w

rozdziale ,0gdlne informacje dotyczace

czyszczenia" w zaleznosci od rodzaju po-
wierzchni $cianek bocznych.

Aby wyjaé boczne pétki druciane:

1. Zdejmij przéd pétki drucianej, ciggnac
jg na bocznej $cianie w przeciwnym
kierunku.

2. Pociagnij druciang potke do siebie, aby
ja catkowicie wyjac.

- N W B o

3. Aby ponownie przymocowac¢ potki, na-
lezy powtoérzy¢ kroki wyjmowania, ale
od konca do poczatku.

7.5 tatwe czyszczenie parg

Pozwala to z tatwoscig usuna¢ brud (nie
pozostajgcy na dtugo), ktéry jest zmiek-
czany przez pare wewnatrz piekarnika oraz
przez kropelki wody skondensowane na
wewnetrznych powierzchniach piekarnika.

1. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarni-
ka.

2. Dodaj 500 ml wody do blachy i umies¢
ja na drugiej potce piekarnika.

3. Ustaw piekarnik na tatwy tryb czysz-
czenia parg i temperature 100°C na 15
minut.

Natychmiast otw6rz drzwi i wytrzyj wne-

trze piekarnika wilgotna ggbka lub Scie-

reczka. Para zostanie uwolniona po otwar-
ciu drzwi. Moze to stwarzac ryzyko popa-
rzenia. Nalezy zachowac ostroznos$¢ pod-
czas otwierania drzwi.

W przypadku uporczywych zabrudzen

urzadzenie nalezy czysci¢ ptynem do my-

cia naczyn, cieptg wodga i miekka $cierecz-
ka lub gabka i osuszyé suchg szmatka.

W funkcji tatwego czyszczenia pa-
@ rg oczekuje sie, ze dodana woda
odparuje i skropli sie po wewnetrz-
nej stronie piekarnika i na drzwiach
piekarnika, aby zmiekczy¢ lekkie
zabrudzenia powstate w piekarni-
ku. Skropliny powstajgce na
drzwiach piekarnika moga skapy-
wacé po otwarciu drzwiczek piekar-
nika. Po otwarciu drzwiczek pie-

karnika, wytrzyj skropliny.
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(Rozni sie w zaleznosci od modelu produk-
tu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim pro-
dukcie.) Po kondensacji wewnatrz piekar-
nika w kanale basenu pod piekarnikiem
moze pojawi¢ sie katuza lub wilgo¢. Po
uzyciu wytrzyj kanat basenu wilgotng
szmatka i wysusz.

L

7.6 Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Mozesz zdjg¢ drzwi piekarnika i szyby, aby
je wyczyscic. Jak zdemontowac drzwi i
okna, opisano w rozdziatach ,Zdejmowa-
nie drzwi piekarnika” i ,Zdejmowanie we-
wnetrznych szyb drzwi”. Po zdjeciu we-
wnetrznych szyb drzwi wyczys¢ je za po-
moca ptynu do naczyn, cieptej wody i
miekkiej szmatki lub gabki, a nastepnie
wysusz suchg szmatka. W przypadku osa-
dow wapiennych, ktére moga tworzy¢ sie
na szkle piekarnika, przetrzyj szkto octem i
sptucz.

Nie uzywaj szorstkich srodkow
@ Sciernych, metalowych skrobaczek,
druciakéw lub srodkow wybielajg-

cych do czyszczenia drzwi piekar-
nika i szyb.

Zdejmowanie drzwiczek piekarnika
1. Otwérz drzwiczki piekarnika.

2. Otworz zaczepy w gniezdzie zawiasu z
przodu drzwi po prawej i lewej stronie,
naciskajac w dét, jak pokazano na ry-
sunku.

3. Rodzaje zawiaséw réznig sie jako (A),
(B), (C) w zaleznosci od modelu produk-
tu. Ponizsze rysunki pokazuja, jak
otworzy¢ kazdy rodzaj zawiasu.

4. Zawias typu (A) jest dostepny w nor-
malnych typach drzwi.

5 e
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5. Zawias typu (B) jest dostepny w wer-
sjach z cichym domykaniem drzwi.

6. Zawias typu (C) jest dostepny w wer-
sjach z miekkim otwieraniem/zamyka-
niem drzwi.

7. Ustaw drzwi piekarnika w pozycji pot-
otwartej.

[ 5

8. Pociagnij zdemontowane drzwi w gore,
aby zwolni¢ je z prawego i lewego za-
wiasu, a nastepnie je zdejmij.

Aby ponownie przymocowac
@ drzwiczki, nalezy powtorzyc kroki

wyjmowania, ale od korca do po-

czatku. Podczas montowania

drzwi pamietaj o zamknieciu za-
trzaskow w gniezdzie zawiasu.
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7.7 Zdejmowanie wewnetrznej szyby
drzwiczek piekarnika

Wewnetrzng szybe przednich drzwi pro-
duktu mozna zdjg¢ w celu wyczyszczenia.

1. Otworz drzwiczki piekarnika.

2. Pociaggnij do siebie plastikowy element
przymocowany w gérnej czesci przed-
nich drzwiczek, jednoczesnie naciska-
jac punkty dociskowe po obu stronach

elementu i wyjmij go.

3. Jak pokazano na rysunku, delikatnie
unie$ wewnetrzna szybe (1) w kierunku
»A” a nastepnie wyjmij jg, pociggajac w
kierunku ,B”.

1 Szyba wewnetrzna 2* Szyba wewnetrzna
(moze nie by¢ do-
stepna dla Twojego
urzadzenia)

4. Jesli urzadzenie ma szybe wewnetrzng
(2), powtdrz ten sam proces, aby jg wy-
ja¢ (2).

5. Pierwszym krokiem wyjecia drzwi jest
ponowne zamontowanie szyby we-
wnetrznej (2). Umies¢ Scietg krawedz
szkta tak, aby zetkneta sie ze Scietg
krawedzig plastikowej szczeliny. (Jesli
urzgdzenie ma szybe wewnetrzna).
Szyba wewnetrzna (2) musi by¢ przy-
mocowana do prowadnicy jak najblizej
wewnetrznej szyby (1).

6. Podczas ponownego montazu szyby
wewnetrznej (1), zwrdé¢ uwage, aby
umiescic¢ szybe z naklejka w strone dru-
giej szyby wewnetrznej. Istotne jest
umieszczenie dolnych rogéw szyby we-
wnetrznej (1), tak aby stykaty sie z dol-
nymi prowadnicami.

7. Popchnij w kierunku ramy, az ustyszysz
.Klikniecie".

7.8 Czyszczenie lampki piekarnika

W przypadku zabrudzenia ostony lampki w
strefie pieczenia nalezy umyc¢ jg za pomo-
ca ptynu do naczyn, cieptej wody i miekkiej
szmatki lub gabki, a nastepnie osuszy¢ su-
chg szmatka. W przypadku awarii lampki
mozna wymieni¢ jg, postepujac zgodnie z
ponizszymi wskazéwkami.

Wymiana lampki piekarnika

Ostrzezenia ogodlne

+ Aby unikng¢ ryzyka porazenia prgdem
przed wymiang lampki nalezy odtgczy¢
zasilanie i odczekadé, az piekarnik osty-
gnie. Gorgce powierzchnie moga powo-
dowac oparzenia!

+ Ten piekarnik jest zasilany lampkg zaro-
wa 0 mocy mniejszej niz 40 W, o wyso-
kosci mniejszej niz 60 mm i Srednicy
mniejszej niz 30 mm lub lampka haloge-
nowa z gniazdami G9 o mocy mniejszej
niz 60 W. Lampki sg przystosowane do
pracy w temperaturach powyzej 300 °C.
Lampki do piekarnika sg dostepne w au-
toryzowanych serwisach lub u licencjo-
nowanych technikéw. Ten produkt za-
wiera lampke klasy energetycznej G.

+ Potozenie lampki moze r6zni¢ sie od po-
kazanego na rysunku.
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+ Lampka ta nie nadaje sie do oswietlania

pomieszczen domowych. Lampka ma
pomadc zobaczy¢ potrawy.

+ Lampki zastosowane w tym urzadzeniu

Jesli piekarnik ma kompaktowg swietlow-
ke o kwadratowym ksztatcie,

1.

odtgcz urzadzenie od zasilania.

sg odporne na ciezkie warunki fizyczne, 2. Druciane pétki nalezy wyjac¢ zgodnie z
takie jak temperatura powyzej 50°C. opisem.
Jesli piekarnik ma okragta lampke, TF
1. odtacz urzadzenie od zasilania.
2. Zdejmij szklang pokrywe, obracajac jg
w kierunku przeciwnym do ruchu wska-
z6wek zegara.
X 3. Podnies szklang ostone zarowki za po-
\é mocg Srubokreta. Najpierw wykrec¢ sru-
’ be, jesli kwadratowa lampa w twoim
produkcie jest wkrecona.
=", o :
4. Jesli lampka jest typu (A) pokazanego

Jesli lampka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku, obro¢ lampke
tak jak pokazano na rysunku i wymien
na nowa. Jesli jest to model typu (B),

na ponizszym rysunku, obro¢ lampke
tak jak pokazano na rysunku i wymien
na nowa. Jesli jest to model typu (B),
wyciagnij go, jak pokazano na rysunku i

wyciagnij go, jak pokazano na rysunku i wymien na nowy.

wymien na nowy.

5. Zamontowac szklang pokrywe i drucia-
4. Zamontuj szklang pokrywe. ne potki.

8 Rozwiazywanie problemow
Jesli problem nie zniknie po wykonaniu in- Podczas pieczenia pojawiaja sie kropelki
strukcji podanych w tym rozdziale, skon- wody
taktuj sig ze sprzedawca lub autoryzowa- - Para wytwarzana podczas pieczenia
nym serwisem. Nigdy nie probuj samo- skrapla sie w kontakcie z zimnymi po-
dzielnie naprawi¢ urzadzenia. wierzchniami na zewnatrz urzadzenia i
Podczas pracy piekarnika wydobywa sie moze tworzy¢ kropelki wody. >>> To nie
para. jest btad.
+ To normalne, ze para ucieka podczas Podczas podgrzewania i chtodzenia urza-
pracy. >>> To nie jest biad. dzenia stycha¢ metalowe dzwieki.
+ Czesci metalowe mogg sie rozszerzac i
wydawacé dzwieki po podgrzaniu. >>> To
nie jest btad.
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Urzadzenie nie dziata.

+ Bezpiecznik moze by¢ uszkodzony lub
przepalony. >>> Sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. Zmien je, jesli to konieczne, lub
aktywuj je ponownie.

+ Urzadzenie moze nie by¢ podtaczone do
gniazdka (z uziemieniem). >>> Sprawdz,
czy urzadzenie jest podtagczone do
gniazdka.

+ (Jesli w urzadzeniu jest timer) Przyciski
na panelu sterowania nie dziatajg. >>>
Jesli urzadzenie jest wyposazone w blo-
kade klawiszy, moze ona by¢ wiaczona,
wytgcz blokade klawiszy.

Oswietlenie piekarnika nie jest wiaczone.

+ Lampka piekarnika moze by¢ uszkodzo-
na. >>> Wymien lampke piekarnika.

+ Brak pradu. >>> Upewnij sig, ze sie¢ jest
sprawna i sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. W razie potrzeby wymien bez-
pieczniki lub ponownie je wiacz.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

+ Piekarnik moze nie by¢ ustawiony na
okreslong funkcje pieczenia i/lub tempe-
rature. >>> Ustaw piekarnik na okreslong
funkcje pieczenia i/lub temperature.

+ W modelach z timerem czas nie jest
ustawiony. >>> Ustaw czas.

+ Brak pradu. >>> Upewnij sig, ze sie¢ jest
sprawna i sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. W razie potrzeby wymien bez-
pieczniki lub ponownie je wiacz.

(Dla modeli z timerem) Wyswietlacz timera

miga lub symbol timera pozostaje otwarty.

+ Wystgpita wczesniej awaria zasilania.
>>> Ustaw czas / Wytacz pokretta funkcji
urzadzenia i ponownie ustaw je w zada-
nym potozeniu.
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